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Keere kunde

Mange tak, fordi du valgte at kebe et TAURUS
W&B-meerkeprodukt. Takket veere dens
teknologi, design og drift og det faktum, at det
mere end opfylder de strengeste
kvalitetsstandarder, kan fuldt ud tilfredsstillende
brug og lang produktlevetid sikres.

Lees disse instruktioner omhyggeligt, for du
teender for apparatet, og gem dem til fremtidig
reference. Manglende efterlevelse og
overholdelse af disse instruktioner kan fare til
en ulykke.

SIKKERHEDSRAD OG
ADVARSLER

- Renggr alle de dele af
produktet, der kommer i
kontakt med fedevarer, som
angivet i afsnittet om
rengering, for brug.

- Dette apparat er kun til
husholdningsbrug, ikke til
industriel eller professionel
brug. Det er ikke beregnet til
at blive brugt af gaester i bed
and breakfast, hoteller,
moteller og andre typer
boligmiljger, ej heller af
kokkenpersonalet i butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

- Dette apparat ma ikke bruges
af barn under 8 ar.

- Dette apparat kan bruges af
barn fra 8 ar og derover, hvis
de er under konstant opsyn.

- Dette apparat kan bruges af

personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og
viden, hvis de har faet
supervision eller instruktion om
brug af apparatet pa en sikker
made og forsta de involverede
farer.

-Hold apparatet og dets ledning
utilgeengeligt for bgrn under 8 ar.

-Renggring og vedligeholdelse
ma ikke udferes af barn.

- Dette apparat er ikke et legetg.
Barn skal veere under opsyn for
at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

-Placer apparatet pa en vandret,
flad og stabil overflade med
handtagene, hvis der er nogen,
placeret for at undga spild af
varme vaesker.

-Brug ikke apparatet sammen
med en programmeringsenhed,
timer eller anden enhed, der
automatisk teender for den.

-Nedsaenk aldrig apparatet i vand
eller anden vaeske, og stil det
aldrig under rindende vand.

- Hvis tilslutningen til lysnettet er
blevet beskadiget, skal den
udskiftes, tag apparatet til en
autoriseret teknisk support-
service. Forsgg ikke selv at
adskille eller reparere apparatet
for at undga fare.



- Seorg for, at den spaending, der er angivet pa
meerkepladen, svarer til net spaendingen, for
du tilslutter apparatet.

- Tilslut apparatet til et stik med jordforbindelse,

der taler minimum 10 ampere.

Apparatets stik skal passe korrekt i
stikkontakten. Z£ndre ikke stikket. Brug ikke
stikadaptere.

Vikl ikke net ledningen rundt om apparatet.
Klip eller krgl ikke net ledningen.

Lad ikke net ledningen haenge eller komme i
kontakt med apparatets varme overflader.
Kontroller stramkablets tilstand. Beskadigede
eller sammenfiltrede kabler gger risikoen for
elektrisk stad.

Som en ekstra beskyttelse af apparatets
elektriske forsyning anbefales det at have en
differensstremsenhed med en maksimal
felsomhed pa 30 mA. Spgrg om rad fra en
kompetent installatar.

Ror ikke ved stikket med vade haender.
Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller
stikket er beskadiget.

Hvis nogen af apparatets kabinetter gar i
stykker, skal apparatet straks tages ud af
stikkontakten for at undga muligheden for
elektrisk stad.

Brug ikke apparatet, hvis det er faldet pa
gulvet, hvis der er synlige tegn pa
beskadigelse, eller hvis det har en uteethed.
Hold arbejdsomradet rent og godt oplyst.
Rodede og marke omrader inviterer til
ulykker.

Anbring ikke apparatet pa varme overflader,
sasom kogeplader, gasblus, ovne eller
lignende.

Apparatet ma kun bruges med det
medfelgende stativ.

Placer apparatet pa en vandret, flad, stabil
overflade, velegnet til at modsta haje
temperaturer og vaek fra andre varmekilder
og kontakt med vand.

Brug eller opbevar ikke apparatet udenders.
Efterlad ikke apparatet ude i regnen eller
udsat for fugt. Hvis der kommer vand ind i
apparatet, vil det @ge risikoen for elektrisk
stad.

Brug ikke apparatet sammen med personer,
der er ufglsomme over for varme (apparatet
har opvarmede overflader).

Rear ikke ved de opvarmede dele af
apparatet, da det kan forarsage alvorlige
forbreendinger.

USE AND CARE:

- Rul apparatets streamkabel helt ud fer hver
brug.

- Brug ikke apparatet, hvis tilbehgret ikke er
korrekt monteret.

- Brug ikke apparatet, hvis tilbeharet, der er

monteret pa det, er defekt. Udskift dem med

det samme.

Brug ikke apparatet, nar det er tomt.

Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen

ikke virker.

Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

- Brug apparatets handtag til at fange det eller

flytte det.

Brug ikke apparatet, hvis det er vippet op, og

vend det ikke.

- For at holde non-stick-behandlingen i god

stand, ma du ikke bruge metal eller spidse

redskaber pa den.

Overskrid ikke apparatets arbejdskapacitet.

Overhold MAX- og MIN-niveauerne.

- Afbryd apparatet fra stikkontakten, nar det

ikke er i brug, og fer du udfarer nogen

renggringsopgaver.

Dette apparat er kun til husholdningsbrug,

ikke professionelt, industriel brug.

Opbevar dette apparat utilgaengeligt for barn

og/eller personer med fysisk, sensorisk eller

nedsat mental evne eller mangel pa erfaring

og viden.

Opbevar eller transporter ikke apparatet, hvis

det stadig er varmt.

Opbevar ikke apparatet pa steder, hvor

temperaturen kan veere lavere end 2°C

Brug apparatet og dets tilbeher og veerktg;j i

overensstemmelse med disse instruktioner,

under hensyntagen til arbejdsforholdene og

det arbejde, der skal udfgres. Brug af

apparatet til andre formal end dem, det er

beregnet til, kan resultere i en farlig situation.

Efterlad aldrig apparatet tilsluttet og uden

opsyn, hvis det ikke er i brug. Dette sparer

energi og forlaenger apparatets levetid.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det

er i brug, og opbevar det utilgeengeligt for

bgrn, da dette er et elektrisk apparat, der

opvarmer olie til hgje temperaturer og kan

forarsage alvorlige forbraendinger.

Brug kun redskaber, der er egnede til at

understette hgje temperaturer.

Hvis olien af en eller anden grund skulle

braende, afbryd apparatet fra lysnettet og

kveel ilden ved hjeelp af laget, et Iag eller en

stor kekkenklud. ALDRIG MED VAND.



- Drej termostatkontrollen til minimum (MIN)
indstilling. Det betyder ikke, at strygejernet er
slukket permanent.

SERVICE:

- Sorg for, at apparatet kun serviceres af
specialister, og at der kun bruges originale
reservedele eller tilbehgr til at erstatte
eksisterende dele/tilbehgr.

- FORSIGTIG: Der er risiko for brand, hvis
apparatets rengering ikke udfgres i
overensstemmelse med disse instruktioner.

- Et hvert misbrug eller manglende
overholdelse af brugsanvisningen ger
garantien og producentens ansvar ugyldig.

BESKRIVELSE

A Base

B. Skal

. Handtag

. Gaffel holder

. Temperatur kontrol knap
. Stremindikator

. Gafler

[oBululivNe]

Hvis din model af apparatet ikke har det ovenfor
beskrevne tilbehgr, kan det ogsa kebes separat
hos den tekniske assistanceservice.

BRUGSANVISNING

INDEN BRUG:

- Sgrg for, at hele produktets emballage er
blevet fiernet.

- Inden produktet tages i brug ferste gang, skal
de dele, der kommer i kontakt med fodevarer,
rengeres pa den made, der er beskrevet i
afsnittet om rengering.

- Nogle dele af apparatet er blevet let smurt.
Som fglge heraf kan en let rog detekteres
forste gang apparatet tages i brug. Efter kort
tid vil denne rgg forsvinde.

- For at fijerne lugten fra apparatet, nar det
bruges forste gang, anbefales det at have det
teendt ved fuld effekt i 2 timer i et godt
ventileret rum.

- Forbered apparatet i henhold til den funktion,
du gnsker at bruge:

BRUG:

- Rul kablet helt ud, fgr du saetter det i.

- Fastger apparatet til bunden og serg for at det
sidder korrekt pa plads.

- Tilslut apparatet til lysnettet.

- Teend for apparatet ved at bruge valgknappen.

- Kontrollampen (F) teendes.

- Drej termostatkontrollen til den
temperaturposition.

- Arbejd med den mad, du vil behandle.

- Vent, indtil kontrollampen (F) er slukket, hvilket
indikerer, at apparatet har naet en passende
temperatur.

- Fyld apparatet i henhold til den opskrift, du
gnsker at forberede.

- Anbefalinger til madlavning:

- For bourguignonne fondue holdes temperaturen
pa "Max" position.

- For den kinesiske fondue holdes temperaturen i
mellempositionen.

- Til chokoladefondue og ostefondue skal
temperaturen holdes pa "Min"-positionen. Under
tilberedningen skal du jeevnligt rere indholdet
med treeredskaber eller plastikredskaber, der
kan modsta hgje temperaturer, for at bevare en
glat tekstur.

- Under apparatets brug teendes og slukkes
kontrollampen (F) automatisk, hvilket indikerer,
at varmeelementerne fungerer, og derfor
opretholder den gnskede temperatur.

- Nar maden falder i din smag, skal du fierne den
fra apparatet ved hjeelp af en traespatel eller
lignende varmebestandigt redskab; lade veere
medbrug redskaber, der kan beskadige non-
stick belaegningen.

gnskede

NAR DU ER FARDIG MED AT BRUGE

APPARATET :

- Veelg minimumspositionen (MIN) ved hjeelp
af termostatstyring.

- Tag stikket ud af stikkontakten.

- Renggr apparatet.

BZAREHANDTAG:
- Dette apparat har handtag (C) pa siden af
kroppen, hvilket letter komfortabel transport.

SIKKERHED TERMISK BESKYTTELSE :

- Apparatet har en sikkerhedsanordning, som
beskytter apparatet mod overophedning.

- Nar apparatet teender og slukker selv
gentagne gange af andre arsager end



termostatkontrollen, tjek for at sikre, at der
ikke er noget der forhindringer korrekt
luftindtag eller udblaesning.

- Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke
teender af sig selv igen, skal du tage stikket
ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, fgr du tilslutter det igen. Hvis
maskinen ikke starter igen, sgg autoriseret
teknisk assistance.

RENGQRING

- Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det
kele af, for du udfgrer renggringsopgaver.

- Renggr udstyret med en fugtig klud med et par
draber opvaskemiddel og ter derefter.

- Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter
med en sur eller base pH, sdsom blegemiddel,
eller slibende produkter til rengering af
apparatet.

- Lad ikke vand eller anden veeske komme ind i
ventilationsabningerne for at undga
beskadigelse af apparatets indre dele.

- Nedsaenk aldrig apparatet i vand eller anden
vaeske, og stil det aldrig under rindende vand.

- Det tilrades at renggre apparatet regelmeessigt
og fierne eventuelle madrester.

- Hvis apparatet ikke er i god stand med hensyn
til renhed, kan dets overflade nedbrydes og
uopretteligt pavirke leengden af apparatets
levetid og kan gere det usikkert at bruge.

- Folgende dele kan vaskes i en opvaske-
maskine (ved hjeelp af et blgdt
renggringsprogram):

— Gaffelholder
— Gafler

- Ter derefter alle dele inden montering og

opbevaring.

FEJL OG REPERATION

- Bring apparatet til en autoriseret teknisk
supportservice, hvis produktet er beskadiget,
eller der opstar andre problemer. Forsag ikke
selv at adskille eller reparere apparatet, da det
kan veere farligt.

FOR EU-PRODUKTVERSIONER OG/ELLER
| TILFAELDE AT DET KRAVES | DIT LAND:

MILJG OG GENBRUG AF PRODUKTET-
Materialerne, som emballagen til dette
apparat bestar af, er inkluderet i et
indsamlings-, klassificerings- og genbrugs-
system. Hvis du ensker at bortskaffe dem,
skal du bruge de relevante offentlige
genbrugssystemer til hver type materiale.

- Produktet indeholder ikke koncentrationer af
stoffer, der kan anses for at veere skadelige for
miljget.

Dette symbol betyder, at hvis du gnsker
at bortskaffe produktet, nar dets levetid
er udlgbet, skal du bringe det til en
autoriseret genbrugsstation til selektiv
indsamling af affald fra elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette apparat overholder direktiv 2014/35/EU
om lavspeending, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv
2011/65/EU om begraensninger af brugen af
visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk
udstyr og direktiv 2009 /125/EF om kravene til
gkodesign for energirelaterede produkter.

OPSKRIFTER
FONDUE VIGNERONNE

6 portioner:
1,8 kg oksekad specielt til fondue
Dyppesauce

TIL MARINADEN:

150 g svampe

150 g svinebacon

1leg

2 fed hvidlag

1 lille bundt krydderurter
150cl redvin

- Skaer oksekgdet i tern og opbevar i
koleskabet. Tag den ud af keleskabet 20
minutter for servering.

- Kog det hakkede lgg, baconstykker og
halverede, afpillede hvidlggsfed pa en pande,
indtil de er gyldne.

- Tilsaet svampene.

- Bland godt og tilsaet vinen.

- Bring det i kog og seenk derefter varmen.

- Lad det simre ved svag varme uden at daekke i
45 minutter.

- Heeld blandingen i fonduegryden.

- Hver spisende far et stykke ked pa gaflen og
dypper det i saucen i fonduegryden til den
gnskede tilberedningstid.



FONDUE BOURGUIGNONNE
6 Portioner:

1,8 kg oksekad specielt til fondue

1 fed hvidleg

1 liter fritureolie eller olie specielt

til fondue

1 lille bundt krydderurter

Salt

Dyppesaucer

- Skeer oksekgdet i tern.

- Varm olien op i en gryde og tilseet krydderurterne.

- Gnid indersiden af fonduegryden med fed hvidlag,

tilsaet en knivspids salt.

- Nar olien er varm, haeldes den forsigtigt i
fonduegryden.
- ADVARSEL: varm olie kan forarsage alvorlige

forbreendinger; tag alle ngdvendige forholdsregler,

for du heelder olien i fonduen, og hold barn veek
under handteringen. Heeld ikke olien i neerheden
af skrgbelige og/eller breendbare materialer.

- Hver spisende far et stykke kad pa gaffen og
dypper det i saucen i fonduegryden til den
anskede tilberedningstid.

FONDUE SAVOYARDE
6 Portioner:

500g Beaufort ost

500g Emmental ost

500 g Tomme de Savoie ost-

1 liter tgr hvidvin

1 lille glas kirsch

2 tsk revet muskatngd Salt, peber

3 baguettes (fra i gar eller dagen far)

- Fjern skorpen fra osten og skaer den i tern.

- Heeld vinen i fonduegryden og varm den ved
medium kraft i ti minutter.

- Nar vinen er varm, tilsaet gradvist osten og lad
den smelte, og rer i en figur 8 med en traeske
for at opna en glat tekstur.

- Tilseet salt, muskatngd og derefter kirsch.

- Skeer brgdet i tern.

- Hver spisende far et stykke brgd pa gaflen og
dypper det i saucen i fonduegryden, indtil
bradet er deekket af ost, uden at det falder af.

FONDUE CHOCOLATE
6 Portioner:

500g mark kogechokolade

50cl flede

Frisk frugt, skaret i tern

Bladt slik af gelé

1 citron

- Riv chokoladen.

- Skeer frugten i tern, kom den i skale og drys
med citronsaft.

- Varm fladen op, tilsaet gradvist chokoladen
under konstant omrgring med en traeske.

- Hver spisende far et stykke frugt eller et stykke
slik og dypper det i fonduegryden, indtil det er
daekket af chokolade.

FONDUE CHINA

6 Portioner:

450 g okseked

450 g kylling

450 g frisk laks eller tun

450 g ra rejer

1 liter varm okse- eller hgnsefond
1 gulerod

1leg

Y5 porre

50 g terrede sorte svampe
5 stilk citrongraes

1 spiseskefuld sojasovs

1 spiseskefuld ingefaerpulver
Et par sesamkorn

- Skeer oksekad, kylling og laks eller tun i tern.

- Pil rejerne og stil dem i kaleskabet.

- Heeld bouillonen i fonduegryden og varm op pa
medium.

- Tilseet grantsagerne, hakket lgg og citrongrees,
sojasovs, ingefaer og sesam.

- Rer godt rundt og kog ved svag varme i tyve
minutter.

- Hver spisende far et stykke kad eller fisk pa
gaflen og dypper det i saucen i fonduegryden i
den gnskede tilberedningstid.
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GARANTI OG TEKNISK ASSISTANCE

Dette produkt er omfattet og beskyttet af juridisk
garanti i overensstemmelse med gaeldende
lovgivning. For at handhaeve dine rettigheder eller
interesser skal du ga til en af vores officielle
tekniske assistance tjenester.

Du kan finde den nzermeste ved at ga til falgende
weblink: http://taurus-home.com/

Du kan ogsa anmode om relaterede
oplysninger ved at kontakte os.

Du kan downloade denne brugsanvisning og
dens opdateringer pa http://taurus-
home.com/

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE
Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’'instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschuitzt.
Um |hre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Pud trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, pud richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pud scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOssos
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrucdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/
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