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AIR FRYER OVN
BXAFO1200E

Kare kunde,

Mange tak, fordi du valgte at kabe et BLACK+DECKER-
produkt.

Takket veere dets teknologi, design og drift og det faktum,
at det overstiger de strengeste kvalitetsstandarder, kan en
fuldt ud titfredsstillende brug og lang produktlevetid sikres.

+ Laes disse instruktioner omhyggeligt, fer du teender for
apparatet, og gem dem til fremtidig brug. Manglende
overholdelse af disse instruktioner kan fare til en ulykke.

SIKKERHEDSRAD 0G
ADVARSLER

¢ Lees disse instruktioner omhyggeligt, for
du teender for apparatet, og gem dem til
fremtidig brug. Manglende overholdelse
af disse instruktioner kan fere til en
ulykke.

¢ Renggr alle de dele af produktet, der
kommer i kontakt med fedevarer, som
angivet i rengaringsafsnittet, fgr brug.

¢ Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar
og derover samt af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden,
hvis de har faet opsyn eller instruktion i
brugen af apparatet pa en sikker made
og forstar de involverede farer.

¢ Rengearing og
brugervedligeholdelse ma
kun udferes af bern over 8 ar og hvis
de er under opsyn.

¢ Hold apparatet og dets ledning utilgee
ngeligt for bgrn under 8 ar.

¢ Dette apparat er ikke et legetej. Barn skal
vaere under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

¢ Temperaturen pa deren og andre
tilgeengelige overflader kan veere hgj, nar
apparatet er i brug.

¢ Brug ikke apparatet i forbindelse med en
programmeringsenhed, timer eller anden
enhed, der automatisk teender for den.

¢ Hovis ledningen er blevet beskadiget, skal
den udskiftes. Tag apparatet til en
autoriseret teknisk supportservice. Forsgg
ikke selv at adskille eller reparere
apparatet for at undga fare.

¢ Dette apparat er kun til husholdningsbrug,
ikke professionelt, industriel brug.

¢ Dette symbol angiver, at overfladen kan
blive varm under brug.

+ Sarg for, at den speending, der er angivet pa maeerket,
stemmer overens med netspaendingen, fer du
ilslutter apparatet.

+ Tilslut apparatet til en sokkel med en jordforbindelse,
der taler minimum 10 ampere.

+ Apparatets stik skal passe korrekt i stikkontakten.
£Endre ikke stikket. Brug ikke stikadaptere.

+ Tving ikke ledningen. Brug aldrig ledningen til at Iafte,
beere eller tage stikket ud af apparatet

+ Vikl ikke ledningen rundt om apparatet.

+ Klip eller krgl ikke ledningen.

+ Lad ikke ledningen komme i kontakt med apparatets
varme overflader.

+ Kontroller ledningens tilstand. Beskadigede eller
sammenfiltrede ledninger ager risikoen for elektrisk stad.

+ Rar ikke ved stikket med vade heender.

+ Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget.




+ Hvis nogen af apparatets kabinetter gar i stykker, skal du
straks tage apparatet ud af stikkontakten for at undga
risikoen for elektrisk stgd.

+ Brug ikke apparatet, hvis det er faldet pa gulvet, hvis der er
synlige tegn pa beskadigelse.

+ Apparatet er ikke egnet til udenders brug.

¢ Anbring ikke apparatet pa varme overflader, sasom
kogeplader, gasblus, ovne eller lignende.

+ Placer apparatet pa en vandret, flad, stabil overflade,
velegnet til at modsta heje temperaturer og veek fra
andre varmekilder og kontakt med vand.

+ FORSIGTIG: Tildzek ikke apparatet for at forhindre
overophedning.

+ Brug eller opbevar ikke apparatet udendars.

+ Efterlad ikke apparatet ude i regnen eller udsat for
fugt. Hvis der kommer vand ind i apparatet, vil det age
risikoen for elektrisk stod.

¢ Ror ikke ved nogen af apparatets beveegelige dele,
mens det er i drift.

¢ Ror ikke ved de opvarmede dele af apparatet, da det kan
forarsage alvorlige forbreendinger.

¢ Rar ikke ved metaldele eller hovedenheden, nar den er i
drift, da det kan forarsage alvorlige forbraendinger.

Brug og pleje:

¢ Traek apparatets ledning helt ud fer hver brug.

+ Brug ikke apparatet, hvis dets tilbehgr ikke er komekt
monteret.

+ Brug ikke apparatet, hvis teend/sluk-knappen ikke virker.

+ Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

# Brug ikke apparatet, hvis det er vippet op, og vend det
ikke om.

+ Tving ikke apparatets arbejdskapacitet.

¢ Afbryd apparatet fra stremmen, nar det ikke er i brug,
og fer du udferer nogle renggringsopgaver

+ Opbevar dette apparat utilgzengeligt for barn og/eller
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring og viden.

+ Opbevar ikke apparatet, hvis det stadig er varmt.

+ Sgrg for, at stev, snavs eller andre fremmediegemer ikke
blokerer ventilatorgrillen pa apparatet.

4 Hold indersiden af ovnen ren for at undga forkulning af
madrester, som kan beskadige apparatet.

¢ Opbevar ikke ting inden i ovnen.

# Brug kun redskaber, der passer til ovne og er egnede il at
understatte haje temperaturer.

+ Anbring ikke tunge redskaber eller bakker pa den abne der.

*FORSIGTIG: Brug ikke apparatet, hvis glasset er
revnet eller knust.

+Drejning af termostatkontrollen til minimum (MIN)
indstilling betyder ikke, at apparatet er slukket
permanent.

Service:

¢ Enhver misbrug eller manglende overholdelse af
brugsanvisningen ger garantien og producentens
ansvar ugyldig.

BESKRIVELSE

A Hovedenhed
B Digitalt kontrolpanel
1. Teend/Sluk
2. Indvendigt lys
3. Rotation
4. Temperaturstyring
5. Tidsstyring
6. Start/Pause
7. Forudindstillede programmer
C Luftudtag
D Luftindtag
E Ledning og opbevaring
F Bageriste (2 styk)
G Rotationskurv
H Drypbakke
| Rotisserie seet
J Redskab til handtering af rotisserie og kurv

Hvis modellen af dit apparat ikke har det ovenfor beskrevne
tilbeher, kan det ogsa kebes separat fra Teknisk Assistance
Service.

BRUGSANVISNING
For brug:

+ Sgrg for, at emballage er blevet fiernet.

4 For du bruger produktet farste gang, skal du renggre de
dele, der kommer i kontakt med fadevarer, se
rengeringsafsnittet.

+ Ved farste brug er det normalt, at apparatet udsender en
let plastiklugt.

+ Forbered apparatet i henhold il den funktion, du ensker at
bruge:




BRUG AF TILBEH@RET

Drypbakke:

# Placer ALTID drypbakken i de nederste skinner
(Fig.-A)

+ Den kan ogsa bruges som bageplade. Placer den
da i de midterste skinner.

Bageriste

# Placer ristene i de midterste skinner (fig.B).

+ BEMARK: Varmeelementet er placeret gverst pa
kogepladsen. Hvis maden placeres i naerheden af
varmelegemet, vil varmeintensiteten vaere hgjere.

+ For et spredt resultat placer risten pa den gverste skinne.

+ Til jeevn og skansom madlavning placeres ristene pa de
nederste skinner.

Rotisserie-szt (Fig.C)

¢ Fjern gaflen fra stangen ved at lgsne
fastgarelsesskruen.

+ Skub stangen gennem kgdet og skub den sa
kgdet havner pa midten.

+ Saet gaflen pa stangen igen med spidserne
mod kgdet.

+ Kyllingen skal bindes i en snor for at forhindre,
at kyllingelarene eller -vingerne rgrer ved
varmeelementet under stegningen, sa
rotisserie-samlingen roterer jeevnt.

+ Skub begge gafler fast mod k@det, og spaend
gaffelskruerne godt til.

+ Saet stangen med kgdet ind i ovnen.

+ Aktiver rotationsknappen (3).

+ Efter tilberedning lgsnes
gaffelfastggrelsesskrueme og
kadet fiernes ved at skubbe det til enden af
stangen.

Rotationskurv

# Den roterende kurv kan bruges fil at stege kartofler
(frosne, ra eller ovn), grantsager, kad, kroketter, nuggets,
fiskefingre, og andre frosne produkter.

+ BEMARK: For jeevn madlavning ma du IKKE overfylde
kurven.

+ Sarg for, at kurven er lukket korrekt, far du starter
tilberedningen.

+ For at placere kurven i apparatet skal du ferst indszette
venstre side (fig. D) og derefter haegte hgjre side (fig. E)
ind i beslaget.

+ Aktiver rotationsknappen (3).

Brug:

+ Udrul ledningen helt, far du seetter det i.

4 Tilslut stram.

+ Abn dgren.

+ Hvis du ikke bruger drypbakken (H) som bageplade, skal
du placere den i bunden af apparatet.

+ Brug det passende tilbehar i henhold til den mad, du vil
tilberede.

+ Tilbered maden, leeg den i tilbehgret og seet denind i
apparatet.

+ Luk daren.

+ Tryk pa teend/sluk-knappen i nogle fa sekunder.
Skeermen aktiveres.

+ Veelg derefter temperaturen ved at trykke pa
temperaturstyringen (4).

+ Veelg det passende tidspunkt ved at trykke pa tidsstyringen
(5) for tilberedning, eller veelg det forudindstillede program
(7), hvis du @nsker det.

+ BEMZARK: tilberedningstiden kan variere afhaengigt
af maden, maengden og starrelsen.

+ Hvis du bruger tilbehar som grillspyd eller den roterende
kurv, kan du vaelge rotation-funktionen(3).

+ Ved at teende for det indvendige lys (2) kan du
nemt holde gje med maden undervejs.

+ Hvis du &bner daren, standser apparatet automatisk, og
lyset teendes. Nar du lukker den igen, fortsaetter
madlavningen igen.

+ Efter den valgte tid eller nar den foruddindstillede menu
er feerdig, stopper apparatet automatisk og udsender et
bip.

¢ For at slukke helt for apparatet skal du trykke pa
teend/sluk-knappen, indtil skeermen slukker.

+ FORSIGTIG: Brug altid ovnhandsker til at beskytte dine
heender. Metaldelene kan blive meget varme under brug.
Veer forsigtig, nar du rerer ved steengeme og gafleme.




FORUDINDSTILLET MENUGUIDE

INDVENDIG TEMPERATUR-DIAGRAM:

Menu Temperatur Tid
Kyllingelar 180°C 20 min
Fisk 200°C 12 min
Skaldyr 160°C 6min
Pizza 180°C 8 min
Pommes Frites 200°C 20 min
Rotisserie * 200°C 25min
Boffer/ Koteletter 180°C 9min
Dehydrering / tarring | 65°C 360 min

* Stegetid til grillspyd kan variere athaengigt af stykkets
vaegt. Du kan bruge et termometer til at kontrollere, om den
indvendige temperatur er korrekt i henhold til nedenstaende
interne temperaturdiagram.

BEMAERK: Nar du veelger en forudindstillet menu,
begynder tilberedningstiden at teelle ned nar apparatet nar
den gnskede temperatur. Hvis du bruger apparatet for
farste gang og veelger en menu, viser panelet den valgte
temperatur og tid, men begynder ikke at teelle, far den
optimale tilberedningstemperatur er net.

Mad Type Indvendig
temperatur
Okse- og Hakket 70°C
kalveked Boffer, stegte - medium
Boffer, stegte - rare 63°C
Fierkree Bryst 75°C
Hakket, fyldte
Hel fugl, ben,
vinger, ...
Fisk og Alle slags 63°C
skaldyr
Lam Hakket 70°C
Boffer, stegte - medium
Boffer, stegte - rare 63°C
Svinekad Hakket, ribben, stege 70°C
Feerdigkogt skinke 60°C

*For at minimere dannelsen af akrylamid under
madlavningsprocessen, lad ikke maden blive mark
gyldenbrun eller sort.

+Lad apparatet og veerktgjerne kele af for rengering.

Efter brug:

+Sluk for apparatet ved hjeelp af teend/sluk-knappen.
*Tag stikket ud af stikkontakten.

*Lad apparatet kgle af.

*Renggr apparatet.

RENGORING

+ Tag apparatet ud af stikkontakten, og lad det kele af, for
du udfgrer nogen rengaringsopgaver.

+ Renger udstyret med en fugtig kiud med et par draber
opvaskemiddel og ter derefter.

+ Brug ikke oplasningsmidler eller produkter med en sur
eller base pH, sasom blegemiddel, eller slibende produkter
il rengering af apparatet.

# Lad ikke vand eller anden veeske komme ind i
ventilationsabningeme for at undga beskadigelse af de
indvendige dele af apparatet.

+ Nedszenk aldrig apparatet i vand eller anden vaeske,
og stil det aldrig under rindende vand.

+ Det tilrddes at rengere apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god renhedstilstand, kan dets
overflade nedbrydes og ubenherligt pavirke
varigheden af apparatets levetid og kan blive usikkert
at bruge.

+ Folgende stykker kan vaskes i opvaskemaskine (ved
hjeelp af et blgdt rengaringsprogram):

4 Drypbakke

¢ Riste

4 Roterende kurv

¢ Rotisserie

¢ Redskab til handtering (J)

¢ Tor derefter alle dele inden montering og opbevaring.




ANBEFALINGSTABEL

Her kan du finde vores anbefaling om tid og temperatur for

stegning af forskellige maltider.

Bemaerk: disse indstillinger er kun vejledende. Fadevarer
kan variere i oprindelse, sterrelse, form og meerke, sa vi kan
ikke garantere de bedste indstillinger for nogen specifik

mad.
TILBEREDNINGSGUIDE
Mad Tid (minutter) Temperatur (°C) Ekstra information
Kartofler og pommes frites:
Tynde frosne pommes frites 9-16 200
Tykke frosne pommes frites 11-20 200
Hjemmelavede pommes frites (8x8 mm) | 16-20 200 Tilseet 1/2 spsk olie
Hjemmelavede kartoffelbade 18-22 180 Tilsaet 1/2 spsk olie
Hjemmelavede kartoffeltern 12-18 180 Tilseet 1/2 spsk olie
Kartoffelgratin 15-18 200
Kod & Fjerkrae:
Steak, bef 8-12 180
Svinekoteletter 10-14 180
Hamburger 7-14 180
Rullepglse 13-15 180
Kyllingelar 18-22 180
Kyllingebryst 10-15 180
Snacks:
Forarsruller 8-10 200 Brug ovnklart produkt
Frosne kyllingenuggets 6-10 200 Brug ovnklart produkt
Frosne fiskefingre 6-10 200 Brug ovnklart produkt
Frosne panerede ostesteenger 8-10 180 Brug ovnklart produkt
Fyldte grentsager 10 160
Bagning: Brug bageform
Kage 20-25 160 Brug bageform/ovnfad
Quiche 20-22 180 Brug bageform
Muffins 15-18 200 Brug bageform/ovnfad




PROBLEML@SNING

Problem

Mulig arsag

Lasning

Apparatet virker ikke.

Der er ikke strgm il
apparatet.

Seet ledningen i en stikkontakt. Og serg for at den er
teendt.

Du har ikke indstillet timeren.

Teend for apparatet ved at trykke pa teend/sluk-knappen i
et par sekunder. Veelg den gnskede tid og temperatur, og
luk lagen korrekt.

Maengden af mad i kurven
er for stor.

Leeg mindre portioner mad i kurven.

Maden er ikke stegt faerdig. Mindre partier steges mere jeevnt.
Den indstillede temperatur Temperaturindstilling - se tilberedningsvejledningen
erfor lav. for reference.
Maden steges ujeevnt. Visse madtyper' ska! Vend maden halvt om for at sikre, at maden tilberedes
vendes halvvejs : lige meget pa begge sider
tilberedningstiden. e meget pa begy '
Friturestegte snacks er ikke
sprede, nar de kommerud. | Forkert fadevaretype brugt. Se fgdevareproducentens madlavningsinstruktioner. Tiek
om fgdevaren var ovnklar.
Juster haengslet, og sgrg for, at samlingerne falder over
Lagen lukker ikke Léagen ryger ud af rilleme. Luk derefter lagen. Serg for at justere
ordentligt. haengslet. ristene eller drypbakken korrekt over hullerne. Luk
lagen.
Der er brugt mad med hajt Brug ikke fadevaregrupper med hgijt olieindhold
olieindhold. og tilszet ikke ekstra olie, som ikke er pakreevet.

Der kommer hvid rag ud
af apparatet.

Der er tilsat olie til maden.

En airfryer bruger teknologi, hvor der kraeves lav
elleringen olie.

Drypbakken indeholder stadig
fedtrester fra tidligere brug.

Hvid rag skyldes, at fedtet opvarmes pa drypbakken.
Serg for at rengare drypbakken efter hver brug.




ANOMALIER OG REPARATION

+ Tag apparatet til en autoriseret teknisk supportservice,
hvis produktet er beskadiget, eller der opstar andre
problemer. Forsgg ikke selv at adskille eller reparere
apparatet, da det kan veere farligt.

For EU-produktversioner og/eller hvis det er
anmodet om det i dit land:

@kologi og genanvendelighed af produktet

+ Materialerne, som emballagen til dette apparat bestar
af, er inkluderet i et indsamlings-, klassificerings- og
genbrugssystem. Hvis du gnsker at bortskaffe dem, skal
du bruge de relevante offentlige genbrugsspande fil
hver type materiale.

+ Produktet indeholder ikke koncentrationer af stoffer,
der kan anses for at veere skadelige for miljget.

Dette symbol betyder, at hvis du gnsker at
bortskaffe produktet, nar dets levetid er udigbet;
aflever det til en autoriseret affaldsmand til
selektiv indsamling af affald fra elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE).

Dette apparat overholder direktiv 2014/35/EU om
lavspaending, direktiv 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om begraensninger af
brugen af visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk
udstyr og direktiv 2009/125 /EF om kravene til gkodesign
for energirelaterede produkter.

GARANTI OG TEKNISK
ASSISTANCE

Dette produkt nyder godt af anerkendelsen og
beskyttelsen af den juridiske garanti i overensstemmelse
med geeldende lovgivning. For at handhaeve dine
rettigheder eller interesser skal du ga til en af vores
officielle tekniske assistancetjenester.

Du kan finde den naermeste ved at gé til falgende weblink:
http:/Awww.2helpu.com/. Du kan ogsa anmode om
relaterede oplysninger ved at kontakte os (se sidste side i
manualen). Du kan downloade denne brugsanvisning og
dens opdateringer pa http:/www.2helpu.com/ .

Danmark Stanley Black & Decker Denmark
Rioskildswe) 22

2620 Albertslund

wiwvi.blackanddecker.dk
kundeservice dki@sbdinc.com
Tel 7020 15 10

Fax. 70224010

ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain
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