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ENGLISH (Original instructions)

AIR FRYER
BXAF9000E

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a Black+Decker
brand product.

Thanks to its technology, design and operation and the
fact that it exceeds the strictest quality standards, a fully
satisfactory use and long product life can be assured.

SAFETY ADVICE AND WARNINGS

* Read these instructions carefully
before switching on the appliance,
and keep them for future reference.
Failure to follow and observe these
instructions could lead to an accident.

* Clean all the parts of the product that
will be in contact with food before use,

as indicated in the «Cleaning» section.

* This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge
if they have been given supervision
or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

* This appliance is not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

* If the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its

service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

* This appliance is intended to be used
in household and similar applications
such as:

- staff kitchen areas in shops, offices
and other working environments;

— farmhouses;

— by clients in hotels, motels and
other residential-type environments;

- bed and breakfast type
environments.

A CAUTION, Hot Surfaces.

* Ensure that the voltage indicated on the rating label
matches the mains voltage before plugging in the
appliance.

+ Connect the appliance to a mains socket rated at least 16
amperes.

* The appliance’s plug must fit into the mains socket
properly. Do not alter the plug. Do not use plug adaptors.

+ Do not use the appliance if the supply cord or the plug is
damaged.

+ Do not pull on the supply cord. Never use the supply cord
to lift up, carry or unplug the appliance.

+ Do not wrap the supply cord around the appliance.

+ Check the state of the supply cord. If it is damaged it will
increase the risk of electric shock.

+ Do not allow the supply cord to hang freely or to come
into contact with the appliance’s hot surfaces.

« If the appliance enclosure breaks, immediately disconnect
the appliance from the mains to prevent the possibility of
an electric shock.

+ Do not touch the plug with wet hands.
+ For indoor use only.
+ Do not use or store the appliance outdoors.

+ Do not leave the appliance out in the rain or exposed
to moisture. If water gets into the appliance, this will
increase the risk of electric shock.

+ The temperature of the accessible surfaces may be high
when the appliance is in use.

+ Do not touch any heated part, as this may cause serious
burns.




USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories attached to it
are defective. Replace them immediately.

+ Do not use the appliance when empty.
+ Do not move the appliance while in use.

+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Disconnect the appliance from the mains when not in use
and before undertaking any cleaning task.

+ Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
itis not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

+ Do not force the appliance’s work capacity.

+ Use only utensils appropriate to support high
temperatures.

+ As a reference, in the annexed table you will find a
recommendation on the cooking temperature and time for
several meals.

+ The product contains electronic elements and heating
elements. Do not put it in water or wash with water.

+ Do not cover the air inlet and outlet.
+ To avoid burns, do not touch the inside of the product.
+ Do not fill the pot with oil as this may cause a fire hazard.

+ Do not damage, strongly pull or twist the supply cord. Do
not use it to carry heavy loads or transform it, to avoid
electric shock, fire and other accidents.

+ If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

* Please place the product 30 cm away from the wall or
furniture to avoid any damage.

DESCRIPTION

A Digital control panel
1. Left zone selector
2. Left zone temperature/time indicator
3. Left zone digital display
4. Right zone digital display
5. Right zone temperature/time indicator

6. Right zone selector

7. Program selector

8. On/Off selector

9. Shrimp program

10. Decrease selector

11. Steak program indicator
12. Cakes program indicator
13. Increase selector

14. Fries program indicator
15. Chicken program indicator
16. Synchro function selector
17. Fish program indicator

18. Vegetables program indicator
19. Match function selector
20. Pizza program indicator
21. Start/pause selector

22. Temperature/time selector

Main body

Left zone non-stick tray
Left zone frying pot

Left zone pot handle
Right zone non-stick tray
Right zone frying pot
Right zone pot handle
Air outlet

Supply cord housing
Supply cord
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If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that the entire product’s packaging has been
removed.

* Please read carefully the “Safety advice and warnings”
section before first use.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the «Cleaning» section.

* High temperature air will flow out through the outlet when
the product is in use.

ENGLISH



Note: When your air fryer is heated for the first time, it
may emit slight smoke or odour. This is normal with many
heating appliances. This does not affect the safety of your
appliance.

USE

+ Place the appliance on a stable, horizontal, even and
heat-resistant surface.

+ Unroll the supply cord completely before plugging it in.
+ Connect the appliance to the mains.

+ Take the frying pot (D or G) out of the fryer carefully. Put
the non-stick tray (C, F) in the pot (D,G).

Note: Manipulate the frying pot using the handle. Don't
touch the pot when it's hot.

+ Put the ingredients you want to fry inside the frying pot
(Dor@).

* Insert the frying pot inside the fryer.
+ Turn on the appliance by pressing On/Off selector (8).

+ Select the frying pot you want to set with the
corresponding buttons (1 or 6).

+ Select one of the 8 pre-set programs using the program
selector (7).

* You can adjust the temperature and time with the
corresponding buttons if necessary (10 and 13).

+ When the time appears on the display you can adjust
the time by increasing or decreasing minutes. The same
happens with the temperature when this one it's showed
on the display.

* If you prefer, you can set manually the temperature and
time without choosing any pre-set program by using the
corresponding buttons (10 and 13).

Note: If you want to change from time to temperature or the
other way round on the display, you can do it by pressing
the temperature/time selector button (22).

+ Once the temperature and time are set, press the start/
pause button (21) and the appliance will start cooking.

Note: If you need to stop the cooking process at any point,
press the start/pause again.

Note: If you want to shake the ingredients, pull the frying
pot out of the appliance by the handle and shake it. When
pulling out the pot, the appliance will stop and when
pushing it in again the appliance will continue cooking.

+ Once the cooking time reaches its end, the appliance will
beep 5 times and it will switch off automatically.

+ Pull out the frying pot by the handle and place it over a
plain surface able to work with high temperatures.

* CAUTION: Frying pot and food will be very HOT.
+ Check if the food is well cooked.

Note: If the food is not well cooked, you only have to put
the pot back in the fryer and program the timer to cook for a
few more minutes.

+ Take the food off the pot, avoiding the risk of burns.

* If the appliance is not cooking and you don't touch it for
one minute, it will switch off automatically.

+ If you want to switch off the appliance you just need to
hold the On/Off button (8) for two seconds.

TIME AND TEMPERATURE

* You can change the time and temperature using the
increase and decrease buttons.

+ The timer changes 1 minute up or down for each press. If
holding the button the time changes rapidly. Timer control
range: 1-60 min.

+ The temperature changes 5 °C up or down for each
press. If holding the button the temperature changes
rapidly. Temperature control range: 80 — 200 °C.

PRE-SET PROGRAMS
* This appliance has 8 pre-set programs.

+ To select a program, press the program selector button
(7) as many times as necessary.

+ Selecting the start/pause button (21), it will start the
cooking process.

* If you wish you can also change the temperature and
time settings for the pre-set programs using the increase/
decrease selectors (10,13).

Note: To change any settings while cooking, you don’t need
to pause the cooking process.

SYNCHRO FUNCTION

« If you want the cooking process of both pots to end at the
same time, you can select the synchro function button
(16).

« First set both pots, and then press the button (16) to
activate the synchro function.

* Press the start/pause button (21) to start the cooking
process.

MATCH FUNCTION

+ If you want to use both pots for the same type of food, you
can select the match function (19) and the same program
will be used for both zones.

« For this function, first set the time and temperature on
one pot, and then press the match function button (19).




Automatically the second pot will be set with same
temperature and time.

+ Press the start/pause button (21) to start the cooking
process.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE
+ Unplug the appliance from the mains.
+ Let it cool down.

+ Clean the appliance as it is explained on the «Cleaning»
section.

SUPPLY CORD HOUSING

* This appliance has a supply cord housing situated on its
posterior (J).

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

« |f the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

+ Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ |tis advisable to clean the appliance regularly and remove
any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.

+ No parts of this appliance are suitable for cleaning in the
dishwasher. The pots and trays may be washed in hot
soapy water.

+ Dry all parts before its assembly and storage.

SERVICE

+ Any misuse or failure to follow the instructions for use
renders the guarantee and the manufacturer’s liability null
and void.

ANOMALIES AND REPAIR

+ Take the appliance to an authorised technical support
service if problems arise. Do not try to dismantle or repair
without assistance, as this may be dangerous.

WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and protection of the

legal guarantee in accordance with current legislation. To
enforce your rights or interests, you must go to any of our
official technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the following
web link: https://www.blackanddecker.eu//

You can also request related information by contacting us.

You can download this instruction manual and its updates
at https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU PRODUCT VERSIONS AND/OR IN THE CASE
THAT IT IS REQUESTED IN YOUR COUNTRY:
ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE PRODUCT

+ The materials of which the packaging of this appliance
consists are included in a collection, classification and
recycling system. Should you wish to dispose of them,
use the appropriate public containers for each type of
material.

+ The product does not contain concentrations of
substances that could be considered harmful to the
environment.

This symbol means that in case you wish to
dispose of the product once its working life has
ended, take it to an authorised waste agent for
the selective collection of waste electrical and
electronic equipment (WEEE).

+ This appliance complies with Directive 2014/35/EU on
Low Voltage, Directive 2014/30/EU on Electromagnetic
Compatibility, Directive 2011/65/EU on the restrictions of
the use of certain hazardous substances in electrical and
electronic equipment and Directive 2009/125/EC on the
ecodesign requirements for energy-related products.

« Information regarding substances of very high concern
(SVHC) according to the Regulation 1907/2006/EC
(REACH): This product contains Triphenyl Phosphate,
(substance SVHC), CAS Number: 115-86-6

Black & Decker® and BLACK+DECKER™ and the Black
& Decker® and BLACK+DECKER™ logos are registered
trademarks of The Black & Decker® Corporation and
are used under licence. All rights reserved. Imported and
Distributed by ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain
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RECOMMENDATION TABLE

Here you can find our recommendation on the time and
temperature for frying different meals.

LEFT ZONE RIGHT ZONE
MENU Temp Time Min-max Temp Time Min-max SHAKE
() (min) ) () (min) ()
Shrimps 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Steak 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Turn around
Cakes 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Fries 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Chicken 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Turn around
Fish 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Turn around
Vegetables 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Turn around
Pizza 180 15-25 180 15-25 -




TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The air fryer does not
work.

The appliance is not plugged in.

Put the mains plug in an earthed wall socket.

The frying pot is not well
assembled in place.

Insert the pot into the machine again.

The food is not well
cooked.

There is too much food in the
pot.

Put smaller batches of ingredients in the pot.
Smaller batched are cooked more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature key to the required temperature
setting (see the “‘recommendation table”).

The set time is too short.

Set the timer to the required preparation time (see the
‘recommendation table”).

The ingredients are fried
unevenly.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation time.

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time. (See the “recommendation table”).

Fresh fries are not fried
evenly.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm during
frying. The fries should not be too thick.

You did not rinse the potato
sticks properly before frying
them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from
the outside of the sticks.

The snacks are not crispy
enough.

You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

Fresh fries are not crispy
enough.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before you
add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crispier result.

Is not possible to slide
the pot into the appliance
properly.

There is too much food in the
pot.

Reduce the amount of food in the pot.

The pot is not placed in the
appliance correctly.

Push the pot in horizontally and vertically until you hear
a click.

White smoke comes out
of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the pot. The oil produces
white smoke and the pot may heat up more than usual.
This does not affect the appliance or the end result.

The pot still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the pot.
Make sure you clean the pot properly after each use.
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FRANGCAIS (Traduit des instructions originales)

FRITEUSE A AIR
BXAF9000E

Cher Client,

Un grand merci d'avoir choisi d'acheter un produit de
marque Black+Decker.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre

sa parfaite conformité aux normes de qualité les plus
strictes, vous permettront d'en tirer une longue et durable
satisfaction.

CONSEILS DE SECURITE ET
AVERTISSEMENTS

* Lire attentivement cette notice d'ins-
tructions avant de mettre I'appareil
en marche, et la conserver pour la
consulter ultérieurement. Le non-res-
pect de ces instructions peut étre
source d’accident.

+ Avant la premiere utilisation, laver les
parties en contact avec les aliments

comme indiqué a la section nettoyage.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des
enfants agés d’au moins 8 ans et par
des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des
instructions relatives a l'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été
données et si les risques encourus
ont été appréhendés. Les enfants ne
doivent pas jouer avec 'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par 'usager
ne doivent pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre
mis en fonctionnement au moyen

d'une minuterie extérieure ou par un
systéeme de commande a distance
separe.

* Si le cable d'alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par le fabri-
cant, son service apres vente ou des
personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.

* Cet appareil est destiné a étre utilisé
pour des applications domestiques et
analogues telles que:

— cuisine des employés dans les
magasins, bureaux et autres
environnements de travail;

— fermes;

— par des clients d’hétels, motels et
autres environnements de type
résidentiel;

— environnements de type chambres
d’hétes.

/B\ ATTENTION, Surfaces chaudes.

+ Avant de raccorder I'appareil au secteur, s'assurer que le
voltage indiqué sur la plaque signalétique correspond a
celui du secteur.

+ Raccorder I'appareil a une prise de courant d’au moins
16 amperes.

+ La prise de courant de I'appareil doit coincider avec la
base de la prise de courant. Ne jamais modifier la prise
de courant. Ne pas utiliser d'adaptateur de prise de
courant.

+ Ne pas utiliser I'appareil si son cable électrique ou sa
prise est endommagé.

* Ne tirez pas sur le cordon d’alimentation. Ne jamais
utiliser le cable électrique pour lever, transporter ou
débrancher I'appareil.

* Ne pas enrouler le cable électrique autour de I'appareil.

« VVérifier 'état du cable électrique de connexion. Les

cables endommagés ou emmélés augmentent le risque
de choc électrique.

* Ne pas laisser le cordon de connexion entrer en contact
avec les surfaces chaudes de I'appareil.




+ Si le boitier de 'appareil se brise, débrancher
immédiatement I'appareil du réseau électrique afin
d'éviter tout risque d'électrocution.

+ Ne pas toucher la prise de raccordement avec les mains
mouillées.

+ Pour une utilisation a l'intérieur uniquement.

* Ne pas exposer I'appareil aux intempéries.

* Ne pas exposer 'appareil a la pluie ou a un
environnement humide. L'eau qui entre dans I'appareil
augmente le risque de décharge électrique.

+ Quand I'appareil est mis en marche, la température des
surfaces accessibles peut étre élevée.

+ Eviter de toucher les parties chauffantes de 'appareil,
vous pourriez gravement vous briler.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Avant chaque utilisation, dérouler complétement le céble
d'alimentation de I'appareil.

+ N'utilisez pas I'appareil si les pieces ou les accessoires ne
sont pas correctement montés.

+ N'utilisez pas I'appareil si ses accessoires présentent des
défauts. Le cas échéant, les remplacer immédiatement.

+ N'utilisez pas I'appareil s'il est vide.

+ Ne faites pas bouger I'appareil en cours de
fonctionnement.

+ Pour conserver le traitement anti-adhésif en bon état,
n'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus.

+ Débranchez I'appareil du secteur quand il n'est pas utilisé
et avant de procéder a toute opération de nettoyage.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes avec capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou présentant un manque d'expérience
et de connaissances

+ Ne transportez pas |'appareil s'il est encore chaud.

* Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance.
Vous réduirez par la méme occasion la consommation
d'énergie et prolongerez la durée de vie de I'appareil.

+ Ne forcez pas la capacité de travail de I'appareil.

+ Utilisez uniquement des ustensiles congus pour supporter
des températures élevées.

+ Artitre d’orientation, le tableau en annexe fournit la
température de cuisson et la durée de fonctionnement de
I'appareil.

+ Le produit contient des éléments électroniques et des
éléments chauffants. Ne le mettez pas dans I'eau et ne
pas le laver a I'eau.

* Ne pas couvrir 'entrée et la sortie d'air.

+ Pour éviter les brilures, ne touchez pas l'intérieur du
produit.

+ Ne remplissez pas le panier a frire d'huile, car cela
pourrait provoquer un risque d'incendie.

+ Ne pas endommager, tirer fortement ou tordre le cable
d'alimentation. Ne l'utilisez pas pour porter des charges
lourdes ou pour le transformer, afin d'éviter les chocs
électriques, les incendies et autres accidents.

+ Si le cable d'alimentation est endommaggé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés vente ou
des personnes de qualification similaire afin d'éviter un
danger.

+ Veuillez placer le produit a 30 cm du mur ou d'un meuble
pour éviter tout dommage.

DESCRIPTION

A Panneau de commande tactile
1. Sélecteur de zone gauche

2. Indicateur de température/temps de la zone
gauche

3. Affichage numérique de la zone gauche
4. Affichage numérique de la zone droite

5. Indicateur de température/temps de la zone droite
6. Sélecteur de zone droite

7. Sélecteur de programme

8. Sélecteur marche/arrét

9. Programme de crevettes

10. Sélecteur de diminution

11. Indicateur de programme de cuisson

12. Indicateur de programme gateaux

13. Sélecteur d'augmentation

14. Indicateur de programme pour les frites
15. Indicateur de programme de poulet

16. Sélecteur de fonction synchro

17. Indicateur du programme de poisson

18. Indicateur du programme des légumes
19. Sélecteur de fonction de correspondance
20. Indicateur de programme pizza

. Sélecteur marche/pause

22. Sélecteur de température/temps

N
=

Corps principal

Plateau antiadhésif de la zone gauche
Panier a frire de la zone gauche

Poignée de panier a frire de la zone gauche
Plateau antiadhésif de la zone droite
Panier & frire de la zone droite

Poignée de panier a frire de la zone droite

I o Mmoo w
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| Sortie d'air
J  Boitier du cable d'alimentation
K Cable d'alimentation

Dans le cas ou votre modéle ne disposerait pas des
accessoires décrits antérieurement, ceux-ci peuvent
s'acquérir séparément aupres des services d'assistance
technique.

MODE D’EMPLOI
AVANT L'UTILISATION

+ Assurez-vous d’avoir retiré tout le matériel d'emballage
du produit.

+ Veuillez lire attentivement la section "Conseils de sécurité
et avertissements" avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments de
la maniére décrite dans la section « Nettoyage ».

+ De I'air a haute température s'écoule par la sortie lorsque
le produit est utilisé.

Remarque : Lorsque votre friteuse est mise en marche
pour la premiére fois, elle peut dégager une légére fumée
ou odeur. Ce phénoméne est normal pour de nombreux
appareils de chauffage. Cela n'affecte pas la sécurité de
votre appareil.

UTILISATION

+ Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale,
plane et résistante & la chaleur.

+ Déroulez complétement le cable d'alimentation avant de
le brancher.

* Branchez I'appareil au secteur.

+ Retirez avec précaution le panier a frire (D ou G) de
la friteuse. Placer le plateau antiadhésif (C, F) dans le
panier a frire (D, G).

Remarque : Manipulez le panier a frire a l'aide de la
poignée. Ne touchez pas le panier lorsqu'il est chaud.

* Placez les ingrédients a frire dans le panier (D ou G).
* Insérez le panier a frire a l'intérieur de la friteuse.

+ Allumez I'appareil en appuyant sur le sélecteur On/Off (8).

+ Sélectionnez le panier a frire que vous souhaitez régler a
I'aide des boutons correspondants (1 ou 6).

+ Sélectionnez I'un des 8 programmes préréglés a I'aide du
sélecteur de programme (7).

+ Si nécessaire, vous pouvez régler la température et la
durée a l'aide des touches correspondantes (10 et 13).

* Lorsque I'heure apparait a I'écran, vous pouvez I'ajuster
en augmentant ou en diminuant les minutes. Il en va de
méme pour la température lorsque celle-ci est affichée
sur ['écran.

+ Si vous préférez, vous pouvez régler manuellement
la température et I'heure sans choisir de programme
préétabli en utilisant les touches correspondantes (10 et
13).

Remarque : Si vous souhaitez passer de I'heure a la
température ou inversement sur ['écran, vous pouvez le
faire en appuyant sur la touche de sélection température/
heure (22).

+ Une fois la température et la durée réglées, appuyez sur
la touche start/pause (21) et 'appareil commencera a
cuire.

Remarque : Si vous devez arréter le processus de cuisson
a n'importe quel moment, appuyez a nouveau sur la touche
start/pause.

Remarque : Pour secouer les ingrédients, sortez le panier
a frire de I'appareil par la poignée et secouez-le. Lorsque
vous retirez e panier a frire, I'appareil s'arréte et lorsque
vous I'enfoncez a nouveau, I'appareil poursuit la cuisson.

+ Une fois le temps de cuisson écoulé, 'appareil émet 5
bips et s'éteint automatiquement.

+ Sortez le panier a frire par la poignée et placez-la sur une
surface plane capable de supporter des températures
élevées.

* ATTENTION : Le panier a frire et ainsi que les aliments
sont trés chauds.

+ VVérifiez que les aliments sont bien cuits.

Remarque : Si les aliments ne sont pas bien cuits, il suffit
de remettre le panier dans la friteuse et de programmer la
minuterie pour prolonger la cuisson de quelques minutes.

* Retirez les aliments de le panier, afin d'éviter tout risque
de brdilure.

+ Si I'appareil n'est pas en train de cuire et que vous
ne le touchez pas pendant une minute, il s'éteint
automatiquement.

+ Pour éteindre I'appareil, il suffit de maintenir le bouton On/
Off (8) enfoncé pendant deux secondes.

DUREE ET TEMPERATURE

+ Vous pouvez modifier I'heure et la température a l'aide
des boutons d'augmentation et de diminution.

* La minuterie augmente ou diminue d'une minute a
chaque pression. Si vous maintenez le bouton enfoncé,
I'heure change rapidement. Plage de contréle de la
minuterie : 1-60 min.




+ La température varie de 5 °C vers le haut ou vers le bas
a chaque pression. Si 'on maintient le bouton enfoncé, la
température change rapidement. Bouton de contréle de la
température 80 - 200 °C.

PROGRAMMES PRECONFIGURES
+ Cet appareil dispose de 8 programmes préconfigurés.

+ Pour sélectionner un programme, appuyez sur la touche
de sélection de programme (7) autant de fois que
nécessaire.

« En sélectionnant la touche start/pause (21), le processus
de cuisson démarre.

+ Si vous le souhaitez, vous pouvez également modifier
la température et la durée des programmes préréglés a
I'aide des sélecteurs d'augmentation/diminution (10,13).

Remarque : Pour modifier les réglages en cours de
cuisson, il n'est pas nécessaire d'interrompre le processus
de cuisson.

FONCTION SYNCHRO

+ Si vous souhaitez que le processus de cuisson des deux
paniers a frire se termine en méme temps, vous pouvez
sélectionner la touche de fonction synchro (16).

+ Réglez d'abord les deux paniers, puis appuyez sur le
bouton (16) pour activer la fonction synchro.

+ Appuyez sur la touche start/pause (21) pour lancer le
processus de cuisson.

FONCTION DE CORRESPONDANCE

+ Si vous souhaitez utiliser les deux paniers a frire pour
le méme type d'aliments, vous pouvez sélectionner la
fonction de correspondance (19) et le méme programme
sera utilisé pour les deux zones.

+ Pour cette fonction, réglez d'abord I'heure et la
température sur un panier a frire, puis appuyez sur
la touche de fonction de correspondance (19). Le
deuxiéme panier sera automatiquement réglé a la méme
température et a la méme heure.

+ Appuyez sur la touche start/pause (21) pour lancer le
processus de cuisson.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL
+ Débranchez I'appareil de la prise secteur.
+ Laissez-le refroidir.

+ Nettoyez I'appareil comme il est expliqué dans la section
« Nettoyage ».

BOITIER DU CABLE D'ALIMENTATION

+ Cet appareil est équipé d'un logement pour le cable
d'alimentation situé sur sa partie postérieure (J).

SECURITE THERMIQUE

+ L'appareil dispose d'un dispositif thermique de sdreté qui
protege |'appareil de toute surchauffe.

+ Si 'appareil se déconnecte tout seul et que vous ne
parvenez pas a le reconnecter, débranchez-le et attendez
environ 15 minutes avant de le rebrancher. S'il ne
fonctionne toujours pas, faites appel a 'un des services
d'assistance technique agréés.

FRANCAIS

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil du secteur et attendre son
refroidissement complet avant de le nettoyer.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide imprégné de
quelques gouttes de détergent et laissez-le sécher.

+ N'utilisez pas de solvants ou de produits dont le pH est
acide ou basique, comme l'eau de Javel, ni de produits
abrasifs, pour nettoyer I'appareil.

+ N'immergez pas I'appareil dans I'eau ou dans tout autre
liquide, ni le passez sous un robinet.

* Il est recommandé de nettoyer I'appareil réguliérement et
de retirer tous les restes d’aliments.

+ Si 'appareil n’est pas maintenu dans un bon état de
propreté, sa surface peut se dégrader et affecter de
fagon inexorable la durée de vie de 'appareil et le rendre
dangereux.

+ Aucune des piéces de cet appareil ne peut étre nettoyée
au lave-vaisselle. Les paniers et les plateaux peuvent étre
lavés a l'eau chaude savonneuse.

+ Avant son montage et stockage, veillez a bien sécher
toutes les pieces.

GARANTIE

+ Toute utilisation inappropriée ou non conforme aux
instructions d'utilisation annule la garantie et la
responsabilité du fabricant.

ANOMALIES ET REPARATION

+ En cas de panne, remettez I'appareil a un service
d'assistance technique agréé. Il est dangereux de tenter
de procéder aux réparations ou de démonter I'appareil
soi-méme.

GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit bénéficie de la reconnaissance et de la
protection de la garantie légale conformément a la
législation en vigueur. Pour faire valoir vos droits ou
intéréts, vous devez vous adresser a I'un de nos services

officiels d'assistance technique.



Vous pouvez trouver l'agence la plus proche en accédant
au lien suivant : https://www.blackanddecker.eu//

Vous pouvez également demander des informations
connexes en nous contactant.

Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions et
ses mises a jour a l'adresse suivante : https://www.
blackanddecker.eu//

POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/OU
EN FONCTION DE LA LEGISLATION DU PAYS
D’INSTALLATION :

ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT

* Les matériaux constitutifs de 'emballage de cet appareil
font partie d’'un programme de collecte, de tri et de
recyclage. Si vous souhaitez vous débarrasser du produit,
merci de bien vouloir utiliser les conteneurs publics
appropriés a chaque type de matériau.

+ Le produit ne contient pas de substances concentrées
susceptibles d'étre considérées comme nuisibles a
I'environnement.

Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous
débarrasser de I'appareil, en fin de vie utile,
celui-ci devra étre déposeé, en prenant les
mesures adaptées, a un centre agréé pour la
collecte et le tri des déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE).

+ Cet appareil est certifié conforme a la directive 2014/35/
EU de basse tension, de méme qu'a la directive 2014/30/
EU en matiere de compatibilité électromagnétique, a la
directive 2011/65/EU relative a la limitation de I'utilisation
de certaines substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques et a la directive
2009/125/EC pour la fixation d’exigences en matiere
d'écoconception applicable aux produits liés a I'énergie.

+ Informations concernant les substances extrémement
préoccupantes (SVHC) conformément au réglement
1907/2006/CE (REACH) : Ce produit contient du
phosphate de triphényle, (substance SVHC), numéro
CAS : 115-86-6

Black & Decker® et BLACK+DECKER™ et les logos Black
& Decker® et BLACK+DECKER™ sont des marques
déposées de The Black & Decker® Corporation et sont
utilisées sous licence. Tous droits réservés. Importé et
distribué par ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




TABLEAU DE CONSEIL

Vous trouverez ici des temps de cuisson en fonction des aliments.

ZONE GAUCHE ZONE DROITE
MENU Temp Temps Min-max Temp Temps Min-max SECOUER
(°C) (min) (9 (°C) (min) (9)
Crevettes 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Filet 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Faire demi-
tour
Gateaux 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Frites 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Poulet 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Faire demi-
tour
Poisson 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Faire demi-
tour
Légumes 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Faire demi-
tour
Pizza 180 15-25 - 180 15-25 -
RESOLUTION DE PROBLEMES
Probleme Cause possible Solution

La friteuse ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché.

Branchez I'appareil a une prise de terre.

Le panier a frire n'est pas bien
assemblé en place.

Insérez a nouveau le panier dans la machine.

La nourriture n'est pas
bien cuisinée.

Il'y a trop de nourriture dans le
panier.

Mettez de plus petits lots d'ingrédients dans le panier.
Les petits lots sont cuits plus uniformément.

La température sélectionnée est
trop basse.

Réglez la touche de température sur la température
souhaitée (voir le "tableau des recommandations").

Le temps de pose est trop court.

Réglez la minuterie sur le temps de préparation requis
(voir le "tableau des recommandations").

Les ingrédients sont frits
de maniere inégale.

Certains types d'ingrédients
doivent étre secoués a la moitié
du temps de préparation.

Lorsque les aliments sont superposés (par exemple,
des frites), ils doivent étre secoués a la moitié

du temps de préparation. (Voir le "tableau des
recommandations").

FRANCAIS



Probleme

Cause possible

Solution

Les frites fraiches ne sont
pas frites uniformément.

Vous n'avez pas utilisé le bon
type de pommes de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et veillez a ce
qu'elles restent fermes pendant la friture. Les frites ne
doivent pas étre trop épaisses.

Vous n'avez pas bien rincé les
batonnets de pommes de terre
avant de les faire frire.

Rincez correctement les batonnets de pommes de terre
pour enlever I'amidon de I'extérieur des batonnets.

Les collations ne sont pas
assez croustillants.

Vous avez utilisé un type de
collations destiné a étre préparé
dans une friteuse traditionnelle.

Utilisez des collations au four ou badigeonnez
|égérement d'huile les collations pour un résultat plus
croustillant.

Les frites fraiches ne sont
pas assez croustillantes.

Le croustillant des frites dépend
de la quantité d'huile et d'eau
qu'elles contiennent.

Veillez a bien sécher les batonnets de pommes de terre
avant d'ajouter I'huile.

Coupez les batonnets de pommes de terre plus petits
pour un résultat plus croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un résultat plus
croustillant.

I n'est pas possible de
glisser correctement le
panier dans l'appareil.

Il'y a trop de nourriture dans le
panier.

Réduisez la quantité d'aliments dans le panier & frire.

Le panier n'est pas placé
correctement dans l'appareil.

Poussez le panier horizontalement et verticalement
jusqu'a ce que vous entendiez un clic.

De la fumée blanche sort
de 'appareil.

Vous préparez des ingrédients
gras.

Lorsque vous faites frire des ingrédients gras dans la
friteuse a air, une grande quantité d'huile s'échappe
dans le panier. L'huile produit une fumée blanche, et le
panier peut chauffer plus que d'habitude. Cela n'affecte
pas I'appareil ni le résultat.

Le panier contient encore des
traces de graisse de ['utilisation
précédente.

La fumée blanche est causée par la graisse qui chauffe
dans le panier. Assurez-vous de bien nettoyer le panier
aprés chaque utilisation.




DEUTSCH (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

LUFTFRITTEUSE * Dieses Gerét ist nicht flir den

BXAF9000E Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten

Lieber Kunde, Fernbedienungssystem vorgesehen.

Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf eines Produkts der
Marke Black+Decker entschieden haben.

Dank seiner Technologie, seines Designs und seiner
Funktionsweise sowie der Tatsache, dass es die strengsten
Qualitatsstandards tbertrifft, kdnnen eine voll zufrieden-

+ Wenn das Netzkabel beschadigt
ist, muss es vom Hersteller, seinem
Servicevertreter oder ahnlich

stellende Nutzung und eine lange Produktlebensdauer
gewahrleistet werden.

SICHERHEITSHINWEISE UND

qualifizierten Personen ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

* Dieses Gerat ist fiir den Einsatz im

DEUTSCH

Haushalt und ahnlichen Anwendungen

WARNHINWEISE bestimmt, wie zum Beispiel:

* Lesen Sie diese Anleitung vor dem
Einschalten des Geréts sorgfaltig
durch und bewahren Sie sie zum
spateren Nachschlagen auf. Die
Nichtbeachtung und Nichtbeachtung

dieser Anweisungen kann zu einem

— Personalkiichenbereiche in
Geschaften, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen;

— Bauernhauser;

—von Kunden in Hotels, Motels
und anderen wohnahnlichen

Unfall fahren. Umgebungen;
» Reinigen Sie vor dem Gebrauch - Bed &bBreakfast-ahnhche
alle Teile des Produkts, die mit mgebungen.

Lebensmitteln in Bertihrung kommen,
wie im Abschnitt ,Reinigung*
beschrieben.

* Dieses Gerat kann von Kindern

ab 8 Jahren und dariber sowie

von Personen mit eingeschrankten
kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder

in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die Gefahren
verstehen beteiligt. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Benutzerwartung dirfen nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt
werden.

/B\ VORSICHT, heiRe Oberflichen.

+ Stellen Sie sicher, dass die auf dem Typenschild
angegebene Spannung mit der Netzspannung
ubereinstimmt, bevor Sie das Gerat anschlieen.

+ SchlieRen Sie das Gerat an eine Netzsteckdose mit einer
Nennleistung von mindestens 16 Ampere an.

+ Der Stecker des Gerates muss richtig in die Steckdose
passen. Verandern Sie den Stecker nicht. Verwenden Sie
keine Steckeradapter.

* Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn das Netzkabel oder
der Stecker beschadigt ist.

+ Ziehen Sie nicht am Netzkabel. Benutzen Sie das
Netzkabel niemals zum Anheben, Tragen oder Trennen
des Geréts.

+ Wickeln Sie das Netzkabel nicht um das Gerat.

+ Uberpriifen Sie den Zustand des Netzkabels. Wenn
es beschadigt ist, erhoht sich die Gefahr eines
Stromschlags.

+ Lassen Sie das Netzkabel nicht frei hangen oder mit den
heillen Oberflachen des Geréts in Beriihrung kommen.




+ Wenn das Gehause des Geréts zerbricht, trennen Sie das
Gerat sofort vom Stromnetz, um die Méglichkeit eines
Stromschlags zu vermeiden.

+ Bertihren Sie den Stecker nicht mit nassen Handen.

* Nur fir den Innengebrauch.

+ Benutzen oder lagern Sie das Gerét nicht im Freien.

+ Lassen Sie das Gerét nicht im Regen stehen oder
Feuchtigkeit aussetzen. Wenn Wasser in das Gerat
eindringt, erhoht sich die Gefahr eines Stromschlags.

+ Wahrend des Betriebs des Gerats kann die Temperatur
der zuganglichen Oberflachen hoch sein.

+ Beriihren Sie keine erhitzten Teile, da dies zu schweren
Verbrennungen fiihren kann.

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Gerats vor jedem
Gebrauch vollstandig aus.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn die Teile oder das
Zubehor nicht richtig montiert sind.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das daran befestigte
Zubehor defekt ist. Ersetzen Sie sie sofort.

* Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn es leer ist.
+ Bewegen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs nicht.

+ Um die Antihaftbeschichtung in gutem Zustand zu halten,
verwenden Sie kein Metall oder spitze Utensilien darauf.

+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn es nicht
verwendet wird und bevor Sie Reinigungsarbeiten
durchfiihren.

+ Bewahren Sie dieses Geréat auRerhalb der Reichweite
von Kindern und/oder Personen mit kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
einem Mangel an Erfahrung und Wissen auf.

+ Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

+ Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht verwendet wird. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Gerates.

+ Erzwingen Sie nicht die Arbeitsleistung des Geréts.

+ erwenden Sie nur Utensilien, die fiir hohe Temperaturen
geeignet sind.

+ Als Referenz finden Sie in der beigefligten Tabelle eine
Empfehlung zur Gartemperatur und -zeit fiir mehrere
Mahizeiten.

+ Das Produkt enthélt elektronische Elemente und
Heizelemente. Legen Sie es nicht ins Wasser und
waschen Sie es nicht mit Wasser.

+ Decken Sie den Lufteinlass und -auslass nicht ab.

+ Um Verbrennungen zu vermeiden, berihren Sie nicht das
Innere des Produkts.

+ Fiillen Sie den Topf nicht mit O, da dies zu Brandgefahr
fiihren kann.

+ Beschadigen Sie das Netzkabel nicht, ziehen Sie es nicht
zu stark und verdrehen Sie es nicht. Verwenden Sie es
nicht zum Tragen schwerer Lasten oder zum Umwandeln,
um Stromschlage, Brande und andere Unfalle zu
vermeiden.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Servicevertreter oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.

* Bitte platzieren Sie das Produkt 30 cm von der Wand oder
Mdbeln entfernt, um Schaden zu vermeiden.

BESCHREIBUNG

A Digitales Bedienfeld

1. Linker Zonenwahler
Temperatur-/Zeitanzeige der linken Zone
Digitalanzeige der linken Zone
Digitalanzeige der rechten Zone
Temperatur-/Zeitanzeige der rechten Zone
Rechter Zonenwéhler
Programmwahler
Ein/Aus-Wahlschalter
Garnelenprogramm
10. Auswahl verringern
11. Steakprogrammanzeige
12. Anzeige des Kuchenprogramms
13. Erhdhen Sie den Selektor
14. Pommes-Programmanzeige
15. Anzeige fiir das Hahnchenprogramm
16. Synchronfunktionswéhler
17. Anzeige des Fischprogramms
18. Anzeige des GemUiseprogramms
19. Match-Funktionsauswahl
20. Anzeige des Pizzaprogramms
21. Start-/Pause-Wahlschalter
22. Temperatur-/Zeitwahler

© © N o oA WD

Hauptkdrper

Antihaftbeschichtetes Tablett in der linken Zone
Brattopf fiir die linke Zone

Topfgriff fiir die linke Zone

Antihaftbeschichtetes Tablett in der rechten Zone
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Brattopf in der rechten Zone
Topfgriff in der rechten Zone
Luftauslass
Netzkabelgehause
Netzkabel

X &« T I o

Sollte Ihr Geratemodell nicht (iber die oben beschriebenen
Zubehdrteile verfiigen, kdnnen Sie diese auch separat
beim Technischen Kundendienst erwerben.

GEBRAUCHSANWEISUNG
VOR GEBRAUCH

+ Stellen Sie sicher, dass die gesamte Verpackung des
Produkts entfernt wurde.

+ Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch den Abschnitt
,Sicherheitshinweise und Warnungen* sorgfaltig durch.

+ Bevor Sie das Produkt zum ersten Mal verwenden,
reinigen Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen, wie im Abschnitt ,Reinigung“ beschrieben.

+ Wenn das Produkt verwendet wird, stromt Luft mit hoher
Temperatur durch den Auslass aus.

Notiz: Wenn lhre HeiRluftfritteuse zum ersten Mal
erhitzt wird, kann es zu einer leichten Rauch- oder
Geruchsentwicklung kommen. Das ist bei vielen
Heizgeraten normal. Die Sicherheit lhres Gerats wird
dadurch nicht beeintrachtigt.

VERWENDEN

+ Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte,
ebene und hitzebestéandige Flache.

+ Rollen Sie das Netzkabel vollstandig ab, bevor Sie es
einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

+ Nehmen Sie den Frittiertopf (D oder G) vorsichtig aus
der Fritteuse. Legen Sie das Antihaft-Tablett (C, F) in den
Topf (D, G).

Notiz: Benutzen Sie den Griff, um den Brattopf zu manip-
ulieren. Berlhren Sie den Topf nicht, wenn er heild ist.

+ Geben Sie die Zutaten, die Sie frittieren mdchten, in den
Brattopf (D oder G).

+ Setzen Sie den Frittiertopf in die Fritteuse ein.

+ Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie den Ein-/Aus-
Schalter (8) driicken.

+ Wahlen Sie mit den entsprechenden Tasten (1 oder 6)
den Brattopf aus, den Sie einstellen méchten.

+ Wahlen Sie mit dem Programmwahler (7) eines der 8
voreingestellten Programme aus.

+ Temperatur und Zeit kénnen Sie bei Bedarf mit den
entsprechenden Tasten (10 und 13) anpassen.

+ Wenn die Uhrzeit auf dem Display angezeigt wird,
konnen Sie die Uhrzeit durch Erhéhen oder Verringern
der Minuten anpassen. Das Gleiche passiert mit der
Temperatur, wenn diese auf dem Display angezeigt wird.

+ Wenn Sie mdchten, kénnen Sie die Temperatur und
die Zeit manuell einstellen, ohne ein voreingestelltes
Programm auszuwahlen, indem Sie die entsprechenden
Tasten (10 und 13) verwenden.

Notiz: Wenn Sie auf dem Display von Zeit zu Temperatur
oder umgekehrt wechseln mdchten, kénnen Sie dies durch
Driicken der Temperatur-/Zeit-Wahltaste (22) tun.

+ Sobald Temperatur und Zeit eingestellt sind, drlicken Sie
die Start-/Pause-Taste (21) und das Gerat beginnt mit
dem Garen.

Notiz: Wenn Sie den Garvorgang zu irgendeinem Zeitpunkt
unterbrechen miissen, driicken Sie erneut die Start-/
Pause-Taste.

Notiz: Wenn Sie die Zutaten schiitteln méchten, ziehen
Sie den Brattopf am Griff aus dem Gerat und schiitteln Sie
ihn. Beim Herausziehen des Topfes stoppt das Gerat, beim
erneuten Hineinschieben kocht das Geréat weiter.

* Sobald die Garzeit abgelaufen ist, piept das Gerat fiinfmal
und schaltet sich automatisch ab.

+ Ziehen Sie den Brattopf am Griff heraus und stellen Sie
ihn auf eine ebene Flache, die fiir hohe Temperaturen
geeignet ist.

* VORSICHT: Brattopf und Essen werden sehr HEISS sein.

« Uberpriifen Sie, ob das Essen gut gekocht ist.

Notiz: Wenn das Essen nicht gut gegart ist, miissen Sie nur
den Topf wieder in die Fritteuse stellen und den Timer so
programmieren, dass er noch ein paar Minuten gart.

+ Nehmen Sie das Essen aus dem Topf, um Verbrennungen
zu vermeiden.

+ Wenn das Gerat nicht kocht und Sie es eine Minute lang
nicht berlihren, schaltet es sich automatisch ab.

+ Wenn Sie das Gerat ausschalten mochten, missen
Sie lediglich die Ein-/Aus-Taste (8) zwei Sekunden lang
gedriickt halten.

ZEIT UND TEMPERATUR

+ Sie konnen die Zeit und die Temperatur mit den Tasten
zum Erhdhen und Verringern andern.

DEUTSCH



+ Der Timer andert sich bei jedem Tastendruck um 1 Minute
nach oben oder unten. Wenn Sie die Taste gedriickt
halten, andert sich die Zeit schnell. Timer-Steuerbereich:
1-60 Min.

+ Bei jedem Tastendruck &ndert sich die Temperatur
um 5 °C nach oben oder unten. Wenn Sie die Taste
gedriickt halten, andert sich die Temperatur schnell.
Temperaturregelbereich: 80 - 200 °C.

VOREINGESTELLTE PROGRAMME
+ Dieses Gerét verfigt iiber 8 voreingestellte Programme.

+ Um ein Programm auszuwahlen, drlicken Sie so oft wie
nétig die Programmwahltaste (7).

+ Durch Auswahl der Start/Pause-Taste (21) wird der
Garvorgang gestartet.

+ Wenn Sie méchten, kénnen Sie die Temperatur- und
Zeiteinstellungen fiir die voreingestellten Programme
auch mit den Wahlschaltern zum Erhohen/Verringern (10,
13) &ndern.

Notiz: Um wahrend des Garvorgangs Einstellungen zu
andern, miissen Sie den Garvorgang nicht unterbrechen.

SYNCHRONFUNKTION

+ Wenn Sie mochten, dass der Kochvorgang beider Tépfe
gleichzeitig endet, konnen Sie die Synchronfunktionstaste
(16) wahlen.

+ Stellen Sie zunachst beide Potis ein und driicken
Sie dann die Taste (16), um die Synchronfunktion zu
aktivieren.

+ Driicken Sie die Start-/Pause-Taste (21), um den
Garvorgang zu starten.

MATCH-FUNKTION

+ Wenn Sie beide Topfe fir die gleichen Speisen
verwenden méchten, kdnnen Sie die Match-Funktion (19)
wahlen und fiir beide Zonen wird das gleiche Programm
verwendet.

+ Stellen Sie fiir diese Funktion zunachst Zeit und
Temperatur an einem Topf ein und driicken Sie dann
die Match-Funktionstaste (19). Der zweite Topf wird
automatisch auf die gleiche Temperatur und Zeit
eingestellt.

+ Driicken Sie die Start-/Pause-Taste (21), um den
Garvorgang zu starten.

SOBALD SIE DAS GERAT NICHT MEHR BENUTZEN
+ Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.
+ Abktihlen lassen.

* Reinigen Sie das Geréat wie im Abschnitt ,Reinigung*
beschrieben.

NETZKABELGEHAUSE

* Dieses Gerét verfiigt iber ein Netzkabelgehduse an der
Ruckseite (J).

SICHERHEITS-THERMOSCHUTZ

+ Das Gerét verflgt (iber eine Sicherheitsvorrichtung, die
das Gerét vor Uberhitzung schiitzt.

+ Wenn sich das Gerat ausschaltet und sich nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten
Sie etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder anschlieRen.
Wenn die Maschine nicht wieder startet, wenden Sie sich
an einen autorisierten Techniker.

REINIGUNG

« Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkhlen, bevor Sie Reinigungsarbeiten durchfihren.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch mit ein
paar Tropfen Splilmittel und trocknen Sie es anschlieend
ab.

+ Verwenden Sie zum Reinigen des Geréts keine
Ldsungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

+ Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten und stellen Sie es niemals unter flieBendes
Wasser.

+ Es empfiehlt sich, das Gerat regelmaRig zu reinigen und
eventuelle Speisereste zu entfernen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem guten
Sauberkeitszustand befindet, kann sich seine
Oberflache verschlechtern, was sich unweigerlich auf die
Lebensdauer des Geréts auswirkt und die Verwendung
unsicher machen konnte.

+ Keine Teile dieses Geréts sind fir die Reinigung in der
Splilmaschine geeignet. Die Topfe und Tabletts kénnen in
heiBem Seifenwasser gewaschen werden.

+ Trocknen Sie alle Teile vor der Montage und Lagerung.

SERVICE

+ Bei Missbrauch oder Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung erlischt die Garantie und die
Haftung des Herstellers.

ANOMALIEN UND REPARATUR

+ Wenn Probleme auftreten, bringen Sie das Geréat
zu einem autorisierten technischen Kundendienst.
Versuchen Sie nicht, das Geréat ohne Hilfe zu demontieren
oder zu reparieren, da dies gefahrlich sein kann.




GARANTIE UND TECHNISCHE
UNTERSTUTZUNG

Dieses Produkt genieRt die Anerkennung und den Schutz
der gesetzlichen Garantie gemaR der geltenden Gesetzge-
bung. Um Ihre Rechte oder Interessen durchzusetzen,
miissen Sie sich an einen unserer offiziellen technischen
Hilfsdienste wenden.

Den nachstgelegenen finden Sie tber den folgenden
Weblink: https://www.blackanddecker.eu//

Sie kdnnen entsprechende Informationen auch anfordern,
indem Sie uns kontaktieren.

Sie kénnen diese Bedienungsanleitung und ihre Aktualis-

ierungen unter https://www.blackanddecker.eu/ herunter-
laden.

25790, Spain

FUR EU-PRODUKTVERSIONEN UND/ODER FUR DEN
FALL, DASS DIES IN IHREM LAND ANGEFORDERT
WIRD:

OKOLOGIE UND RECYCLINGFAHIGKEIT DES
PRODUKTS

+ Die Materialien, aus denen die Verpackung dieses Gerats
besteht, sind in einem Sammel-, Klassifizierungs- und
Recyclingsystem enthalten. Wenn Sie sie entsorgen
mochten, verwenden Sie fiir jede Materialart die
entsprechenden offentlichen Behalter.

+ Das Produkt enthalt keine Konzentrationen von Stoffen,
die als umweltschadlich angesehen werden konnten.

Dieses Symbol bedeutet, dass Sie das Produkt,
wenn Sie es nach Ablauf seiner Lebensdauer
entsorgen méchten, zu einem autorisierten
Entsorgungsunternehmen fiir die getrennte
Sammlung elektrischer und elektronischer Alt-
gerate (WEEE) bringen missen.

* Dieses Gerét entspricht der Richtlinie 2014/35/EU
Uber Niederspannung, der Richtlinie 2014/30/EU (iber
elektromagnetische Vertraglichkeit, der Richtlinie 2011/65/
EU zur Beschrankung der Verwendung bestimmter
geféhrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten
und der Richtlinie 2009/125 /EC zu den Okodesign-
Anforderungen fir energieverbrauchsrelevante Produkte.

+ Informationen zu besonders besorgniserregenden Stoffen
(SVHC) gemaR der Verordnung 1907/2006/EG (REACH):
Dieses Produkt enthalt Triphenylphosphat (Stoff SVHC),
CAS-Nummer: 115-86-6

Black & Decker® und BLACK+DECKER™ sowie die
Black & Decker®- und BLACK+DECKER™-Logos sind
eingetragene Marken der Black & Decker® Corporation
und werden unter Lizenz verwendet. Alle Rechte vorbe-
halten. Importiert und vertrieben von ENGINEERING AND

TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana,

DEUTSCH



EMPFEHLUNGSTABELLE

Hier finden Sie unsere Empfehlung zu Zeit und Temperatur zum Braten verschiedener Gerichte.

LINKE ZONE RECHTE ZONE
SPEISEKARTE Temper- | Zeit Min.-Max. | Temper- | Zeit Min.-Max. | SHAKE
atur (°C) | (Min.) (9) atur (°C) | (Min.) (9)
Garnelen 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Steak 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Umdrehen
Kuchen 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Fritten 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Huhn 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Umdrehen
Fisch 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Umdrehen
Gemiise 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Umdrehen
Pizza 180 15-25 180 15-25 -
FEHLERBEHEBUNG
Problem Magliche Ursache Lésung
Die HeiBluftfritteuse Das Gerét ist nicht angeschlos- | Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Steck-

tungszeit geschiittelt werden.

funktioniert nicht. sen. dose.
Der Brattopf ist nicht richtig Setzen Sie den Topf wieder in die Maschine ein.
montiert.
Das Essen ist nicht gut Es ist zu viel Essen im Topf. Geben Sie kleinere Mengen Zutaten in den Topf.
zubereitet. Kleinere Mengen werden gleichméaRiger gegart.
Die eingestellte Temperaturist | Stellen Sie den Temperaturschlissel auf die gew(in-
zu niedrig. schte Temperatureinstellung ein (siehe ,Empfehlung-
stabelle).
Die eingestellte Zeit ist zu kurz. | Stellen Sie den Timer auf die gewlinschte Zuberei-
tungszeit ein (siehe ,Empfehlungstabelle®).
Die Zutaten werden Bestimmte Zutaten missen Uber- oder iibereinander liegende Zutaten (z. B.
ungleichmaRig frittiert. nach der Hélfte der Zuberei- Pommes Frites) miissen nach der Halfte der Zuberei-

tungszeit geschiittelt werden. (Siehe ,Empfehlungsta-
belle®).

Frische Pommes Frites
werden nicht gleichmaRig | Kartoffelsorte verwendet.
frittiert.

Sie haben nicht die richtige

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten Sie
darauf, dass diese beim Braten fest bleiben. Die
Pommes sollten nicht zu dick sein.

abgesplilt.

Sie haben die Kartoffelstabchen
vor dem Braten nicht richtig

Spiilen Sie die Kartoffelstifte griindlich ab, um die
Starke von der AuRenseite der Stifte zu entfernen.




Problem

Magliche Ursache

Losung

Die Snacks sind nicht
knusprig genug.

Sie haben eine Art Snack
verwendet, der in einer her-
kémmlichen Fritteuse zubereitet
werden sollte.

Verwenden Sie Ofensnacks oder streichen Sie leicht
etwas Ol auf die Snacks, um ein knusprigeres Ergebnis
zu erzielen.

Frische Pommes sind
nicht knusprig genug.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der Menge an Ol und
Wasser in den Pommes ab.

Stellen Sie sicher, dass Sie die Kartoffelstdbchen gut
trocknen, bevor Sie das Ol hinzufligen.

Schneiden Sie die Kartoffelstdbchen kleiner, um ein
knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

Fiir ein knusprigeres Ergebnis etwas mehr Ol hinzufi-
gen.

Der Topf lasst sich nicht
richtig in das Gerat
schieben.

Es ist zu viel Essen im Topf.

Reduzieren Sie die Futtermenge im Topf.

Der Topf ist nicht richtig im
Gerét platziert.

Schieben Sie den Topf horizontal und vertikal hinein,
bis Sie ein Klicken horen.

Aus dem Gerat tritt weiller
Rauch aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Wenn Sie fettige Zutaten in der HeiRluftfritteuse frit-
tieren, lauft eine groRe Menge Ol in den Topf. Das Ol
erzeugt weilen Rauch und der Topf kann sich starker
als gewdhnlich erhitzen. Dies hat keinen Einfluss auf
das Gerat oder das Endergebnis.

Der Topf enthélt noch Fet-
triickstande vom vorherigen
Gebrauch.

Weiler Rauch entsteht durch die Erhitzung des Fetts
im Topf. Stellen Sie sicher, dass Sie den Topf nach
jedem Gebrauch ordnungsgeman reinigen.

DEUTSCH



ITALIANO (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

FRIGGITRICE AD ARIA
BXAF9000E

Egregio cliente,

Grazie per aver scelto di acquistare un prodotto del mar-
chio Black+Decker.

La sua tecnologia, il suo design e la sua funzionalita, oltre
al fatto di aver superato le pit rigorose norme di qualita, le
assicureranno una totale e durevole soddisfazione.

CONSIGLI E AVVERTENZE DI
SICUREZZA

* Prima di utilizzare I'apparecchio,
leggere attentamente le istruzioni
riportate nel presente opuscolo e
conservarlo per future consultazioni.
La mancata osservanza delle presenti
istruzioni puo essere causa di
incidenti.

* Prima del primo utilizzo
dell'apparecchio, si consiglia di pulire
tutte le parti a contatto con gli alimenti,
come indicato nella sezione dedicata
alla pulizia.

* Questo apparato pud essere utilizzato
da persone che non ne conoscono

il funzionamento, persone disabili

0 bambini di eta superiore agli 8

anni, ma esclusivamente sotto la
sorveglianza di un adulto o nel caso
abbiano ricevuto le dovute istruzioni
per utilizzarlo in completa sicurezza

e ne comprendano i rischi. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione

da parte dell'utente non devono
essere eseguite da bambini senza
supervisione.

* Questo apparecchio non € destinato
a essere azionato tramite un timer
esterno o un sistema di controllo a
distanza separato.

+ Se il cavo di alimentazione &
danneggiato deve essere sostituito
dal fabbricante, da un suo agente di
servizio o da personale con qualifiche
similari, al fine di evitare qualsiasi
pericolo.

* Questo apparecchio € destinato
ad essere utilizzato in applicazioni
domestiche e simili, come ad esempio:

- aree di cucina per il personale in
negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;

- cascine;

- dai clienti di alberghi, motel e altri
ambienti di tipo residenziale;

- ambienti di tipo bed and breakfast.

/B\ ATTENZIONE, Superfici calde.

+ Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica,
verificare che il voltaggio indicato sulla targhetta
caratteristiche e il selettore di voltaggio corrispondano al
voltaggio della rete.

+ Colleghi I'apparecchio a una presa di corrente di almeno
16 ampere.

+ Verificare che la presa sia adatta alla spina
dellapparecchio. Non apportare alcuna modifica alla
spina. Non usare adattatori.

+ Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina sono danneggiati.

+ Non tiri il cavo di alimentazione. Non usare mai il cavo
di alimentazione per sollevare, trasportare o scollegare
I'apparecchio.

+ Non avvolgere il cavo di alimentazione attorno
all'apparecchio.

+ Controlli lo stato del cavo di alimentazione. Se &
danneggiato, aumenta il rischio di scosse elettriche.

+ Non lasciare che il cavo di alimentazione penda
liberamente o entri in contatto con le superfici calde
dell'apparecchio.




+ Se l'involucro dell'apparecchio si rompe, scolleghi
immediatamente I'apparecchio dalla rete elettrica per
evitare la possibilita di una scossa elettrica.

+ Non toccare mai la spina con le mani bagnate.
+ Solo per uso interno.
+ Non usare o esporre 'apparecchio alle intemperie.

+ Non lasciare I'apparecchio sotto la pioggia o in luoghi
umidi. Le infiltrazioni d'acqua aumentano il rischio di
scariche elettriche.

+ La temperatura delle superfici accessibili pud essere
elevata quando I'apparecchio ¢ in funzione.

+ Non toccare le parti riscaldate per non incorrere in gravi
ustioni.

PRECAUZIONI D’USO

+ Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente il cavo di
alimentazione dell'apparecchio.

+ Non utilizzi I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori presentano
dei difetti. Sostituirli immediatamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio quando & vuoto.

* Non muovere I'apparecchio durante 'uso

+ Per conservare in buono stato il trattamento antiaderente,
non utilizzare utensili metallici o appuntiti.

+ Scollegare la spina dalla presa di corrente quando
I'apparecchio non & in uso e prima di eseguire qualsiasi
operazione di pulizia.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con limitate capacita fisiche,

sensoriali 0 mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza

+ Non riporre, né trasportare 'apparecchio quando & ancora
caldo.

+ Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla rete elettrica
e senza controllo. Si otterra un risparmio energetico e si
prolunghera la vita dell'apparecchio stesso.

+ Non forzare la capacita di lavoro dell'apparecchio.

+ Utilizzare solamente utensili in grado di sostenere alte
temperature.

+ Orientativamente, nella tabella allegata sono indicate una
serie di ricette che comprendono la temperatura di cottura
e il tempo di funzionamento dell'apparecchio.

+ |l prodotto contiene elementi elettronici ed elementi di
riscaldamento. Non immergerlo né lavarlo con acqua.

+ Non coprire l'ingresso e l'uscita dell'aria.
+ Per evitare scottature, non toccare l'interno del prodotto.

+ Non riempire il cestino di olio per evitare il rischio di
incendio.

+ Non danneggiare, tirare o torcere con forza il cavo di
alimentazione. Non utilizzarlo per trasportare carichi
pesanti o trasformarlo, per evitare scosse elettriche,
incendi e altri incidenti.

+ Se il cavo di alimentazione & danneggiato deve essere
sostituito dal fabbricante, da un suo agente di servizio
o0 da personale con qualifiche similari, al fine di evitare
qualsiasi pericolo.

+ Posizionare il prodotto a 30 cm di distanza dalla parete o
dai mobili per evitare danni.

DESCRIZIONE

A Pannello di controllo digitale
1. Selettore di zona sinistro
Indicatore di temperatura/ora della zona sinistra
Display digitale della zona sinistra
Display digitale della zona destra
Indicatore di temperatura/ora della zona destra
Selettore di zona destro
Selettore di programma
Selettore On/Off
Programma per gamberi
10. Selettore di diminuzione
11. Indicatore del programma bistecca
12. Indicatore del programma torte
13. Selettore di aumento
14. Indicatore del programma di patatine fritte
15. Indicatore di programma del pollo
16. Selettore della funzione sincro
17. Indicatore del programma per pesce
18. Indicatore del programma per verdure
19. Selettore della funzione di corrispondenza
20. Indicatore del programma pizza
21. Selettore avvio/pausa
22. Selettore di temperatura/tempo

o
=
=
=
=
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Corpo principale

Vassoio antiaderente zona sinistra
Cestino per friggere zona sinistra
Maniglia del cestino della zona sinistra
Vassoio antiaderente zona destra
Cestino per friggere zona destra
Maniglia del cestino zona destra
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| Uscita dell'aria
J  Alloggiamento del cavo di alimentazione
K Cavo di alimentazione

Nel caso in cui il modello del Suo apparecchio non sia
dotato degli accessori anteriormente elencati, puo acquis-
tarli separatamente presso i punti di assistenza tecnica
autorizzati.

MODALITA D’USO
PRIMA DELL'USO

+ Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il materiale
di imballaggio.

+ Prima del primo utilizzo, leggere attentamente la sezione
"Avvertenze e consigli di sicurezza".

* Previamente al primo utilizzo dell'apparecchio, si consiglia
di pulire tutte le parti a contatto con gli alimenti, come
indicato nella sezione dedicata alla «Pulizia».

+ L'aria ad alta temperatura fuoriesce dall'uscita quando il
prodotto & in uso.

Nota: Quando la friggitrice ad aria viene riscaldata per la
prima volta, pué emettere un leggero fumo o odore. Si trat-
ta di un fenomeno normale per molti apparecchi di riscal-
damento. Cio non influisce sulla sicurezza dell'apparecchio.

uso

+ Collocare I'apparecchio su una superficie stabile,
orizzontale, uniforme e resistente al calore.

+ Srotolare completamente il cavo di alimentazione prima di
attaccare la spina.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

+ Estrarre con cautela il cestino per friggere (D o G) dalla
friggitrice. Mettere il vassoio antiaderente (C, F) nel
cestino (D, G).

Nota: Manipolare il cestino con la maniglia. Non toccare il
cestino quando € caldo.

+ Mettere gli ingredienti da friggere nel cestino (D o G).

+ Inserire il cestino all'interno della friggitrice.

+ Accendere |'apparecchio premendo il selettore On/Off (8).

+ Selezionare il cestino di cottura che si desidera impostare
con i pulsanti corrispondenti (1 0 6).

+ Selezionare uno degli 8 programmi preimpostati
utilizzando il selettore di programma (7).

+ Se necessario, & possibile regolare la temperatura e l'ora
con i pulsanti corrispondenti (10 e 13).

+ Quando l'ora appare sul display, & possibile regolarla
aumentando o diminuendo i minuti. Lo stesso accade
con la temperatura quando questa viene visualizzata sul
display.

+ Se si preferisce, & possibile impostare manualmente la
temperatura e l'ora senza scegliere alcun programma
preimpostato, utilizzando i pulsanti corrispondenti (10 e
13).

Nota: Se si desidera passare dall'ora alla temperatura o
viceversa sul display, e possibile farlo premendo il pulsante
di selezione temperatura/ora (22).

+ Una volta impostate la temperatura e l'ora, premere il
pulsante di avvio/pausa (21) e I'apparecchio iniziera a
cucinare.

Nota: Se si desidera interrompere il processo di cottura in
qualsiasi momento, premere nuovamente il tasto di avvio/
pausa.

Nota: Per scuotere gli ingredienti, estrarre il cestino dall'ap-
parecchio afferrandola per la maniglia e scuoterla. Quando
si estrae il cestino, I'apparecchio si ferma e quando la si
inserisce nuovamente I'apparecchio continua a cuocere.

+ Al termine del tempo di cottura, I'apparecchio emette 5
segnali acustici e si spegne automaticamente.

+ Estrarre il cestino per la maniglia e posizionarla su una
superficie piana in grado di lavorare ad alte temperature.

* ATTENZIONE: Il cestino e gli alimenti saranno molto
CALDI.

« Controllare se il cibo & ben cotto.

Nota: Se il cibo non & ben cotto, basta rimettere il cestino
nella friggitrice e programmare il timer per cuocere ancora
qualche minuto.

+ Togliere il cibo dal cestino, evitando il rischio di ustioni.

+ Se |'apparecchio non sta cuocendo e non viene toccato
per un minuto, si spegne automaticamente.

+ Se si desidera spegnere |'apparecchio, & sufficiente
tenere premuto il pulsante On/Off (8) per due secondi.

TEMPO E TEMPERATURA

+ E possibile modificare I'ora e la temperatura utilizzando i
pulsanti di aumento e diminuzione.

* Il timer aumenta o diminuisce di 1 minuto per ogni
pressione. Tenendo premuto il pulsante, I'ora cambia
rapidamente. Gamma di controllo del timer: 1-60 min.

* La temperatura aumenta o diminuisce di 5 °C per ogni
pressione. Tenendo premuto il pulsante, la temperatura
cambia rapidamente. Pulsante di controllo della
temperatura 80 - 200 °C.




PROGRAMMI PREIMPOSTATI
* Questo apparecchio possiede 8 programmi predefiniti.

* Per selezionare un programma, premere il pulsante
di selezione del programma (7) il numero di volte
necessario.

+ Selezionando il pulsante di avvio/pausa (21), si avvia il
processo di cottura.

+ Se lo si desidera, & possibile modificare le impostazioni
della temperatura e dell'ora dei programmi preimpostati
utilizzando i selettori di aumento/diminuzione (10,13).

Nota: Per modificare le impostazioni durante la cottura, non
€ necessario mettere in pausa il processo di cottura.

FUNZIONE SYNCHRO

+ Se si desidera che il processo di cottura di entrambe i
cestini si concluda contemporaneamente, & possibile
selezionare il tasto funzione sincro (16).

+ Impostare prima entrambi i cestini, quindi premere il
pulsante (16) per attivare la funzione sincro.

+ Premere il pulsante di avvio/pausa (21) per avviare il
processo di cottura.

FUNZIONE DI CORRISPONDENZA

+ Se si desidera utilizzare entrambe i cestini per lo
stesso tipo di cibo, & possibile selezionare la funzione
di corrispondenza (19) e lo stesso programma verra
utilizzato per entrambe le zone.

+ Per questa funzione, impostare prima l'ora e la
temperatura su un cestino, quindi premere il pulsante
di funzione di corrispondenza (19). Automaticamente
il secondo cestino verra impostata con la stessa
temperatura e lo stesso tempo.

+ Premere il pulsante di avvio/pausa (21) per avviare il
processo di cottura.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete.
« Lasciare che si raffreddi.
+ Pulisca I'apparecchio come spiegato nella sezione

«Puliziay.
ALLOGGIAMENTO DEL CAVO DI ALIMENTAZIONE

+ Questo apparecchio & dotato di un alloggiamento per il
cavo di alimentazione situato sul lato posteriore (J).

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA

+ L'apparecchio possiede un dispositivo termico di
sicurezza che lo protegge da qualsiasi surriscaldamento.

+ Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si riconnette,
scollegarlo dalla presa e attendere circa 15 minuti prima
di collegarlo nuovamente. Se ancora non funziona,
rivolgersi ad un centro d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

+ Scollegare la spina dalla rete elettrica e attendere che
I'apparecchio si raffreddi, prima di eseguirne la pulizia.

+ Pulire il gruppo elettrico con un panno umido, quindi
asciugarlo.

* Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti a pH acido
0 basico, come la candeggina, né prodotti abrasivi.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi, né
lavarlo con acqua corrente.

+ Si raccomanda di pulire I'apparecchio periodicamente e di
rimuovere tutti i residui di cibo.

+ La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
pud provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la sicurezza.

+ Nessuna delle parti di questo apparecchio & adatta alla
pulizia in lavastoviglie. | cestini e le vaschette possono
essere lavati in acqua calda e sapone.

+ Prima di montare e riporre I'apparecchio, asciugare bene
tutti i pezzi.

o
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SERVIZIO
* |l produttore invalida la garanzia e declina ogni

responsabilita in caso di uso inappropriato
dellapparecchio o non conforme alle istruzioni d’uso.

ANOMALIE E RIPARAZIONI

* In caso di guasto, rivolgersi ad un Centro d’Assistenza
Tecnica autorizzato. Non tentare di smontare o di riparare
I'apparecchio: pud essere pericoloso.

GARANZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto gode del riconoscimento e della tutela
della garanzia legale in conformita alla normativa vigente.
Per far valere i suoi diritti o interessi, deve rivolgersi a uno
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

E possibile trovare quello pili vicino accedendo al seguente
link web: https://www.blackanddecker.eu//

Puo anche richiedere informazioni correlate contattandoci.

E possibile scaricare questo manuale di istruzioni e i relativi
aggiornamenti all'indirizzo https://www.blackanddecker.eu//.




PER | PRODOTTI DELL'UNIONE EUROPEA E/O NEL
CASO IN CUI SIA PREVISTO DALLA LEGISLAZIONE
DEL SUO PAESE DI ORIGINE

PRODOTTO ECOLOGICO E RICICLABILE

+ | materiali che costituiscono I'imballaggio di questo
apparecchio sono compresi in un sistema di raccolta,
classificazione e riciclaggio degli stessi. Per lo
smaltimento, utilizzare gli appositi contenitori pubblici,
adatti per ogni tipo di materiale.

+ Il prodotto non contiene concentrazioni di sostanze
considerate dannose per 'ambiente.

Questo simbolo indica che, per smaltire il prodot-
to al termine della sua durata utile, occorre
depositarlo presso un ente di smaltimento autor-
izzato alla raccolta differenziata di rifiuti di appar-
ecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE).

+ Questo apparecchio rispetta la Direttiva 2014/35/EU di
Bassa Tensione, la Direttiva 2014/30/EU di Compatibilita
Elettromagnetica, la Direttiva 2011/65/EU sui limiti
d'impiego di determinate sostanze pericolose negli
apparecchi elettrici ed elettronici e la Direttiva 2009/125/
EC riguardante I'Ecodesign dei prodotti che consumano
energia.

+ Informazioni sulle sostanze estremamente preoccupanti
(SVHC) secondo il Regolamento 1907/2006/CE
(REACH): Questo prodotto contiene fosfato di trifenile
(sostanza SVHC), numero CAS: 115-86-6

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e i loghi Black

& Decker® e BLACK+DECKER™ sono marchi registrati
di The Black & Decker® Corporation e sono utilizzati su
licenza. Tutti i diritti riservati. Importato e distribuito da EN-
GINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda.
Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




TABELLA DI RACCOMANDAZIONI

Forniamo alcuni consigli orientativi per la cottura di vari alimenti.

ZONA SINISTRA ZONADESTRA
MENU Temper- | Tempo Min-max Temper- | Tempo Min-max AGITARE
atura (min) (9) atura (min) (9)
() ()
Gamberetti 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Filetti 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Girare intorno
Torte 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Patatine fritte 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Pollo 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Girare intorno
Pesce 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Girare intorno
Verdure 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Girare intorno
Pizza 180 15-25 180 15-25 -
SOLUZIONE DEI PROBLEMI
Problema Possibile causa Soluzione

La friggitrice ad aria non
funziona.

L'apparecchio non & collegato
alla rete elettrica.

Collegare I'apparecchio a una presa con presa a terra.

Il cestino per friggere non € ben
montata.

Inserire nuovamente il cestino nella macchina.

Il cibo non € ben cucinato.

C'e troppo cibo nel cestino.

Metta nel cestino piccoli lotti di ingredienti.
| lotti piu piccoli vengono cotti in modo piti uniforme.

La temperatura selezionata &
troppo bassa.

Impostare il tasto della temperatura sulla temperatura
desiderata (vedere la "tabella delle raccomandazioni").

Il tempo di posa & troppo breve.

Impostare il timer sul tempo di preparazione richiesto
(vedere la "tabella delle raccomandazioni").

Gli ingredienti sono fritti in
modo non uniforme.

Alcuni tipi di ingredienti devono
essere agitati a meta del tempo
di preparazione.

Gli ingredienti che si trovano uno sopra l'altro o uno di

sere scossi a meta del tempo di preparazione. (Si veda
la "tabella delle raccomandazioni”).

fronte all'altro (ad esempio, le patatine fritte) devono es-

Le patatine fresche non
sono fritte in modo uni-
forme.

Non avete usato il tipo di patata
giusto.

Utilizzi patate fresche e si assicuri che rimangano
sode durante la frittura. Le patatine non devono essere
troppo spesse.

Non avete sciacquato bene i
bastoncini di patate prima di
friggerli.

Sciacqui bene i bastoncini di patate per rimuovere
I'amido dalla parte esterna dei bastoncini.

o
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Problema

Possibile causa

Soluzione

Gli snack non sono ab-
bastanza croccanti.

Ha utilizzato un tipo di snack
destinato ad essere preparato in
una friggitrice tradizionale.

Utilizzi degli snack da forno o spennelli leggermente
dell'olio sugli snack per un risultato piu croccante.

Le patatine fresche non
sono abbastanza croc-
canti.

La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e
di acqua presenti nelle patatine.

Si assicuri di asciugare bene i bastoncini di patate
prima di aggiungere I'olio.

Tagli i bastoncini di patate piu piccoli per un risultato piu
croccante.

Aggiunga un po' piu di olio per un risultato piu croc-
cante.

Non & possibile inserire
correttamente il cestino
nell'apparecchio.

C'é troppo cibo nel cestino.

Ridurre la quantita di cibo nel cestino.

Il cestino non & stata inserita
correttamente nell'apparecchio.

Spingere il cestino in orizzontale e in verticale finché
non si sente un clic.

L'apparecchio emette un
fumo bianco.

Si preparano ingredienti grassi.

Quando frigge ingredienti grassi nella friggitrice ad aria,
una grande quantita di olio fuoriesce del cestino. L'olio
produce fumo bianco e il cestino potrebbe riscaldarsi
piu del solito. Questo non influisce sull'apparecchio o
sul risultato.

Nel cestino ci sono resti di
grasso di precedenti cotture.

Il fumo bianco e causato dal grasso che si scalda nel
cestino. Assicuratevi di pulire bene il cestino dopo ogni
utilizzo.




ESPANOL (Traduccién de instrucciones originales)

FREIDORA DE AIRE
BXAF9000E

Distinguido cliente,

Muchas gracias por elegir comprar un producto de la
marca Black+Decker.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad, junto con el
hecho de superar las més estrictas normas de calidad le
comportaran total satisfacciéon durante mucho tiempo.

CONSEJOS DE SEGURIDAD Y
ADVERTENCIAS

* Lea atentamente estas instrucciones
antes de poner en marcha el aparato
y consérvelas para futuras consultas.
La no observacion y cumplimiento de
estas instrucciones pueden comportar
como resultado un accidente.

* Antes del primer uso, limpiar todas
las partes del producto que puedan
estar en contacto con alimentos,
procediendo tal como se indica en el
apartado de limpieza.

* Este aparato pueden utilizarlo nifios
con edad de 8 afios y superior y
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o
falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o
formacion apropiadas respecto al
uso del aparato de una manera
segura y comprenden los peligros
que implica. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La limpieza y
el mantenimiento a realizar por el
usuario no deben realizarlos los nifios
sin supervision.

* Este aparato no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio

de un temporizador externo o un
sistema separado de control remoto.

* Si el cable de alimentacion esta
dafiado, debe ser sustituido por el
fabricante, su agente de servicio 0
personas con cualificacion similar con
el fin de evitar un peligro.

* Este aparato estéa disefiado para ser
utilizado en aplicaciones domésticas y
similares, tales como:

- areas de cocina para el personal en
tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo;

- casas de campo;

- por clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial;

- habitaciones de huéspedes.

/B\ PRECAUCION, Superficie
caliente.

+ Antes de conectar el aparato a la red, verificar que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas coincide
con el voltaje de red.

Conectar el aparato a una toma de corriente que soporte
como minimo 16 amperios.

+ La clavija del aparato debe coincidir con la base eléctrica
de la toma de corriente. Nunca modificar la clavija. No
usar adaptadores de clavija.

+ No utilizar el aparato con el cable eléctrico o la clavija
dafiada.

No tirar del cable de alimentacion. Nunca usar el cable
eléctrico para levantar, transportar o desenchufar el
aparato.

+ No enrollar el cable eléctrico de conexion alrededor del
aparato.

Verificar el estado del cable eléctrico de conexion. Los
cables dafiados o enredados aumentan el riesgo de
choque eléctrico.

+ No dejar que el cable eléctrico de conexion cuelgue
libremente ni que entre en contacto con las superficies
calientes del aparato.

+ Si se rompe la carcasa del aparato, desconectar
inmediatamente el aparato de la red eléctrica para evitar
la posibilidad de sufrir una descarga eléctrica.
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+ No tocar la clavija de conexion con las manos mojadas.
+ Solo para uso en interiores.
+ No utilizar ni guardar el aparato a la intemperie.

* No exponer el aparato a la lluvia o condiciones de
humedad. El agua que entre en el aparato aumentara el
riesgo de choque eléctrico.

+ La temperatura de las superficies accesibles puede ser
elevada cuando el aparato esta en funcionamiento.

+ No tocar las partes calefactadas del aparato, ya que
pueden provocar quemaduras.

UTILIZACION Y CUIDADOS

+ Antes de cada uso, extienda completamente el cable de
alimentacion del aparato.

+ No use el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

+ No use el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

* No utilice el aparato si esta vacio.

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.

+ Para conservar el tratamiento antiadherente en buen
estado, no utilice sobre él utensilios metalicos o
punzantes.

+ Desenchufe el aparato de la red cuando no se use y
antes de realizar cualquier operacion de limpieza.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios
ylo personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento

+ No guarde ni transporte el aparato si todavia esta
caliente.

+ No deje nunca el aparato conectado y sin vigilancia.
Ademas, ahorrara energia y prolongaré la vida del
aparato.

+ No fuerce la capacidad de trabajo del aparato.

+ Utilice solamente utensilios apropiados para soportar
altas temperaturas.

+ Como orientacion, en la tabla anexa se indican una serie
de recetas que incluyen la temperatura de coccién y el
tiempo de funcionamiento del aparato.

+ El producto contiene elementos electronicos y elementos
calefactores. No lo introduzca en agua ni lo lave con
agua.

+ No cubra la entrada ni la salida de aire.

+ Para evitar quemaduras, no toque el interior del producto.

+ No llene la cesta de aceite, ya que podria provocar un
riesgo de incendio.

+ No dafie, tire con fuerza ni retuerza el cable de
alimentacion. No la utilice para transportar cargas
pesadas ni la transforme, para evitar descargas
eléctricas, incendios y otros accidentes.

+ Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser
sustituido por el fabricante, su agente de servicio o
personas con cualificacion similar con el fin de evitar un
peligro.

+ Por favor, coloque el producto a 30 cm de la pared o de
los muebles para evitar cualquier dafio.

DESCRIPCION

A Panel de control digital
1. Selector de zona izquierda

2. Indicador de temperatura/tiempo de la zona
izquierda

3. Pantalla digital de la zona izquierda
. Pantalla digital de la zona derecha

Indicador de temperatura/tiempo de la zona
derecha

6. Selector de zona derecha

7. Selector de programa

8. Selector de encendido/apagado

9. Programa de gambas

10. Selector de disminucion

11. Indicador del programa de filetes
12. Indicador del programa de pasteles
13. Selector de aumento

(S

14. Indicador del programa de patatas fritas
15. Indicador del programa de pollo

16. Selector de funcion sincro

17. Indicador del programa de pescado

18. Indicador del programa de verduras

19. Selector de funcién de coincidencia

20. Indicador del programa de pizzas

21. Selector de inicio/pausa

22. Selector de temperatura/tiempo
Cuerpo principal

Bandeja antiadherente de la zona izquierda
Cesta de la zona izquierda

Asa de la cesta de la zona izquierda
Bandeja antiadherente de la zona derecha
Cesta de la zona derecha

Asa de la cesta de la zona derecha

I GG Mmoo w




| Salida de aire
J  Alojamiento del cable de alimentacion
K Cable de alimentacion

En caso de que su modelo de aparato no disponga de los
accesorios descritos anteriormente, éstos también pueden
adquirirse por separado en los Servicios de Asistencia
Técnica.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO

+ Asegurese de que ha retirado todo el material de
embalaje del producto.

+ Lea atentamente la seccion "Consejos de seguridad y
advertencias" antes de utilizarla por primera vez.

+ Antes de usar el producto por primera vez, limpie las
partes en contacto con alimentos tal como se describe en
el apartado de «Limpiezay.

+ El aire a alta temperatura saldra por la salida cuando el
producto esté en uso.

Nota: Cuando su freidora de aire se calienta por primera
vez, puede emitir un ligero humo u olor. Esto es normal

en muchos aparatos de calefaccion. Esto no afecta a la

seguridad de su aparato.

uso

+ Coloque el aparato sobre una superficie estable,
horizontal, uniforme y resistente al calor.

+ Desenrolle completamente el cable antes de enchufar.
+ Enchufe el aparato a la red eléctrica.

+ Saque con cuidado la cesta (D o G) de la freidora.
Coloque la bandeja antiadherente (C, F) en la cesta
(D,G).

Nota: Manipule la cesta utilizando el asa. No toque la cesta
cuando esté caliente.

+ Ponga los ingredientes que quiera freir dentro de la cesta
(DoG).

* Introduzca la cesta dentro de la freidora.

+ Encienda el aparato pulsando el selector de encendido/
apagado (8).

+ Seleccione la cesta que desea ajustar con los botones
correspondientes (1 6 6).

+ Seleccione uno de los 8 programas preestablecidos
mediante el selector de programas (7).

+ Si es necesario, puede ajustar la temperatura y el tiempo
con los botones correspondientes (10 y 13).

+ Cuando aparezca la hora en la pantalla podra ajustar
el tiempo aumentando o disminuyendo los minutos. Lo
mismo ocurre con la temperatura cuando ésta se muestra
en la pantalla.

+ Si lo prefiere, puede ajustar manualmente la temperatura
y la hora sin elegir ningin programa preestablecido
utilizando los botones correspondientes (10 y 13).

Nota: Si desea cambiar de la hora a la temperatura o al
revés en la pantalla, puede hacerlo pulsando el boton
selector de temperatura/tiempo (22).

+ Una vez ajustados la temperatura y el tiempo, pulse
el boton de inicio/pausa (21) y el aparato empezara a
cocinar.

Nota: Si necesita detener el proceso de coccion en
cualquier momento, pulse de nuevo el boton de inicio/
pausa.

Nota: Para agitar los ingredientes, saque la cesta del
aparato por el asa y agitela. Al sacar la cesta, el aparato
se detendra y al volver a introducirla, el aparato seguira
cocinando.

+ Cuando el tiempo de coccion llegue a su fin, el aparato
emitira 5 pitidos y se apagara automaticamente.

+ Saque la cesta por el asa y coldquela sobre una
superficie lisa capaz de trabajar con altas temperaturas.

+ ATENCION: La cesta y los alimentos estaran muy
CALIENTES.

+ Compruebe si la comida esta bien cocinada.

Nota: Si la comida no esta bien cocinada, sélo tiene
que volver a meter la cesta en la freidora y programar el
temporizador para que cueza unos minutos mas.

* Retire los alimentos de la cesta, evitando el riesgo de
quemaduras.

+ Si el aparato no esta cocinando y no lo toca durante un
minuto, se apagara automaticamente.

+ Si desea apagar el aparato, sélo tiene que mantener
pulsado el botén de encendido/apagado (8) durante dos
segundos.

TIEMPO Y TEMPERATURA

+ Puede modificar la hora y la temperatura con los botones
de aumento y disminucion.

+ El temporizador cambia 1 minuto hacia arriba o hacia
abajo por cada pulsacion. Si mantiene pulsado el boton,
la hora cambia rapidamente. Rango de control del
temporizador: 1-60 min.

* La temperatura cambia 5 °C hacia arriba o hacia abajo
en cada pulsacion. Si mantiene pulsado el botén, la
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temperatura cambia rapidamente. Boton de control de
temperatura 80 - 200 °C.

PROGRAMAS PREESTABLECIDOS
+ Este aparato dispone de 8 programas preestablecidos.

+ Para seleccionar un programa, pulse el botdn selector de
programas (7) tantas veces como sea necesario.

+ Al pulsar el boton de inicio/pausa (21), se iniciara el
proceso de coccion.

+ Si lo desea, también puede modificar los ajustes de
temperatura y tiempo de los programas preajustados
utilizando los selectores de aumento/disminucion (10,13).

Nota: Para cambiar cualquier ajuste mientras cocina, no
necesita pausar el proceso de coccion.

FUNCION SINCRO

+ Si desea que el proceso de coccidn de ambas cestas
finalice al mismo tiempo, puede seleccionar el botén de
funcion sincro (16).

+ Primero ajuste ambas cestas y, a continuacion, pulse el
botdn (16) para activar la funcién de sincronizacion.

+ Pulse el boton de inicio/pausa (21) para iniciar el proceso
de coccién.

FUNCION DE COINCIDENCIA

+ Si desea utilizar ambas cestas para el mismo tipo de
comida, puede seleccionar la funcion de coincidencia (19)
y se utilizara el mismo programa para ambas zonas.

+ Para esta funcion, ajuste primero la hora y la temperatura
en una cesta y, a continuacion, pulse el botén de funcion
de coincidencia (19). Automaticamente la segunda cesta
se ajustara con la misma temperatura y tiempo.

+ Pulse el boton de inicio/pausa (21) para iniciar el proceso
de coccion.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL APARATO

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

* Deje que se enfrie.

+ Limpie el aparato como se explica en el apartado
"Limpieza".

ALOJAMIENTO DEL CABLE DE ALIMENTACION

+ Este aparato dispone de un alojamiento para el cable de
alimentacion situado en su parte posterior (J).

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo térmico de seguridad
que protege el aparato de cualquier sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se desconecta por si mismo y no vuelve a
conectarse, proceder a desenchufarlo de la red, esperar

unos 15 minutos antes de volver a conectarlo. Si sigue
sin funcionar, acudir a uno de los servicios de asistencia
técnica autorizados.

LIMPIEZA

+ Desenchufe el aparato de la red y déjelo enfriar antes de
iniciar cualquier operacion de limpieza.

* Limpie el aparato con un pafio himedo impregnado con
unas gotas de detergente y secarlo después.

+ No utilizar disolventes, ni productos con un factor pH
acido o basico como la lejia, ni productos abrasivos, para
la limpieza del aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningdn otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Se recomienda limpiar el aparato regularmente y retirar
todos los restos de alimentos.

+ Si el aparato no se mantiene en buen estado de limpieza,
su superficie puede degradarse y afectar de forma
inexorable la duracion de la vida del aparato y conducir a
una situacion peligrosa.

+ Ninguna de las piezas de este aparato es apta para su
limpieza en el lavavajillas. Las cestas y las bandejas
pueden lavarse en agua caliente jabonosa.

+ A continuacion, seque todas las piezas antes de su
montaje y guardado.

SERVICIO

+ Toda utilizacion inadecuada, o en desacuerdo con las
instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulando
la garantia y la responsabilidad del fabricante.

ANOMALIAS Y REPARACION

+ En caso de averia lleve el aparato a un Servicio de
Asistencia Técnica autorizado. No intente desmontarlo o
repararlo ya que puede existir peligro.

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y la proteccion de
la garantia legal de acuerdo con la legislacion vigente.
Para hacer valer sus derechos o intereses, debe dirigirse
a cualquiera de nuestros servicios oficiales de asistencia
técnica.

Puede encontrar el mas cercano accediendo al siguiente
enlace web: https://www.blackanddecker.eu//

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros.

Puede descargar este manual de instrucciones y sus
actualizaciones en https://www.blackanddecker.eu//.




PARA LAS VERSIONES EU DEL PRODUCTO Y/O EN EL
CASO DE QUE EN SU PAIS APLIQUE:
ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRODUCTO

+ Los materiales que constituyen el envase de este
aparato, estan integrados en un sistema de recogida,
clasificacion y reciclado de los mismos. Si desea
deshacerse de ellos, puede utilizar los contenedores
publicos apropiados para cada tipo de material.

+ El producto esta exento de concentraciones de
sustancias que se puedan considerar dafiinas para el
medio ambiente.

Este simbolo significa que, si desea deshacerse

del producto, una vez transcurrida la vida del

mismo, debe depositarlo por los medios

adecuados a manos de un gestor de residuos

autorizado para la recogida selectiva de

Residuos de Aparatos Eléctricos y Electronicos
(RAEE).

+ Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja
Tension, con la Directiva 2014/30/EU de Compatibilidad
Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre
restricciones a la utilizacion de determinadas sustancias
peligrosas en aparatos eléctricos y electronicos y con
la Directiva 2009/125/EC sobre los requisitos de disefio
ecoldgico aplicable a los productos relacionados con la
energia

+ Informacion relativa a las sustancias extremadamente
preocupantes (SVHC) segun el Reglamento 1907/2006/
CE (REACH). Este producto contiene fosfato de trifenilo,
(sustancia SVHC), nimero CAS: 115-86-6

Black & Decker® y BLACK+DECKER™ y los logotipos
de Black & Decker® y BLACK+DECKER™ son marcas
registradas de The Black & Decker® Corporation y se
utilizan bajo licencia. Todos los derechos reservados.
Importado y distribuido por ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain
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TABLA DE RECOMENDACIONES

Aqui puede orientarse para las cocciones de diferentes

alimentos.
ZONAIZQUIERDA ZONA DERECHA
MENU Temp Tiempo | Minimo- Temp Tiempo | Minimo- AGITAR
(°C) (min) maximo (g) | (°C) (min) maximo (g)
Gambas 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Filetes 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Dar la vuelta
Pasteles 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Patatas fritas 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Pollo 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Dar la vuelta
Pescado 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Dar la vuelta
Verduras 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Dar la vuelta
Pizza 180 15-25 180 15-25 -




SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa posible

Solucién

La freidora de aire no
funciona.

El aparato no esta enchufado.

Conecte al aparato a un enchufe con toma de tierra.

La cesta no esta bien montada
en su sitio.

Vuelva a introducir la cesta en la maquina.

La comida no esta bien
cocinada.

Hay demasiada comida en la
cesta.

Ponga lotes mas pequefios de ingredientes en la cesta.

Los lotes mas pequefios se cuecen de forma mas
uniforme.

La temperatura seleccionada es
demasiado baja.

Ajuste la tecla de temperatura a la temperatura
deseada (consulte la "tabla de recomendaciones").

El tiempo establecido es
demasiado corto.

Ajuste el temporizador al tiempo de preparacion
necesario (véase la "tabla de recomendaciones").

Los ingredientes se frien
de forma desigual.

Ciertos tipos de ingredientes
deben agitarse a mitad del
tiempo de preparacion.

Cuando los alimentos se encuentran unos encima de

otros (por ejemplo, patatas fritas) se tienen que agitar
a mitad del tiempo de preparacion. (Véase la "tabla de
recomendaciones").

Las patatas fritas
frescas no se frien
uniformemente.

No esta usando el tipo de
patata correcto.

Use patatas frescas y asegurese de que permanezcan
firmes durante la fritura. Las patatas fritas no deben ser
demasiado gruesas.

No enjuago bien los palitos de
patata antes de freirlos.

Enjuague bien las patatas para quitarles el almidon del
exterior.

Los aperitivos no son
lo suficientemente
crujientes.

Se utilizd un tipo de aperitivo
destinado a ser preparado en
una freidora tradicional.

Use aperitivos de horno o cepille ligeramente un poco
de aceite sobre los aperitivos para un resultado mas
crujiente.

Las patatas fritas
frescas no estan
lo suficientemente
crujientes.

Que las patatas queden
crujientes depende de la
cantidad de aceite y agua en
las patatas.

Asegurese de secar bien las patatas antes de agregar
el aceite.

Corte las patatas mas finas para un resultado mas
crujiente.

Afiada un poco mas de aceite para un resultado mas
crujiente.

No es posible deslizar
la cesta en el aparato
correctamente.

Hay demasiada comida en la
cesta.

Reduzca la cantidad de comida en la cesta.

La cesta no esta colocada
correctamente en el aparato.

Empuje la cesta horizontal y verticalmente hasta que
oiga un clic.

Sale humo blanco del
aparato.

Esta preparando ingredientes
grasos.

Cuando fria ingredientes grasos en la freidora, se
filtrara una gran cantidad de aceite en la cesta.

El aceite produce humo blanco y la cesta puede
calentarse mas de lo habitual. Esto no afecta al aparato
ni al resultado.

La cesta todavia contiene
restos de grasa del uso anterior.

El humo blanco lo provoca la grasa que se calienta en
la cesta. Asegurese de limpiar la cesta correctamente

después de cada uso.
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PORTUGUES (Traduzido das instrugées originais)

FRITADEIRA DE AR QUENTE
BXAF9000E

Caro cliente,

Muito obrigado por escolher comprar um produto da marca
Black+Decker.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados as mais
rigorosas normas de qualidade, garantir-lhe-ao uma total
satisfagdo durante muito tempo.

CONSELHOS E AVISOS DE
SEGURANGA

* Leia atentamente este manual de
instrucdes antes de ligar o aparelho
e guarde-o para consultas futuras.
A nao observancia e cumprimento
destas instrugdes pode resultar em
acidente.

* Antes da primeira utiliza¢éo, limpe
todas as partes do aparelho que
possam estar em contacto com os
alimentos, procedendo como se indica
no capitulo de limpeza.

* Este aparelho pode ser utilizado por
pessoas nao familiarizadas com a
sua utilizagdo, pessoas incapacitadas
ou criangas a partir dos 8 anos,
desde que o fagam sob superviséo
ou tenham recebido formacg&o sobre
a utilizacdo segura do aparelho e
compreendam 0s perigos que este
acarreta. As criangas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza
e manutengao do usuario ndo
devem ser feitas por criangas sem
supervisao.

* Este aparelho ndo se destina a ser
operado por meio de um temporizador

externo ou de um sistema de controlo
remoto separado.

* Se 0 cabo de alimentacg&o estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, ou pelo seu representante
ou por pessoal qualificado, a fim de
evitar situagdes de perigo.

* Este aparelho destina-se a ser
utilizado em aplicagdes domésticas e
similares, como por exemplo:

- areas de cozinha do pessoal
em lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho;

- casas de quinta;

- por clientes em hotéis, motéis
e outros ambientes de tipo
residencial;

- ambientes de tipo cama e pequeno-
almogo.

A CUIDADO, Superficies quentes.

+ Antes de ligar o aparelho a corrente, verifique se a tensao
indicada na placa de carateristicas corresponde a tensao
da rede.

* Ligue o aparelho a uma tomada elétrica de pelo menos
16 amperes.

+ Aficha do aparelho deve coincidir com a tomada de
corrente elétrica. Nunca modifique a ficha. N&o use
adaptadores de ficha.

+ N&o utilize o aparelho se o cabo de alimentagéo ou a
ficha estiverem danificados.

+ N&o puxe pelo cabo de alimentagédo. Nunca utilize o cabo
de alimentag&o para levantar, transportar ou desligar o
aparelho da corrente.

+ N&o enrole o cabo de alimentagao no aparelho.

+ Verifique o estado do cabo de alimentagéo. Se estiver
danificado, aumentara o risco de choque eléctrico.

+ Néo permitir que o cabo de alimentag&o fique pendurado
livremente ou que entre em contacto com as superficies
quentes do aparelho.

+ Se o invélucro do aparelho quebrar, desconecte
imediatamente o aparelho da rede elétrica para evitar a
possibilidade de choque elétrico.

B



+ N&o toque na ficha de ligagdo com as méos molhadas.
+ Apenas para uso interno.

+ Né&o utilize nem guarde o aparelho ao ar livre.

+ Néo exponha o aparelho a chuva ou a condigdes de

humidade. A 4gua que entrar no aparelho aumentara o
risco de choque elétrico.

+ Atemperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho esta a ser utilizado.

+ Nao toque em nenhuma parte aquecida, pois isto pode
causar queimaduras graves.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Antes de cada utilizagéo, desenrole completamente o
cabo de alimentagéo do aparelho.

+ N&o utilize o aparelho se as pegas ou acessorios ndo
estiverem devidamente encaixados.

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios ou consumiveis
montados apresentarem defeitos. Substitua-os
imediatamente.

+ N&o use o aparelho vazio.

+ Ndo mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

+ Para manter o tratamento antiaderente em bom estado,
nao utilize utensilios metalicos ou pontiagudos sobre o
mesmo.

+ Desligue o aparelho da corrente quando néo estiver a ser
utilizado e antes de iniciar qualquer operagéo de limpeza.

+ Guarde o aparelho fora do alcance das criangas e
de pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou que tenham falta de experiéncia e
conhecimento

+ Ndo guarde nem desloque o aparelho se ainda estiver
quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Além
disso, poupara energia e prolongara a vida do aparelho.

+ Né&o force a capacidade de trabalho do aparelho.

+ Utilize apenas utensilios apropriados para suportar altas
temperaturas.

+ Para orientacéo, na tabela em anexo sdo indicadas uma
série de receitas que incluem a temperatura de confecéo
e 0 tempo de funcionamento do aparelho.

+ O produto contém elementos eletronicos e elementos de
aquecimento. N&o o coloque dentro de agua nem o lave
com agua.

+ N&o tape a entrada e a saida de ar.

+ Para evitar queimaduras, ndo toque no interior do
produto.

+ Nao enche o cesto com 6leo, pois pode provocar um
risco de incéndio.

+ N&o danifique, puxe ou torga fortemente o cabo de
alimentag&o. N&o o utilize para transportar cargas
pesadas nem o transforme, para evitar choques
eléctricos, incéndios e outros acidentes.

+ Se 0 cabo de alimentagéo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, ou pelo seu representante
ou por pessoal qualificado, a fim de evitar situagdes de
perigo.

+ Para evitar danos, coloque o produto a 30 cm de
distancia da parede ou dos méveis.

DESCRICAO

A Painel de controlo digital
1. Seletor de zona esquerda
Indicador de temperatura/tempo da zona esquerda
Ecra digital da zona esquerda
Ecra digital da zona direita
Indicador de temperatura/tempo da zona direita
Seletor de zona direita
Seletor de programas
Seletor de ligar/desligar
Programa camaréo
10. Seletor de diminuigao
11. Indicador do programa de bifes
12. Indicador do programa de bolos
13. Seletor de aumento
14. Indicador do programa de batatas fritas
15. Indicador do programa de frango
16. Seletor de fungao sincronizada
17. Indicador do programa de peixe
18. Indicador do programa de legumes
19. Seletor de fungéo de correspondéncia
20. Indicador do programa de pizza
21. Seletor de inicio/pausa
22. Seletor de temperatura/tempo

© © N o oA wWwN

Corpo principal

Tabuleiro antiaderente da zona esquerda
Frigideira da zona esquerda

Alga do cesto da zona esquerda
Tabuleiro antiaderente da zona direita
Frigideira de zona direita

Alga do cesto da zona direita

I G Mmoo w
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| Saidadear
J  Caixa do cabo de alimentacéo
K Cabo de alimentagéo

Caso o seu modelo de aparelho ndo disponha dos
acessorios descritos anteriormente, pode adquiri-los sepa-
radamente nos Servigos de Assisténcia Técnica.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certifique-se de que retirou todo 0 material de
embalagem do produto.

+ Leia atentamente a secg&o "Conselhos e avisos de
seguranga” antes da primeira utilizagéo.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe
as partes em contacto com os alimentos tal como se
descreve no capitulo de «Limpeza».

+ O ar a altas temperaturas saira pela saida quando o
produto estiver a ser utilizado.

Nota: Quando a fritadeira & aquecida pela primeira vez,
pode emitir um ligeiro fumo ou odor. Isto é normal em mui-
tos aparelhos de aquecimento. Isto ndo afeta a seguranca
do seu aparelho.

UTILIZAGAO

+ Colocar o aparelho sobre uma superficie estavel,
horizontal, plana e resistente ao calor.

+ Desenrole completamente o cabo de alimentagéo antes
de o ligar a tomada.

+ Ligue o aparelho a corrente elétrica.

+ Retire cuidadosamente a frigideira (D ou G) da fritadeira.
Colocar o tabuleiro antiaderente (C, F) no cesto (D, G).

Nota: Manipule a frigideira com a alga da frigideira. Nao
toque no cesto enquanto este estiver quente.

+ Coloque os ingredientes que pretende fritar na frigideira
(Dou@).

* Introduzir a frigideira no interior da fritadeira.
+ Ligar o aparelho premindo o seletor On/Off (8).

+ Selecione a frigideira que pretende regular com os botdes
correspondentes (1 ou 6).

+ Selecionar um dos 8 programas pré-definidos com o
seletor de programas (7).

+ Se necessario, pode regular a temperatura e o tempo
com os botdes correspondentes (10 e 13).

+ Quando a hora aparece no visor, pode ajustar a hora
aumentando ou diminuindo os minutos. O mesmo

acontece com a temperatura quando esta aparece no
ecra.

+ Se preferir, pode regular manualmente a temperatura e
a hora sem escolher qualquer programa pré-definido,
utilizando os botdes correspondentes (10 € 13).

Nota: Se pretender passar da hora para a temperatura
ou vice-versa no visor, pode fazé-lo premindo o botéo de
selecdo de temperatura/hora (22).

+ Quando a temperatura e o tempo estiverem regulados,
prima o botdo Iniciar/Parar (21) e o aparelho comegara
a cozinhar.

Nota: Se for necessario interromper o processo de cozedu-
ra em qualquer altura, prima novamente o botao de inicio/
pausa.

Nota: Para agitar os ingredientes, puxe o cesto para fora
do aparelho pela alga e agite-a. Quando se retira o cesto, o
aparelho para e, quando se volta a introduzi-la, o aparelho
continua a cozinhar.

* Quando o tempo de cozedura chegar ao fim, o aparelho
emite 5 sinais sonoros e desliga-se automaticamente.

+ Retirar a frigideira pela alga e coloca-la sobre uma
superficie plana capaz de trabalhar com temperaturas
elevadas.

+ ATENGAO: A frigideira e os alimentos estarao bastante
QUENTES.

« Verificar se os alimentos estdo bem cozinhados.

Nota: Se os alimentos n&o estiverem bem cozinhados,
basta voltar a colocar o cesto na fritadeira e programar o
temporizador para cozinhar mais alguns minutos.

+ Retirar os alimentos do cesto, evitando o risco de
queimaduras.

+ Se 0 aparelho nao estiver a cozinhar e n&o lhe tocar
durante um minuto, desliga-se automaticamente.

+ Se quiser desligar o aparelho, basta manter premido o
botéo On/Off (8) durante dois segundos.

TEMPO E TEMPERATURA

* Pode alterar a hora e a temperatura utilizando os bot6es
de aumentar e diminuir.

+ O temporizador muda 1 minuto para cima ou para baixo
por cada pressdo. Se mantiver o botdo premido, a hora
muda rapidamente. Gama de controlo do temporizador:
1-60 min.

+ Atemperatura varia 5 °C para cima ou para baixo
por cada pressdo. Se mantiver o botdo premido, a
temperatura muda rapidamente. Gama de controlo da
temperatura: 80 — 200 °C.




PROGRAMAS PRE-DEFINIDOS
+ Este aparelho possui 8 programas predefinidos.

+ Para selecionar um programa, prima o botdo de sele¢do
de programas (7) tantas vezes quantas as necessarias.

+ Selecionando o botéo de inicio/pausa (21), inicia-se o
processo de cozedura.

+ Se desejar, pode também alterar as definicbes de
temperatura e tempo para os programas pré-definidos
utilizando os seletores de aumento/diminuigéo (10,13).

Nota: Para alterar as definicbes durante a cozedura, néo é
necessario interromper o processo de cozedura.

FUNGAO SINCRONIZADA

+ Se pretender que o processo de cozedura de dos cestos
termine ao mesmo tempo, pode selecionar o botdo de
fung&o sincronizada (16).

+ Primeiro, ajuste ambos cestos €, em seguida, prima o
botdo (16) para ativar a fungéo sincronizada.

+ Premir o bot&o de inicio/pausa (21) para iniciar o
processo de cozedura.

FUNGAO DE CORRESPONDENCIA

+ Se pretender utilizar os dos cestos para 0 mesmo tipo de
alimentos, pode selecionar a fungdo de correspondéncia
(19) e 0 mesmo programa sera utilizado para as duas
zonas.

+ Para esta fungao, defina primeiro o tempo e a
temperatura em um cesto e, em seguida, prima o botéo
de fungdo de correspondéncia (19). Automaticamente, a
segundo cesto sera definido com a mesma temperatura
e tempo.

+ Premir o botdo de inicio/pausa (21) para iniciar o
processo de cozedura.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO APARELHO
+ Desligue o aparelho da corrente elétrica.
* Deixe que arrefeca.

+ Limpe o aparelho conforme explicado na se¢éo
«Limpezay.

CAIXA DO CABO DE ALIMENTAGAO

+ Este aparelho possui um alojamento para o cabo de
alimentagéo situado na sua parte posterior (J).

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA
+ O aparelho dispde de um dispositivo térmico de

seguranga que o protege de qualquer sobreaquecimento.

+ Se o aparelho se desligar sozinho e ndo se voltar a ligar,
desligue-o da corrente e aguarde 15 minutos antes de o
ligar novamente. Se continuar sem funcionar, dirija-se a
um dos Servigos de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da corrente elétrica e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao de limpeza.

+ Limpe o aparelho com um pano humido com algumas
gotas de detergente e seque-o de seguida.

+ N&o utilize solventes, produtos com um fator pH acido
ou basico como lixivia, nem produtos abrasivos para a
limpeza do aparelho.

* Nunca mergulhe o aparelho dentro de 4gua ou em
qualquer outro liquido, nem o coloque debaixo da
torneira.

+ Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e retirar
todos os restos de alimentos.

+ Se 0 aparelho nao for mantido limpo, a sua superficie
pode degradar-se e afetar de forma irreversivel a duragéo
da vida do aparelho e conduzir a uma situagéo de perigo.

+ Nenhuma das partes deste aparelho é adequada para
a limpeza na maquina de lavar loiga. Os cestos e os
tabuleiros podem ser lavados em agua quente com
sabao.

+ Em seguida, seque bem todas as pegas antes de as
montar e guardar.

SERVICO

* Qualquer utilizagéo inadequada ou em desacordo com
as instrugdes de utilizagdo pode ser perigosa e anula a
garantia e a responsabilidade do fabricante.

ANOMALIAS E REPARAGAO

+ Em caso de avaria leve o aparelho a um Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado. N&o tente desmontar ou
reparar o aparelho, ja que tal podera acarretar perigos.

GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e prote¢do da
garantia legal de acordo com a legislagéo em vigor. Para
fazer valer os seus direitos ou interesses, devera dirigir-se
a qualquer um dos nossos servicos oficiais de assisténcia
técnica.

Pode encontrar o mais proximo acedendo & seguinte
ligagdo web: https://www.blackanddecker.eu//

Vocé também pode solicitar informagdes relacionadas
entrando em contato conosco.

Pode descarregar este manual de instrugdes e as suas
atualizagdes em https://www.blackanddecker.eu//

PORTUGUES



PARA AS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU CASO
APLICAVEL NO SEU PAiS
ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO

+ Os materiais que constituem a embalagem deste
aparelho estéo integrados num sistema de recolha,
classificagéo e reciclagem. Se deseja eliminar-los, utilize
os contentores de reciclagem colocados a disposicéo
para cada tipo de material.

+ O produto esta isento de concentragdes de substancias
que possam ser consideradas nocivas para o ambiente.

Este simbolo significa que se desejar desfaz-
er-se do produto depois de terminada a sua vida
(til, deve entregar-lo através dos meios adequa-
dos ao cuidado de um gestor de residuos autor-
izado para a recolha seletiva de Residuos de
Equipamentos Elétricos e Eletronicos (REEE).

+ Este aparelho cumpre a Diretiva 2014/35/EU de Baixa
Tenséo, a Diretiva 2014/30/EU de Compatibilidade
Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/EU sobre restrigdes
a utilizagéo de determinadas substancias perigosas em
aparelhos elétricos e eletronicos e a Diretiva 2009/125/
EC sobre os requisitos de design ecoldgico aplicavel aos
produtos relacionados com a energia.

+ Informagdes relativas a substancias que suscitam
elevada preocupagéo (SVHC) de acordo com o
Regulamento 1907/2006/CE (REACH): Este produto
contém Fosfato de Trifenilo, (substancia SVHC), Numero
CAS: 115-86-6

Black & Decker® e BLACK+DECKER™ e os logotipos
Black & Decker® e BLACK+DECKER™ sdo marcas regis-
tradas da The Black & Decker® Corporation e sdo usadas
sob licenga. Todos os direitos reservados. Importado e
Distribuido por ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




TABELA DE RECOMENDAGOES

Pode guiar-se por aqui para cozinhar os diferentes tipos de alimentos.

ZONA ESQUERDA ZONADIREITA
MENU Temper- | Tempo Mini- Temper- | Tempo Mini- AGITAR
atura (min) mo-maximo | atura (min) mo-maximo
() ) () ()
Camardes 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Filetes 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Dar a volta
Bolos 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Batatas fritas 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Frango 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Dar a volta
Peixe 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Dar a volta
Legumes 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Dar a volta
Pizza 180 15-25 - 180 15-25
RESOLUGAO DE PROBLEMAS
Problema Causa possivel Solugéo

A fritadeira de ar quente
nao funciona.

O aparelho n&o esta ligado a
corrente elétrica.

Ligue o aparelho a uma tomada com ligagéo a terra.

Afrigideira ndo estd bem mon-
tada no sitio.

Introduzir novamente o cesto na maquina.

A comida ndo é bem
cozinhada.

Ha demasiada comida no cesto.

Coloque lotes menores de ingredientes no cesto.

Os lotes mais pequenos séo cozinhados de forma mais
homogénea.

Atemperatura selecionada é
demasiado baixa.

Colocar a tecla de temperatura na temperatura deseja-
da (ver "tabela de recomendagdes").

O tempo de duragéo é dema-
siado curto.

Regular o temporizador para o tempo de preparagdo
necessario (ver "tabela de recomendagdes”).

Os ingredientes s&o fritos
de forma desigual.

Alguns tipos de ingredientes
devem ser agitados a meio do
tempo de preparagao.

Os ingredientes que se encontram sobrepostos ou
cruzados (por exemplo, batatas fritas) devem ser
agitados a meio da preparagao. (Ver o "quadro de
recomendagdes”).

As batatas fritas frescas
nao sdo fritas de forma
homogénea.

Vocé n&o usou o tipo certo de
batata.

Use batatas frescas e certifique-se de que elas per-
manecam firmes durante a fritura. As batatas fritas ndo
devem ser demasiado espessas.

Né&o enxaguou bem as batatas
fritas antes de as fritar.

Lave os palitos de batata adequadamente para remov-
er o0 amido do lado de fora dos palitos.
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Problema

Causa possivel

Solugédo

Os aperitivos ndo séo
suficientemente estala-
digos.

Vocé usou um tipo de salgadin-
ho feito para ser preparado em
fritadeira tradicional.

Use salgadinhos de forno ou pincele levemente um
pouco de 6leo nos salgadinhos para obter um resultado
mais crocante.

As batatas fritas frescas
nao sao suficientemente
estaladicas.

A crocancia das batatas fritas
depende da quantidade de dleo
e dgua nas batatas fritas.

Certifique-se de secar bem os palitos de batata antes
de adicionar o 6leo.

Corte os palitos de batata menores para um resultado
mais crocante.

Adicione um pouco mais de 6leo para um resultado
mais crocante.

Né&o é possivel introduzir
corretamente o cesto no
aparelho.

Ha demasiada comida no cesto.

Reduzir a quantidade de alimentos no cesto.

0 cesto ndo esta corretamente
colocada no aparelho.

Empurre o cesto na horizontal e na vertical até ouvir
um clique.

Sai fumo branco do
aparelho.

Vocé esta preparando ingredi-
entes gordurosos.

Ao fritar ingredientes gordurosos na fritadeira, uma
grande quantidade de 6leo vazara no cesto. O dleo
produz fumaga branca e o cesto pode esquentar mais
do que o normal. Isto ndo afeta o aparelho nem o
resultado final.

O cesto ainda contém residu-
os de gordura da utilizagdo
anterior.

O fumo branco é provocado pela gordura aquecida no
cesto. Certifique-se de limpar o cesto adequadamente
apos cada uso.




NEDERLANDS (Vertaald van de originele instructies)

AIR FRYER
BXAF9000E

Geachte klant,

Hartelijk dank voor uw keuze voor een product van het
merk Black+Decker.

Dankzij de technologie, het ontwerp en de werking en het
feit dat het de strengste kwaliteitsnormen overtreft, kan een
volledig bevredigend gebruik en een lange levensduur van
het product worden gegarandeerd.

VEILIGHEIDSADVIES EN
WAARSCHUWINGEN

* Lees deze instructies zorgvuldig door
voordat u het apparaat inschakelt en
bewaar ze voor toekomstig gebruik.
Als u deze instructies niet opvolgt en
in acht neemt, kan dit leiden tot een
ongeval.

* Reinig voor gebruik alle onderdelen
van het product die in contact komen
met voedsel, zoals aangegeven in het
hoofdstuk "Reiniging".

* Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met beperkte fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten
of gebrek aan ervaring en kennis,
als zij onder toezicht staan of
instructie hebben gekregen over
het veilige gebruik van het apparaat
en de gevaren begrijpen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door
kinderen zonder toezicht.

* Dit apparaat is niet bedoeld
om te worden bediend met

een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

* Als het netsnoer beschadigd is,
moet het worden vervangen door de
fabrikant, zijn serviceagent of gelijk
gekwalificeerde personen om gevaar
te voorkomen.

* Dit apparaat is bedoeld voor
huishoudelijke en soortgelijke
toepassingen zoals:

- personeelskeukens in
winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- boerderijen;

- door klanten in hotels, motels en
andere residentiéle omgevingen;

- bed & breakfast-achtige
omgevingen.

A LET OP, hete oppervlakken.

+ Controleer of de spanning op het typeplaatje overeenkomt
met de netspanning voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op een stopcontact van minimaal
16 ampere.

* De stekker van het apparaat moet goed in het stopcontact
passen. Verander niets aan de stekker. Gebruik geen
stekkeradapters.

+ Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker
beschadigd is.

* Trek niet aan het netsnoer. Gebruik het netsnoer nooit om
het apparaat op te tillen, te dragen of los te koppelen.

+ Wikkel het netsnoer niet rond het apparaat.

+ Controleer de staat van het netsnoer. Als deze
beschadigd is, neemt het risico op elektrische schokken
toe.

+ Laat het netsnoer niet vrij hangen of in contact komen met
de hete opperviakken van het apparaat.

+ Als de behuizing van het apparaat breekt, haal dan
onmiddellijk de stekker uit het stopcontact om de kans op
een elektrische schok te voorkomen.

* Raak de stekker niet aan met natte handen.
* Alleen voor gebruik binnenshuis.
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+ Gebruik of bewaar het apparaat niet buitenshuis.

+ Laat het apparaat niet in de regen staan of blootstellen
aan vocht. Als er water in het apparaat komt, verhoogt dit
het risico op elektrische schokken.

+ De temperatuur van de toegankelijke opperviakken kan
hoog zijn wanneer het apparaat in gebruik is.

+ Raak geen verwarmde onderdelen aan, want dit kan
ernstige brandwonden veroorzaken.

GEBRUIK EN VERZORGING

+ Trek het netsnoer van het apparaat volledig uit voor elk
gebruik.

* Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires defect zijn. Vervang ze onmiddellijk.

* Gebruik het apparaat niet als het leeg is.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Om de antiaanbaklaag in goede staat te houden, mag je
er geen metalen of puntig keukengerei op gebruiken.

+ Haal de stekker van het apparaat uit het
stopcontact als het niet in gebruik is en voordat u
reinigingswerkzaamheden uitvoert.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

* Forceer de werkcapaciteit van het apparaat niet.

+ Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor hoge
temperaturen.

« Ter referentie vind je in de tabel in de bijlage een
aanbeveling voor de kooktemperatuur en -tijd voor
verschillende maaltijden.

* Het product bevat elektronische elementen en
verwarmingselementen. Niet in water leggen of wassen
met water.

+ Bedek de luchtinlaat en -uitlaat niet.

+ Raak de binnenkant van het product niet aan om
brandwonden te voorkomen.

+ Vul de pan niet met olie, want dat kan brand veroorzaken.

+ Beschadig het netsnoer niet en trek of draai er niet hard
aan. Gebruik het niet om zware lasten te dragen of te
transformeren, om elekirische schokken, brand en andere
ongelukken te voorkomen.

+ Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, zijn serviceagent of gelijk
gekwalificeerde personen om gevaar te voorkomen.

* Plaats het product op 30 cm afstand van de muur of
meubels om schade te voorkomen.

BESCHRIJVING

A Digitaal bedieningspaneel

1.

© © N o gk W

N
=

X &« T T @m Mmoo w

Zoneselector links
Temperatuur-/tijdindicator linkerzone
Digitaal display linkerzone

Digitaal scherm rechterzone

Indicator temperatuur/tijd rechterzone
Zoneselector rechts
Programmakiezer
Aan/uit-keuzeschakelaar

Garnalen programma

. Keuzeschakelaar verlagen

. Steak programma-indicator

. Taarten programma-indicator

. Keuzeschakelaar verhogen

. Friet programma-indicator

. Kip programma-indicator

. Synchro-functiekeuzeschakelaar
. Visprogramma-indicator

. Groenten programma-indicator

. Functie-keuzeschakelaar

. Pizza programma-indicator

. Start/pauzekiezer

22.

Temperatuur-/tijdkeuzeschakelaar

Hoofdgedeelte

Bak met antiaanbaklaag in de linkerzone
Linker zone koekenpan

Linker zone pot handvat

Bak met anti-aanbaklaag in de rechterzone
Braadpan rechterzone

Handgreep rechter zone pot

Luchtuitlaat

Behuizing voor voedingskabel

Netsnoer




Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk worden gekocht bij de technische hulpdienst.

GEBRUIKSAANWIJZING

VOOR GEBRUIK

+ Zorg ervoor dat de volledige verpakking van het product
verwijderd is.

+ Lees aandachtig het gedeelte "Veiligheidsadvies en
waarschuwingen" voor het eerste gebruik.

+ Voordat u het product voor het eerst gebruikt, reinigt u
de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier zoals beschreven in het hoofdstuk "Reiniging".

+ Wanneer het product in gebruik is, stroomt er lucht met
een hoge temperatuur door de uitlaat naar buiten.

Opmerking: Wanneer uw airfryer voor het eerst wordt
opgewarmd, kan er een lichte rook of geur vrijkomen. Dit
is normaal bij veel verwarmingstoestellen. Dit heeft geen
invloed op de veiligheid van uw apparaat.

GEBRUIK

* Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale, viakke
en hittebestendige ondergrond.

* Rol het netsnoer helemaal af voordat je de stekker in het
stopcontact steekt.
+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet.

+ Haal de frituurpan (D of G) voorzichtig uit de frituurpan.
Plaats de antiaanbakplaat (C, F) in de pan (D, G).

Opmerking: Manipuleer de braadpan met het handvat.
Raak de pan niet aan als deze heet is.

* Doe de ingrediénten die je wilt frituren in de frituurpan (D
of G).

* Plaats de frituurpan in de friteuse.

+ Zet het apparaat aan door op de Aan/Uit-knop (8) te
drukken.

+ Selecteer de frituurpan die je wilt instellen met de
overeenkomstige knoppen (1 of 6).

+ Selecteer een van de 8 vooraf ingestelde programma's
met de programmakiezer (7).

+ Indien nodig kun je de temperatuur en tijd aanpassen met
de bijbehorende knoppen (10 en 13).

+ Wanneer de tijd op het display verschijnt, kunt u de tijd
aanpassen door de minuten te verhogen of verlagen.
Hetzelfde gebeurt met de temperatuur wanneer deze op
het display wordt weergegeven.

* Als je wilt, kun je de temperatuur en tijd handmatig
instellen zonder een voorgeprogrammeerd programma te
kiezen met de bijbehorende knoppen (10 en 13).

Opmerking: Als je op het display wilt overschakelen van tijd
naar temperatuur of andersom, kun je dit doen door op de
temperatuur-/tijdkeuzeknop (22) te drukken.

* Zodra de temperatuur en tijd zijn ingesteld, drukt u op de
start/pauzeknop (21) en het apparaat begint met koken.

Opmerking: Als u het kookproces op een bepaald moment
moet stoppen, drukt u opnieuw op start/pauze.

Opmerking: Als je de ingrediénten wilt schudden, trek je
de frituurpan aan het handvat uit het apparaat en schud je
ermee. Als u de pan uittrekt, stopt het apparaat en als u de
pan er weer induwt, gaat het apparaat verder met koken.

+ Als de kooktijd voorbij is, geeft het apparaat 5 piepjes en
schakelt het automatisch uit.

+ Trek de braadpan aan het handvat uit de pan en plaats
hem op een vlak opperviak dat met hoge temperaturen
kan werken.

* LET OP: De pan en het voedsel zullen erg HEET zijn.
+ Controleer of het eten goed gaar is.

Opmerking: Als het eten niet goed gaar is, hoef je de pan
alleen maar terug in de friteuse te zetten en de timer te
programmeren om nog een paar minuten te koken.

+ Haal het voedsel van de pan en vermijd het risico op
brandwonden.

* Als het apparaat niet kookt en je raakt het een minuut
lang niet aan, dan schakelt het automatisch uit.

* Als je het apparaat wilt uitschakelen, hoef je alleen maar
de aan/uit-knop (8) twee seconden ingedrukt te houden.

TIJD EN TEMPERATUUR

+ Je kunt de tijd en temperatuur wijzigen met de toetsen
verhogen en verlagen.

* De timer gaat bij elke druk op de knop 1 minuut omhoog
of omlaag. Als je de knop ingedrukt houdt, verandert de
tijd snel. Bereik timerregeling: 1-60 min.

+ Bij elke druk op de knop verandert de temperatuur
5 °C omhoog of omlaag. Als je de knop
ingedrukt houdt, verandert de temperatuur snel.
Temperatuurcontrolebereik: 80 — 200 °C.

VOORAF INGESTELDE PROGRAMMA'S
+ Dit apparaat heeft 8 vooraf ingestelde programma's.

* Druk zo vaak als nodig op de programmakiezer (7) om
een programma te selecteren.
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+ Als u de start/pauzeknop (21) selecteert, start het
kookproces.

+ Als je wilt, kun je de temperatuur- en tijdinstellingen voor
de vooraf ingestelde programma'’s ook wijzigen met de
selectieknoppen voor verhogen/verlagen (10,13).

Opmerking: Om instellingen tijdens het koken te wijzigen,
hoef je het kookproces niet te onderbreken.

SYNCHROFUNCTIE

+ Als je het kookproces van beide pannen tegelijk wilt
beéindigen, kun je de synchrofunctietoets (16) selecteren.

+ Stel eerst beide potmeters in en druk dan op de knop (16)
om de synchrofunctie te activeren.

+ Druk op de start/pauzeknop (21) om het kookproces te
starten.

MATCHFUNCTIE

+ Als je beide pannen voor hetzelfde soort voedsel wilt
gebruiken, kun je de matchfunctie (19) selecteren en
wordt hetzelfde programma voor beide zones gebruikt.

+ Voor deze functie stelt u eerst de tijd en temperatuur in
op één pan en drukt u vervolgens op de knop voor de
overeenkomende functie (19). De tweede pan wordt
automatisch ingesteld op dezelfde temperatuur en tijd.

+ Druk op de start/pauzeknop (21) om het kookproces te
starten.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

+ Haal de stekker uit het stopcontact.

+ Laat het afkoelen.

+ Reinig het apparaat zoals uitgelegd in het hoofdstuk
"Reiniging".

BEHUIZING VOOR VOEDINGSKABEL

« Dit apparaat heeft een behuizing voor het netsnoer op de
achterkant (J).

THERMISCHE BEVEILIGING

+ Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat
beschermt tegen oververhitting.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als de machine niet opnieuw start, vraag dan bevoegde
technische hulp.

SCHOONMAKEN

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

+ Maak het apparaat schoon met een vochtige doek met
een paar druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

* Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het opperviak
achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.

* Geen enkel onderdeel van dit apparaat kan in de
vaatwasser gereinigd worden. De potten en schalen
kunnen worden afgewassen in een heet sopje.

* Droog alle onderdelen voor montage en opslag.

SERVICE

+ Bij elk verkeerd gebruik of het niet opvolgen van
de gebruiksaanwijzing vervalt de garantie en de
aansprakelijkheid van de fabrikant.

AFWIJKINGEN EN REPARATIE

* Breng het apparaat naar een erkende technische
ondersteuning als er problemen optreden. Probeer niet
zonder hulp te demonteren of te repareren, want dit kan
gevaarlijk zijn.

GARANTIE EN TECHNISCHE
ONDERSTEUNING

Dit product geniet de erkenning en bescherming van de
wettelijke garantie in overeenstemming met de huidige
wetgeving. Om uw rechten of belangen af te dwingen,
moet u naar een van onze officiéle technische hulpdiensten
gaan.

U kunt de dichtstbijzijnde vinden via de volgende weblink:
https://www.blackanddecker.eu//

U kunt ook gerelateerde informatie opvragen door contact
met ons op te nemen.

U kunt deze handleiding en de updates ervan downloaden
op https://www.blackanddecker.eu//

VOOR EU-PRODUCTVERSIES EN/OF IN HET GEVAL
DAT DIT IN UW LAND WORDT GEVRAAGD:
ECOLOGIE EN RECYCLEBAARHEID VAN HET
PRODUCT

+ De materialen waaruit de verpakking van dit apparaat
bestaat, zijn opgenomen in een inzamelings-,




classificatie- en recyclingsysteem. Als u ze wilt
weggooien, gebruik dan de juiste openbare containers
voor elk type materiaal.

+ Het product bevat geen concentraties van stoffen die als
schadelijk voor het milieu kunnen worden beschouwd.

Dit symbool betekent dat als u het product wilt
weggooien nadat de levensduur ervan is
verstreken, u het naar een erkende
afvalverwerker moet brengen voor de
gescheiden inzameling van afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur (AEEA).

+ Dit apparaat voldoet aan Richtlijn 2014/35/EU
over laagspanning, Richtlijn 2014/30/EU over
elektromagnetische compatibiliteit, Richtlijn 2011/65/
EU over de beperking van het gebruik van bepaalde
gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische
apparatuur en Richtlijn 2009/125/EG over de eisen inzake
ecologisch ontwerp voor energiegerelateerde producten.

+ Informatie met betrekking tot zeer zorgwekkende stoffen
(SVHC) volgens de verordening 1907/2006/EG (REACH):
Dit product bevat trifenylfosfaat, (stof SVHC), CAS-
nummer: 115-86-6

Black & Decker® en BLACK+DECKER™ en de Black &
Decker® en BLACK+DECKER™ logo's zijn geregistreerde
handelsmerken van The Black & Decker® Corporation en
worden onder licentie gebruikt. Alle rechten voorbehouden.
Ingevoerd en gedistribueerd door ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain

NEDERLANDS



TABEL MET AANBEVELINGEN

Hier vind je onze aanbevelingen over de tijd en
temperatuur voor het bakken van verschillende maaltijden.

LINKER ZONE RECHTER ZONE
MENU Temp Tijd (min) | Min-max Temp Tijd (min) | Min-max SHAKE
() ) () ()
Shrimps 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Biefstuk 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Draai je om
Taarten 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Friet 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Chicken 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Draai je om
Vis 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Draai je om
Groenten 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Draai je om
Pizza 180 15-25 180 15-25 -




PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De friteuse werkt niet.

De stekker van het apparaat zit
niet in het stopcontact.

Steek de stekker in een geaard stopcontact.

De frituurpan is niet goed op zijn
plaats gemonteerd.

Plaats de pan opnieuw in de machine.

Het eten is niet goed
gekookt.

Er zit te veel voedsel in de pan.

Doe kleinere porties ingrediénten in de pan.
Kleinere batches worden gelijkmatiger gaar.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Stel de temperatuurknop in op de gewenste
temperatuurinstelling (zie de "adviestabel").

De insteltijd is te kort.

Stel de timer in op de gewenste bereidingstijd (zie de
"adviestabel").

De ingrediénten worden
ongelijk gebakken.

Bepaalde soorten ingrediénten
moeten halverwege de
bereidingstijd worden geschud.

Ingrediénten die op of over elkaar liggen (bijvoorbeeld
friet) moeten halverwege de bereidingstijd worden
geschud. (Zie de "adviestabel").

Verse frieties worden niet
gelijkmatig gebakken.

Je hebt niet de juiste
aardappelsoort gebruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor dat ze stevig
blijven tijdens het bakken. De friet mag niet te dik zijn.

Je hebt de aardappelsticks niet
goed afgespoeld voordat je ze
ging bakken.

Spoel de aardappelsticks goed af om het zetmeel van
de buitenkant te verwijderen.

De snacks zijn niet
knapperig genoeg.

Je hebt een soort snacks
gebruikt die bedoeld zijn
om te worden bereid in een
traditionele friteuse.

Gebruik ovenhapjes of bestrijk de hapjes lichtjes met
olie voor een knapperiger resultaat.

Verse frietjes zijn niet
knapperig genoeg.

De knapperigheid van de frietjes
hangt af van de hoeveelheid
olie en water in de frietjes.

Zorg ervoor dat je de aardappelsticks goed droogt
voordat je de olie toevoegt.

Snijd de aardappelsticks kleiner voor een knapperiger
resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor een krokanter resultaat.

De pan kan niet goed
in het apparaat worden
geschoven.

Er zit te veel voedsel in de pan.

Verminder de hoeveelheid voedsel in de pan.

De pan is niet goed in het
apparaat geplaatst.

Duw de pot horizontaal en verticaal in totdat je een klik
hoort.

Er komt witte rook uit het
apparaat.

Je bereidt vette ingrediénten.

Als je vette ingrediénten frituurt in de airfryer, lekt

er een grote hoeveelheid olie in de pan. De olie
produceert witte rook en de pan kan meer opwarmen
dan normaal. Dit heeft geen invioed op het apparaat of
het eindresultaat.

De pot bevat nog vetresten van
vorig gebruik.

Witte rook wordt veroorzaakt door vet dat opwarmt in
de pan. Zorg ervoor dat je de pan na elk gebruik goed
schoonmaakt.
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POLSKI (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

FRYTKOWNICA POWIETRZNA
BXAF9000E

Szanowny kliencie,
Dzigkujemy za wybranie produktu marki Black+Decker.

Dzieki swojej technologii, konstrukcji i dziataniu oraz temu,
ze przekracza najsurowsze standardy jakosci, mozna
zapewni¢ w petni satysfakcjonujgce uzytkowanie i diugg
zywotno$¢ produktu.

PORADY | OSTRZEZENIA )
DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

* Przed wigczeniem urzgdzenia
nalezy uwaznie przeczytac niniejszg
instrukcije i zachowac jg na przysziosc.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
doprowadzi¢ do wypadku.

* Przed uzyciem wyczys¢ wszystkie
czesci produktu, ktére beda miaty
kontakt z Zzywno$cia, zgodnie ze
wskazowkami zawartymi w sekcji
"Czyszczenie".

* To urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku od 8 lat i
starsze oraz osoby 0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych
lub nieposiadajace do$wiadczenia
| wiedzy, jesli sg one nadzorowane
lub zostaty poinstruowane w
zakresie korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposob i rozumiejq
zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci
nie powinny bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja nie mogg
by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

* To urzadzenie nie jest przeznaczone
do obstugi za pomocg zewnetrznego

wytgcznika czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

* Jesli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, musi zosta¢
wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowane osoby w
celu uniknigcia zagrozenia.

* To urzadzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego i podobnych
zastosowan, takich jak:

- kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach pracy;

- gospodarstwa rolne;

- przez klientow w hotelach,
motelach i innych $rodowiskach
mieszkalnych;

- Srodowiska typu bed and breakfast.

A UWAGA, gorace powierzchnie.

* Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze
napiecie wskazane na tabliczce znamionowej odpowiada
napieciu sieciowemu.

+ Podtacz urzadzenie do gniazda sieciowego o natezeniu
o najmniej 16 A.

Wtyczka urzadzenia musi prawidtowo pasowa¢ do

gniazda sieciowego. Nie nalezy zmienia¢ wtyczki. Nie

uzywaj adapterow wtyczek.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub
wtyczka sg uszkodzone.

+ Nie ciagnat za przewdd zasilajacy. Nigdy nie uzywaj

przewodu zasilajgcego do podnoszenia, przenoszenia lub

odtgczania urzadzenia.

+ Nie owija¢ przewodu zasilajgcego wokét urzadzenia.

+ Sprawdz stan przewodu zasilajacego. Jego uszkodzenie
zwigksza ryzyko porazenia pradem.

+ Nie wolno dopuscic, aby przewdd zasilajacy zwisat
swobodnie lub stykat sig z goracymi powierzchniami
urzadzenia.

+ W przypadku pekniecia obudowy urzadzenia nalezy

natychmiast odtaczy¢ je od zasilania, aby zapobiec
porazeniu pradem elektrycznym.




+ Nie dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.
+ Tylko do uzytku wewnatrz pomieszczen.
+ Nie uzywaj ani nie przechowuj urzadzenia na zewnafrz.

+ Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia na deszczu ani
naraza¢ go na dziatanie wilgoci. Jesli do urzadzenia
dostanie si¢ woda, zwigkszy to ryzyko porazenia pradem.

+ Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka,
gdy urzadzenie jest uzywane.

+ Nie dotykaj zadnych rozgrzanych czesci, poniewaz moze
to spowodowa¢ powazne oparzenia.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagna¢
przewod zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jego czgsci lub akcesoria nie
sq prawidtowo zamontowane.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli dotaczone do niego akcesoria
sg uszkodzone. Nalezy je natychmiast wymienic.

* Nie uzywaj pustego urzadzenia.

+ Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas jego
uzytkowania.

+ Aby utrzyma¢ powloke nieprzywierajaca w dobrym
stanie, nie nalezy uzywac na niej metalowych lub ostro
zakonczonych przyboréw.

+ Nieuzywane urzadzenie nalezy odtaczy¢ od sieci
elektrycznej przed przystapieniem do czyszczenia.

+ Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci ilub oséb o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej, umystowej lub
nieposiadajacych do$wiadczenia i wiedzy.

* Nie nalezy przechowywac ani transportowac urzadzenia,
jesli jest ono jeszcze gorace.

+ Nigdy nie zostawiaj podtaczonego urzadzenia bez
nadzoru, jesli nie jest ono uzywane. Oszczgdza to energie
i wydtuza zywotnos¢ urzadzenia.

+ Nie nalezy forsowa¢ wydajnosci pracy urzadzenia.

+ Nalezy uzywa¢ wytacznie przyboréw odpowiednich do
pracy w wysokich temperaturach.

+ W zatgczonej tabeli znajdujg sie zalecenia dotyczace
temperatury i czasu gotowania dla kilku positkow.

+ Produkt zawiera elementy elektroniczne i grzewcze. Nie
wktada¢ do wody ani nie my¢ woda.

+ Nie zakrywac¢ wlotu i wylotu powietrza.

+ Aby unikna¢ poparzen, nie nalezy dotyka¢ wnetrza
produktu.

+ Nie napetniaj garnka olejem, poniewaz moze to
spowodowac zagrozenie pozarem.

* Nie wolno uszkadza¢, mocno ciggna¢ ani skreca¢
przewodu zasilajacego. Nie uzywaj go do przenoszenia
cigzkich tadunkow lub przeksztatcania go, aby uniknaé
porazenia pradem, pozaru i innych wypadkdw.

+ Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowane osoby w celu
uniknigcia zagrozenia.

+ Aby unikna¢ uszkodzen, produkt nalezy umiescic w
odlegtosci 30 cm od $ciany lub mebli.

OPIS

A Cyfrowy panel sterowania
1. Selektor lewej strefy
Wskaznik temperatury/czasu lewej strefy
Cyfrowy wySwietlacz lewe;j strefy
Cyfrowy wy$wietlacz prawe; strefy
Wskaznik temperatury/czasu w prawej strefie
Wybierak prawej strefy
Selektor programéw
Przetacznik wt.
Program dla krewetek
10. Selektor zmniejszania
11. Wskaznik programu stekow
12. Wskaznik programu ciastek
13. Zwigksz selektor
14. Wskaznik programu frytek
15. Wskaznik programu kurczaka
16. Przetacznik funkcji synchronizacji
17. Wskaznik programu dotyczacego ryb
18. Wskaznik programu dla warzyw
19. Selektor funkcji dopasowania
20. Wskaznik programu Pizza
. Przetacznik start/pauza
22. Przetacznik temperatury/czasu
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Gtéwny korpus

Nieprzywierajaca taca w lewej strefie
Garnek do smazenia w lewe;j strefie
Uchwyt garnka w lewej strefie
Nieprzywierajaca taca w prawe;j strefie
Garnek do smazenia w prawej strefie
Uchwyt garnka w prawej strefie

Wylot powietrza

Obudowa przewodu zasilajacego
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K Przewdd zasilajacy

Jesli model urzadzenia nie jest wyposazony w opisane
powyzej akcesoria, mozna je réwniez zakupi¢ oddzielnie w
dziale pomocy technicznej.

INSTRUKCJE UiYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

+ Upewnij sie, ze cate opakowanie produktu zostato
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢
sekcje "Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia".

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktdre bedg miaty kontakt z zywno$cig w sposob
opisany w sekcji "Czyszczenie".

+ Powietrze o wysokiej temperaturze bedzie wyptywac
przez wylot, gdy produkt jest uzywany.

Uwaga: Gdy frytkownica powietrzna jest podgrzewana po
raz pierwszy, moze wydziela¢ niewielki dym lub zapach.
Jest to normalne zjawisko w przypadku wielu urzadzen
grzewczych. Nie ma to wplywu na bezpieczenstwo
urzadzenia.

UZYCIE

+ Umie$¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej, rownej i
odpornej na wysoka temperature powierzchni.

* Przed podigczeniem nalezy catkowicie rozwing¢ przewdd
zasilajacy.

+ Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.

+ Ostroznie wyjmij garnek (D lub G) z frytkownicy. Umie$¢
nieprzywierajaca tacke (C, F) w garnku (D, G).

Uwaga: Manipuluj garnkiem za pomocg uchwytu. Nie
dotykaj goracego garnka.

+ Umie$c¢ skiadniki, ktore chcesz usmazy¢ w garnku (D
lub G).

+ Wiéz garnek do smazenia do frytownicy.

+ Wiacz urzadzenie, naciskajac przycisk wigczania/
wytaczania (8).

+ Za pomoca odpowiednich przyciskéw (1 lub 6) wybierz
naczynie do smazenia, ktore chcesz ustawic.

* Wybierz jeden z 8 wstepnie ustawionych programéw za
pomoca pokretta wyboru programu (7).

+ W razie potrzeby mozna dostosowac temperature i czas
za pomoca odpowiednich przyciskow (10 13).

+ Gdy na wy$wietlaczu pojawi sie godzina, mozna jg
ustawi¢, zwiekszajac lub zmniejszajac liczbe minut. To

samo dzieje si¢ z temperatura, gdy ta jest wywietlana na
wyswietlaczu.

+ Jedli wolisz, mozesz recznie ustawi¢ temperature i czas
bez wybierania zadnego wstepnie ustawionego programu
za pomocg odpowiednich przyciskéw (101 13).

Uwaga: Jesli chcesz zmieni¢ czas na temperature lub
odwrotnie na wy$wietlaczu, mozesz to zrobi€, naciskajac
przycisk wyboru temperatury/czasu (22).

+ Po ustawieniu temperatury i czasu nacisnij przycisk start/
pauza (21), a urzadzenie rozpocznie gotowanie.

Uwaga: Aby zatrzymac proces gotowania w dowolnym
momencie, nalezy ponownie nacisna¢ przycisk start/pauza.

Uwaga: Jesli chcesz wstrzasna¢ sktadnikami, wyciagnij
garnek z urzadzenia za uchwyt i potrzas$nij nim. Po wy-
ciggnigciu garnka urzadzenie zatrzyma sig, a po ponow-
nym wcisnigciu garnka urzadzenie bedzie kontynuowac
gotowanie.

+ Gdy czas gotowania dobiegnie koica, urzadzenie
wyemituje 5 sygnatéw dzwiekowych i wylaczy sie
automatycznie.

+ Wyciagnij garnek za uchwyt i umies¢ go na gtadkiej
powierzchni przystosowanej do pracy w wysokich
temperaturach.

* UWAGA: Garnek i jedzenie bedg bardzo GORACE.
+ Sprawdz, czy jedzenie jest dobrze ugotowane.

Uwaga: Jesli jedzenie nie jest dobrze ugotowane,
wystarczy wlozy¢ garnek z powrotem do frytkownicy i
zaprogramowac timer, aby gotowac jeszcze przez kilka
minut.

* Zdejmij jedzenie z garnka, unikajac ryzyka poparzenia.

+ Jesli urzadzenie nie gotuje i nie zostanie dotkniete przez
minute, wytaczy sie automatycznie.

* Aby wytaczy¢ urzadzenie, wystarczy przytrzymac przycisk
On/Off (8) przez dwie sekundy.

CZAS | TEMPERATURA

+ Czas i temperature mozna zmienia¢ za pomocq
przyciskow zwigkszania i zmniejszania.

+ Czasomierz zmienia si¢ 0 1 minute w gére lub w dot po
kazdym naciénieciu. Przytrzymanie przycisku powoduje
szybka zmiang czasu. Zakres sterowania timerem: 1-60
min.

+ Temperatura zmienia sie 0 5°C w gére lub w dot po
kazdym naci$nieciu. Przytrzymanie przycisku powoduje
szybka zmiang temperatury. Zakres regulacji temperatury:
80 -200 °C.




WSTEPNIE USTAWIONE PROGRAMY

+ To urzadzenie ma 8 wstepnie ustawionych programow.

+ Aby wybra¢ program, naciénij przycisk wyboru programu
(7) tyle razy, ile jest to konieczne.

+ Wybranie przycisku start/pauza (21) spowoduje
rozpoczecie procesu gotowania.

+ Jesli chcesz, mozesz rowniez zmieni¢ ustawienia
temperatury i czasu dla wstepnie ustawionych programéw
za pomoca przyciskow zwigkszania/zmniejszania (10,13).

Uwaga: Aby zmieni¢ jakiekolwiek ustawienia podczas
gotowania, nie trzeba wstrzymywac procesu gotowania.

FUNKCJA SYNCHRO

+ Jesli chcesz, aby proces gotowania w obu garnkach
zakoniczyt sie w tym samym czasie, mozesz wybrac¢
przycisk funkcji synchro (16).

+ Najpierw ustaw oba potencjometry, a nastepnie nacisnij
przycisk (16), aby aktywowac funkcje synchronizacji.

+ Naci$nij przycisk start/pauza (21), aby rozpocza¢ proces
gotowania.

FUNKCJA DOPASOWANIA

+ Jedli chcesz uzywac obu garnkéw do tego samego
rodzaju zywnosci, mozesz wybrac funkcje dopasowania
(19), a ten sam program bedzie uzywany w obu strefach.

+ W przypadku tej funkcji nalezy najpierw ustawi¢ czas i
temperature na jednym naczyniu, a nastepnie nacisna¢
przycisk funkcji dopasowania (19). Automatycznie drugi
garnek zostanie ustawiony na te sama temperature i
czas.

+ Naci$nij przycisk start/pauza (21), aby rozpocza¢ proces
gotowania.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

+ Odtacz urzadzenie od zasilania.

+ Niech ostygnie.

+ Wyczy$¢ urzadzenie w sposob opisany w sekcji
"Czyszczenie".

OBUDOWA PRZEWODU ZASILAJACEGO

+ To urzadzenie ma obudowe przewodu zasilajacego
umieszczona z tytu (J).

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktére chroni je przed
przegrzaniem.

+ Jedli urzadzenie wytaczy sig i nie wiaczy ponownie,
nalezy odfaczy¢ je od zasilania i odczeka¢ okoto 15
minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli urzadzenie
nie uruchomi si¢ ponownie, nalezy skorzysta¢ z
autoryzowanej pomocy techniczne;.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekaé, az ostygnie.

* Wyczy$¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikéw, produktéw o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacze lub produkty $cierne.

* Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie
ani nie umieszczaj go pod biezacg woda.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jesli urzadzenie nie jest w dobrym stanie czysto$ci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac sig
niebezpieczne w uzyciu.

« Zadne cze$ci tego urzadzenia nie nadaja sie do mycia w
zmywarce. Garnki i tace mozna my¢ w goracej wodzie z
mydtem.

* Wysuszy¢ wszystkie czgsci przed montazem i
przechowywaniem.

SERWIS

+ Jakiekolwiek niewtasciwe uzycie lub nieprzestrzeganie
instrukcji obstugi powoduje uniewaznienie gwarancji i
odpowiedzialno$ci producenta.

NIEPRAWIDLOWOSCI | NAPRAWY

+ W przypadku wystapienia probleméw nalezy przekaza¢
urzadzenie do autoryzowanego serwisu technicznego.
Nie nalezy podejmowac préb demontazu lub naprawy bez
pomocy, poniewaz moze to by¢ niebezpieczne.

GWARANCJA | POMOC
TECHNICZNA

Produkt ten jest objety gwarancjq prawng zgodnie z obow-
igzujacymi przepisami. Aby wyegzekwowac swoje prawa
lub interesy, nalezy skontaktowac sie z jednym z naszych
oficjalnych serwiséw pomocy techniczne;.

Najblizszy mozna znalez¢, korzystajac z nastepujacego
tacza internetowego: https://www.blackanddecker.eu//
Mozesz réwniez poprosi¢ o powigzane informacje, kontak-
tujac sie z nami.

Instrukcje obstugi i jej aktualizacje mozna pobra¢ ze strony
https://www.blackanddecker.eu//.




DLA WERSJI PRODUKTOW EU I/LUB W PRZYPADKU,
GDY JEST TO WYMAGANE W DANYM KRAJU:
EKOLOGIA | MOZLIWOSC RECYKLINGU PRODUKTU

+ Materialy, z ktérych skiada si¢ opakowanie tego
urzadzenia, sg objete systemem zbiorki, klasyfikaci i
recyklingu. Je$li chcesz sig ich pozby¢, uzyj odpowiednich
pojemnikéw publicznych dla kazdego rodzaju materiatu.

* Produkt nie zawiera substancji, ktére mogtyby zosta¢
uznane za szkodliwe dla Srodowiska.

Symbol ten oznacza, ze w przypadku checi
pozbycia sie produktu po zakorczeniu jego
okresu eksploatacji, nalezy odda¢ go do autory-
zowanego punktu selektywnej zbiorki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).

+ To urzadzenie jest zgodne z dyrektywa 2014/35/UE w
sprawie niskiego napiecia, dyrektywa 2014/30/UE w
sprawie kompatybilno$ci elektromagnetycznej, dyrektywq
2011/65/UE w sprawie ograniczenia stosowania
niektorych niebezpiecznych substancji w sprzecie
elektrycznym i elektronicznym oraz dyrektywa 2009/125/
WE w sprawie wymogoéw dotyczacych ekoprojektu dla
produktow zwigzanych z energia.

+ Informacje dotyczace substancji wzbudzajacych
szczegolnie duze obawy (SVHC) zgodnie z
rozporzadzeniem 1907/2006/WE (REACH): Ten produkt
zawiera fosforan trifenylu (substancja SVHC), numer
CAS: 115-86-6

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ oraz logo Black &
Decker® i BLACK+DECKER™ sa zastrzezonymi znakami
towarowymi The Black & Decker® Corporation i sg uzy-
wane na podstawie licencji. Wszelkie prawa zastrzezone.
Importowane i dystrybuowane przez ENGINEERING
AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain




TABELA ZALECEN

Tutaj mozna znalez¢ nasze zalecenia dotyczace czasu i
temperatury smazenia réznych potraw.

LEWA STREFA PRAWA STREFA
MENU Temper- | Czas Min-max Temper- | Czas Min-max SHAKE
atura (min) (9 atura (min) (9)
(°C) (’C)
Shrimps 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Stek 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Odwroc¢ sie
Ciasta 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Frytki 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Kurczak 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Odwroc sie
Ryba 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Odwroc¢ sie
Warzywa 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Odwroc sie
Pizza 180 15-25 180 15-25 -




ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Frytkownica powietrzna
nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtaczone.

Wiz wtyczke sieciowg do uziemionego gniazdka
ciennego.

Garnek do smazenia nie jest
dobrze zamontowany.

Ponownie wiéz dzbanek do urzadzenia.

Jedzenie nie jest dobrze
przyrzadzone.

W gamku jest za duzo jedzenia.

Umies$¢ mniejsze partie sktadnikow w garnku.
Mniejsze porcje sq gotowane bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Ustaw przycisk temperatury na wymagane ustawienie
temperatury (patrz "tabela zalecen").

Ustawiony czas jest zbyt krotki.

Ustaw timer na wymagany czas przygotowania (patrz
"tabela zalecen").

Sktadniki sa smazone
nieréwnomiernie.

Niektore rodzaje sktadnikow
nalezy wstrzasna¢ w potowie
czasu przygotowania.

Sktadniki, ktdre lezg na sobie lub naprzeciwko siebie
(np. frytki) nalezy wstrzasna¢ w potowie czasu przygot-
owania. (Patrz "tabela zalecen").

Swieze frytki nie s
smazone réwnomiernie.

Nie uzyto wtasciwego typu
ziemniaka.

Uzyj $wiezych ziemniakow i upewnij si¢, ze pozostang
jedrne podczas smazenia. Frytki nie powinny by¢ zbyt
grube.

Paluszki ziemniaczane nie
zostaly prawidtowo optukane
przed smazeniem.

Doktfadnie optucz paluszki ziemniaczane, aby usuna¢ z
nich skrobig.

Przekaski nie s

wystarczajaco chrupigce.

Uzyte$ rodzaju przekasek
przeznaczonych do przygotowa-
nia w tradycyjnej frytkownicy.

Uzyj przekasek z piekarnika lub lekko posmaruj je
olejem, aby uzyskac bardziej chrupiacy efekt.

Swieze frytki nie s

wystarczajaco chrupiace.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
iloci oleju i wody w frytkach.

Upewnij sig, ze patyczki ziemniaczane sg odpowiednio
wysuszone przed dodaniem oleju.

Pokréj paluszki ziemniaczane na mniejsze kawatki, aby
uzyskac bardziej chrupiacy efekt.

Dodaj nieco wiecej oleju, aby uzyska¢ bardziej chrupia-
cy efekt.

Nie jest mozliwe praw-
idtowe wsuniecie garnka
do urzadzenia.

W garnku jest za duzo jedzenia.

Zmniejsz ilos¢ jedzenia w garnku.

Garnek nie zostat prawidtowo
umieszczony w urzadzeniu.

Wecisnij doniczke poziomo i pionowo, az ustyszysz
klikniecie.

Z urzadzenia wydobywa
sig biaty dym.

Przygotowujesz tuste sktadniki.

Podczas smazenia ttustych sktadnikow we frytkownicy
powietrznej, duza ilo$¢ oleju wycieknie do garnka. Olej
wytwarza biaty dym, a garnek moze nagrzewac sie
bardziej niz zwykle. Nie ma to wptywu na urzadzenie
ani na efekt koricowy.

Garnek nadal zawiera pozos-
tatosci smaru z poprzedniego
uzytkowania.

Biaty dym jest spowodowany nagrzewaniem sie
ttuszczu w garnku. Upewnij sig, ze prawidiowo czy$cisz
garnek po kazdym uzyciu.




EAAHNIKA (Meragpaon amé Tig apxikég odnyieg)

OPITEZA AEPOZ
BXAF9000E

Ayarmnté TeAam,

Zag uxapIoToUE TTOAU TTOU ETTIAECATE VOl AyOPATETE Eva
Tpoi6V TnG papkag Black+Decker.

Xapn aTnv Texvohoyia, 1o oxediaoud Kal T AeiToupyia Tou
Kal 10 yeyovog 611 uTiepPaivel Ta auaTnPOTEPa TIPOTUTIA!
T010TNTAg, YTTOPEi va S100PAAIOTET PIa TIARPWG IKAVOTTOIN-
TIKA) XPAON Kail peyaAn didipkeia {wng TOU TTPOidVTOG.

ZYMBOYAEZ KAI
NPOEIAOMNOIHZEIZ AZDAAEIAZ

* AlaBAOTE TIPOTEKTIKA QUTEG TIC 00N-
yieg TpIv BéoeTe O€ AsiToupyia T OU-
OKeUr Kal QUAGETE TIC yia HEANOVTIKA
avagopd. Av dev akoAouBAoeTe Kal
Oev TNPAOETE AUTEG TIG 0dNYiEG, PTTOPEI
va TTPokANnBei atuxnua.

* KaBapioTe 6Aa ta pépn Tou TPoidVTOg
TroU Ba €pBouv € £TTOPR WE TPOYPIKA
TPIV attd TN PO, OTTWS avagEpETal
oTnv evotnTa "Kabapiopdg”.

* AuTf N GUOKEUN PTTOPET Va Xpnol-
potroinBei amod maidid nAikiag atoé
8 eTWV Kal Avw Kal atmd AToua he
HEIWMEVES CWUATIKES, QIOBNTNPIOKES
f dlavonTIKES IKAVOTNTEG 1) EAAEIYN
EUTTEIPINAC KA YVWOEWY, EPOCOV £XOUV
AGBel emTiBAewn A 0dnyieg OXETIKA WE
N XPAON TNG GUOKEUNG WE AOPAAR
TPOTIO KAl KATOVOOUV TOUG KIVOUVOUG
TIoU evéxel. Ta TTaudid dev TpéTrel va
Traidouv pe T ouokeur|. O kabapl-
OMOG Kal N ouvTAPNAN aTIo TOV XPr-
oTn Oev TTPETTEN val yiveTal atrd TTaidId
XWpig TTiRAEWN.

* Auth n ouokeun dev TTpoopileTal yia
AsIToupyia PEow EEWTEPIKOU XPOVO-

O1aKOTITN 1) CEXWPIOTOU OUCTAWATOG
TNAEXEIPITUOU.

* Edv 10 KaAwd10 Tpo@odoaiag Exel
UTTOOTEI {NUIA, TTPETTEI VO AVTIKATO-
0TaBei ammd Tov KATOOKEUAQTH, TOV
avtimpdowTo o€PRIS Tou ) aTmod aro-
Qe TTapOoIa TTPOGOVTA, TTPOKEIE-
VOU VO OTTOQEUXBET KivOuvog.

* AuTi n CUCKEURA TTPOOPICETAI VO XPN-
olJoTToINBEi O€ OIKIAKES KOl TTApOUOI-
£G EQAPUOYES OTTWCG:

- XWPOUg Kouivag TTpoowTTIKOU O€
KOTOOTAWATA, YPaQeia kal GAAa
epyaciakd mepIBaAovTa,

- QYPOIKIEG,

- amd EAATEC € EEVODOXEID, HOTEA
kol GAAa oIKIoTIKG TTEpIBAAAOVTA,

- repIBAMovTa TUTTOU bed and
breakfast.

/B\ MPOSOXH, kautég empéveies,

* BeBaiwBeite 611 n 180N TOU AvaypAQETal GTNV ETIKETA
XAPAKTNPIOTIKWY TAIPIGLE! e TV TAaN SIKTUOU TIpIV
OUVdECETE TN GUCKEUR 0NV TIPiCa.

* YuvdEaTe T ouoKeun o€ TrpiCa OIKTUOU LE OVOUACTIKA
10%U TouAdyIoTOV 16 apTTép.

* To QIG TNG GUOKEUNG TTIPETTEI VA EQAPUOEI OWOTA OTNV
pi¢a. Mnv TpotroTroigite To BUaua. Mnv xpnaipotoieite
TIPOCappoyeig PUTHATOG.

* Mnv xpnaiyoTroieite Tn GUOKEUN €AV TO KAAWDIO TPOPO-
doaiag fi 10 BUoua Exel uTroaTel {NIA.

* Mnv tpapare 1o kaAwdio Tpogodoaciag. Moté unv xpnal-
poTTOIEITE TO KAAWBIO TPOPODOTTAG YIO VA ONKWOETE, Va
METAQEPETE 1 VO ATTOCUVOETETE TN CUCKEUT).

* Mnv TUAiveTe T0 KaAwdIo TPoPodoaiag yupw amd T
OUCKEUN.

* EAéygre v kat@aTaon Tou kaAwdiou Tpogodoaiag. Eav
uTroaTel {nuid, Ba augnBei o kivduvog nAektpotrAngiag.

* Mnv agrjvere 10 KaAwdio Tpo@odoaiag va kpéueTal eAed-
Bepa 1) va épxeTal o€ QN Pe TIG BEPUES EMPAVEIEG TNG
OUOKEUNAG.

EAAHNIKA



+ Edv 10 TrepiBAnpa NG OUCKEURG OTTACEI, ATTOCUVOEDTE
QUETWG TN GUCKEUR a6 TO NAEKTPIKS BikTUO YIa vVa
amo@UyeTe TV MBaveTNTa NAeKTPOTTANEaG.

* Mnv ayyidete 1o fUoua pe Bpeypéva xépia.

+ Mévo yia eowTepiki xprion.

* Mnv xpnaoiyoTolgiTe kal unv amoBnkeUeTe T OUOKEUY| OE
€CWTEPIKOUG XWPOUG.

* Mnv agrivete TN cuakeun £Ew o Bpoxn N ekTebeIuévn o€
uypaaia. Edv eioéABel vepd aTn auokeur, Ba augnBei o
Kivouvog nAekTpotrAngiag.

* H Beppokpaaia Twv TPOCRACIUWY ETIYAVEIWY UTTOPET Va
eivar uynAn étav n guokeun ival o€ Asitoupyia.

* Mnv ayyideTe kavéva Beppaivopevo pépog, kaBwg auto
pmopei va TpokaAéael coPapd eykadpara.

XPHZH KAI ®PONTIAA

+ TeviwaTe TARPWG To KaAWSI0 TPOPOdOTiag TNG CUCKEUAG
TIpIV a6 KABE XPAON.

* Mnv xpnaoiyomolgite T ouokeur| edv Ta eGaptApaTa 1 Ta
ageooudp Gev Exouv ToToBeTnBel oWOTA.

* Mnv Xpno1UOTIOIEITE TN GUOKEUN €AV Ta ECAPTAWATA TTOU
eival TpooapTnuéva ag autiy gival EAaTTwATIKA. AvTi-
KOTOOTACTE TA APECWG.

+ Mnv xpnaipoToieite T guakeur) otav eival adeia.
* MnV LETAKIVEITE TN GUOKEUR KATA Tr XpAOT.

« [a va diatnproete Ty avtikoMnTikA emetepyacia oe
KOAY KatéioTaan, pnv XpnoiyoToleite HETAAAIKA A aixun-
pd okeln TAvw TnG.

+ ATIOgUVOEDTE TN GUCKEUHR OO TO NAEKTPIKS dikTUO dTAV
OV TN XPNOIUOTIOIETE Kal TTPIV TTPOPEiTe O€ 0TToIadATTOTE
epyacia kabapiauou.

+ AToBnkeUaTE AUTA TN GUCKEUR Hakpid ammd Taidid A/kal
ATONO JE OWHATIKNA, AICONTNPIAKN 1) PEIWPEVN VONTIKA
IKQVOTNTA A EMEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWONG.

* Mnv amoBnkeUeTe A HETOYEPETE T GUTKEUR €AV Eival
aKkopa (eaTh.

+ [oTé unv a@rveTe Tn GUCKEUR OUVOEDEPEVN KAl XWPIG
EMTAPNON av dev XpnaipoTolgital. AuTé ECOIKOVOuET
EVEPYEID Kl TTapaTeivel Tn dIApKeIa WG TNG GUOKEUNG.

* Mnv miéete TNV IkavOTNTa EQYACIiaAg TNG GUOKEUAS.
+ Xpnaoiyotolgite povo okeln KatdAAnAa yia Tnv utrooThpI-
&n uwnAwv Beppokpaaiwy.

+ [1a Adyoug avaopag, OTov TTiVaKa TTOU ETTICUVATTTETAI
Ba Bpeite pia oUoTATN OXETIKA e TN Beppokpaaia kal 1o
XPOvo payeipéparog yia S1agopa yeuuaTa.

+ To TIpoidv TepIEXE! NAEKTPOVIKG OTOIXEIQ KAl BEPPAVTIKG
aTolxeia. Mnv 10 BAeTe 0TO VEPO Kal PNV T0 TIAEVETE e
VEPO.

« Mnv kaAUTTTETe TV €igodo Kai TV £§odo aépa.

* [0 va amro@UyeTe eyKAUUATA, PNV ayYieTe TO ECWTEPIKO
TOU TTPOIOVTOG.

* Mnv yepiete TNV katoapdAa pe Aad!, kabwg autd ptropei
Va TIPOKAAEDEI KivOUuvo TTUpKayIAG.

* Mnv karaoTpé@ere, Tpadre i oTpieTe Suvard To KaAw-
810 TpoPodoaiag. Mnv 10 XPNCILOTIOIEITE YIa VA PETARE-
peTe BapI GopTia A va To PETAOXNUATICETE, I va aTTo-
@UyeTe nAekTpoTIANGia, TTUPKAYIG Kal GAAa atuxfuara.

+ Edv 10 kaAwdI0 Tpo@odoaiag Exel uTroaTel {nuid, TPETEl
Va QVTIKATAOTOBE! aTTd TOV KATAOKEUAQTH, TOV aQvTITTpO-
owto o€pPIg Tou 1 aTd AToa UE TTapGUoIa TTPOC VT,
TIPOKEIPEVOU Va aTToPeUxBei Kivduvog.

+ TommoBetaTe 1o TPOiGY 30 cm pakpid aTmd Tov Toixo A Ta
ETTITTAQ Y10 VOl ATTOQUYETE TUXOV CNUIEG.

NEPIrPAGH

A Wnoeiakog Trivakag EAEyxou

1. ApioTepog emAoyEag {wvng
‘Evoeign Bepuokpaciag/wpag apioTeprg wvng
Wnoiakn 086vn apioTepiig {wvng
Wnoiakr 086vn degiag {wvng
‘Evoeign Bepuokpaciag/wpag degidg {wvng
Aegi66 emAoyEag {wvng
Emoyéag mpoypapparog
Emoyéag On/Off
Mpdypappa yapidag
10. EmiAoyéag peiwong
11. 'Evdeitn mpoypapuarog Steak
12. Aeiktng TPOYPAUATOG KEIK
13. EmAoyéag augnong
14. Agiktng poypapuarog Fries
15. Aeiktng mpoypdappaTog koTéTTouAou
16. EmAoyéag Aeimoupyiag ouyxpoviapou
17. AgiKTnG TTPOYPANLATOG WOPIWY
18. AeikTng TPOYPAPPATOG AaKaVIKWV
19. EmAoyéag Aeimoupyiwv avTiaToiyiong
20. ‘Evdeign mpoypduparog Titoa
21. Emhoyéag évapgng/mauong

© © N o ok W

22. Emhoyéag Beppokpaaiag/xpdvou
Kupio owpa

ApiaTepn wvn avTikoAnTIKoU diokou
Tnyavi apioTeprg {uvng

Xeipohapr doxeiou apioTeprg fwvng
Aegid Civn avtikoAnTIKoU Siakou

MmO O




G KaroapoAa tnyavioparog degidg {wvng
H  XeipohaPn doxeiou begiég duvng

| 'E¢odog aépa

J TepiPAnpa kaAwdiou Tpopodoaiag

K KaAwdio tpogodoaiag

Edv 10 povtého TG ouokeung oag dev O1abEtel Ta gap-
TAWATA TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW, UTTOPEITE ETTIONG
va Ta ayopdaeTe Eexwpiatd amd Ty YTnpeaia Texvikng
BoriBeiag.

OAHTIEZ XPHZHZ
MPIN ATIO TH XPHEH

* BeBaiwbeite o £xel agaipebei 0AdkAnpn n ouckeuaaia
TOU TTPOIGVTOG.

+ AiaBaoTe TPOOEKTIKG TNV evOTNTA "ZUPBOUAEG aopaleiag
Kall TTPOEIBOTIOINGEIS" TTPIV ATTO TV TTPWTN XPAON.

+ [pIv Xpno1HOTIOINGETE TO TTPOIGV yia TTPWTN Popd, kabda-
pioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv aE ETTAQR HE TPOPIMA LIE TOV
TPOTIO TTOU TIEPIYPAQETal OTNV evoTnTa "KaBapIopog".

+ O aépag uwnAig Beppokpaaiag Ba ekpéel ammod TV £60d0
OTaV TO TIPOIGV gival ag xpron.

Znueiwaon: Otav n epitéda aépog Beppaivetal yia Tpw
@opa, EVOEXETAI VO EKTTEUTTE EAAQPU KaTTVO 1) 00N AUTO
eival pualooyiké yia TTOAEG auakeuég BEppavang. Autd
Oev eTNpeddel TNV A0QAAEID TNG GUOKEUAS 0TG.

XPHZH

+ TommoBetaTe TN GUOKeEUN O€ pia oTabepr, opIfovTia,
opoIGpopYn Kal avBekTIKA aTn BepudTNTa EMIPAVEIQ.

+ ZeTUAigTe evieAwg To KaAwdIo Tpopodoaiag TpIV TO
ouvdEaeTe TNV TIpida.

* ZUvOETTE TN GUOKeEUR 0TO NAEKTPIKG BiKTUO.

« BydiAte mpoaekTikd 10 Soyeio Thyaviauarog (D 1 G) amd
™ epiTéda. TomoBemaTe Tov avTikoMnTIKS dioko (C, F)
omv katoapdha (D, G).

Znueiwan: XelpIOTeiTe TO TNYAVI XPNOIKOTIOIWVTAG TN AAB.
Mnv ayyicete v kataapdha étav gival kauTh.

+ TommoBetaTe T UAIKA TIOU BEAETE Va TnyavioeTe Péoa oTo
myévi (D / G).

+ TommoBetaTe 10 doxeio TNyaviopaTog péoa ot pITEa.

+ EvepyotroiaTe T ouokeur) ratwvrag Tov emoyéa On/
Off (8).

* EmAESTe 10 TYGvi TTou BéAETE var puBpioeTe e Ta avTi-
aTolxa koupid (11 6).

« EmAéETe éva amd 1a 8 mpokabopiouéva Trpoypdupara
XPNOILOTIOIWVTAG TOV ETTIAOYED TIPOYPAUMATOS (7).

+ Mmopeite va puBpioete T Bepuokpaaia kai 10 Xpovo e
T0 avTioToIXa KoupuTTId, €dv gival amapaimTo (10 kai 13).

+ Otav eppaviaTei n wpa aTnv 086vn, UTTOPEITE Vo puBi-
OETE TNV WPA aUgavovTag f PelwvovTag Ta AeTTd. To idio
oupBaivel kai pe TN Beppokpaaia 6Tav auTh egeavidetal
oV 086vn.

* Av TrpoTiudre, UTropeiTe va pubuioeTe xelpokivnta T Bep-
Hokpaaia Kal TNV wpa Xwpig va MAEGETE KATTOI0 TTPOKA-
Bopiapévo TTpdypappa, XpNOIKOTIONWVTAG TA AVTIOTOIKA
koupid (10 kai 13).

Ynpeiwan: Av BéAete va aAAGEeTe amd TV wpa o Beppo-
Kpaaia f 10 avtigTpo®o oV 086V, PTTOPEITE Va T0 KAVETE
TIATWVTAG TO KOUPTTH €TTIAOYAG Beppokpaaiag/wpag (22).

+ ApoU pubpioete T Beppokpaaia kai 1o Xpdvo, TatioTe
T0 KoupTri évapgng/madong (21) kai n ouckeun Ba gexiviy-
o€l TO payeipepa.

Ynueiwon: Av xpelaaTei va otapatiaete T dladikagia
payelpéparog e omolodrToTe onpeio, TaraTe {ava 1o
TAAKTPO eKKivnong/mauong.

Znueiwon: Av BEAeTe va avakIVAOETE Ta UAIKG, BYGATE TO
Tyavi ammd Tn oUoKeun amoé T Aapn kai avakiviaTe To.
'Orav Tpaprigete To doxeio £¢w, n guakeur| Ba oTapatioel
kai étav 1o {avaBaAeTe uéoa, n ouokeur) Ba guveyioel T0
payeipepa.

* MOAIg 0 xpdvog payelpéparog GTacel aTo TEAOG Tou, N
ouakeun Ba nxnoel 5 opég kal Ba amevepyotroindei
auTéuara.

* TpaPnre To Tyavi armd  Aapr Kai ToToBeTaTE T0
TIAVW O€ pIa OTTAY ETTIQAVEID TIOU UTTOPET Va AgIToupyn-
o€l o€ UYnAEG Beppokpaaieg.

* [MIPOZOXH: To tyavi kai o @aynté Ba eivar TOAD
ZEXTA.

+« EAéy&re av 10 @aynt cival kaAG payeIpePEVO.

Znueiwon: Av 1o @aynTd Sev Exel ynbei KaAd, apkei va
EavapaAAete To akelog OTn PPITECA Kal va TIPOYPapUaTiOE-
Te T0 XPOVOBIaKOTTN va YnBei yia Aiya AeTrté akdpa.

* AtropakpUveTe T0 QaynTé amoé TV KataapoAa, amogedyo-
VTOG TOV KivOUVO EYKAUPATWY.

+ EQv n ouokeun dev payelpelel Kal dev T ayyigete yia
éva AetrTo, Ba amevepyotroinBei autdpara.

* Av B€AeTe va aTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUR, OPKET Va
kpaTAoeTe Tatnpévo 1o Kouptri On/Off (8) yia 600 Seute-
poAeTTaL.

XPONOZ KAl OEPMOKPAZIA

+ MmopeiTe va aMAEeTe TV wpa kai T Beppokpadia
XPNOILOTIOIWVTAG T KOUMTTIA algnang Kal Peiwang.

EAAHNIKA



+ O xpovodiakdTng aAddel katd 1 Aemrté Tpog Ta mavw
1} TIPOG Ta KATW Yia KABE TTaTNHa. AV KPOTATETE TTATN-
EVO TO KOUWTTH, N Wpa aAAGZel ypriyopa. EUpog eAEyxou
xpovodiakotm: 1-60 AetrTd.

* H Bepuokpaacia petaBderar kara 5 °C pog Ta Tavw A
TTPOG Ta KATW yia kGBe Tampa. Av Kpatare TaTUEVO TO
KoupTri, n Bepuokpaaia 0)\)\(1(5| ypriyopa. EUpog eAéyxou
Bepuokpaaiag: 80 — 200 °C

MPOKAGOPIZMENA NPOrPAMMATA

+ Autiy n ouokeur) diabéTel 8 Tmpokabopiopéva TTPoyPAu-
para.

+ 1o va emAEeTe Eva TIpOYPaUa, TIATAGTE TO KOUTT
€TMIAOYNG TIPOYPAPKATOS (7) G0EG POPES XPEIALETAL.

+ EmAéyovrag 1o koupTri évapéng/madong (21), Ba &exivh-
o¢l n d10dIKaoia payeipéarog.

+ EQv emBupeite, pmopeite emiong va aAAageTe Tig pubpi-
0¢Ig Beppokpaaiag kai xpévou yia Ta Trpokabopiouéva
TIPOYPAULATA XPNCIUOTIOIWVTAS TOUG €TTIAOYEIG augnang/
peiwang (10,13).

Xnueiwaon: Na va aAGgeTe omoiadrote puBpIan katd n
O1GPKEIN TOU payelpEPaTog, Oev XPpelaleTal va SIaKOWeETe T
S1001Kacia payeIpeEPaTog.

AEITOYPTIA ZYTXPONIZMOY

+ Edv BéAeTe n diadikaaia payeipéuarog kai oTig 600 ka-
TOAPOAEG Va TEAEIWVEI TAUTOXPOVA, UTTOPEITE VOl ETTINESETE
T0 KOUWTTI A€iToupyiag auyypoviapou (16).

* Mpwra pubyicTe Kal Ta U0 TTOT Kall, TN CUVEXEID, TTATH-
0T T0 KoupTri (16) yia va evepyoTrolIfaETe TN AsiToupyia
TUYXPOVIOHOU.

+ MaTAaTe T0 KoupTi Evaping/mauong (21) yia va Eekivioel
n diadikaaia payelpéuarog.

AEITOYPTIA ATQNA

+ Eav BéAeTe va xpnaipotoinaete Kai Tig 600 KataapoAeg
yia Tov id1o T0TT0 GaynToU, PTTOpEITE Va ETTIAESETE T
Aeimoupyia avtigToixiong (19) kai 1o i610 Tpdypapua Ba
xpnaipotoinBei kai yia Tig 300 {Wwveg.

« [0 Aeiroupyia auTr), puBpioTe TTPWTA TNV WEA KAl TN
Beppokpacia ae £va doxEio kal, 0T OUVEXEIQ, TIATAOTE
10 KoupTTi AiToupyiag avigtoixiong (19). Autéuara 1o
OeuTepo doxeio Ba pubpioTei e TV idla Beppokpaaia
Kal wpa.

+ MaraTe T0 KoupTi évapéng/mauang (21) yia va &ekivAael
n diadikaaia payelpéuarog.

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHE
+ ATIOoUVOEDTE TN CUGKEUN OTTO TO NAEKTPIKS BiKTUO.

+ AQrOTE TO VO KPUWOEL.

+ KaBapioTe T cuokeur) oTrwg egnyeital anv evotnta
"KaBapiopdg".

NEPIBAHMA KAAQAIOY TPO®OAOZIAZ

* Auth n ouokeur| d106€tel Eva TrepiBAnpa kaAwdiou Tpo-
@odoaiag Tou Bpioketal aTo Tow PEPOS TNG (J).

OEPMIKO MPOZTATEYTIKO AZOAAEIAZ

* H guokeun diaBéter didragn ac@aleiag, n oTmoia TpoaTa-
TeUEI TN GUOKEUR ammd utrepBEppavan.

+ Edv n cuokeun amevepyomoinBei udvn me kai dev
evepyotroinBei {ava, amoguvdETTE TV TG TV TTAPOXH
pelpaTOG KAl TrEPIPEVETE TrEpiTToU 15 AeTrTdl TpIv TV
emavaouvoéaeTe. EGv 1o punydvnua dev ekkivioel {ava,
{ntoTe e¢ouaiodoTnuévn TeEXVIKN BoriBela.

KAGAPIZMOZ

+ ATTOgUVSEDTE TN GUGKEUR OO TO NAEKTPIKS BikTUO KAl
QQAOTE TNV VA KPUWGEI TIPIV TIPOPEiTE O€ OTTOIadITTOTE
epyacia kabapiapou.

+ KaBapioTe Tov e€omAigud pe éva uypd Tavi pe Aiyeg
OTayOVEG TTOPPUTTAVTIKOU KAll, OTr GUVEKEID, OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaipotroieite S10AUTEG A TTPOIGVTA PE OIvO
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn, A AsiavTiké mpoidvTa, yia Tov
kaBapiopo6 NG CUCKEURG.

* [oté unv BubideTe T cuokeun ot vepd fi oroI0dATIOTE
GMo uypO Kal Unv TV ToTroBeTEiTE KATW ATTO TPEXOULEVO
vepo.

* ZuvioTaTal va kabapidete TaKTIKG T GUCKEUR Kail va
QTTOPAKPUVETE TUXOV UTTOAEIIATA TPOPWV.

* Edv n ouokeun dev Bpioketal o€ kaAr kardoTaon kaba-
pIGTNTAG, N EMPAVEIG TG UTTOPET Va UTTORABPICTE Kal
V0l ETTNPEATEI QVATTOQEUKTA TN DIAPKEID TNG WPENIUNG
(WG TNG GUTKEUNG KaI PTTOPET Va KATATTE] N aoQang
yia xpron.

+ Kavéva pépog autng TG auokeunis dev eivar kataAAnAo
yia kaBapioud aTo TAuvTApIo TdTWY. Ta doxeia kal ol
diokol Pmmopolv va TTAuBouv o€ (£aTO GATIOUVOVEQO.

* 2TEYVWOTE OAQ TO PEPN TTPIV OTTO TN CUVAPHOAGYNON Kall
NV amobrkeuon.

YNHPEZIA

* Tuyov kaki xpron fi pn Tipnon Twv odnyiiv xpRang
kaBioTa v eyylnaon kai Tnv euBOVN TOU KATAOKEUADTH
aKupn.

ANQMAAIEZ KAI ENIZKEYH

+ Av TTpOKUWOUV TTPORAAUATA, METAPEPETE T GUOKEUN
o€ €£0Ua1000TNUEVN UTINPETITT TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.
Mnv TpogTTabroETe va aogUVAPHOAOYHTETE 1 va
eTmokeudoeTe Xwpig Boribela, Kabwg autéd pmopei va eival
€mikivouvo.




EFTYHZH KAl TEXNIKH BOHOEIA

To Tpoidv autd amroAapBaver TNy avayvwpion Kai Ty
TTPOCTaC a TNG VORIKAG £yyUNONG OUPGWVA WE TV I0XUOU-
oa vopobeaia. Ma va d1ekdIKATETE Ta DIKAIWUATA Tag A TA
OUPPEPOVTA oag, TPl va ammeuBuvBeite ae otmoladrToTe
amé TIG EMIONWEG UTIMPETIES TEXVIKAG BorBelag.

Mmopeite va Bpeite To TANGIEGTEPO ATTO AUTA, PTTCl-
vovTag oTov akoAouBo BIKTuaké TéTTo: hitps://www.
blackanddecker.eu//

Mropeite etriong va {ntRoeTe OXETIKEG TTANPOQYOPIES ETTI-
KOIVWVWVTag padi pag.
Mropeite va kaTeBaoeTe auTd TO €YXEIPIDIO OBNYIWV

Kal TIG EVNUEPWOEIG Tou o dielBuvan https:/www.
blackanddecker.eu//.

TA TIZ EKAOZEIZ TQN NMPOIONTQN THE EE H/KAI ZE
MEPINTQZH NOY ZHTHOEI ZTH XQPA ZAL:
OIKOAOTIA KAI ANAKYKAQZIMOTHTA TOY
MPOIONTOX

* Ta uhikG a6 T OTTOiCN ATTOTEAEITAI N CUTKEUATIQ AUTAG
NG GUOKeUNG TrepIAapBavovTal o€ éva ouoTna GUANO-
YA, Tagivounang kai avakUkAwang. Edv embupeite va Ta
QTTOPPIETE, XPNOIKOTIOINCTE TOUG KATAAANAOUG dnudal-
0UG TTEPIEKTES I KABE TUTTO UAIKOU.

+ To TIpoidv dev TIEPIEXEI GUYKEVTPWOEIG OUTIWY TTou Ba
pmopoucav va BewpnBoulv emBAaeig yia 1o TepIBAAOV.

Auté 10 gUpBoAo onuaivel 8T o€ TTEPITITWON
TI0U BEAETE VOl ATTOPPIYETE TO TTPOIOV WETA TN
A& g diapkeiag wig Tou, TTAPAdWATE TO O€
évav e§ouaiodoTnUEVO aVTITTIPOOWTTO ATTORAATWY
yia TV TTIAEKTIKF) GuMoyr amoBAfTwy nAekTpI-

koU Kai nAektpovikol e€omAiouol (AHHE).

+ AUTA N OUGKEUK GUUHOPQWVETAI e TV 0dnyia 2014/35/
EE yia ™ xaunAr 1éon, mv odnyia 2014/30/EE yia v
nAektpopayvnTikiy cupBarétta, Tv odnyia 2011/65/EE
Y10 TOUG TTEPIOPITHOUG TG XPHONG OPICHEVWV ETTIKIV-
SUVWV 0UGIWV G NAEKTPIKS Kal NAEKTPOVIKS ECOTTAIONG
kai Tnv 0dnyia 2009/125/EK GxeTIKG pE TI aTTAITAOEIG
0IKOAOYIKOU aXedIaapoU yia TIPoiévTa TToU GXeTi(ovTal
JE TNV EVEPYEIQL.

* [IANPOPOpPIES OXETIKA HE OUTIES TTOU TTPOKAAOUV TTOAU
pey@An avnouyia (SVHC) aUpguwva pe Tov kavovioud
1907/2006/EK (REACH): Autd T0 TTp0idV TepIEXE!
QwoPopIko TpIpaivulo, (ouaia SVHC), apibudg CAS:
115-86-6

Ta Black & Decker® kar BLACK+DECKER™ kai Ta Ao-
yoruta Black & Decker® kai BLACK+DECKER™ ¢ivai
onfpara kararebévra g The Black & Decker® Corporation
ka1 xpnaipoTtololvTal Pe adela xpriong. OAa Ta dikal-
wyata diatnpouvtal. Eioayetar kar diavéueTal amod Ty

ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

EAAHNIKA



MINAKAZ ZYZTAZEQN

Edw pmopeite va Bpeite TIg GUTTATEIG Jag OXETIKA e TO XpOVO Kail Tn BEPUOKPATial yIa TO TNYAVIOHA S1aQOPWY YEUUATWY.

APIZTEPA ZONH AE=IA ZONH
MENQY Oepuo- | Xpévog | Min-max Oeppo- | Xpovog | Min-max SHAKE
kpacia | (Aemmd) | (9) Kpaaia (hemrrd) | (9)
(°C) (’C)
lapideg 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
MmpigoAa 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 l'upioTe Tiow
Toupteg 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Marareg myavitég | 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Kotdmouho 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 lupioTe TTiow
Yapia 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 lupioTe TMow
Nayaviké 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 lupioTe Triow
Nitoa 180 15-25 180 15-25 -
ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN
MpdBANua Meavr aitia Noon
H ppitéfa aépa dev H ouokeun dev eival guvdede- | TotmoBetAoTe To @Ig dIKTUOU O yelwpévn Tpida.
A€ITOUPVEI. pévn otnv pida.

To myavi dev gival KaAd ou-
vappohoynuévo ot Béan Tou.

TomoBetraTe {ava 10 SoXEI0 GTO PNXAvVNUa.

HaYEIPEUEVO.

To @aynté dev eival kaAd

YTrdpyel Tapa oAU gaynto
TNV KaToapoAa.

BAATE pikpdTEPEG BOTEIG UNIKWY OTNV KATOAPOAQ.
O1 pIKPOTEPES TIAPTIOEG PayEIpEUOVTA TTIO OHOIOHOPYAL.

H puBpiopévn Bepuokpaaia
gival TTOAU xaunAn.

PuBuiaTe 1o TARKTPO BeppoKpaaiag oTnv amaiToUpevn
pUBYION Bepuokpaaiag (BA. "mivaka ouaTaoewy").

O kaBopiapévog xpovog eival
TIOAU GUVTOOG.

PuBpioTe Tov XpovodIakdTITh aToV aTaiToUUEVo XpOvo
TrpoeTolgaaiag (BA. "mivaka ouaTtdoewy").

avopoidpopga.

Ta ukhika yaviCovral

Opiopévol TUTToI CUCTATIKWY
TIpETTEl va avakivoivTal aTa
U10d ToU XPOVOU TTAPOCKEURG.

YuaTariké Tou BpiokovTal To éva Tavw aT1o GAAo
(T.X. TTATATEG TNYQAVITEG) TTPETTEI VA AVAKIVOUVTAI OTN
péan Tou Xpdvou Tapackeung. (BAEme Tov "mivaka
ouaTaoEwv").

O1 ppéakeg TaTdreg Tnya-
viCovTal avopoléuopga.

Aev xpnaoiuotoIoare Tov
OwaTo TUTIO TTATATAG,

XpnOIUOTIOIROTE PPECKES TTATATEG Kal BeBaiwbeiTe 61
Trapapévouv aTabepég kard 1o Tnyaviaua. Or yavnTég
TraTareg dev TPETEI va gival TTOAD TTayIég.

Aev EemAUvaTe owaTd TIG TTATA-
TEG TIPIV TIG TNYQVIOETE.

ZemAUveTE KaAd Ta PTTaGTOOVIa TIATATAG Yia va agal-
pEOETE TO APUAO OTTO TO EGWTEPIKO TOUG.




MpdBANua

MBavr atia

Auon

Ta ovak dev gival apketa
Tpayavd.

Xpnoipotroiaare évav TUTTo
GVaK TTOU TIPoopPideTal yia
TIAPACKEUT) O€ TTAPABOTIAKN
QpITECQL.

XpnoipoToinaTe avakg goupvou i BouptaioTe eEAagpd
e Aiyo AGdI Ta GVaKG yia TTI0 Tpayavé amotéAeapal.

O1 ppéakeg Tardreg dev
eival apKeTa Tpayaveg.

H tpayavémTa Twv Tarareg
e¢aptdral amé my Tooo™Ta
10U AadioU Kkai Tou vepoU aTIg
TIATATEG.

BeBaiwBeite O £xeTE OTEYVWOEI KAAG TIG TIATATEG TIPIV
TIPOGBETETE TO AGOI.

Kowrte 10 pracTouvakia Tatdrag YIKpOTERA YIa TTI0
Tpayavé amotéAeopa.

MpoaBéaTe Aiyo TepioodTePO AGDI YIa TTIO TPayave
QTTOTEAET AL,

Aev eivar duvati n owoTh
TOTI004TNON TG KATOAPS-
Aag o™ ouoKeun.

Ymapyel Tépa oAU eaynTo
TNV KatoapoAa.

MelwaTe TNV TTOGGTNTA TOU QaynToU GTNV KATGAPOAQ.

To doxeio dev Exel ToTTOBETNOE
OWOTA 0T CUOKEUN.

LTpwETe T0 SoxEi0 0pIfOVTIa Kal KABETa PEXPI Va
aKoUOETE €va KAIK.

A6 T ouaKeun Byaivel
AeUKOG KaTTVOg.

Eroipadete Aimapd ouoTaTika.

‘Orav myavidere Amapd uhiké o @pitéda aépog, pe-
y@An ogdtnTa Aadiol Ba diappelael otV KatgapdAa.
To Aad! rapdyel AeUKO Katvo Kal n KaToapoAa UTropei
va (eatabei mepiaadTepo amd 10 guvnBiouévo. Autd
Bev ETTNPEACEI T OUOKEUN 1) TO TENIKO aTToTéEAEOA.

To Goxeio TepIEXEI AKOUQ
uTroAeippara Aitroug ammé
TponyoUpevn xpAan.

O Aeukdg kamvog pokaAeital ammé To Aitrog Trou Bep-
paiveral 0Ty katoapdAa. BeBaiwbeite 611 kabBapidete
owaTd 10 doxeio et aTmd KABE Xpron.

EAAHNIKA



PYCCKW (MepeBoa oT opuriHanbHoit MHETPYKLmK)

BO3AYLIHASA ®PUTIOPHULIA
BXAF9000E

YBaxaeMblit KIUEHT,

BonbLuoe cnacubo 3a 1o, YTO BbI peLunnu npuobpecTut
npoaykumto mapku Black+Decker.

Bnarogaps TexHonoruu, ,D,M3al7|Hy W aKkcnnyartauun, a
TaKkxe TOMY, YTO OHM COOTBETCTBYHT CambIM CTPOTM
CTaHfapTaM Kavectsa, MOXHO rapaHTMpoBaTb NOMHOCTLIO
YOOBNETBOPUTENBHOE UCMONb30BaHME U aonrui CpOoK
CJ'Iy)K6bI usgenua.

COBETbI MO BE3OMNACHOCTU U
NPEOYNPEXOEHUA

* [epeq BKNtoyeHeM npubopa BHU-
MaTeslbHO NPOYTUTE 3TN MHCTPYKLMK
W COXpaHWUTe UX ANs fanbHenwero
ncnonb3oBaHus. Hecobntogenue atux
NHCTPYKLIAA MOXET NPUBECTU K He-
cYacTHOMY cryyato.

* [epen NCNoNb3oBaHWMEM OUYNCTUTE
BCe YacTu npubopa, koTopsle ByayT
COMpMKacaTbCs C NULLIEN, Kak ykasaHo
B pasgene "Ouunctka".

* [laHHbIM NPUGOPOM MOTYT MOMb30-
BaTbCS AETW B BO3pACTe OT 8 NeT 1
cTapLUe, a Takke Nnua ¢ orpaHnyeH-
HbIMU (PU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMMU
WM YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTSIMM
WK C HEAOCTATOYHbIM OMbITOM U 3Ha-
HUSIMU, €CIT OHM NONYYMIN Haa30p
WM MHCTPYKTaX No BesonacHomy uc-
Monb30BaHM Npubopa 1 NoHUMaloT
CBSI3aHHbIE C HIM OnacHoCTW. [leTn He
[OMKHbI UrpaTh ¢ Npubopom. Ynctka
1 06CNyxXMBaHNe He JOMKHbI MPOU3-
BOAWTBLCS feTbMK Be3 npucmoTpa.

* 370T Npunbop He NpegHa3Ha4eH Ans
yNpaBeHns C MOMOLLH BHELLHETO

TanMepa uUnu oTAEeNbLHON CUCTEMbI
AVCTaHLMOHHOTO yNpaBneHus.

* ECnvt LUHYp NUTaHUs NOBPEXAEH, BO
n3bexaHne onacHOCTW OH JOIKEH
ObITb 3aMEHEH NPON3BOAMUTENEM, EMO
CEPBUCHBIM areHToOM Wiu cneuuanu-
CTaMW C aHarorm4yHon keanudukaym-
en.

* 3T0T Npnbop npegHas3HaveH ans uc-
Nonb30BaHNs B BbITOBbIX 1 aHamnoruy-
HbIX LeNsiX, TakuX Kak:

- KYXOHHble 30HbI 419 NepcoHana
B MarasuHax, ogucax u apyrux
paboumx NOMELLEHMSX;

- (hepmepckue goma;

- KNEHTOB B FOCTUHMLAX, MOTENSX U1
APYTVX XWMNbIX NOMELLEHMSIX;

- B 3aBeneHnsx Tuna "noctens u
3aBTpak”.

/B\ OCTOPOXHO, ropsre o-
BEPXHOCTHU.

* MNepen BkntoueHnem npubopa B ceTb ybeauTecs, YTo
HanpskeHWe, ykazaHHoe Ha Tabrnnyke ¢ TEXHUYECKUMM
XapakTepUCTUKaMK, COOTBETCTBYET HaMPSKEHNIO B CETH.

* [oakntounTe Npubop K CeTeBoil PO3eTKe C HOMUHANbBHBIM
TOKOM He MeHee 16 amnep.

* Bunka npubopa AomkHa npaBurbHO BXOAUTL B CETEBYHO
po3eTKy. He nameHsiite nonoxexue Lwrekepa. He
“cnonb3yiTe agantepbl Ans LUTENCENbHbIX BUMOK.

* He ucnonbayitte npuGop, ecrniv NOBPEXAEeH LUHyp
MATAHKA UMK BUTIKA.

* He TaHWTe 33 WHYP NuTaHMa. Hukoraa He ucnonb3ayiTe
CETeBOW LUHYP ANA NOAHATUSA, NEPEHOCKN N
OTKMo4eHua npubopa ot ceTu.

* He obmarbiBaiiTe ceTeBOI LHYpP BOKpYr npubopa.

+ [poBepbTe COCTOSHME LLUHYpa NUTaHus. Ecrn
OH NOBPEXAEH, 3TO MOBbILIAET PUCK MOPAXKEHNS
3MEKTPUIECKVM TOKOM.

* He ponyckaiite, 4toBbl LUHYP NuTaHUs cBOOOAHO CBIUCAN
N conpukacarncs ¢ ropsiyumMmu NoBepXHOCTAMM npubopa.




» Ecnm kopnyc npuGopa pasGuricsi, HeMeaneHHo
OTKIIOYMTE €r0 OT CETH, YTOBbI NPEoTBPATUTL
BO3MOXHOCTb MOPAKEHMS SNIEKTPUYECKUM TOKOM.

* He npukacanTtech k BUNKe MOKPbIMU pyKamu.

+ TonbKo ANs UCMONb30BaHWs BHYTPY MOMELLEHWA.

* He vcnonbayiite u He XpaHuTe Nprubop Ha OTKPbITOM
BO3LLyXE.

* He octaBnsiiTe npubop nog AoXaem unv nog
Bo3aelicTBMeM Braru. Ecriv B npubop nonazet Boaa, 310
YBENNYNT PUCK MOPAXKEHNS SNEKTPUYECKIM TOKOM.

+ Bo Bpemsi paboTbl npubopa Temneparypa AOCTYMHbIX
MOBEPXHOCTEN MOXET ObITb BbICOKONA.

* He npukacanTech k HarpeTbiM YacTsM, 3T0 MOXET
NPUBECTU K CEPbE3HbIM 0XOram.

UCNONb3OBAHUE N YXOQ

* [epen kaxabIM UCNONb30BaHMEM NOMHOCTbIO0
BbITArMBaiiTe CETEBO LUHYp npubopa.

*He I/ICﬂOﬂbSyVITe I'IpVI60p, €Cnu ero getanu unu
NPUHAONEXHOCTN YCTaHOBIIEHbI HENPaBUIBbHO.

* He ncnonbayite npubop, ecnu npunaraemble k Hemy
NPUHaLNEXHOCTV HencnpaBHbl. HemeaneHHo 3ameruTe
nXx.

* He vcnonbayite npnbop mycTbiM.
* He nepewmeLyaiite npubop BO Bpems 1CMOMb30BaHMS.

* Y106bI COXpaHUTL aHTUMPUrapHOe MOKPbITUE B XOPOLLEM
COCTOSIHUW, HE 1CMOMb3yiiTe Ha HEM MeTannnyeckie unu
OCTpble NpeameTbI.

+ OTknrovanTe I'IpVI60p OT CeTu, Korga OH He 1Ucnonb3yeTcs,
n nepes BbiNnoSIHEHNEM nobbIX pa60T N0 QYUCTKE.

* XpaHuTe 3T0T NpubOp B HEAOCTYMHOM ANA AeTel ninnn
AL, € PU3NYECKIMU, CEHCOPHBIMMU UMW YMCTBEHHBIMM
HepfocTaTkaMu UMk OTCYTCTBUEM OMbITa W 3HAHWUA MECTe.

* He xpaHuTe 1 He TpaHcnopTupyiiTe Npubop, ecnm oH eLle
ropsiuit.

* Hukorga He ocTaBnsiTe NOAKMOYEHHbIA npubop Be3
NpUCMOTPA, ECAIN OH He 1CNoMb3yeTcs. 3T No3BonseT
9KOHOMUTb 3MEKTPOSHEPTUIO 1 MPOANEBAET CPOK CIyXObl
npubopa.

* He dopcupyitte paboumii npoecc npubopa.

* Micnonb3yiiTe TONbKO NOCYAY, NMOAXOAALLYI0 Ans paboThl
Mpy BbICOKUX TeMnepaTypax.

* B kayecTBe cnpaskv B npunaraemoit Tabnue Bbl

HalgeTe pekoMeHaaLum no Temneparype 1 BpemMeHu
NPUroToBMEHNs ANA HECKOMbKMUX 6niog.

* W3penve conepxuT aneKkTPOHHbIE 3NEMEHTbI U
HarpeBaTenbHbIE 3rieMeHTbl. He knaauTe ero B Bofly U He
MOiiTe BOAO.

* He 3aKpblBaiiTe BXO W BbIXOZ BO3AyXa.

* Bo n3besxaHme 0XOroB He NpukacaiTech K BHyTPEHHIM
4acTaM yCTpolcTBa.

* He HanonHsitTe kacTpionto Macrnom, Tak kak 370 MOXeT
MPUBECTY K MOXapy.

* He noBpexpaite, He TAHUTE 1 HE NEPeKpYIMBaiTE LUHYP
nuTaHus. Bo n3bexaHne nopaxeHns anekTpu4eckum
TOKOM, MoXapa 1 ApyrinX HECHACTHBIX Cry4Yaes He
uenonb3yiTe ero Ans NEPEHOCKM TAXENbIX rPy30B Ui
TpaHchopmaLum.

* Ecnv WHYp nuTaHus noBpex/aeH, Bo n3bexaxne
0MacHOCTH OH JOMKeH BbiTb 3aMeHeH NPoU3BoANTENEM,
€ro CepBMCHBIM areHToM Unu crieranicTami ¢
aHanornyHom kanugukaumen.

* Bo nsbexarue nospexaeHnit noMecTuTe uaenme Ha
paccTosHm 30 CM OT CTeHbl unu mebenu.

OMNUCAHHUE

A Ludposas naHenb ynpasnexns
1. CenekTop NeBOW 30HbI
WHpukaTop TemnepaTypbl/BpemMeHi B NeBO 30He
Lindposoit ancnneir nesoit 3oHbI
Lincbposoir aucnnelt npasoi 30HbI
WHpwkaTop TemMnepaTypbl/BpeMeHi B NpaBoil 30He
lpaBblit CENEKTOp 30HbI
CenekTop nporpamm
CeneKTop BKMIo4eHNS/BBIKIIOYEHNS
9. KpeBeTouHas nporpamMma
10. CenekTop yMeHbLUEHNS
11. VHankaTop NporpamMbl MPUroTOBNEHNS CTENKOB
12. VHankatop nporpammbl "TopTbl
13. CenekTop yBenuyexus
14. Wnankatop nporpammbl Fries
15. HaunkaTop nporpammbl "LibinneHok
16. CenekTop (yHKLMA CUHXPOHM3aL MM
17. Vinankatop pbibHOM MporpamMmbl
18. WHaykaTop nporpamMmbl "OBoLy
19. CenekTop ¢yHKLMiA nog6opa
20. WHpwkaTop nporpammbl "Muuya
21. Cenexktop nycka/nayabl
22. CenekTop TemnepaTypbi/BpemeHn

© N o ok~ wWwN

B OcHosHoe Teno

C  TMopAoH € aHTUMpUrapHbIM NOKPLITUEM AMS NIEBO
30HbI

D KacTptons ans xapku B IeBON 30He
E  Pyuka kacTptonu neso 30Hbl

PYCCKWMX



F ToaHoc ¢ aHTUNpUrapHbIM NOKPLITUEM B MPaBoil 30He
G  CkoBopoja ¢ npaBoil 30HOM

H  Pyuka kacTptonu ans npaBoii 30Hbl

| BbInyck Bo3gyxa

J Kopnyc nutaroLero kabens

K Hyp nutaHns

Ecnu Mogens Baluero npubopa He ocHaLyeHa on1caHHbIMI
BbILLE aKCeccyapamm, UX MOXHO NpuoGpecTy OTAEMbHO B
CryxGe TEXHUIECKON NOALEPKKI.

WHCTPYKLMA MO NPUMEHEHUIO
NEPEA UCMONb30BAHUEM
* YbeauTech, 4TO ynakoBka NpoayKTa MoHOCTLI0 YAaneHa.

+ [epep nepBbIM NCNONb30BaHNEM BHUMATEMBHO
npouuTaite pasaen "CoBeTbl U NpeaynpexneHs no
6esonacHocTn".

+ [lepep nepBbIM UCMONb30BaHWEM Npubopa ouncTUTe
[eTanu, kotopble ByayT conpukacaTbCs € nuLlei, B
COOTBETCTBUN C MHCTPYKLMSIMM, ONUCAHHBIMY B pasaene
"OumcTka".

+ Bo Bpemsi paboTbl U3fenus Yepes BbIXOAHOE 0TBEPCTUE
GyneT BbIXOAUTb BO3yX BbICOKOA TEMMepaTypbl.

Mpumeyarme: Mpy NepBoM Harpese PUTIOPHULIbI MOXET
BbIAENATHCS HEOOMbLLON AbIM UMK 3anax. ITo HopManb-
HOe SIBMeHve N MHOTUX OTONUTENbHBIX NprbopoB. 310
He BnuseT Ha GesonacHoCTb Baluero npubopa.

UCNonb3yNTE

* YcTaHoBUTe NpuBOp Ha yCTONYNBYIO, FOPU3OHTAMbHY!O,
POBHYIO 1 XXapOMpOYHyto NOBEPXHOCT.

* [onHOCTbI0 pa3MoTaiTe CeTeBOM LHYP, NPEXAe Yem
noAKNYaTh ero K ceTn.

* MogkntoumnTte NpuBOp K 3MeKTPOCceTH.

+ OCTOPOXHO BbIHBTE KacTpronto Ans xapki (D unm G) n3
hpUTIOPHULII. [OMECTUTe aHTUNPUrapHbIA NPOTUBEHD
(C, F) B kactptonio (D, G).

lMpumeyanme: YnpaBnsnTte CKOBOPOAOH C MOMOLLBIO PyYKA.
He npukacaiitecs k kacTptone, koraa oHa ropsyas.

* [TonoXuTe NHrpeaNEHTbI, KOTOpPbIE Bbl XOTUTE 0BXapUTb,
B kacTptonio Ans xapku (D unm G).

* BcTaBbTe KacTpionio Ans xapku BO (pUTIOPHNLLY.

* Bkntounte npnbop, Haxas Ha cenekTop BKMoveHNs/
BbIKMIOYEHMS (8).

* BbibepuTe xapoBHH0, KOTOPYHO Bbl XOTUTE YCTaHOBMTb, C
MOMOLLbIO COOTBETCTBYHOLLIX KHOMOK (1 1nn 6).

* BoibepuTe ofHy 13 8 npeayCcTaHOBMEHHbIX NPOrpaMM ¢
MOMOLLbIO CenekTopa nporpamm (7).

* [pn HeobX0AMMOCTH Bbl MOXETE OTPEryNMpOBaTh
TeMnepaTypy 1 BpeMsi C NOMOLLIbK) COOTBETCTBYHLLIMX
kHonok (10 n 13).

+ Korgja Ha aucnnee nosiBUTCS BpEMs!, Bbl MOXeTe
HacTPOWTL €ro, YBENUUMBAS UMM YMEHbLLAS MUHYThI.
To e camoe NPOUCXOANT U C TeMNEepaTypoil, Koraa oHa
oTobpaxaeTcs Ha aucnnee.

* [Tpu XenaHun Bbl MOXETE 3afaTb TemnepaTypy v Bpems
BPYYHYIO, HE BbIOMPas HUKaKo! npesyCTaHOBMEHHOM
nporpaMmbl, C MOMOLLbH0 COOTBETCTBYHOLLMX KHOMOK (10
n13).

MpumeyaHue: Ecnu Bbl XOTUTE NEPEKIIOUUTLCS C BPEMEHN
Ha Temnepartypy 11 HaobopoT Ha A1CHEee, 3TO MOXHO
coenatb, Haxas KHOMKY BbiGopa TeMnepaTypbl/BpemMeHut
(22).

+ Korpa Temneparypa u Bpemst yCTaHOBMEHbI, HAXMUTE
kHomky cTapT/nay3aa (21), n npubop HaYHET rOTOBUTb.

[Mpumeyanme: Ecniv Bam HyHO 0CTaHOBWUTb NpoLiece
NPUroTOBNEHNS B M06OI MOMEHT, HaxxmuTe kHonky "Ctapt/
[May3a" ewue pas.

[Mpumeyanme: Ecnm Bbl X0TUTE BCTPSIXHYTb UHIPEANEHTI,
BbITaLLMTE KacTpLomio s Xapku 13 npubopa 3a pyuky

1 BCTpsixHUTE ee. [pu BbITackuBaHumM kacTpronn npubop
OCTaHOBWTCS, @ NpY MOBTOPHOM BABUTaHUM - MPOAOTKUAT
MPUrOTOBIEHME.

* 1o OKOHYaHWUM BPEMEHM NPUroTOBMEHMS Npubop nogact
5 3BYKOBbIX CUrHAmNOB 11 aBTOMATAYECKV BbIKITHOYNTCS.

+ BosbMuTE KacTpronio 3a pyuKy M NOCTaBbTE ee Ha
POBHY NOBEPXHOCTb, CMOCOOHYI0 paboTaTh C BbICOKUMM
TeMnepaTtypamu.

* BHUMAHME: CroBopoza v npoaykTbl byayT o4eHb
rOpSYNUMM.

* MpoBepbTE, XOPOLLO MW MPUrOTOBMEHa eaa.

[Mpumeyanue: Ecniv 6ritofio nnoxo npoxapurocs, AocTa-
TOYHO BEPHYTb KacTpionio BO (hpUTIOPHMLYY 1 3anporpam-
MMPOBATb TalMep Ha MPUrOTOBIEHME €LLe Ha HECKONBKO
MUHYT.

+ CHumunTE ey ¢ kacTptonu, YTobbl n3bexartb pucka
O)XOrOB.

+ Ecnn npnbop He roToBuT 1 Bbl HE MpUKacaeTech k Hemy B
TeYeHWE OIHON MIUHYTbI, OH aBTOMATUHECKN BbIKMIOYUTCS.

+ Ecnv BbI XOTUTE BBIKNIOYMTBL NprBOp, NPoCcTo
YOEPXKVBaliTe KHOMKY BKMIOYEHNs/BbIKMoueHus (8) B
TeYeHMe BYX CeKyHA.




BPEMSA U TEMMNEPATYPA

* Bpems 1 TeMnepaTypy MOXHO U3MEHUTb C MOMOLLbIO
KHOMOK YBEMMYEHWS 1 YMEHbLLEHMS!.

+ [pu Kax oM HaxaTuu Tanmep MeHsieTcs Ha 1 MUHyTY
B 6OMbLUYI0 UMK MeHbLLYt0 CTOPOHY. Ecnn yaepxvBaTh
KHONMKY, Bpems BbICTPO MeHsieTcs. [lanasoH ynpaBnenus
Taitmepom: 1-60 MuH.

+ [Tpu Kaxaom HaxaTun Temnepatypa MeHsetcs Ha 5 °C
B 6ONbLUYIO0 UMK MeHbLLYt0 CTOPOHY. Ecnn yaepxvBsaTh
kHonKy, Temnepatypa 6bICTpo MeHsieTcs. [lnanasoH
perynupoBanus Temnepatypsl: 80 - 200 °C.

NPEOYCTAHOBIEHHbLIE MPOrPAMMbI
+ 970T Npubop UMeeT 8 NpeyCTaHOBNEHHbIX NPOrPaMM.

+ 4T00bI BbIGpaTh NpOrpamMmy, HaxM1Te KHOMKY CenekTopa
nporpamm (7) Heo6XoaMMOE Konn4ecTBo pas.

+ [pu HaxaTum Ha KHOMKy cTapT/nay3a (21) HauHeTCs
NPOL{ECC NPUrOTOBMEHNS.

+ [Tpu XenaHuy Bbl Takke MOXeTe M3MEHUTb HACTPOIKNA
TemnepaTypbl 1 BpEMEHU /ANS NPELyCTaHOBNEHHbIX
nporpaMm C NOMOLLbH0 CENeKTOpoB yBennieHms/
ymeHbLUeHvs (10,13).

Mpumeyanme: YTobbl M3MEHNUTB Kakne-nbo HaCTpoiku
BO BPeMs NPUrOTOBMEHNS, HE HY)XHO NPUOCTaHaBNMBATb
MPOLIECC rOTOBKN.

OYHKLUNA CUHXPOHU3ALIUK

+ Ecnv Bbl X0TUTE, 4TOOLI NPOLIECC NPUTOTOBNEHNS B 06eMX
KacTptonsx 3aBepLUNCS OHOBPEMEHHO, BbibepuTe
KHOMKY CUHXPOHM3aLmK (16).

+ CHavana ycTaHoBuTe 0ba ropluka, a 3aTem HaxMuTe
kHorKy (16), 4T0Bbl aKTUBMPOBATH PYHKLMIO
CUHXPOHM3ALMN.

* HaxwmuTe kHonky cTapT/nayaa (21), 4tobbl HayaTb
MPOLIECC NPUrOTOBNEHMUS.

O®YHKLUNAA COOTBETCTBUA

+ Ecnv BbI XOTUTE 1CNOMNb30BaTh 00e KacTplonm Ans
MPUrOTOBIIEHNSt OAHOTO 1 TOTO e TUna Bntog, Bbl MOXETe
BblGpaTh yHKUMt0 cornacosanus (19), n ans obenx 3oH
ByneT ncnonb3oBaThCA OfjHa 1 Ta e nporpamma.

+ [Ins 370N (yHKLMW CHaYana ycTaHoBUTE BpeMs U
Temneparypy Ha OfHOI KacTplone, a 3aTeM HaxmuTe
KHOMKy chyHKLMM coBnaaeHus (19). ABTomMaTHyecku
Ans BTOPOW KacTpionu byaeT ycTaHoBNeHa Ta xe
Temneparypa 1 Bpems.

* HaxmuTe kHomky cTapT/nayaa (21), 4tobbl HauyaTb
MpOLIECC MPUTOTOBNEHNS.

MOCNE 3ABEPLUEHWUSA PABOTbI C MPUEOPOM
+ OTKnto4MTE MPUBOP OT CeTH.

* [laitTe emy OCTbITb.
+ Ounctute npubop, kak onmcaHo B pasaene "Ounctka".

KOPMYC NMUTAIOLLErO KABENA

* Ha 3apHeit naHenu atoro npubopa pacnomnoxeH kopmyc
CeTeBoro WHypa (J).

3ALLMTHBIAN TEPMOMNPOTEKTOP

* [pnbop ocHalLeH NpesoxpaHNTENbHBIM YCTPONCTBOM,
KoTOpOe 3alLuiLaeT npubop oT neperpesa.

« Ecnvt npuGop BbIKioUMCS 1 BOMbLUE He BKOYaeTCs,
OTKITIOUMTE €r0 OT CETU 1 MOAOKANTE NPUMEPHO 15
MUHYT, NPEXAE YeM CHOBa MoAKioYaTh. Ecnn MalwmHa
He 3amyckaeTcsi, 06paTUTECh 38 TEXHUYECKOH MOMOLLbIO B
ABTOPK30BaHHbI CEPBMCHbI LIEHTP.

OYUCTKA

+ OTKmiounTe NprBOP OT CETH U JjaiiTe emy OCTbITb, Npexae
4eM MpucTynaTh K YMCTKe.

+ [poTpuTe 060pyLOBaHME BNAXHOI TKaHbIO C
HECKOMbKIMI KannsMu MOIOLLEro CpeacTsa, a 3atem
BbITPUTE HACYXO.

* He ucnonb3ayitte Ans uncTki npubopa pacTeoputent,
CPe/iCTBa C KUCMOTHBIM UMK OCHOBHLIM pH, Takie Kak
otbenusarens, U abpasveHble CPEACTBa.

* Hukorga He norpyxaiiTe npu6op B Bogy unu niobyto
APYYI0 XUAKOCTb U HE CTaBbTE €ro NOA MPOTOUHYIO BOAY.

* PeKomeHnyeTca perynsapHo Yuctutb I'IpVI60p unypanatb
OCTaTK/ NULLK.

+ Ecnn npubop He cofepxuTcs B Hagnexallein YucToTe,
€ro NoBEPXHOCTb MOXET AerpaanpoBaTh, YTO HEYMONMMO
CKaXXeTCs Ha CpoKe ero Cryxbbl 1 MOXET cTaTb
Hebe3onacHbIM Ans UCNONb30BaHNS.

* Hu ogHa n3 getanei atoro npubopa He NoaxoauT Ans
MbITbS! B NOCYAOMOEYHO! MaLLMHe. MOpLUKY 1 NOLA0HbI
MOXHO MbITb B ropsiy€ii MblrbHON BOZE.

+ [pocywwunTe BCe aeTan nepep cOOpKOi 1 XpaHeHNeM.

CEPBUC

+ Mlloboe HenpaBurbHOE UCMONb30BAHME UM
HecobntoaeH1e MHCTPYKLMIA NO NPUMEHEHNIo AenaeT
rapaHTuio 1 OTBETCTBEHHOCTb NPON3BOAMTENS
HeAeNCTBUTENbHBIMM.

AHOMAIIUN U PEMOHT

* [pu BO3HWKHOBEHUW Npobnem OTHecuTe npubop B
aBTOPM30BaHHYIO CYXBY TexH4eckoit noaaepxkn. He
nbiTaTeCh pas3buparb UM pemMoHTUpoBaTh Nprbop Bes
MOCTOPOHHEN MOMOLLM, 3TO MOXeET ObITb ONacHo.

PYCCKWMX



FAPAHTUA U TEXHUYECKASA
NMOMOLLb

OTOT NPOAYKT NOMb3YETCA NPU3HAHNEM U 3aLLUTON OpHAN-
YeCKOi rapaHTIM B COOTBETCTBUMN C [3EACTBYIOLLMM 3aKOHO-
AaTenbCTBOM. [11S 3aLLuThl CBOMX MPaB MIN MHTEPECOB BbI
AOMKHBI 06paTUTLCS B MI0BYI0 M3 HaLMX ouLManbHbIX
CRyXD TEXHNYECKON NOAREPKK.

Bbl MoeTe HailTh Briwkaiilumnii n3 Hux, nepeias no cnepy-
fowLei cebinke: https://www.blackanddecker.eu//.

Bbl Takke MOXeTe 3anpocuTh COOTBETCTBYHOLLYIO MHEOP-
MaLui, CBSI3aBLUMCh C HAMM.

[laHHoe pykoBOACTBO MO 3KCnyaTauum 1 ero 06HOBNEHUS
MOXHO 3arpyauTb no agpecy https://www.blackanddecker.
eull.

[ns BEPCUW MPOAYKTOB ANA EC WK B CNYYAE,
ECNK 3TO TPEBYETCA B BALLEW CTPAHE:
3KOMOrn4HOCTH U BO3MOXHOCTb BTOPUYHOM
NEPEPABOTKU NPOAYKLIUA

+ MaTepuansl, 13 KOTOPbIX COCTOMT ynakoBKa aToro
npubopa, BKMoYeHbI B cucTemy cbopa, knaccudmkalm
1 nepepaboTku. ECnn Bbl 3ax0TuTe MX YyTUNM3MPOBAT,
1CMIONb3yWTe COOTBETCTBYHOLME O6LLECTBEHHbIE
KOHTEIHEepbI AN KaXaoro TUna MaTepuanos.

* [pOAYKT HE COAEPXUT KOHLIEHTPALIN BELLECTB, KOTOPbIE
MOTYT CYNTATbCS BPEAHBIMU AN OKPYXKAIOLLEl cpefbl.

OTOT CMBON O3HAYaET, YTO B Cryyae Heobxoam-
MOCTM YTUAU3ALMW U3AENUS N0 OKOHYAHUM Cpoka
cnyx6bl caiiTe ero B aBTOPU30BAHHbIN MyHKT
npurema OTXOA0B 3MEKTPUYECKOTO U IMEKTPOHHO-
- obopynosanus (WEEE).
+ 910T Npubop cootseTcTBYET dMpekTnae 2014/35/
EU o Huskom Hanpsbkennu, [upekTuse 2014/30/EU
06 3neKTpoMarH1THO CoBMECTUMOCTH, [iupekTiee
2011/65/EU 06 orpaniyerinm ncnonb3oBaxns
HEKOTOPbIX OMACHbIX BELLECTB B 3MEKTPUYECKOM 1
anekTpoHHoM o6opyaosanuy u [iupektuse 2009/125/EC
0 TpeboBaHMAX 3KkoA3aitHa Ans NPOAYKTOB, CBA3AHHbIX
C 9Hepruen.

* MHdopmaLms o BelLecTBax, Bbi3bIBaOLLMX
noBblLLeHHoe BecnokoiicTo (SVHC), B cooTBETCTBUM C
lMocranoenerrem 1907/2006/EC (REACH): Stot npoaykt
coaepxuT Tpucberundocdar, (sewectso SVHC), Homep
CAS: 115-86-6

Black & Decker® 1 BLACK+DECKER™, a Takxe noro-
Tunbl Black & Decker® n BLACK+DECKER™ siBnsitoTcst
3aperucTprUpoBaHHbLIMU TOProBbIMK Mapkamu The Black &
Decker® Corporation 1 ucnons3aytotcs no nuueHaum. Bee
npaBa 3aLyLLeHbl. IMNopTMPOBaHO 1 pacnpocTpaHeHo

komnanvenn ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Aega. bapcenona c/H Onuana, 25790, Spain




TABNULA PEKOMEHIALIMNA

3pech Bbl HaleTe HallW pekoMeHaaLmMn No BpEMEHI 1 TeMnepaType Ans Xapku pasnnyHblx 6noa.

NEBAA 30HA NPABUITbHAA 30HA
MENU Temn. Bpemsi MuH-makc | Temn. Bpewms MwuH-makc | SHAKE

(*C) (MutH) (r) (°C) (MuH) (r)
KpeseTku 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Creitk 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 [NoBepHUTECH
TopTbl 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Kaptodbens dpu 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Kypuua 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 MoBepHuTECH
Pbiba 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 lMoBepHuTECH
Osowpy 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 MoBepHUTECH
Muyua 180 15-25 180 15-25 -

PYCCKWMX



NOWUCK U YCTPAHEHUE
HEMCMPABHOCTEHM

Mpobnema

BoamoxHas npuunHa

Pewwenne

dpuTiopHMLia He paBoTaerT.

MpuGop He NOAKIIOYEH K CETH.

BcrasbTe CETEBYI0 BUJIKY B 3a3€MJIEHHYIO PO3ETKY.

KacTprons Ans xapku nnoxo
3aKpenseHa Ha MecTe.

CHoBa BCTaBbTe KaCTpIOJI0 B MaLLKHY.

Ena He 04eHb xopoLLo

B kactptone crmwwKkom MHOro

MonoxuTe B kacTpionto HeGorbLuMe nopLum

NPUrOTOBNEHUS.

NpUroToBNEHa. enipl. VHTPELNEHTOB.
HebonbLune nopuw rotoaTcs 60nee paBHOMEPHO.
YCcTaHoBNEHHas Temnepatypa | YcTaHOBMTE KnaBuLy TemnepaTypbl Ha Tpebyembli
CIMLLIKOM HI3Kas. TemnepaTypHbIi pexim (cM. "Tabnuuy pekomeHgauni').
Crnuwkom KopoTkoe Bpemst YcTaHoBuTe TaliMep Ha HeobxoauMoe Bpemst
CbEMOK. NpUroToBNeHMs (cM. "Tabnuuy pekomeHaaumi').
VIHrpeameHTbI HekoTopble BuAbl MHrPeaNEHTOB | VIHTpeaneHTbl, KoTopble Nnexat Apyr Ha Apyre
obxapuBatoTcs Heobxoaumo B3banTbIBaTh Ha | (Hanpumep, kapTodens dpu), Heobxoanmo
HepaBHOMEPHO. MPOTSHKEHUI MONOBUHbI BPEMEH | BCTPSIXMBATb Ha MPOTSKEHNM MONOBUHbBI BPEMEHM

npuroToBnexus. (Cm. "Tabnuuy pekomeHaaumir").

Caexuit kapTodenb
tbpy npoxapuBaeTcsa
HepaBHOMEPHO.

Bbl ncnonb3oBani He TOT copT
kapTocbens.

Vicnonbayitte cexuit kapToderns U crieauTe 3a Tem,
4T0ObI OH OCTaBANCS TBEPALIM BO BPEMS XKapKU.
KapTodenb dpy He AoMmKeH BbITb CIIALLKOM TOSCTHIM.

Bbl nnoxo npombinu
KapTodenbHble Nanoyku nepes
KapKon.

Kak criefyeT npomoiite kapTodherbHble nanoqku, 4tobbl
YAANUT Kpaxmar C X BHELLHEN CTOPOHI.

3aKycku He AOCTATOYHO
XpycTsilme.

Bbl ncnonb3osani TMn 3akycok,
npeaHasHaveHHbIX Ans
NPUroTOBNEHNS B TPAANLIMOHHON
hpUTIOPHULIE.

3anekaiiTe 3akyckit B iyXOBKe UMK Crierka CMaxbTe ux
Macrom, YTobbl nony4uTs Gonee XpyCcTALmi pesynbTar.

Cexui kaptodens pu

HEL0CTaTOYHO XPYCTALLM .

XpycTsailas kopoyka kaptocens
(hpu 3aBMCHUT OT KOMNyecTBa
macna v Bogbl B HEM.

Y6eauTech, 4To Bbl Kak CieayeT NpocyLumnm
kapTodbenbHble nanoyku, npexae Yem Jo6aBnATb
Macro.

HapexbTe kapToderbHble nanouki noMernbye, 4Tobbl
nony4nTb Bonee XpycTALLmMiA pesynbTar.

[obasbTe uyTh Gonblue Macna, YTobbl nonyunTsL Bonee
XPYCTALLMIA pesynbTar.

HeB03MOXHO NpaBunbHO
BCTaBUTb KaCTPHOSIHO B
npubop.

B kacTptone crviKkom MHOro
enbl.

YMeHbLLMTE KONMYECTBO NULLM B KacTprone.

Kactpions ycraHoeneHa B
npnbop HenpasubHO.

BcraBnaiiTe ropLuok ropu3oHTanbHo 1 BepTUKaNbHO,
noKa He YCbILLNTE LLENYOK.

113 npubopa BbIxoaguT
6enbli IbIM.

Bl roToBuTE XUPHBIE
WHrpeaneHTbI.

Korga Bbl xapuTe X1pHbIE MHTPEAMEHTbI B
a3podpuTIOpHULE, BOMbLLOE KONMYECTBO Macna
BbITEKAET B kacTptonto. Macrio BblaensieT Genblit AbiM,
a KacTpionst MOXET HarpeBaThCs CUMbHee, Yem 00bIYHO.
3710 He BnMsiET Ha paboTy npubopa 1 KOHEYHbIN
pesynbTar.

Ha kactptone coxpaHunuch
OCTaTKV X1pa OT NpeAbIayLLero
1CNOMb30BaHM.

Benblii AbIM BbI3BaH HarpeBaHWeM Xupa B kacTprone.
0b6s13aTenbHO OYMLLATe KaCTpIOMo MOCHE Kaxaoro
1CrIONb30BaHMS.




ROMANA (Translat din instructiunile originale)

FRIGIDER DE AER
BXAF9000E

Stimate client,

Va multumim ca ati ales sa cumparati un produs marca
Black+Decker.

Datorita tehnologiei, designului si functionarii sale si
datoritd faptului c& depaseste cele mai stricte standarde
de calitate, se poate asigura o utilizare pe deplin
satisfacétoare si o durata de viaté lunga a produsului.

SFATURI DE SIGURANTA SI
AVERTISMENTE

« Cititi cu atentie aceste instructiuni ina-

inte de a porni aparatul si pastrati-le

pentru consultari ulterioare. Nerespec-
tarea si nerespectarea acestor instruc-

tiuni poate duce la un accident.

» Curatati toate partile produsului care
vor intra in contact cu alimentele ina-
inte de utilizare, asa cum este indicat
in sectiunea "Curatare".

* Acest aparat poate fi utilizat de copii
cu varsta de peste 8 ani si de per-
soane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau cu lipsa de

experienta si cunostinte, daca acestea

au fost supravegheate sau instruite
cu privire la utilizarea aparatului in
conditii de siguranta si daca inteleg
pericolele implicate. Copiii nu trebuie
sa se joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea de catre utilizator nu
trebuie efectuate de catre copii fara
supraveghere.

* Acest aparat nu este destinat sa fie
operat cu ajutorul unui temporizator
extern sau al unui sistem de teleco-
manda separat.

+ In cazul in care cablul de alimentare
este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator, de catre agentul
sau de service sau de catre persoane
cu calificare similara pentru a evita un
pericol.

* Acest aparat este destinat utilizarii in
gospodarii si in aplicatii similare, cum
ar fi.

- zone de bucatarie pentru personalul

din magazine, birouri si alte medii
de lucru;
- ferme;

- de catre clientii din hoteluri, moteluri

si alte medii de tip rezidential;
- medii de tip "bed and breakfast".

A ATENTIE, suprafete fierbinti.

* Asigurati-va ca tensiunea indicata pe eticheta nominala
corespunde tensiunii de retea inainte de a conecta
aparatul la priza.

Conectati aparatul la o priza de refea cu o putere
nominala de cel putin 16 amperi.

+ Stecherul aparatului trebuie sa se potriveasca in mod
corespunzator in priza de retea. Nu modificati fisa. Nu
utilizati adaptoare de priza.

* Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare sau
stecherul este deteriorat.

Nu trageti de cablul de alimentare. Nu folositi niciodatéa

cablul de alimentare pentru a ridica, transporta sau scoate

aparatul din priza.
* Nu infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

+ Verificati starea cablului de alimentare. Daca este
deteriorat, va creste riscul de electrocutare.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne liber sau sa intre

in contact cu suprafetele fierbinti ale aparatului.

+ In cazul in care carcasa aparatului se rupe, deconectati
imediat aparatul de la reteaua electrica pentru a preveni
posibilitatea unui soc electric.

* Nu atingeti fisa cu mainile umede.
+ Numai pentru utilizare in interior.
* Nu utilizati si nu depozitati aparatul in aer liber.

ROMANA



+ Nu lasati aparatul afara in ploaie sau expus la
umiditate. Daca apa patrunde in aparat, creste riscul de
electrocutare.

+ Temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata
atunci cand aparatul este in functiune.

+ Nu atingeti nicio parte incalzita, deoarece acest lucru
poate provoca arsuri grave.

UTILIZARE $I INGRIJIRE

. intindet,i complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate la acesta
sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

* Nu utilizati aparatul cand este gol.

+ Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

* Pentru a pastra tratamentul antiaderent in stare buna, nu
folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica atunci cand
nu este utilizat si inainte de a intreprinde orice operatiune
de curatare.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte.

+ Nu depozitati sau transportati aparatul daca este inca
fierbinte.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
daca nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

+ Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.

» Utilizati numai ustensile adecvate pentru a suporta
temperaturi ridicate.

+ Ca referintd, in tabelul anexat veti gasi o recomandare
privind temperatura si timpul de gatire pentru mai multe
mese.

+ Produsul contine elemente electronice si elemente de
incalzire. Nu-l introduceti in apa si nu- spalati cu apa.

* Nu acoperiti intrarea si iesirea de aer.

+ Pentru a evita arsurile, nu atingeti interiorul produsului.

+ Nu umpleti vasul cu ulei, deoarece acest lucru poate
provoca un pericol de incendiu.

* Nu deteriorati, nu trageti puternic si nu rasuciti cablul de
alimentare. Nu il utilizati pentru a transporta incarcaturi
grele sau pentru a-| transforma, pentru a evita socurile
electrice, incendiile si alte accidente.

+ In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre producator, de catre

agentul sdu de service sau de catre persoane cu
calificare similara pentru a evita un pericol.

* Va rugam sa asezati produsul la o distanta de 30 cm de
perete sau de mobilier pentru a evita orice deteriorare.

DESCRIERE

A Panou de control digital
1. Selector de zona stanga
Indicator de temperatura/timp in zona stanga
Afisaj digital in zona stanga
Afisaj digital in zona dreapta
Indicator de temperatura/timp in zona dreapta
Selector de zona dreapta
Selector de programe
Selector On/Off
Program pentru creveti
10. Selector de scadere
11. Indicatorul programului de friptura
12. Indicatorul programului de prajituri
13. Selector de crestere
14. Indicator de program pentru cartofi prajti
15. Indicator de program pentru pui
16. Selector de functie sincro
17. Indicatorul programului de pescuit
18. Indicatorul programului de legume
19. Selector de functie de potrivire
20. Indicatorul programului de pizza
. Selector de pornire/oprire
22. Selector de temperatura/timp
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Corpul principal

Tava antiaderenta din zona stanga
Oala de préjire in zona stanga
Méner de oala in zona stanga
Tava antiaderenta in zona dreapta
Oala de préjire in zona dreapta
Maner de oala in zona dreapta
lesire de aer

Carcasa cablului de alimentare
Cablu de alimentare

X &« T T o mmmooO W

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastra nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
cumparate separat de la Serviciul de asistenta tehnica.




INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
iNAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va ca intregul ambalaj al produsului a fost
indepartat.

+ Va rugam sa cititi cu atentie sectiunea "Sfaturi de
siguranta si avertismente" inainte de prima utilizare.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dat3, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea "Curatare".

* Aerul la temperaturi ridicate va iesi prin orificiul de iesire
atunci cand produsul este utilizat.

Nota: Atunci cand friteuza cu aer comprimat este incalzita
pentru prima data, este posibil s& emita un usor fum sau
miros. Acest lucru este normal in cazul multor aparate de
incélzire. Acest lucru nu afecteaza siguranta aparatului
dumneavoastra.

UTILIZATI
+ Asezati aparatul pe o suprafata stabild, orizontala, plana
si rezistenta la caldura.

+ Desfasurati complet cablul de alimentare inainte de a-I
conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica.

+ Scoateti cu grija vasul de prajit (D sau G) din friteuza.
Puneti tava antiaderenta (C, F) in oala (D, G).

Noté: Manipulati vasul de prajit cu ajutorul méanerului. Nu
atingeti oala cand este fierbinte.

* Puneti ingredientele pe care doriti sa le préjiti in vasul de
prajire (D sau G).

* Introduceti vasul de prajire in interiorul friteuzei.

+ Porniti aparatul prin apasarea selectorului On/Off (8).

* Selectati vasul de prajire pe care doriti sa-| setati cu
ajutorul butoanelor corespunzétoare (1 sau 6).

+ Selectati unul dintre cele 8 programe prestabilite cu
ajutorul selectorului de programe (7).

+ Daca este necesar, puteti regla temperatura si timpul cu
ajutorul butoanelor corespunzatoare (10 si 13).

+ Cand ora apare pe afisaj, puteti ajusta ora prin cresterea
sau scaderea numarului de minute. Acelasi lucru se
ntdmpla si cu temperatura cand aceasta este afisata pe
ecran.

+ Daca preferati, puteti seta manual temperatura si ora
fara a alege un program prestabilit, folosind butoanele
corespunzatoare (10 si 13).

Noté: Daca doriti sa treceti de la ora la temperatura sau
invers pe afisaj, puteti face acest lucru apasénd butonul de
selectare a temperaturii/timpului (22).

* Dupé ce temperatura si timpul sunt setate, apasati
butonul de pornire/oprire (21) si aparatul va incepe sa
gateasca.

Nota: Dacd aveti nevoie sa opriti procesul de gatire in orice
moment, apasati din nou butonul de pornire/oprire.

Nota: Dacd doriti sa scuturati ingredientele, scoateti vasul
de prajit din aparat de maner si scuturati-l. Cand scoateti
vasul, aparatul se va opri, iar cand il introduceti din nou,
aparatul va continua sa gateasca.

+ Odata ce timpul de gatire a ajuns la final, aparatul va
emite un semnal sonor de 5 ori si se va opri automat.

* Scoateti vasul de prajit de maner si asezati- pe o
suprafata plana care sa poata lucra la temperaturi
ridicate.

* ATENTIE: Oala de préjit si méancarea vor fi foarte fierbinti.
+ Verificati daca méancarea este bine gatita.

Nota: Daca mancarea nu este bine gatita, nu trebuie
decét sa puneti vasul inapoi in friteuza si sa programati
cronometrul pentru a mai gati cateva minute.

+ Scoateti mancarea din oala, evitand riscul de arsuri.

+ Daca aparatul nu géteste si nu l atingeti timp de un
minut, acesta se va opri automat.

+ Daca doriti sé opriti aparatul, trebuie doar sa tineti apasat
butonul On/Off (8) timp de doua secunde.

TIMP SI TEMPERATURA

+ Puteti modifica ora si temperatura cu ajutorul butoanelor
de crestere si descrestere.

+ Cronometrul se modifica cu 1 minut in plus sau in minus
la fiecare apasare. Dacé tineti apasat butonul, ora se
schimba rapid. Intervalul de control al temporizatorului:
1-60 min.

+ Temperatura se modifica cu 5 °C in sus sau in jos la
fiecare apasare. Daca tineti apasat butonul, temperatura
se modifica rapid. Domeniul de control al temperaturii:
80 -200 °C.

PROGRAME PRESTABILITE
+ Acest aparat are 8 programe prestabilite.

* Pentru a selecta un program, apasati butonul de selectare
a programului (7) de cate ori este necesar.

+ Selectand butonul de pornire/oprire (21), va incepe
procesul de gatire.
+ Daca doriti, puteti, de asemenea, sa modificati setarile de

temperatura si de timp pentru programele presetate cu
ajutorul selectorilor de crestere/diminuare (10,13).

Nota: Pentru a modifica orice setari in timpul gatitului, nu
este nevoie s& intrerupeti procesul de gatit.
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FUNCTIA SINCRO

+ Daca doriti ca procesul de gatire a ambelor vase sa se
incheie in acelasi timp, puteti selecta butonul de functie
sincro (16).

+ Mai intéi setati ambele pots, apoi apasati butonul (16)
pentru a activa functia de sincronizare.

+ Apasati butonul de pornire/oprire (21) pentru a incepe
procesul de gétire.

FUNCTIA DE POTRIVIRE

+ Daca doriti sd folositi ambele vase pentru acelasi tip de
mancare, puteti selecta functia de potrivire (19) si acelasi
program va fi folosit pentru ambele zone.

+ Pentru aceastd functie, setati mai intéi ora si temperatura
pe 0 0ala, apoi apasati butonul pentru functia de potrivire
(19). In mod automat, al doilea vas va fi setat cu aceeasi
temperatura si timp.

+ Apasati butonul de pornire/oprire (21) pentru a incepe
procesul de gatire.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL
+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
* Se lasé sa se raceasca.

+ Curatati aparatul asa cum este explicat in sectiunea
"Curatare".

CARCASA CABLULUI DE ALIMENTARE

+ Acest aparat are o carcasa pentru cablul de alimentare
situatd pe partea sa posterioara (J).

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA

* Aparatul este prevazut cu un dispozitiv de siguranta, care
protejeaza aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, deconectati-l de la reteaua de alimentare si asteptati
aproximativ 15 minute Tnainte de a-I reconecta. Daca
masina nu porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l s& se raceascé
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu céteva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

* Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub jet de apa.

+ Este recomandabil s& curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ In cazul in care aparatul nu este in stare bun de
curatenie, suprafata acestuia se poate degrada si poate
afecta inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar
putea deveni nesigur pentru utilizare.

+ Nicio piesa a acestui aparat nu este potrivita pentru
curatarea in masina de spalat vase. Vasele si tavile pot fi
spalate in apa calda cu sapun.

+ Uscati toate piesele inainte de asamblare si depozitare.

SERVICE

+ Orice utilizare necorespunzatoare sau nerespectarea
instructiunilor de utilizare face ca garantia si raspunderea
producétorului s& devina nula si neavenita.

ANOMALII SI REPARATII

+ Daca apar probleme, duceti aparatul la un serviciu de
asistenta tehnica autorizat. Nu incercati sa demontati
sau sa reparati fara ajutor, deoarece acest lucru poate fi
periculos.

GARANTIE I ASISTENTA TEHNICA

Acest produs se bucuré de recunoasterea si protectia
garantiei legale in conformitate cu legislatia in vigoare.
Pentru a va valorifica drepturile sau interesele, trebuie sa
va adresati oricéruia dintre serviciile noastre oficiale de
asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat accesand urmatorul link web:
https://www.blackanddecker.eu//

De asemenea, puteti solicita informatii conexe
contactandu-ne.

Puteti descarca acest manual de instructiuni si actualizarile
acestuia la https://www.blackanddecker.eu//

PENTRU VERSIUNILE DE PRODUSE DIN UE $I/

SAU IN CAZUL IN CARE ESTE SOLICITAT iN TARA

DUMNEAVOASTRA:

ECOLOGIA $I RECICLABILITATEA PRODUSULUI

+ Materialele din care este alcatuit ambalajul acestui aparat
sunt incluse intr-un sistem de colectare, clasificare si
reciclare. In cazul in care doriti sa le aruncati, folositi
containerele publice adecvate pentru fiecare tip de
material.

* Produsul nu contine concentratii de substante care ar
putea fi considerate daunatoare pentru mediu.

Acest simbol inseamna ¢4, in cazul in care doriti

sa va debarasati de produs dupa ce acesta si-a

incheiat durata de viata, trebuie sa il duceti la un
.




agent autorizat pentru colectarea selectiva a deseurilor de
echipamente electrice si electronice (DEEE).

+ Acest aparat este conform cu Directiva 2014/35/UE
privind joasa tensiune, Directiva 2014/30/UE privind
compatibilitatea electromagnetica, Directiva 2011/65/
UE privind restrictiile de utilizare a anumitor substante
periculoase in echipamentele electrice si electronice si
Directiva 2009/125/CE privind cerintele de proiectare
ecologica pentru produsele cu impact energetic.

+ Informatii privind substantele care prezinta motive
de ingrijorare deosebita (SVHC) in conformitate cu
Regulamentul 1907/2006/CE (REACH): Acest produs
contine trifenilfosfat, (substantd SVHC), numar CAS:
115-86-6

Black & Decker® si BLACK+DECKER™ si logo-urile Black
& Decker® si BLACK+DECKER™ sunt marci inregistrate
ale The Black & Decker® Corporation si sunt utilizate sub
licenta. Toate drepturile rezervate. Importat si distribuit

de ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain
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TABEL DE RECOMANDARI

Aici puteti gasi recomandarile noastre privind timpul si

temperatura de prajire a diferitelor mancaruri.

ZONA STANGA ZONA DREAPTA
MENU Temperatura | Timp Min-max Temperatura | Timp Min-max SHAKE
() (min) @) () (min) )
Creveti 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Friptura 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Intoarce-te.
Torturi 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Cartofi prajti 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Pui 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Intoarce-te.
Peste 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Tntoarce-te.
Legume 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Intoarce-te.
Pizza 180 15-25 180 15-25




DEPANARE

Problema

Cauza posibila

Solutie

Prajitorul de aer nu
functioneaza.

Aparatul nu este conectat la
priza.

Introduceti stecherul de retea intr-o priza de perete cu
impamantare.

Vasul de prajire nu este bine
asamblat la locul sau.

Introduceti din nou vasul in aparat.

Mancarea nu este bine
gatita.

Este prea multa mancare in
oala.

Puneti loturi mai mici de ingrediente in oala.
Loturile mai mici sunt gatite mai uniform.

Temperatura setatd este prea
scazuta.

Reglati tasta de temperatura la temperatura dorita (a se
vedea "tabelul de recomandari").

Timpul stabilit este prea scurt.

Setati cronometrul la timpul de preparare necesar (a se
vedea "tabelul de recomandari").

Ingredientele sunt prajite
neuniform.

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sa fie agitate la
jumatatea timpului de
preparare.

Ingredientele care se afla unele peste altele sau unele
peste altele (de exemplu, cartofii prajiti) trebuie sa fie
agitate la jumatatea timpului de preparare. (A se vedea
"tabelul de recomandari").

Cartofii proaspeti nu sunt
prajiti uniform.

Nu ati folosit tipul de cartof
potrivit.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca acestia
raméan fermi in timpul prajirii. Cartofii prajiti nu trebuie
sa fie prea grosi.

Nu ati clatit bine betisoarele de
cartofi inainte de a le praji.

Clatiti bine betisoarele de cartofi pentru a indeparta
amidonul de pe partea exterioara a acestora.

Gustarile nu sunt suficient
de crocante.

At folosit un tip de gustari
destinate a fi preparate intr-o
friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor cu putin ulei pe
gustari pentru un rezultat mai crocant.

Cartofii proaspeti nu sunt
suficient de crocanti.

Crocabilitatea cartofilor prajiti
depinde de cantitatea de ulei si
apa din cartofi.

Asigurati-va ca ati uscat bine betisoarele de cartofi
inainte de a adauga uleiul.

Téiati bastonasele de cartofi mai mici pentru un rezultat
mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat mai
crocant.

Nu este posibila glisarea
corecta a vasului in
aparat.

Este prea multa mancare in
oala.

Reduceti cantitatea de alimente din oala.

Vasul nu este asezat corect in
aparat.

Tmpingeti vasul pe orizontalé si pe verticala pan cand
auziti un clic.

Din aparat iese fum alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Atunci cand préjiti ingrediente grase in friteuza cu
aer, o cantitate mare de ulei se va scurge in vas.
Uleiul produce fum alb si este posibil ca oala sa se
incélzeasca mai mult decét de obicei. Acest lucru nu
afecteaza aparatul sau rezultatul final.

Oala contine incé reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in oala.
Asigurati-va ca curatati vasul in mod corespunzator
dupa fiecare utilizare.
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BBJIIFTAPCKU (Mpesog Ha n3sbpueHnTe)

Bb3AYLWWEH ®PUTIOPHUK
BXAF9000E

YBaxaemu KnneHTH,

Brarofapum Bu, Ye cTe n3bpanu aa 3akynute NpoaykT ¢
mapkata Black+Decker.

BriaropapeHue Ha TexHonorusTa, KOHCTPYKLMATA 1 HAYNHa
Ha paboTa, kakTo 11 Ha (hakTa, Ye HaAXBbPNA Han-cTporuTe
CTaHAapTX 3a Ka4ecTBO, MOXe Aa Ce rapaHTvpa HambiHo
3a70BONMTENHA ynoTpeba 1 AbITbr KVBOT Ha NPOAYKTa.

CbBETU U NPEAYNPEXAEHUA 3A
BE3OMACHOCT

* [TpoyeTeTe BHUMATENHO TE3M WH-
CTPYKLMM, Npeau aa BKIYUTE ypesa,
W v 3anaseTe 3a 6baeLLm cnpaBky.
HecnaaBaHeTo Ha Te3n MHCTPYKLMK
MOXe [a [oBede [0 3Mononyka.

* [peam ynoTpeba nouncrete BCUYKM
YacTu Ha NpoayKTa, KOUTO Le Obaart B
KOHTAKT C XpaHa, KakTo € MOCOYEHO B
pasgen "MounctaHe".

* Toan ypeq Moxe fa Ce 13nonssa

OT Jeua Ha Bb3pacT 0T 8 roaunHu n
Harope, KakTo 1 OT i1La C HamasneHm
(hU3NYECKN, CETUBHU UMW YMCTBEHU
CNOCOBHOCTM UK C IUMCa Ha OnUT W
MO3HaHWS, ako ca Noy4nIv Haa3op
WM UHCTPYKLMM OTHOCHO W13MON3Ba-
HeTO Ha ypeaa no 6e3onaceH HauuH
W pa3bupat CBbP3aHUTE C HEro onac-
HocTw. [leuata He TpsibBa ga urpasit
C ypepa. MouncTeaHeTo u notTpedu-
TenckaTa noaapbxka He Tpsibsa da ce
W3BbPLUBAT OT Aeua 6e3 Haa3op.

* Toau ypep He e NpeaHasHayeH aa ce
ynpaBsnsiBa ¢ NOMOLLTA Ha BbHLUEH
TauMep Unu OTAENHa cucTemMa 3a guc-
TaHLMOHHO yrnpaBrieHue.

* AKO 3axpaHBaLLusT kaben e nospe-
[€H, TON TpsibBa Aa Obae 3aMeHeH oT
NpOU3BOANTENS, HETOBWS CEPBI3EH
npeacTaBuUTeN UMK OT Nnua ¢ nogoob-
Ha kBanudukaums, 3a ga ce nsberHe
OnacHocT.

« Toau ypen e npefHasHayeH 3a u3-
non3BaHe B JOMAKMHCTBOTO 1 Noao6-
HU MPUIOXEHMS, KAaTO Hanpumep:

- KYXHEHCKW MoMeLLeHus 3a
nepcoHana B Mara3uHu, oucy n
Apyrv paboTHN NOMeLLeHus;

- (hepmu;

- OT KNWEHTM B XOTENMU, MOTENN U
APYTV KUNULLHA NOMELLEHNS;

- cpefa oT Tuna "nerno u 3akycka".

/B\ BHUMAHVE, ropeu nosbpx-
HOCTW.

* YBepeTe ce, Ye HanpexeHNeTo, MOCOYEHO Ha ETUKET,
CbOTBETCTBA Ha MPEXOBOTO HaMpexeHwe, Npean Aa
BKMIOUUTE Ypeaa.

+ CBbpKeTe ypena KbM KOHTAKT Ha eNekTpuyeckata Mpexa
C HOMWUHaneH Tok Hal-Marnko 16 amnepa.

LLlencensT Ha ypeaa TpsibBa Ja nacBa NpaBuUHO B
KoHTakTa. He npomeHsiiTe Wwencena. He uanonasante
afanTepy 3a Lencenm.

* He n3nonasaiTe ypefa, ako 3axpaHBaLymsT kaben unm
LUencembT ca NoBpeaeHM.

He gbpnaiite 3axpaHBalms kaben. Hukora He
u3nonasainTe 3axpaHealus kaber, 3a fia nosaurare,
npeHacsTe UnM U3KNIOYBaTe ypeaa oOT enekTpuyeckara
Mpexa.

* He yBuBaiiTe 3axpaHBalLus kaben okono ypeaa.

* [poBepeTe ChCTOSHMETO Ha 3axpaHBalLys kaben. Ako Ta

€ MoBpe/ieHa, TOBa LLe YBENN4M pucka OT TOKOB YAap.

He nossonsBaiTe Ha 3axpaHBaLuns kaben aa Bucu

cBOBOAHO MK Aa BNW3a B KOHTAKT C ropeLuuTe

MOBBLPXHOCTU Ha ypeaa.

* AKO KOpMYCBT Ha ypena ce c4ynu, He3abaBHO W3KMioyeTe
ypeqa oT enekTpuyeckara Mpexa, 3a Aa npefoTepaTute
Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB yAap.

* He pokocBaiiTe Lyencena ¢ MOKpU pbLe.
+ Camo 3a ynotpeba Ha 3akpuTo.




* He 13nonasaitte 1 He CbXxpaHsiBaiTe ypesa Ha OTKpUTO.

* He octaBsiiTe ypesa Ha Abxa unu Ha Bnara. Ako B ypesa
nonaHe Bofia, TOBA LU YBEMWYN pucka OT TOKOB yaap.

+ Temnepatypata Ha AOCTBIHUTE MOBbPXHOCTY MOXE Aa e
BMCOKA, KOraTo ypeabT Ce 13non3aea.

* He pokocBaiiTe HaropeLeHn 4acTi, Thil KaTo ToBa MOXe
0a nosefe A0 CepuosHu nsrapsHua.

YNOTPEBA U TPUXHU

* [peav Bcsika ynotpeba u3gbpnaiTe HambHO
3axpaHBaLLus kaben Ha ypega.

* He usnonassgaiite Ypeaa, ako YacTtuTe unun akcecoapute
He Ca NpaBUTHO MOHTUPAHN.

* He usnonssaiite ypesa, ako NpUKPEneHnTe kbM Hero
akcecoapu ca fedpekTHu. HeaaGaBHo 1 cMeHeTe.

+ He usnonasaiite ypeaa, korato € npaseH.
* He npemecTBaiiTe ypeaa, AOKATO Ce M3nonasa.

+ 3a fia 3ana3uTe He3anensaLoTo NOKpUTIE B A0BPO
CbCTOSIHME, He U3NON3BaITe METamHM UMK 380CTPEHN
MpnBOpK BLPXY HEro.

* U3knovete ypena OT enekTpuyeckata Mpexa, korato He
ro n3nonssaTe v npean aa 3anoyHeTe NoYnMCcTBaHe.

+ CbxpaHsiBaiiTe T031 ypes Ha MsICTO, HeOCTbIHO 3a
aeLa uunn nuua ¢ husn4eckit, CEH3OPHN U yMCTBEHN
YBpEXaaHUs UMK C UNca Ha OnuT W NO3HaHWS.

* He cbxpaHsiBailTe 1 He TpaHcnopTUpaiiTe ypeaa, ako Tor
€ BCe OLLe ropeLy.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypesa cBbp3aH 1 6e3 Haasop, ako
He Ce 13non3ga. Taka Cce NeCTu eHeprus n e yabikasa
KMBOTBT Ha ypefa.

* He HacunBaitte paboTHWs kanauuTeT Ha ypeaa.

* Manon3Baite camo CbjoBe, NOAXOAALLM 3a paboTa npu
BMCOKI TEMMepaTypu.

* B npunoxerarta Tabnuua Lie HamepuTe npenopbka 3a
Temneparypata i BpeMeTo 3a roTBEHE 3a HSIKOMKO SCTHS.

* [pOAYKTBT ChbpKa eNEKTPOHHIN ENEMEHTU U
HarpeBaTemnHu enemeHTH. He ro noctassiiTe BbB Bofa v
He ro MUiATe ¢ Boaa.

* He nokpuBaiiTe BXoAa 1 U3X0Aa 3a Bb3ayX.

+ 3a fja n3bereTe n3rapsiHUS, He AOKOCBaNTE
BbTPELLHOCTTA Ha NMPOAyKTa.

* He nbnHeTe cbAa ¢ Macno, Thii kaTo ToBa MOXe Aa
npeau3ByKa ONacHOCT OT Noxap.

* He noBpexaaiTe, He AbpnaiTe U He ycykBaiiTe
3axpaHBalLus kaben. He ro nsnonasaiite 3a npeHacsHe
Ha TEXKM TOBapy 1 He ro TpaHcdopmupaiiTe, 3a aa
n3berHeTe TOKOB yAap, noxap W Apyr MHUWAEHTY.

* AKo 3axpaHBaLLuaT kaben e nospeseH, Toil Tpsbea aa
Gble 3aMeHeH OT NPOM3BOAMTENS, HErOBUS CEPBIU3EH
MpeaCTaBMTEN UMK OT NUUA C NofoGHa KBanudukaLms,
3a [1a ce naberHe onacHocT.

+ Mons, noctaBeTe npogykta Ha 30 cMm OT cTeHaTa unu

mebenuTe, 3a Aa nsberHete nospega.

OMNUCAHHUE

A LndpoB koHTponeH nawen
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CenekTop 3a NnsiBa 30Ha

WHavkaTop 3a Temnepatypa/Bpeme B nsBaTa 3oHa
Lincpos ancnneir Ha nasata 3oHa

Lindpos ancnneit Ha asicHaTa 30Ha

WHavkaTop 3a Temnepatypa/speme B AacHaTa
30Ha

CenekTop 3a AsicHa 30Ha

CenekTop 3a nporpamu

CenekTop 3a BKMtouBaHe/N3kno4YBaHe
lMporpama 3a ckapuam

CenekTop 3a HamansiBaHe

. ViHoukaTop Ha nporpamara 3a mbpxomn
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

WHpmkaTop 3a nporpama 3a TopTu

CenekTop 3a yBenuyaBaHe

HamkaTop 3a nporpama 3a mbpXeHu kapTogu
WHomkaTop Ha nporpamata 3a NumeLLKo Meco
CenekTop Ha dyHKumsTa Synchro
WHavkaTop Ha nporpamata 3a puba
WHpmkaTop 3a nporpamara 3a 3eneHuyLm
N3bupaten Ha hyHKUMsITa 3a CbBNageH e
WHavkaTop 3a nporpama 3a nuua

Cenekrop 3a crapt/naysa

CenekTop 3a Temnepatypa/speme

OCHOBHO TIM0

TaBa ¢ Hesarensallo NOKpUTHE B NsiBaTa 30Ha
J1sBa 30Ha Ha TeHmKepaTa 3a MbpXeHe
[pbXka 3a cakcus B nsiBaTa 30Ha

TaBa ¢ Hesarnensallo NOKpUTME B AsicHaTa 30Ha
[eceH cbA 3a MbpxeHe

[pbXka 3a cakcus B AsicHaTa 30Ha

/3xop 3a Bb3ayx

Kopnyc Ha 3axpaHBalLuys kaben

K 3axpaHBawy kaben




AKo MOAENbT Ha BaLLMs ypea He pasnonara ¢ onucaHuTe
Nno-rope akcecoapu, Te morat Aa 6bpat 3aKyneHu oTAenHo
oT cny>K6aTa 3a TexHM4YecKa nomoLL.

WHCTPYKLWK 3A YNOTPEBA
MPEAV YNOTPEBA

* YBepeTe ce, Ye LAnara onakoska Ha npoaykTa e
0OTCTpaHeHa.

+ Monsi, npoyeTeTe BHUMaTeNHo pasaena "CbBeTu 1
npesynpexaeHns 3a 6eaonacHocT" npegu mbpeata
ynotpeba.

+ [peau fa u3non3asate NpoaykTa 3a MbpBy MbT,
MOYMCTETE YacTUTe, KOUTO Lie BbaaT B KOHTAKT C XpaHa,
1o HaumHa, onucaH B pasgen "MouncTeaHe".

+ Korato NPOAYKTBLT Ce U3NOoN3Ba, Npe3 n3xoaa e n3nusa
Bb3AyX C BICOKa Temneparypa.

3abenexka: Korato (hpUTIOPHUKBT Ce Harpsisa 3a Mbpau
MbT, TOW MOXe Aa OTAENs Nek AUM unv Mupuama. Toea e
HOPMaJTHO MPY MHOTO OTONMMTENHN Ypeay. ToBa He Briusie
Ha GesonacHocTTa Ha ypeaa.

U3MON3BAUTE

+ [ocTaBeTe ypeaa Bbpxy CTabunHa, Xopu3oHTanHa,
paBHa 1 yCTON4MBA Ha TOMMMHA MOBBPXHOCT.

+ PasrbHeTe HambHO 3axpaHBaluus kaben, npeau fa ro
BKIIHOUMTE.

+ CBbpxeTe ypeaa KbM enekTpuyeckata Mpexa.

* BHumatenHo nssagete cbaa 3a mbpxere (D unm G)
OT (hpuTIOpHYKa. MocTaBeTe TaBaTa ¢ He3aneneaLyo
nokputue (C, F) B cvaa (D, G).

3abenexka: MaHunynupaiite cba 3a MbPXeEHE C NOMOo-
LTa Ha Apbxkata. He gokocBaiiTe TeHmpKepara, korato e
ropetya.

+ [locTaBeTe CbCTABKMUTE, KOUTO UCKaTe Aa 3anbpXuTe, B
cbaa 3a mepxeHe (D v G).

+ [locTaBeTe CbAa 3a MbpXeHe BbB (PPUTIOPHMKA.

* BknioyeTe ypepa, kaTo HaTuCHeTe cenekTopa 3a
BKITHOYBaHe/u3kmouBaHe (8).

* /13bepeTe CbAa 3a MbpXkeHe, KOWTO WckaTe Aa
HacTpouTe, CbC CbOTBETHUTE BYTOHM (1 MnK 6).

* 136epeTe efHa oT 8-Te NpepBapuTEnHO 3afaneHn
nporpamu ¢ NOMOLLTa Ha cenekTopa 3a nporpamu (7).

* Ako e Heobx0auMO, MOXeTe Aa perynupate
Temneparypata v BpemeTo CbC CboTBeTHUTE ByTOHM (10
n13).

+ KoraTo Ha mcnnes ce nosiBv 4acbT, MOXeTe Aa
perynupaTe BpEMETO, KaTo yBenu4yasate 1

Hamanasate MUHYTUTE. C'bI.LI,OTO cecnyyBauc
Temnepartypara, KoraTo T4 Ce Nokassa Ha Aucnnes.

* Ako npegnoumnTaTe, MoXeTe Aa 3afafieTe pPbyHo
Temnepatypata 1 BpemeTo, 6e3 fa usbupare
npeaBapuUTenHo 3aaadeHa nporpama, KkaTo uanonasate
cboTBETHUTE ByTOHNM (10 11 13).

3abenexka: Ako xenaeTe fa IPEMUHETE OT BPEME KbM
Temnepatypa unu 06paTHOTO Ha Aucnies, MoXeTe Aa ro
HanpasuTe, kaTo HaTucHeTe GyToHa 3a M36op Ha Temmnepa-
Typa/Bpeme (22).

+ Cneq kaTo 3apjaaeTe Temneparypata v BpemeTo,
HaTucHeTe ByToHa 3a cTapT/naysa (21) v ypeabT we
3ano4He Aa roTeu.

3abenexka: Ako uckate fja CnpeTe npoLieca Ha roTeHe B
AafeH MOMEHT, HaTUCHETe OTHOBO ByToHa 3a cTapT/naysa.

3abenexka: Ako 1ckaTe Aa pasknaTuTe CbCTaBKuTe,
“3abpnaitTe Cb/a 3a MbpXeHe OT ypefa 3a ApbxkaTa u
ro pasknateTe. Korato u3sagute cba, ypeasT Lue Cripe,
a koraTo ro NocTaBNUTe OTHOBO, YPeabT Lie NPOabIIKM Aa
rOTBU.

+ Cnef kaTo BPEMETO 3a FOTBEHE U3TEYe, YpeabT
LLie n3aagde 5 3ByKOBY CUrHana 1 Le Ce N34y
aBTOMATH4HO.

* M3gbpnaiiTe cbaa 3a Mbp)keHe 3a ApbkKkaTa v ro
rnocTaBeTe BbpXY [najka noBbPXHOCT, KOSITO MOXeE Aa
paboTy Npu BUCOKN TeMMepaTypu.

* BHUMAHME: CobabT 3a mbpxeHe W xpaHata Lie 6baat
MHOTO FOpeLLy.

* MposepeTe fanv xpavara e Jobpe croteeHa.

3abenexka: Ako xpaHaTa He e fobpe croteeHa, Tpsbsa
camo fa BbpHeTe Cba 06paTHO BbB pUTIOPHIKA U Aa
HacTpouTe TaliMepa fia roTBM OLLE HSKOMKO MUHYTU.

+ CBaneTe xpaHaTa OT KOTJIOHa, 33 Aa u3berHeTe pucka ot
narapsiHe.

* AKO ypeabT He FOTBM 1 He 0 JOKOCHETE B MPOLbITKEHNE
Ha efiHa MUHYTA, TOM LLe Ce M3KIH0YM aBTOMATUYHO.

* AKo UckaTe fia U3kmiounTe ypeaa, Tpsibea camo aa
3agbpxuTe byTOHa 3a BKNKOYBaHe/u3kmntouBaHe (8) 3a ABe
cekyHam.

BPEME W TEMMEPATYPA

* MoxeTe Aa NpOMeHsITe BpeMeTo 1 TemneparypaTa ¢
romoLyTa Ha GyTOHWUTE 3a yBeNnu4aBaHe ¥ HamansBaHe.

+ TaliMmepbT Ce NpoMeHs ¢ 1 MUHyTa Harope Unn Hagony
Mpy BCSIKO HaTUCKaHe. AKo 3aabpxuTe ByTOHa, BpeMeTo
ce npomeHs 6bp30. ObxBaT Ha ynpaBneHne Ha Taitmepa:
1-60 MuH.




* Temnepatypata ce npomeHsi ¢ 5 °C Harope unu
Hazony npv BCSKO HaTuckaHe. Ako 3aabpxuTte ByToHa,
Temnepatypata ce npomeHsi 6bp30. [lnanasoH Ha
perynvpaHe Ha Temnepatypata: 80 — 200 °C.

NPEABAPUTENHO 3AOALEHW NPOrPAMU
* To3u yped vma 8 npeaBapuUTenHo 3agafeHu nporpamu.

+ 3a pa u3bepete nporpama, HatucHete 6yToHa 3a M3bop
Ha nporpama (7) TOnKoBa MbTH, KOSKOTO & HeoBXxoanMo.

+ C HaTuCKaHe Ha byToHa 3a cTapTupaHe/naysa (21) we
3anoyHe MpOLECHT Ha FOTBEHE.

+ Ao xenaeTe, MOXeTe CbLLO Taka fja IPOMEeHNUTe
HaCTPOIIKNTe Ha TemnepaTypaTta 1 BpeMETO 3a
npeABapuTenHo 3afafeHnTe nporpamm, kaTo uanonasate
cenekTopuTe 3a yBenuyaBaHe/Hamanssane (10,13).

3abenesxka: 3a Aa NPOMEHNUTE HACTPOWKUTE MO Bpeme
Ha roTBeHe, He e HeobXouMO fa crvpare npoljeca Ha
TOTBEHE.

OYHKLNA SYNCHRO

+ AKO nckaTe NpoLECHT Ha roTBeHe B [iBaTa CbAa a
MPUKNIOYM eAHOBPEMEHHO, MOXeTe fja u3bepeTe byToHa
33 CUHXPOHU3upaHe (16).

+ [TbpBO HacTpoIiTe ABaTa NOTEHLMOMETbPA 1 Cref, ToBa
HaTucHete ByToHa (16), 3a Aa akTvBMpaTe yHKUMsATa 38
CUHXPOHU3ALS.

+ HatucHeTe byToHa 3a cTapTupaHe/naysa (21), 3a fa
CcTapTupaTe npoLieca Ha roTBeHe.

OYHKLWA 3A CbBNAQEHUE

+ Ako nckaTe Aa u3nonasate v ABETE TEHMKEPY 3 eNH
1 CbLLM BUA XpaHa, MOXeTe fja u3bepeTe yHKUuATa
3a cboTBeTCTBYE (19) 1 3a ABETE 30HM LLe Ce 13non3ea
e/lHa 1 Cblya nporpama.

+ 3a Ta3u (yHKLWA MbPBO HACTPOTE BpeMeTo 1
TemneparypaTa Ha efvH Cbf, CNef, KOETO HaTUCHETe
ByToHa 3a cpyHKumsTa "cbBnageHue” (19). ABTOMaTUYHO
BTOPUSAT CbA LLie Obaje HacTpoeH Ha cbluata
TemnepaTypa 1 Bpeme.

+ HatucHeTe ByToHa 3a ctapTupaHe/naysa (21), 3a oa
CcTapTMpaTe npoLieca Ha roTeeHe.

CNEQ KATO NPUKIOYMUTE C U3NON3BAHETO HA
YPEQA

* M3knioyeTe ypena oT enekTpudeckara Mpexa.
+ OcTaBeTe ro Aa U3cTuHe.

« [ouncTeTe ypepa, kakto e 06sSICHEHO B pa3aen
"MoyncTBaHe".

KOPMNYC HA 3AXPAHBALLIUA KABEN

+ Toaun yped uma kopryc Ha 3axpaHBalLus kaber,
pasnonoXeH Ha 3agHata My cTpaHa (J).

3ALLUWTEH TEPMOSALLUUTEH ENEMEHT

* YpenbT e cHabaeH ¢ npeanasHo yCTPOCTBO, KOETO ro
npesnassa oT nperpsiaxe.

+ Ako ypeabT ce CaMOM3KITHOUM W HE CE BKITHOUM OTHOBO,
W3KIoYeTe To 0T eNeKTpudeckaTa Mpexa v usvakante
0KOMo 15 MUHYTI, NPeAV Aa ro BKIOYNTE OTHOBO.
AKO MalLMHaTa He ce cTapTipa OTHOBO, NOTbPCETE
0TOpU3MpaHa TexHUYecka NnoMoLL.
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MOYUCTBAHE

* Uskniovete ypena OT enekTpu4eckata mpexa u ro
OoCTaBeTe [Aa U3CTuUHe, npeau aa 3ano4yHeTe NnovnMcTBaHe.

* MouncreTe 060pYaABAHETO C BNaXHa Kbpra C HAKOMKO
KarKu TEYHOCT 3a MUEHe Ha Cb0Be U Crief ToBa
nofcyLueTe.

* He n3nonasaitte pa3TBOpUTENY UMK NPOAYKTY C
KMCENMHHO 1NN OCHOBHO PH, kaTo benuHa, unu
abpasvBHY NPOAYKTM 3a MOYMCTBAHE Ha ypeaa.

* Hukora He notansitTe ypeaa BbB Boga unv apyra
TEYHOCT U He ro NoCTaBATe Mof Tevalya Boaa.

* [penopbunTenHO € peaoBHO Aa NoYncTeaTe ypeda v aa
OTCTpaHsiBaTe OCTaTbLWTE OT XpaHa.

* AKO YpeabT He € B 0GP0 CbCTOsHUE Ha YMCTOTa,
MOBBPXHOCTTA My MOXE Ja CE BIIOLLM 11 TOBA HEYMOMUMO
[ia NOBMNSIE Ha NPOABLIKMTENHOCTTA HA NONE3HNS XUBOT
Ha ypeaa 1 ja CTaHe onaceH 3a ynotpeba.

* HuTo eaHa yacT ot 1031 ypen He e NoaxoAsilia 3a
MoYMCTBaHe B CbAOMUsNIHA MaluHa. CbaoseTe U TauTe
MOrarT [ja Ce MUSIT C ropeLLa canyHeHa Boga.

. I'Io,qcyLueTe BCW4KM YacT npeau crnobsiBaHeTo 1
CbXPaHEHMETO UM.

SERVICE

* Besika HenpasurHa ynoTpe6a unu HecnassaHe Ha
VHCTpYyKLUWKMTE 3a ynoTpeba Boam A0 oTnajaHe Ha
rapaHLusiTa 1 OTFOBOPHOCTTa Ha MPOU3BOAMTENS.

AHOMAITA U PEMOHT

* [pn Bb3HWKBaHe Ha Npobnemm OTHeceTe ypeaa B
0TOpPM3MPaH CepBu3 3a TEXHMYECKa NoAapbxka. He ce
OnuTBaliTe 4a pasrnobsiBaTe Unm peMoHTUpate 6e3
uyxza NoMOLL, Thit kKaTo TOBa MOXe [ja € OMacHo.




FAPAHLIUA U TEXHUYECKA
nomot

To3u npogyKT ce Non3ga ¢ NPU3HaHWETO 1 3alyuTaTa

Ha NpaBHaTa rapaHLsl B CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO
3aKoHOAaTeNcTBo. 3a Aa NPUNOXUTE NpaBaTa UM UHTe-
pecuTe cv, TpsibBa Aa ce 06bPHETE KbM HSKOS OT HalLUTe
ohuLmantm cnyx6u 3a TeXHUYecka NoMoLL.

MoxeTe aa HamepuTe Halt-6nn3kns OT TAX, kaTo BrieseTe B
cnepHata uHTepHeT Bpb3ka: https://www.blackanddecker.
eul/

MoxeTe CbLLO Taka fa nouckate CBbpaaHa uHdopmays,
KaTo Ce CBbPXETE C Hac.

MoxeTe Aa naternute ToBa PbKOBOACTBO 3a yNOTpe-
©a v HeroBuTe aKkTyanusaLwm Ha agpec https:/www.
blackanddecker.eu//

3A BEPCUUTE HA NMPOOYKTA 3A EC UWNK B
CITYYAH, YE TOBA CE U3UCKBA BbB BALIATA
CTPAHA:

EKOJIOrMYHOCT U PELIMKITUPYEMOCT HA
NMPOOYKTA

+ MaTepuanuTe, 0T KOUTO CE CbCTOM ONaKoBKaTa Ha
TO3W ypes, ca BKIIOYEHN B CUCTEMA 3a CbOMpaHe,
KnacuduumpaHe 1 peuuknvpate. AKo Xenaete a rm
WU3XBbPIUTE, U3NON3BANTE MOAXOAALMTE OBLLECTBEHN
KOHTEHEepW 3a BCEkW BUA MaTepuar.

* MPOAYKTBT He CbabpXa KOHLEHTPALMN Ha BeLLECTBa,
KOWTO B1Xa MOTTIM [1a CE CYMTAT 3a BPEHM 3a OKOfHaTa
cpega.

Toan cmBon 03HaYaBa, Ye B cnyqaﬁ 4e xenaete
[0a 13XBbpnnTe NpoadykTa crnen u3tnvyaHe Ha

eKcnnoaTalnMoHHNA My CPOK, TpﬂﬁBa [a ro npeja-

[JeTe Ha 0TOpU3MPaH areHT 3a CenekTMBHO Chou-
paHe Ha OTnadbLy OT ENEKTPUYECKO U eNEKTPOH-
Ho obopyneaHe (OEEO).

+ Toaun ypen e B cboTeeTCTBME C [lpektea 2014/35/EC
OTHOCHO HWUCKOTO HanpexeHue, Oupektusa 2014/30/EC
OTHOCHO ENEKTPOMArH1THaTa CbBMECTUMOCT, [JupekTuBa
2011/65/EC 0THOCHO OrpaHuU4eHUsITa 3a U3MNON3BaHETO
Ha OnpeaerieHyn onacHy BELLECTBA B ENEKTPUYECKOTO
11 enekTpoHHoTo obopyasaHe 1 [iupektusa 2009/125/
EO 0THOCHO 13nCKBaHMATA 33 EKOAM3ANH KbM NPOLYKTH,
CBBbP3aHU C eHepronoTpebneHmeTo.

* MHdhopmaLms 0THOCHO BeLLECTBA, NopaxaaLLy
cepro3Ho 6e3nokoicTeo (SVHC), cbrnacHo PernameHT
1907/2006/EO (REACH): Toan npogyKT Cbabpxa
TpudbeHnndocdar, (Bewectso SVHC), CAS Homep:
115-86-6

Black & Decker® n BLACK+DECKER™ w norara Black
& Decker® n BLACK+DECKER™ ca peructpupatm

Tbproecku Mapku Ha The Black & Decker® Corporation
11 Ce W3Mon3BaT no NnLeH3. Beyku npaea 3anaseru.
BHacsi ce u ce pasnpoctpaHsisa o ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain




TABJIULA C NPEMNOPBKK

TyK MOXETe fja HamepuTe HaluTe NPEMOPbKM 33 BPEMETO W TEMNepaTypaTa 3a MbpKeHe Ha PasnnyHu SCTUS.

JIABA 30HA [IACHA 30HA
MEHIO Tewmn. Bpeme Mwh-makc | Temn. Bpeme Mun-makc | SHAKE

() (uH) | (9) (C) (uH) | (@)
Ckapuau 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Mbpxona 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 ObbpHeTe ce
Toptn 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
[Mbpxern kapTodm | 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
MuneLwko 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 O6bpHeTe ce
Puba 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 O6bpHeTe ce
3enenuyum 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 ObbpHeTe ce
Muua 180 15-25 180 15-25 -

OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTH

[Mpobnem

BbamoxHa npuunHa

Pewwenne

OPUTIOPHIUKBT He paBoTy.

YpeabT He € BKI0YEH KbM
efeKkTpuyeckaTa mpexa.

[MocTaBeTe Luencena Ha enekTpuyeckata Mpexa B
3a3eMeH CTEHEH KOHTaKT.

CbabT 3a mbpkeHe He e fobpe
crnobeH Ha MACTO.

[NocTaBeTe OTHOBO CbAa B MalUMHaTa.

XpaHaTa He e fo6pe
croTeeHa.

B TeHmxepara uMa TBbpAe
MHOTO XpaHa.

CroxeTe no-marnku napTuau CbCTaBKU B TEHOXEpaTa.
[No-mankuTe napTam ce NpUroTBAT NO-PaBHOMEPHO.

3apapeHara Temneparypa e
TBbPAE HUCKa.

HacTpoiiTe Kkntoya 3a Temnepatypata Ha HeobxoaumaTa
TemnepaTypHa HacTpouka (BuxTe "Tabnuuarta ¢ npe-
nopbKu").

BpemeTo 3a HacTpoiika e TBbp-
i€ KpaTKo.

HacTpoiiTe TaiiMepa Ha He06X0aMMOTO Bpeme 3a
npuroTesiHe (BX. "Tabnuuara ¢ npenopbku").

CbCTaBKkuTe Ca U3MbpXKeHn
HepaBHOMEPHO.

Hsikou BWAOBE CbCTaBKM TPsibBa
fa Ce pasknaTaT Mo cpeAara Ha
BPEMETO 3a MPUFOTBSIHE.

CbCTaBkuTe, KOUTO Ca Pa3nomnoxXeHn efHa BbpXy apyra
UV efiHa cpeLLly apyra (Hanp. mbpxeHn kapTodn),
TpsibBa Aa ce pasknaTaT no cpedaTta Ha BpemeTo 3a
npuroTesHe. (Bx. "Tabnuuara c npenopbku”).

MpecHuTe MbpXKeHU kap-
TO(M HE Ca U3MbPXKEHN
PaBHOMEPHO.

He cTe u3non3sanu npaBunHmus
TMN KapTodu.

W3nonasaiite NpecHm kapTodm 1 ce yBeperTe, Yye ca
TBBPAN N0 BpeMe Ha MbpKeHeTo. MbpxeHuTe KapTodu
He TpsAGBa [ja ca NpeKaneHo rbCTu.

He cTe uannakHanm gobpe
KapTOheHUTE NpBLYNLY, Npeam
[a T U3MbPXKUTE.

V3nnakHeTe fobpe kapToeHnTe MpbunLK, 3a 4a
OTCTPaHWUTE HULLECTETO OT BbHLUHATA UM CTpaHa.

3akyckuTe He ca gocTa-
ThYHO XpymnKaBu.

/3non3sanu cTe BuA 3akycky,
npeaHasHayeHu 3a NpUroTesiHe B
TPaANLMOHEH PPUTIOPHUK.

V3non3BaiiTe 3akycku OT pypHaTa UM NEKO HamaxeTe
3aKyCK1Te C 0fIMO, 3a fja CTaHaT No-Xpynkasy.
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Mpobnem

BbamoxHa npuunHa

PewweHne

[pecHuTe Nbp)keHm kap-
TOM He Cca JOCTaTbyHO
Xpynkasy.

XpynkaBocTTa Ha MbpxKeHnTe
kapTochu 3aBICH OT KONMYECTBO-
TO ONMO 1 BOAA B KapToduTe.

YBepere ce, e cTe NoAcyLnin Aobpe kapTodeHuTe
MpbYMLM, Mpeau aa [o6asuTe MacnoTo.

HapexeTe kapTodeHnTe NpbumnLy Ha No-Marnkv napye-
Ta, 3a fja CTaHaT no-xpymnkasy.

[lobaBeTe manko noseye 0n1o, 3a Ja nonyuuTe
no-xpynkae pesynTar.

He e Bb3MOXHO Aa Bka-
paTe npaBurHo Cbaa B
ypesa.

B TeHmxepara uma TBbpAe
MHOTO XpaHa.

HamareTe konn4ecTsoTo Ha XpaHaTa B CbAa.

CbbT He € NOCTaBeH NPaBIHO
B ypega.

Hatuchete MbPHETO XOPWU3OHTAIHO M BEPTUKANHO, AOKa-
TO YyeTe LipakBaHe.

Ot ypena uanuaa 6sn gum.

[MpuroTesiTe MasHN CbCTaBKM.

KoraTo mbpxuTe MasHu CbCTaBKi BbB (PPUTIOPHMKE,
ronsiMo KonM4ecTBo 0N LLe 13Teve B cbaa. Macnoto
oTAens 6an AnM 1 TEHAXepaTa MOXe fja Ce HaropeLyy
noseye oT 0bnyainHoTO. ToBa He ce 0Tpa3sia Ha ypeaa
UNW Ha Kpaithus pesynrar.

B cbaa Bce ole uMa ocTaTbLy
OT Ma3HuHa OT NpeauLIHa yno-
Tpeba.

BenusT oMM ce Abmki Ha HarpsiBaHETo Ha MasHUHaTa B
cbaa. YBepeTe ce, Ye NouucTBaTe NPaBUNHo ChAa cref
BCsika ynotpeba.




CATALA (Traduit a partir de les instruccions originals)

FREGIDORA D'AIRE
BXAF9000E

Benvolgut client,

Moltes gracies per triar comprar un producte de la marca
Black+Decker.

La seva tecnologia, el seu disseny i la seva funcionalitat,
aixi com el fet de superar les normes de qualitat més
estrictes, us comportaran una satisfaccié total durant molt
de temps.

CONSELLS | ADVERTIMENTS DE
SEGURETAT

* Llegiu atentament aquest full
d’instruccions abans d’engegar
I'aparell i conserveu-lo per a consultes
posteriors. No observar i incomplir
aquestes instruccions pot tenir com a
resultat un accident.

* Abans de fer-lo servir per primer cop,
netegeu totes les parts del producte
que estaran en contacte amb els
aliments, tal com s'indica a I'apartat de
neteja.

* Aquest aparell el poden fer servir
nens de més de 8 anys i persones
amb capacitats fisiques, sensorials 0
mentals reduides o falta d’experiéncia
i coneixement, sempre que tinguin una
supervisié o una formaci6é adequada
per fer servir 'aparell d'una manera
segura i entenguin els riscos que
implica. Els nens no han de jugar amb
I'aparell. La neteja i el manteniment de
I'usuari no I'han de fer els nens sense
supervisio.

* Aquest aparell no esta pensat per
funcionar mitjancant un temporitzador

extern o un sistema de control remot
independent.

* Si el cable de corrent esta danyat,
ha de ser substituit pel fabricant,
el seu agent de servei o persones
qualificades similars per evitar un
perill.

* Aquest aparell esta pensat per ser
utilitzat en aplicacions domeéstiques i
similars, com ara:

— zones de cuina del personal en
botigues, oficines i altres entorns
de treball;

— masies;

— per clients en hotels, motels i altres
entorns de tipus residencial;

— entorns tipus bed and breakfast.

A ATENCIO, superficies calentes.

+ Abans d’endollar I'aparell a la xarxa, comproveu que el
voltatge indicat a la placa de caracteristiques coincideix
amb el voltatge de xarxa.

+ Connecteu |'aparell a una presa de corrent amb una
poténcia minima de 16 amperes.

+ L'endoll de 'aparell ha de coincidir amb la base eléectrica
de la presa de corrent. Mai modifiqueu I'endoll. No feu
servir adaptadors de corrent.

+ No utilitzeu I'aparell si el cable de corrent o I'endoll esta
danyat.

+ No estireu del cable de corrent. No feu servir mai el cable
de corrent per aixecar, transportar o desendollar I'aparell.

* No enrotlleu el cable de corrent al voltant de I'aparell.

+ Comproveu |'estat del cable de corrent. Si esta danyat,
augmentara el risc de descarrega eléctrica.

+ No deixeu que el cable de corrent pengi lliurement ni entri
en contacte amb les superficies calentes de I'aparell.

+ Si la carcassa de I'aparell es trenca, desendolleu-lo
immediatament de la xarxa per evitar la possibilitat de
patir un xoc eléctric.

* No toqueu I'endoll de connexié amb les mans molles.
+ Només per a Us interior.
+ No feu servir ni guardeu 'aparell a la intemperie.




+ No exposeu I'aparell a la pluja o a condicions d’humitat.
L'aigua que entri a I'aparell augmentara el risc de xoc
electric.

+ La temperatura de les superficies accessibles pot ser
elevada quan I'aparell esta en Us.

+ No toqueu cap part escalfada, ja que pot provocar
cremades greus.

USICURA

+ Esteneu completament el cable de corrent de I'aparell
abans de cada Us.

* No utilitzeu I'aparell si les peces o0 accessoris no estan
ben collocats.

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris que s'hi adjunten
son defectuosos. Substituiu-los immediatament.

* No utilitzeu I'aparell quan estigui buit.

+* No moveu I'aparell mentre s'utilitza.

+ Per mantenir el tractament antiadherent en bon estat, no
utilitzeu estris metal-lics ni punxeguts.

* Desendolleu I'aparell quan no s'utilitzi i abans
d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

+ Emmagatzemeu aquest aparell fora de I'abast de nens
i/o persones amb problemes fisics, sensorials o psiquics
reduits 0 amb manca d'experiencia i coneixements.

* No emmagatzemeu ni transporteu I'aparell si encara és
calent.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i desatés si no s'utilitza.
Aixo estalvia energia i allarga la vida de I'aparell.

+ No forceu la capacitat de treball de I'aparell.

« Utilitzeu només estris adequats per suportar altes
temperatures.

+ Com a referencia, a la taula annexa trobareu una
recomanacio sobre la temperatura i el temps de coccié de
diversos apats.

+ El producte conté elements electronics i elements de
calefaccié. No el poseu en aigua ni el renteu amb aigua.

* No tapeu I'entrada i sortida d'aire.

* Per evitar cremades, no toqueu l'interior del producte.

+ No ompliu la cistella amb oli ja que aixd pot provocar un
risc d'incendi.

+ No malmeteu, estireu o torceu amb forga el cable de
corrent. No l'utilitzeu per transportar carregues pesades
o transformar-lo, per evitar descarregues electriques,
incendis i altres accidents.

+ Si el cable de corrent esta danyat, ha de ser substituit pel
fabricant, el seu agent de servei o persones qualificades
similars per evitar un perill.

+ Col-loqueu el producte a una distancia de 30 cm de la
paret o dels mobles per evitar danys.

DESCRIPCIO

A Panell de control digital
1. Selector de zona esquerra

2. Indicador de temperatura/hora de la zona
esquerra

3. Pantalla digital de la zona esquerra

4. Pantalla digital de la zona dreta

5. Indicador de temperatura/hora de la zona dreta
6. Selector de zona dreta

7. Selector de programes

8. Selector d'encesa/apagada

9. Programa de gambes

10. Selector de disminuir

11. Indicador del programa de bistecs

12. Indicador del programa de pastissos

13. Selector d'increment

14. Indicador del programa de patates fregides
15. Indicador del programa de pollastre

16. Selector de funcié de sincronitzacio

17. Indicador del programa de peix

18. Indicador del programa de verdures

19. Selector de funcié de concordanga

20. Indicador del programa de pizza

. Selector d'inici/pausa

22. Selector de temperatura/temps

N
=

Cos principal

Safata antiadherent de la zona esquerra
Cistella de zona esquerra

Nansa de la cistella de la zona esquerra
Safata antiadherent de la zona dreta
Cistella de zona dreta

Nansa de la cistella de la zona dreta
Sortida d'aire

Carcassa del cable de corrent

Cable de corrent
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Si el model del teu electrodomestic no disposa dels
accessoris descrits anteriorment, també es poden comprar
per separat al Servei d'Assistencia Técnica.




INSTRUCCIONS D'US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que s'ha eliminat del tot I'embalatge del
producte.

+ Si us plau, llegiu atentament la seccié "Consells i
adverténcies de seguretat" abans del primer Us.

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les parts que entraran en contacte amb els aliments de la
manera descrita a la seccié de «Netejay.

+ L'aire a alta temperatura sortira per la sortida quan el
producte estigui en Us.

NOTA: Quan s'escalfa la fregidora d'aire per primera
vegada, pot emetre una lleugera olor o fum. Aixo és
normal amb molts aparells de calefaccié. Aixd no afecta la
seguretat del vostre aparell.

Us
+ Col-loqueu I'aparell sobre una superficie estable,
horitzontal, uniforme i resistent a la calor.

+ Desenrotlleu completament el cable de corrent abans de
connectar-lo.

+ Endolleu l'aparell a la xarxa eléctrica.

+ Traieu la cistella (D o G) de la fregidora amb cura. Poseu
la safata antiadherent (C, F) a la cistella (D,G).

NOTA: Manipuleu la cistella amb la nansa. No toqueu la
cistella quan estigui calenta.

+ Poseu els ingredients que voleu fregir dins de la cistella
(Do G).

+ Introduiu la cistella dins de la fregidora.

+ Enceneu I'aparell prement el selector On/Off (8).

+ Seleccioneu la cistella que voleu configurar amb els
botons corresponents (1 0 6).

+ Seleccioneu un dels 8 programes preestablerts mitjangant
el selector de programes (7).

+ Podeu ajustar la temperatura i 'hora amb els botons
corresponents si cal (10 13).

+ Quan I'hora aparegui a la pantalla, podeu ajustar-la
augmentant o disminuint els minuts. El mateix passa amb
la temperatura quan aquesta es mostra a la pantalla.

+ Si ho preferiu, podeu configurar manualment la
temperatura i I'hora sense escollir cap programa
preestablert mitjangant els botons corresponents (10 i
13).

NOTA: Si voleu canviar d'hora a temperatura o al revés
ala pantalla, podeu fer-ho prement el boto selector de
temperatura/hora (22).

+ Un cop ajustada la temperatura i I'hora, premeu el bot6
d'inicilpausa (21) i I'aparell comengara a cuinar.

NOTA: Si necessiteu aturar el procés de cocci6 en
qualsevol moment, torneu a prémer el boté d'inici/pausa.

NOTA: Per sacsejar els ingredients, traieu la cistella de
I'aparell per la nansa i sacsegeu-la. En treure la cistella,
I'aparell s'aturara i en tornar-lo a empényer l'aparell
continuara cuinant.

+ Un cop finalitzat el temps de coccio, 'aparell emetra 5 sos
i s'apagara automaticament.

+ Traieu la cistella per la nansa i col-loqueu-la sobre
una superficie plana capag de treballar amb altes
temperatures.

+ ATENCIO: La cistella i el menjar estaran molt CALENTS.

+ Comproveu si el menjar esta ben cuinat.

NOTA: Si els aliments no estan ben cuits, només cal
tornar a posar la cistella a la fregidora i programar el
temporitzador perque es cogui uns minuts més.

+ Traieu el menjar de la cistella, evitant el risc de cremades.
+ Si l'aparell no esta cuinant i no el toqueu durant un minut,
s'apagara automaticament.

+ Si voleu apagar I'aparell només cal que mantingueu
premut el boté On/Off (8) durant dos segons.

TEMPS | TEMPERATURA

+ Podeu canviar I'hora i la temperatura amb els botons
d'augment i disminuci.

« El temporitzador canvia 1 minut cap amunt o cap avall
per cada premsa. Si premeu el botd, I'hora canvia
rapidament. Interval de control del temporitzador: 1-60
min.

+ La temperatura canvia 5 °C cap amunt o cap avall per
cada premsa. Si premeu el botd, la temperatura canvia
rapidament. Bot6 de control de temperatura 80 — 200 °C.

PROGRAMES PREESTABLERTS
+ Aquest aparell té 8 programes preestablerts.

* Per seleccionar un programa, premeu el boto de seleccio
de programes (7) tantes vegades com sigui necessari.

+ Si seleccioneu el boto d'inici/pausa (21), s'iniciara el
procés de coccid.

+ Si ho desitgeu, també podeu canviar la configuracio
de temperatura i hora dels programes preestablerts
mitjangant els selectors d'augment/disminucié (10,13).

NOTA: Per canviar qualsevol configuracié durant la coccid,
no cal que atureu el procés de coccio.




FUNCIO DE SINCRONITZACIO

+ Si voleu que el procés de coccio de les dues cistelles
acabi al mateix temps, podeu seleccionar el bot6 de
funcio de sincronitzacio (16).

+ Primer configureu les dues cistelles i, a continuacio,

premeu el boto (16) per activar la funcié de sincronitzacio.

* Premeu el botd d'inici/pausa (21) per iniciar el procés de
coccid.

FUNCIO DE CONCORDANGA

+ Si voleu utilitzar ambdues cistelles per al mateix tipus
d'aliment, podeu seleccionar la funcié de concordanga
(19) i s'utilitzara el mateix programa per a ambdues
zones.

+ Per a aquesta funcid, primer configureu I'hora i la
temperatura en una cistella i, a continuacio, premeu el
boté de funcié de concordanca (19). La segona cistella
s'establira automaticament amb la mateixa temperatura
i temps.

+ Premeu el boto d'inicilpausa (21) per iniciar el procés de
coccio.

UN COP HAGIU ACABAT D'UTILITZAR L'APARELL

* Desendolleu I'aparell.

+ Deixeu-lo refredar.

+ Netegeu l'aparell tal com s'explica a la secci6 de
«Neteja».

CARCASSA DEL CABLE DE CORRENT

+ Aquest aparell té una carcassa de cable de corrent
situada a la part posterior (J).

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT

+ L'aparell té un dispositiu de seguretat que protegeix
I'aparell del sobreescalfament.

+ Si l'aparell s'apaga i no es torna a engegar, desendolleu-
lo i espereu aproximadament 15 minuts abans de tornar-
lo a connectar. Si la maquina no es torna a engegar,
sol-liciteu assistencia tecnica autoritzada.

NETEJA

+ Desconnecteu 'aparell de la xarxa eléctrica i deixeu-lo
refredar abans d'emprendre qualsevol tasca de neteja.

* Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
liquid de rentat i després eixugueu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
base, com ara lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

+ No submergiu mai I'aparell en aigua ni en cap altre liquid,
ni el poseu sota l'aixeta.

+ Es recomanable netejar I'aparell regularment i treure
qualsevol reste d’aliment.

+ Si 'aparell no esta en bon estat de neteja, la seva
superficie es pot degradar i afectar inexorablement la
durada de la vida 0til de I'aparell i podria arribar a ser
insegur d'utilitzar.

+ Cap de les parts d'aquest aparell és apta per a la neteja
al rentavaixelles. Les cistelles i les safates es poden
rentar amb aigua calenta i sabo.

+ A continuacio, eixugueu totes les peces abans del seu
muntatge i emmagatzematge.

SERVEI

+ L'Us inadequat o en desacord amb les instruccions
d'Us pot comportar un perill i anul-la garantia i la
responsabilitat de fabricant.

ANOMALIES | REPARACIO

* En cas d'avaria porteu I'aparell a un Servei d'Assisténcia
Técnica autoritzat. No intenteu desmuntar-lo ni reparar-lo,
ja que hi pot faver perill.

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i protecci6 de
la garantia legal d'acord amb la legislacié vigent. Per fer
valer els vostres drets o interessos, heu de dirigir-vos a
qualsevol dels nostres serveis oficials d'assistencia técnica.

Podeu trobar el més proper accedint al segiient enllag web:
https://www.blackanddecker.eu//

També podeu sol-licitar informacié relacionada posant-vos
en contacte amb nosaltres.

Podeu descarregar-vos aquest manual d'instruccions i les
seves actualitzacions a https://www.blackanddecker.eu//

PER A LES VERSIONS EU DEL PRODUCTE I/0 EN CAS
QUE EL PAIS HO APLIQUI
ECOLOGIA | RECICLABILITAT DEL PRODUCTE

+ Els materials que componen I'envas d’aquest aparell
estan integrats en un sistema de recollida, classificacio
i reciclatge. Si voleu desfer-vos-en, feu servir els
contenidors publics adequats per a cada tipus de
material.

« El producte esta exempt de concentracions de
substancies que es puguin considerar perjudicials per al
medi ambient.

Aquest simbol significa que, si us voleu desfer
del producte, un cop exhaurida la seva vida,
I'heu de dipositar, a través dels mitjans adequats,
en mans d'un gestor de residus autoritzat per a




la recollida selectiva de Residus d’Aparells Electrics i
Electronics (RAEE).

* Aquest aparell compleix amb la Directiva 2014/35/

EU de baixa tensio, amb la Directiva 2014/30/EU de
compatibilitat electromagnética, amb la Directiva 2011/65/
EU sobre restriccions a la utilitzacié de determinades
substancies perilloses en aparells eléctrics i electronics

i amb la Directiva 2009/125/EC sobre els requisits de
disseny ecologic aplicables als productes relacionats amb
I'energia.

+ Informacid sobre substancies molt preocupants (SVHC)
segons el Reglament 1907/2006/CE (REACH): Aquest
producte conté fosfat de trifenil (substancia SVHC),
numero CAS: 115-86-6

Black & Decker® i BLACK+DECKER™ i els logotips de
Black & Decker® i BLACK+DECKER™ s6n marques
registrades de The Black & Decker® Corporation i
s'utilitzen sota llicéncia. Tots els drets reservats. Importat
i distribuit per ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




TAULA DE RECOMANACIO

Aqui podeu trobar la nostra recomanacié sobre el temps i
la temperatura per fregir els diferents menjars.

ZONA ESQUERRA ZONA DRETA
MENU Temperatura | Temps Minim- Temperatura | Temps Minim- REMENAR
(°C) (min) maxim (g) | (°C) (min) maxim (g)
Gambes 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Bistec 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Gireu-vos
Pastissos 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Patates fregides 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Pollastre 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Gireu-vos
Peix 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Gireu-vos
Verdures 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Gireu-vos
Pizza 180 15-25 180 15-25




RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possible causa

Solucié

La fregidora no funciona.

L'aparell no esta endollat.

Poseu I'endoll de xarxa en una presa de paret de terra.

La cistella no esta ben muntada
al seu lloc.

Torneu a inserir la cistella a la maquina.

El menjar no esta ben
cuinat.

Hi ha massa menjar a la
cistella.

Poseu lots més petits d'ingredients a la cistella.
Els lots més petits es cuinen de manera més uniforme.

La temperatura ajustada és
massa baixa.

Establiu la tecla de temperatura a la configuracio
de temperatura requerida (vegeu la "taula de
recomanacions").

El temps establert és massa
curt.

Ajusteu el temporitzador al temps de preparacio
requerit (vegeu la "taula de recomanacions").

Els ingredients es
fregeixen de manera
desigual.

Alguns tipus d'ingredients s'han
de remenar a la meitat del
temps de preparacio.

Els ingredients que es cavalquen entre ells (p.
ex. patates fregides) s'han de remenar a la meitat
del temps de preparacid. (Vegeu la “taula de
recomanacions”).

Les patates fregides
fresques no es fregeixen
uniformement.

No heu utilitzat el tipus de
patata adequat.

Utilitzeu patates fresques i assegureu-vos que es
mantinguin fermes durant el fregit. Les patates fregides
no han de ser massa espesses.

No heu esbandit bé els
bastonets de patata abans de
fregir-los.

Esbandiu bé les patates per eliminar-ne el mid6 de
I'exterior.

Els aperitius no sén prou
cruixents.

Heu utilitzat un tipus de menjar
pensat per ser preparat en una
fregidora tradicional.

Utilitzeu aperitius al forn o raspalleu lleugerament una
mica d'oli sobre els aperitius per obtenir un resultat més
cruixent.

Les patates fregides
fresques no sén prou
cruixents.

El cruixent de les patates
fregides depén de la quantitat
d'oli i aigua de les patates
fregides.

Assegureu-vos d'eixugar bé les patates abans d'afegir
I'oli.

Talleu les patates més fines per obtenir un resultat més
cruixent.

Afegiu-hi una mica més d'oli per obtenir un resultat més
cruixent.

No és possible lliscar
correctament la cistella a
I'aparell.

Hi ha massa menjar a la
cistella.

Redueix la quantitat d'aliment a la cistella.

La cistella no esta col-locada
correctament a l'aparell.

Empenyeu la cistella horitzontalment i verticalment fins
que sentiu un clic.

Surt fum blanc de
I'aparell.

Esteu preparant ingredients
greixosos.

Quan fregiu ingredients greixosos a la fregidora d'aire,
una gran quantitat d'oli es filtrara a la cistella. L'oli
produeix fum blanc i la cistella pot escalfar-se més de
I'habitual. Aixd no afecta I'aparell ni el resultat.

La cistella encara conté residus
de greix d'un Us anterior.

El fum blanc és causat per I'escalfament del greix
a la cistella. Assegureu-vos de netejar la cistella
correctament després de cada Us.




DANSK (Oversattelse af originale instruktioner)

AIR FRYER
BXAF9000E

Keere kunde,

Mange tak, fordi du valgte at kabe et Black+Decker-
produkt.

Takket veere dens teknologi, design og drift og det faktum,
at den overgar de strengeste kvalitetsstandarder, kan
man veere sikker pa en fuldt tilfredsstillende brug og lang
produktlevetid.

SIKKERHEDSANVISNINGER OG
ADVARSLER

* Laes denne vejledning omhyggeligt,
fgr du teender for apparatet, og gem

den til senere brug. Hvis du ikke falger

og overholder disse instruktioner, kan
det fare til en ulykke.

* Renggr alle de dele af produktet,
der kommer i kontakt med fadevarer,
far brug, som angivet i afsnittet
"Rengering".

* Dette apparat kan bruges af barn
fra 8 ar og opefter og personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er blevet
overvaget eller instrueret i at bruge
apparatet pa en sikker made og
forstar de farer, der er forbundet med

det. Barn ma ikke lege med apparatet.

Renggring og brugervedligeholdelse

ma ikke foretages af barn uden opsyn.

* Dette apparat er ikke beregnet
til at blive betjent ved hjeelp af
en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

* Hvis netledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af producenten,

dennes serviceagent eller tilsvarende
kvalificerede personer for at undga
fare.

* Dette apparat er beregnet til
brug i husholdninger og lignende
anvendelser som f.eks:

- personalekakkener i butikker,
kontorer og andre arbejdsmiljger;

- bondehuse;

- af kunder pa hoteller, moteller og
andre boliglignende miljger;

- bed and breakfast-miljger.

& FORSIGTIG, varme overflader.

+ Sgrg for, at den spaending, der er angivet pa typeskiltet,
svarer til netspaendingen, for du tilslutter apparatet.

« Tilslut apparatet til en stikkontakt med en styrke pa mindst
16 ampere.

+ Apparatets stik skal sidde korrekt i stikkontakten. Du ma
ikke eendre pa stikket. Brug ikke stikadaptere.

* Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget.

* Treek ikke i ledningen. Brug aldrig ledningen til at Iofte,
baere eller tage stikket ud af stikkontakten.

+ Vikl ikke ledningen rundt om apparatet.

« Kontrollér tilstanden af forsyningskablet. Hvis den er
beskadiget, vil det @ge risikoen for elektrisk sted.

+ Lad ikke ledningen heenge frit eller komme i kontakt med
apparatets varme overflader.

« Hvis apparatets kabinet gar i stykker, skal du straks
tage stikket ud af stikkontakten for at undga risikoen for
elektrisk stod.

* Rar ikke ved stikket med vade heender.
* Kun til indenders brug.
+ Apparatet ma ikke bruges eller opbevares udenders.

* Apparatet ma ikke sta ude i regnvejr eller udseettes for
fugt. Hvis der kommer vand ind i apparatet, vil det age
risikoen for elektrisk stad.

« Temperaturen pa de tilgeengelige overflader kan veere hgj,
nar apparatet er i brug.

* Rar ikke ved opvarmede dele, da det kan forarsage
alvorlige forbraendinger.




BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets ledning helt ud fer hver brug.

+ Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
monteret korrekt.

* Brug ikke apparatet, hvis det tilbeher, der er monteret pa
det, er defekt. Udskift dem med det samme.

* Brug ikke apparatet, nar det er tomt.
« Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

« For at holde non-stick-behandlingen i god stand, ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og fer du gar i gang med at rengere det.

+ Opbevar dette apparat utilgeengeligt for bgrn og/
eller personer med fysiske, sensoriske eller mentale
funktionsnedseettelser eller manglende erfaring og viden.

+ Apparatet ma ikke opbevares eller transporteres, hvis det
stadig er varmt.

+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forleenger
apparatets levetid.

+ Overbelast ikke apparatets arbejdskapacitet.
* Brug kun redskaber, der kan tale hgje temperaturer.

+ Som reference finder du i den vedlagte tabel en
anbefaling af tilberedningstemperatur og -tid for flere
maltider.

* Produktet indeholder elektroniske elementer og
varmeelementer. Ma ikke laegges i vand eller vaskes med
vand.

+ Luftindtag og -udtag ma ikke tildeekkes.

+ For at undga forbraendinger ma du ikke rere ved
indersiden af produktet.

* Fyld ikke gryden med olie, da det kan medfare brandfare.

+ Ledningen ma ikke beskadiges, treekkes kraftigt i eller
vrides. Brug den ikke til at baere tunge byrder eller
transformere den for at undga elektrisk sted, brand og
andre ulykker.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, dennes serviceagent eller tilsvarende
kvalificerede personer for at undga fare.

* Placer produktet 30 cm veek fra vaeggen eller mgblerne
for at undga skader.

BESKRIVELSE

A Digitalt kontrolpanel
1. Venstre zoneveelger
2. Temperatur-/tidsindikator for venstre zone
3. Digitalt display i venstre zone

4. Digitalt display i hgjre zone
5. Temperatur-/tidsindikator for hgjre zone
6. Hegjre zoneveelger
7. Programveelger
8. Teend/sluk-veelger

9. Rejeprogram

10. Veelger til formindskelse

11. Indikator for bafprogram

12. Indikator for kageprogram

13. Forggelsesveelger

14. Indikator for fritureprogram

15. Indikator for kyllingeprogram
16. Veelger af synkrofunktion

17. Indikator for fiskeprogram

18. Programindikator for grentsager
19. Veelger til matchfunktion

20. Indikator for pizza-program

21. Start/pause-veelger

22. Velger til temperatur/tid

Hoveddel

Venstre zone non-stick bakke
Stegegryde i venstre zone
Venstre zone grydehandtag
Hegjre zone non-stick bakke
Stegegryde i hgjre zone
Grydehandtag i hgjre zone
Luftudtag

Hus til forsyningskabel
Forsyningskabel

N &« T T oM moo w

Hvis modellen af dit apparat ikke har det tilbeher, der er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kebes separat hos den
tekniske service.

INSTRUKTIONER TIL BRUG
FOR BRUG
+ Sgrg for, at hele produktets emballage er fiernet.

« Lees venligst afsnittet "Sikkerhedsrad og advarsler"
omhyggeligt fer farste brug.

* Fer du bruger produktet fgrste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fedevarer, som beskrevet
i afsnittet "Rengering".

* Luft med hgj temperatur vil stramme ud gennem udlgbet,
nar produktet er i brug.

DANSK



Bemeerk: Nér din frituregryde varmes op farste gang, kan
den udsende en smule rag eller lugt. Det er normalt med
mange varmeapparater. Dette pavirker ikke apparatets
sikkerhed.

BRUG

+ Stil apparatet pa en stabil, vandret, jeevn og
varmebestandig overflade.

+ Rul ledningen helt ud, for du saetter den i stikkontakten.
+ Tilslut apparatet til lysnettet.

+ Tag forsigtigt stegegryden (D eller G) ud af frituregryden.
Seet non-stick bakken (C, F) i gryden (D, G).

Bemeerk: Manipuler stegegryden ved hjeelp af handtaget.
Rar ikke ved gryden, nar den er varm.

+ Kom de ingredienser, du vil stege, i stegegryden (D eller
G).

+ Seet stegegryden ind i frituregryden.
+ Teend for apparatet ved at trykke pa On/Off-vaelgeren (8).

+ Veelg den stegegryde, du vil indstille, med de tilsvarende
knapper (1 eller 6).

+ Veelg et af de 8 forudindstillede programmer med
programveelgeren (7).

+ Du kan justere temperaturen og tiden med de tilsvarende
knapper, hvis det er ngdvendigt (10 og 13).

+ Nar tiden vises pa displayet, kan du justere tiden ved at
gge eller mindske antallet af minutter. Det samme sker
med temperaturen, nar denne vises pa displayet.

+ Hvis du foretraekker det, kan du indstille temperatur og tid
manuelt uden at veelge et forudindstillet program ved at
bruge de tilsvarende knapper (10 og 13).

Bemaerk: Hvis du vil skifte fra tid il temperatur eller
omvendt pa displayet, kan du gere det ved at trykke pa
temperatur-/tidsveelgerknappen (22).

+ Nar temperatur og tid er indstillet, skal du trykke pa start/
pause-knappen (21), og apparatet begynder at lave mad.

Bemaerk: Hvis du har brug for at stoppe
tilberedningsprocessen pa et tidspunkt, skal du trykke pa
start/pause igen.

Bemeerk: Hvis du vil ryste ingredienserne, skal du treekke
stegegryden ud af apparatet ved handtaget og ryste den.
Nar gryden treekkes ud, stopper apparatet, og nar den
skubbes ind igen, fortseetter tilberedningen.

+ Nar tilberedningstiden er slut, bipper apparatet 5 gange,
o0g det slukker automatisk.

« Treek stegegryden ud i handtaget, og stil den pa en plan
overflade, der kan arbejde med hgje temperaturer.

* FORSIGTIG: Stegegryden og maden vil veere meget
VARM.

+ Tiek, om maden er veltilberedt.

Bemeerk: Hvis maden ikke er gennemstegt, skal du bare
saette gryden tilbage i frituregryden og programmere
timeren til at stege et par minutter mere.

+ Tag maden af gryden, sa du undgar risikoen for
forbreendinger.

* Hvis apparatet ikke laver mad, og du ikke rorer ved det i
et minut, slukker det automatisk.

+ Hvis du vil slukke for apparatet, skal du bare holde teend/
sluk-knappen (8) inde i to sekunder.

TID OG TEMPERATUR

+ Du kan endre tid og temperatur ved hjeelp af knapperne
til at @ge og mindske.

* Timeren skifter 1 minut op eller ned for hvert tryk. Hvis
du holder knappen nede, skifter tiden hurtigt. Timerens
kontrolomrade: 1-60 min.

+ Temperaturen andrer sig 5 °C op eller ned for hvert tryk.
Hvis knappen holdes nede, eendres temperaturen hurtigt.
Temperaturkontrolomrade: 80 — 200 °C.

FORUDINDSTILLEDE PROGRAMMER
+ Dette apparat har 8 forudindstillede programmer.

« For at veelge et program skal du trykke pa
programvaelgerknappen (7) sa mange gange som
ngdvendigt.

+ Nar du trykker pa start/pause-knappen (21), starter
tilberedningsprocessen.

* Hvis du gnsker det, kan du ogsa aendre temperatur- og
tidsindstillingerne for de forudindstillede programmer ved
hjeelp af foragelses- og formindskelsesvaelgerne (10,13).

Bemeerk: Hvis du vil eendre indstillinger under
tilberedningen, behgver du ikke at seette tilberedningen pa
pause.

SYNKRONISERINGSFUNKTION

* Hvis du gnsker, at tilberedningen af begge
gryder skal afsluttes pa samme tid, kan du veelge
synkroniseringsknappen (16).

« Indstil ferst begge drejeknapper, og tryk derefter pa
knappen (16) for at aktivere synkroniseringsfunktionen.

+ Tryk pa start/pause-knappen (21) for at starte
tilberedningsprocessen.




MATCH-FUNKTION

+ Hvis du vil bruge begge gryder til den samme type mad,
kan du veelge match-funktionen (19), og det samme
program vil blive brugt til begge zoner.

+ For denne funktion skal du ferst indstille tid og temperatur
pa en gryde og derefter trykke pa matchfunktionsknappen
(19). Den anden gryde vil automatisk blive indstillet med
samme temperatur og tid.

+ Tryk pa start/pause-knappen (21) for at starte
tilberedningsprocessen.

NAR DU ER FAERDIG MED AT BRUGE APPARATET
+ Tag apparatets stik ud af stikkontakten.
+ Lad det kole af.

* Renggr apparatet, som det er beskrevet i afsnittet
"Renggring".

HUS TIL FORSYNINGSKABEL
+ Dette apparat har et ledningshus placeret pa bagsiden

).

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTER

+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage stikket ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du sa@ge autoriseret teknisk assistance.

RENGARING

+ Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kele af,
for du begynder at rengere det.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter af.

* Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-vaerdi, sasom blegemiddel eller
slibemidler, il rengering af apparatet.

+ Seenk aldrig apparatet ned i vand eller andre veesker, og
hold det ikke under rindende vand.

+ Det anbefales at rengare apparatet regelmeessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er helt rent, kan dets overflade blive
nedbrudt, hvilket ubgnherligt pavirker apparatets levetid
og kan gere det farligt at bruge.

* Ingen dele af dette apparat er egnet til rengering i

opvaskemaskine. Gryder og bakker kan vaskes i varmt
saebevand.

+ Tor alle dele for montering og opbevaring.

SERVICE

+ Enhver form for misbrug eller manglende overholdelse af
brugsanvisningen medfgrer, at garantien og producentens
ansvar bortfalder.

UREGELMASSIGHEDER OG
REPARATION

* Indlever apparatet til en autoriseret teknisk support, hvis
der opstar problemer. Forsag ikke at afmontere eller
reparere uden hjeelp, da det kan veere farligt.

GARANTI OG TEKNISK

ASSISTANCE

Dette produkt nyder anerkendelse og beskyttelse af den

juridiske garanti i overensstemmelse med geeldende

lovgivning. For at handhaeve dine rettigheder eller
interesser skal du henvende dig til en af vores officielle
tekniske hjeelpetjenester.

Du kan finde den naermeste ved at gé ind pa felgende

weblink: https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ogsa anmode om relaterede oplysninger ved at
kontakte os.

Du kan downloade denne brugsanvisning og dens
opdateringer pa https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU-PRODUKTVERSIONER OG/ELLER | TILFALDE

AF, AT DET KRAVES | DIT LAND:

PRODUKTETS @KOLOGI OG GENANVENDELIGHED

+ De materialer, som emballagen til dette apparat bestar
af, er omfattet af et indsamlings-, klassificerings- og
genanvendelsessystem. Hvis du gnsker at bortskaffe
dem, skal du bruge de relevante offentlige containere il
hver type materiale.

* Produktet indeholder ikke koncentrationer af stoffer, der
kan anses for at veere skadelige for miljoet.

skal du aflevere det til en autoriseret
affaldsbehandler for selektiv indsamling af affald
af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Dette symbol betyder, at hvis du gnsker at
bortskaffe produktet, nar dets levetid er udlgbet,

* Dette apparat er i overensstemmelse med direktiv
2014/35/EU om lavspaending, direktiv 2014/30/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om
begraensning af anvendelsen af visse farlige stoffer i
elektrisk og elektronisk udstyr og direktiv 2009/125/EF om
krav til miljgvenligt design af energirelaterede produkter.

+ Oplysninger om seerligt problematiske stoffer (SVHC)
i henhold til forordning 1907/2006/EF (REACH): Dette
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produkt indeholder Triphenyl Phosphate, (stof SVHC),
CAS-nummer: 115-86-6

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &

Decker® og BLACK+DECKER™ logoerne er registrerede
varemeerker tilhgrende The Black & Decker® Corporation

og anvendes under licens. Alle rettigheder forbeholdes.
Importeret og distribueret af ENGINEERING AND
TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n

Oliana, 25790, Spain

TABEL MED ANBEFALINGER

Her kan du finde vores anbefalinger om tid og temperatur il

stegning af forskellige retter.

VENSTRE ZONE H@JRE ZONE
MENU Temp Tid (min) | Min-max Temp Tid (min) | Min-max SHAKE

(*C) (C) (°C) (@
Rejer 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Bof 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Vend dig om
Kager 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Pommes frites 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Kylling 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Vend dig om
Fisk 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Vend dig om
Grentsager 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Vend dig om
Pizza 180 15-25 180 15-25 -




FEJLFINDING

Problem

Mulig &rsag

Lasning

Frituregryden virker ikke.

Apparatet er ikke sat i
stikkontakten.

Saet netstikket i en stikkontakt med jordforbindelse.

Stegegryden er ikke godt samlet
pa plads.

Seet gryden ind i maskinen igen.

Maden er ikke veltilberedt.

Der er for meget mad i gryden.

Kom mindre portioner af ingredienser i gryden.
Mindre portioner tilberedes mere jeevnt.

Den indstillede temperatur er
for lav.

Indstil temperaturtasten til den gnskede
temperaturindstilling (se "anbefalingstabellen").

Den indstillede tid er for kort.

Indstil timeren til den @nskede tilberedningstid (se
"anbefalingstabellen”).

Ingredienserne er stegt
ujeevnt.

Visse typer ingredienser
skal rystes halvvejs gennem
tilberedningstiden.

Ingredienser, der ligger oven pa eller pa tveers af
hinanden (f.eks. pommes frites), skal rystes halvvejs
gennem tilberedningstiden. (Se "anbefalingstabellen”).

Friske pommes frites
bliver ikke stegt jeevnt.

Du har ikke brugt den rigtige
kartoffeltype.

Brug friske kartofler, og serg for, at de forbliver faste
under stegningen. Pomfritterne ma ikke vaere for tykke.

Du har ikke skyllet
kartoffelsteengerne ordentligt,
fr du stegte dem.

Skyl kartoffelsteengerne grundigt for at fierne stivelse
fra ydersiden af steengerne.

Snacksene er ikke sprode
nok.

Du har brugt en type snacks,
der er beregnet il at blive
tilberedt i en traditionel
frituregryde.

Brug ovnsnacks eller pensl lidt olie pa snacksene for at
fa et spradere resultat.

Friske pommes frites er
ikke sprade nok.

Pommes frites' spradhed
afhaenger af maengden af olie
og vand i pommes frites.

Sarg for at tarre kartoffelsteengerne ordentligt, inden du
tilseetter olien.

Skeer kartoffelsteengerne mindre for at fa et spradere
resultat.

Tilsaet lidt mere olie for at fa et spradere resultat.

Det er ikke muligt at
skubbe gryden ordentligt
ind i apparatet.

Der er for meget mad i gryden.

Reducer meengden af mad i gryden.

Gryden er ikke placeret korrekt
i apparatet.

Skub potten ind vandret og lodret, indtil du herer et klik.

Der kommer hvid rag ud
af apparatet.

Du tilbereder fedtede
ingredienser.

Nar du steger fedtede ingredienser i frituregryden, vil
en stor maengde olie leekke ud i gryden. Olien udvikler
hvid rag, og gryden kan blive mere varm end normalt.
Det pavirker ikke apparatet eller slutresultatet.

Gryden indeholder stadig
fedtrester fra tidligere brug.

Hvid rgg skyldes, at fedtstoffet varmes op i gryden.
Sarg for at rengare gryden ordentligt efter hver brug.
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NORKS (Oversatt av originale instruksjonen)

AIR FRYER
BXAF9000E

Kjeere kunde,

Tusen takk for at du valgte a kjepe et Black+Decker-merke-

produkt.

Takket veere dens teknologi, design og drift og det faktum
at den overgar de strengeste kvalitetsstandarder, kan en
fullt tilfredsstillende bruk og lang produktlevetid sikres.

SIKKERHETSRAD OG ADVARSLER

* Les disse instruksjonene ngye fer du
slar pa apparatet, og ta vare pa dem
for fremtidig referanse. Unnlatelse av
a felge og folge disse instruksjonene
kan fare til en ulykke.

* Rengjer alle delene av produktet som
kommer i kontakt med mat far bruk,
som angitt i avsnittet «Rengjaring».

* Dette apparatet kan brukes av barn
fra 8 &r og oppover og personer
med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller mangel pa
erfaring og kunnskap hvis de har
fatt tilsyn eller instruksjoner om bruk
av apparatet pa en sikker mate og
forstar farene. involvert. Barn skal ikke
leke med apparatet. Rengjgring og
brukervedlikehold skal ikke utfgres av
barn uten tilsyn.

* Dette apparatet er ikke ment a
betjenes ved hjelp av en ekstern timer
eller separat fiernkontrollsystem.

* Hvis stremledningen er skadet, ma
den skiftes ut av produsenten, dennes
servicerepresentant eller tilsvarende
kvalifiserte personer for a unnga fare.

* Dette apparatet er beregnet for
bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader som:

- personalkjgkkenomrader i butikker,
kontorer og andre arbeidsmiljger;

— vaningshus;

—av kunder i hoteller, moteller og
andre boligmiljger;

— miljger av typen bed and breakfast.

/B\ FORSIKTIG, varme overfiater.

+ Serg for at spenningen som er angitt pa merkelappen
samsvarer med nettspenningen fer du kobler til apparatet.

+ Koble apparatet til en stikkontakt pa minst 16 ampere.

* Apparatets stepsel ma passe godt inn i stikkontakten.
Ikke endre stapselet. kke bruk pluggadaptere.

* Ikke bruk apparatet hvis stremledningen eller stopselet
er skadet.

+ Ikke trekk i stramledningen. Bruk aldri stremledningen til &
lofte opp, beere eller koble fra apparatet.

* lkke vikle strgmledningen rundt apparatet.

* Sjekk tilstanden til stremledningen. Hvis den er skadet, vil
det gke risikoen for elektrisk stot.

* Ikke la stremledningen henge fritt eller komme i kontakt
med apparatets varme overflater.

« Hvis apparatets kabinett gar i stykker, koble apparatet
fra stramnettet umiddelbart for & unnga muligheten for
elektrisk stat.

+ Ikke bergr stopselet med vate hender.
* Kun for innendgrs bruk.
* [kke bruk eller oppbevar apparatet utendgrs.

+ Ikke la apparatet sta ute i regnet eller utsettes for
fuktighet. Hvis vann kommer inn i apparatet, vil dette gke
risikoen for elektrisk stat.

« Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene kan veere
hay nar apparatet er i bruk.

* Ikke berar noen oppvarmede deler, da dette kan
forarsake alvorlige brannskader.




BRUK OG STELL

+ Trekk apparatets stremledning helt ut far hver bruk.

+ [kke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert.

* Ikke bruk apparatet hvis tilbehgret som er festet til det er
defekt. Bytt dem umiddelbart.

+ Ikke bruk apparatet nar det er tomt.
+ Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.

« For & holde non-stick-behandlingen i god stand, ikke bruk
metall eller spisse redskaper pa den.

+ Koble apparatet fra stramnettet nar det ikke er i bruk og
for du utfarer noen rengjaringsoppgaver.

+ Oppbevar dette apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med fysisk, sensorisk eller redusert mental eller
mangel pa erfaring og kunnskap.

+ Ikke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn hvis det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger levetiden
til apparatet.

+ [kke tving apparatets arbeidskapasitet.

+ Bruk kun redskaper som er egnet il 4 tale hoye
temperaturer.

+ Som referanse finner du i den vedlagte tabellen en
anbefaling om tilberedningstemperatur og tid for flere
maltider.

+ Produktet inneholder elektroniske elementer og
varmeelementer. |kke legg den i vann eller vask med
vann.

+ lkke dekk il luftinntaket og -uttaket.

« For & unnga brannskader, ikke bergr innsiden av
produktet.

+ Ikke fyll kijelen med olje, da dette kan forarsake brannfare.

+ Ikke skade, dra kraftig i eller vri stramledningen. lkke
bruk den til & baere tung last eller transformere den, for &
unnga elektrisk stet, brann og andre ulykker.

+ Hvis stremledningen er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, dennes servicerepresentant eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga fare.

* Plasser produktet 30 cm unna veggen eller mgblene for &
unnga skade.

BESKRIVELSE

A Digitalt kontrollpanel
1. Venstre sonevelger
2. Venstre sone temperatur/tidsindikator
3. Venstre sone digitalt display

4. Heyre sone digitalt display
5. Hoyre sone temperatur/tidsindikator
6. Hayre sonevelger
7. Programvelger

8. Palav-velger

9. Program for reker

10. Reduser velgeren

11. Indikator for biffprogram

12. Programindikator for kaker

13. @k velgeren

14. Frites programindikator

15. Indikator for kyllingprogram

16. Synkron funksjonsvelger

17. Fiskeprogramindikator

18. Programindikator for grennsaker
19. Match funksjonsvelger

20. Pizzaprogramindikator

. Start/pause-velger

22. Temperatur/tidsvelger

N
=

Hoveddelen

Venstre sone non-stick skuff
Venstre sone stekegryte
Venstre sone grytehandtak
Hgyre sone non-stick skuff
Heoyre sone stekegryte
Heyre sone grytehandtak
Luftuttak
Tilfgrselsledningshus
Tilferselsledning
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Hvis modellen til apparatet ditt ikke har tilbehgret beskrevet
ovenfor, kan det ogsa kjgpes separat fra teknisk as-
sistanse.

INSTRUKSJONER FOR BRUK
F@R BRUK
+ Sgrg for at hele produktets emballasie er fiernet.

* Les naye avsnittet "Sikkerhetsrad og advarsler" for forste
gangs bruk.

* For du bruker produktet for farste gang, rengjer delene
som kommer i kontakt med maten pa den maten som er
beskrevet i avsnittet «<Rengjaring» .

* Luft med hay temperatur vil stramme ut gjennom utlgpet
nar produktet er i bruk.




Merk: Nér airfryeren varmes opp for ferste gang, kan den
avgi lett rayk eller lukt. Dette er normalt med mange varme-
apparater. Dette pavirker ikke sikkerheten til apparatet ditt.

BRUK

* Plasser apparatet pa en stabil, horisontal, jevn og
varmebestandig overflate.

* Rull ut strgmledningen helt far du kobler den til.
+ Koble apparatet til stramnettet.

+ Ta gryten (D eller G) forsiktig ut av frityrkokeren. Sett non-
stick-brettet (C, F) i kjelen (D,G).

Merk: Manipuler stekepannen med handtaket. Ikke rer
gryten nar den er varm.

* Legg ingrediensene du vil steke i stekepannen (D eller G).

+ Sett stekepannen inn i frityrkokeren.

+ Sla pa apparatet ved a trykke pa av/pa-velgeren (8).

+ Velg stekegryten du vil stille inn med de tilsvarende
knappene (1 eller 6).

+ Velg ett av de 8 forhandsinnstilte programmene ved hjelp
av programvelgeren (7).

+ Du kan justere temperaturen og tiden med de tilsvarende
knappene om ngdvendig (10 og 13).

+ Nar tiden vises pa displayet, kan du justere tiden ved
a oke eller redusere minutter. Det samme skjer med
temperaturen nar denne vises pa displayet.

+ Hvis du foretrekker det, kan du stille inn temperatur og tid

manuelt uten & velge noe forhandsinnstilt program ved &
bruke de tilsvarende knappene (10 og 13).

Merk: Hvis du gnsker a endre fra tid til temperatur eller
omvendt pa displayet, kan du gjere det ved a trykke pa
temperatur-/tidsvelgerknappen (22).

+ Nar temperaturen og tiden er stilt inn, trykk pa start/
pause-knappen (21) og apparatet vil begynne a lage mat.

Merk: Hvis du trenger a stoppe tilberedningsprosessen nar
som helst, trykk pa start/pause igjen.

Merk: Hvis du vil riste ingrediensene, drar du stekepannen
ut av apparatet i handtaket og rister den. Nar du trekker ut
kielen, vil apparatet stoppe, og nar du skyver det inn igjen,
fortsetter apparatet & lage mat.

+ Nar koketiden nar slutten, vil apparatet pipe 5 ganger og
det slas av automatisk.

* Trekk ut stekepannen i handtaket og plasser den over en
jevn overflate som taler haye temperaturer.

* FORSIKTIGHET: Stekegryte og mat blir veldig VARMT.
+ Sjekk om maten er godt tilberedt.

Merk: Hvis maten ikke er godt tilberedt, trenger du bare a
sette gryten tilbake i frityrkokeren og programmere timeren
il a steke i noen minutter til.

+ Ta maten av kjelen, unnga fare for brannskader.

+ Hvis apparatet ikke lager mat og du ikke bergrer det pa
ett minutt, vil det sla seg av automatisk.

« Hvis du gnsker & sla av apparatet, trenger du bare &
holde inne pé/av-knappen (8) i to sekunder.

TID OG TEMPERATUR

+ Du kan endre klokkeslett og temperatur ved a bruke
knappene for a gke og redusere.

+ Timeren endres 1 minutt opp eller ned for hvert trykk.
Hvis du holder inne knappen, endres tiden raskt.
Tidskontrollomrade: 1-60 min.

+ Temperaturen endres 5 °C opp eller ned for hvert trykk.
Hvis du holder knappen inne, endres temperaturen raskt.
Temperaturkontrollomrade: 80 — 200 °C.

FORHANDSETTE PROGRAMMER
+ Dette apparatet har 8 forhandsinnstilte programmer.

+ For a velge et program, trykk pa programvelgerknappen
(7) s mange ganger som ngdvendig.

* Ved & velge start/pause-knappen (21), vil den starte
tilberedningsprosessen.

* Hvis du gnsker det kan du ogsa endre temperatur- og
tidsinnstillingene for de forhandsinnstilte programmene
ved & bruke gk/reduseringsvelgerne (10,13).

Merk: For & endre noen innstillinger under matlaging,
trenger du ikke & pause tilberedningsprosessen.

SYNCHRO FUNCTION

+ Hvis du vil at kokeprosessen til begge grytene
skal avsluttes samtidig, kan du velge knappen for
synkrofunksjon (16).

« Sett farst begge pottene, og trykk deretter pa knappen
(16) for a aktivere synkroniseringsfunksjonen.

* Trykk pa start/pause-knappen (21) for a starte
tilberedningsprosessen.

MATCHFUNKSJON

+ Dersom du gnsker a bruke begge grytene til samme
type mat, kan du velge matchfunksjonen (19) og samme
program vil bli brukt for begge sonene.

« For denne funksjonen ma du ferst stille inn tid
og temperatur pa én kjele, og deretter trykke pa
matchfunksjonsknappen (19). Den andre kjelen vil
automatisk stilles inn med samme temperatur og tid.

* Trykk pa start/pause-knappen (21) for & starte
tilberedningsprosessen.
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NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET
+ Koble apparatet fra stramnettet.
+ La det avkjoles.

* Rengjer apparatet slik det er forklart i avsnittet
«Rengjering» .

TILFORSELSLEDNINGSHUS

+ Dette apparatet har et stremledningshus plassert pa
baksiden (J).

SIKKERHET TERMISK BESKYTTER

+ Apparatet har en sikkerhetsanordning, som beskytter
apparatet mot overoppheting.

+ Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen, koble
det fra strgmforsyningen og vent i ca. 15 minutter fer du
kobler det il igjen. Hvis maskinen ikke starter igjen, sgk
autorisert teknisk assistanse.

RENGJGRING

+ Koble apparatet fra stramnettet og la det avkjoles for du
utferer noen rengjeringsoppgaver.

* Rengjor utstyret med en fuktig klut med noen draper
oppvaskmiddel og terk deretter.

* [kke bruk lgsemidler eller produkter med sur eller base
pH som blekemiddel eller skuremidler til rengjering av
apparatet.

+ Senk aldri apparatet i vann eller annen vaeske eller
plasser det under rennende vann.

+ Det anbefales & rengjere apparatet regelmessig og fiemne
eventuelle matrester.

* Hvis apparatet ikke er i god renholdstilstand, kan
overflaten forringes og ubgnnherlig pavirke varigheten av
apparatets levetid og kan bli usikker a bruke.

+ Ingen deler av dette apparatet er egnet for rengjering
i oppvaskmaskin. Gryter og brett kan vaskes i varmt
sapevann.

* Tork alle deler for montering og oppbevaring.

SERVICE

+ Enhver misbruk eller manglende overholdelse av
bruksanvisningen gjer garantien og produsentens ansvar

ugyldig.

ANOMALIER OG REPARASJON

+ Ta med apparatet til en autorisert teknisk stettetjeneste
hvis det oppstar problemer. Ikke prgv a demontere eller
reparere uten hjelp, da dette kan veere farlig.

GARANTI OG TEKNISK HJELP

Dette produktet nyter godt av anerkjennelsen og beskyt-
telsen av den juridiske garantien i samsvar med gjeldende
lovgivning. For & handheve dine rettigheter eller interesser,
ma du ga til noen av vare offisielle tekniske assistansetje-
nester.

Du finner den naermeste ved a ga til felgende nettlenke:
https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ogsa be om relatert informasjon ved & kontakte
08s.

Du kan laste ned denne bruksanvisningen og dens op-
pdateringer pa https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU-PRODUKTVERSJONER OG/ELLER | DET
TILFELLE DET ER FORESP@RT | LANDET DITT:
PKOLOGI OG RESIRKILBARHET AV PRODUKTET

+ Materialene som emballasjen til dette apparatet bestar
av, er inkludert i et innsamlings-, klassifiserings- og
resirkuleringssystem. Hvis du gnsker a kaste dem, bruk
passende offentlige beholdere for hver type materiale.

* Produktet inneholder ikke konsentrasjoner av stoffer som
kan anses som skadelige for miljget.

Dette symbolet betyr at dersom du ensker &
avhende produktet nar dets levetid er over, ta det
med til et autorisert avfallsselskap for selektiv
innsamling av elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

+ Dette apparatet er i samsvar med direktiv 2014/35/EU om
lavspenning, direktiv 2014/30/EU om elektromagnetisk
kompatibilitet, direktiv 2011/65/EU om restriksjoner pa
bruk av visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk utstyr
og direktiv 2009/125 /EC om kravene til gkodesign for
energirelaterte produkter.

+ Informasjon om sveert bekymringsfulle stoffer (SVHC)
i henhold til forordning 1907/2006/EC (REACH): Dette
produktet inneholder trifenylfosfat, (substans SVHC),
CAS-nummer: 115-86-6

Black & Decker® og BLACK+DECKER™ og Black &
Decker® og BLACK+DECKER™ logoene er registrerte
varemerker for The Black & Decker® Corporation og
brukes under lisens. Alle rettigheter forbeholdt. Importert og
distribuert av ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain




ANBEFALINGSTABELL

Her finner du var anbefaling om tid og temperatur for
steking av ulike maltider.

LEFT ZONE RIGHT ZONE
MENY Temper- | Tid (min) | Min-maks | Temper- | Tid (min) | Min-maks RISTE
atur (°C) G atur (°C) ©
Reker 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Biff 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Snu
Kaker 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Frites 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Kylling 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Snu
Fisk 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Snu
Grennsaker 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Snu
Pizza 180 15-25 180 15-25 -




FEILSOKING

Problem

Mulig &rsak

Lasning

Airfryeren fungerer ikke.

Apparatet er ikke koblet til.

Sett stopselet i en jordet stikkontakt.

Stekegryten er ikke godt mon-
tert pa plass.

Sett gryten inn i maskinen igjen.

Maten er ikke godt til-
beredt.

Det er for mye mat i kjelen.

Ha mindre partier med ingredienser i gryten.
Mindre partier tilberedes jevnere.

Den innstilte temperaturen er
for lav.

Still inn temperaturtasten pa gnsket temperaturinnstill-
ing (se "anbefalingstabellen").

Den innstilte tiden er for kort.

Still inn timeren til ansket forberedelsestid (se "anbefal-
ingstabellen”).

Ingrediensene stekes
ujevnt.

Visse typer ingredienser ma
ristes halvveis i tilberedning-
stiden.

Ingredienser som ligger oppa eller pa tvers av hveran-
dre (f.eks. pommes frites) ma ristes halvveis i tilbered-
ningstiden. (Se "anbefalingstabellen”).

Ferske pommes frites
stekes ikke jevnt.

Du brukte ikke riktig potettype.

Bruk ferske poteter og serg for at de holder seg faste
under stekingen. Pommes frites skal ikke vaere for
tykke.

Du har ikke skylt potetpinnene
ordentlig fer du stekte dem.

Skyll potetstavene skikkelig for & fierne stivelse fra
utsiden av stengene.

Snacks er ikke spra nok.

Du brukte en type snacks ment
a tilberedes i en tradisjonell
frityrkoker.

Bruk ovnssnacks eller pensle lett litt olje pa snacksene
for et spreere resultat.

Ferske pommes frites er
ikke spra nok.

Fritenes sprghet avhenger
av mengden olje og vann i
pommes fritesen.

Pass pa at du terker potetpinnene ordentlig fer du
tilsetter oljen.

Kutt potetpinnene mindre for et sproere resultat.

Tilsett litt mer olje for et sproere resultat.

Er ikke mulig & skyve
gryten ordentlig inn i
apparatet.

Det er for mye mat i kjelen.

Reduser mengden mat i kjelen.

Gryten er ikke plassert riktig i
apparatet.

Skyv kjelen inn horisontalt og vertikalt til du herer et
klikk.

Hvit royk kommer ut av
apparatet.

Du tilbereder fete ingredienser.

Nar du steker fete ingredienser i airfryeren, vil det lekke
en stor mengde olje ut i kjelen. Oljen produserer hvit
rgyk og kjelen kan varmes opp mer enn vanlig. Dette
pavirker ikke apparatet eller sluttresultatet.

Gryten inneholder fortsatt
fettrester fra tidligere bruk.

Hvit rayk oppstar ved at fett varmes opp i kjelen. Serg
for & rengjere gryten ordentlig etter hver bruk.




SVENSKA (Oversatt fran originalinstruktionerna)

AIR FRYER
BXAF9000E

Kara kund,

Stort tack for att du valde att kdpa en Black+Decker-markt-
sprodukt.

Tack vare dess teknologi, design och funktion och det
faktum att den Gvertraffar de strangaste kvalitetsstand-
arderna kan en fullt tillfredsstéllande anvéndning och lang
produktlivslangd garanteras.

SAKERHETSRAD OCH VARNINGAR

* Las dessa instruktioner noggrant
innan du slar pa apparaten och
spara dem for framtida referens.
Underlatenhet att folja och félja dessa
instruktioner kan leda till en olycka.

* Rengor alla delar av produkten
som kommer i kontakt med mat fére
anvandning, enligt anvisningarna i
avsnittet "Rengoring".

* Denna apparat kan anvandas av

barn fran 8 ar och uppat och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental formaga eller bristande
erfarenhet och kunskap om de har fatt
overvakning eller instruktioner om hur
man anvander apparaten pa ett sakert
satt och forstar farorna. inblandade.
Barn far inte leka med apparaten.
Rengdring och anvandarunderhall far
inte utféras av barn utan tillsyn.

* Denna apparat ar inte avsedd att
anvandas med hjalp av en extern
timer eller separat fjarrkontrollsystem.

« Om natsladden ar skadad maste
den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller liknande

kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Denna apparat ar avsedd att
anvandas i hushall och liknande
applikationer som:

— personalkok i butiker, kontor och
andra arbetsmiljoer;

- bondgardar;

—av kunder i hotell, motell och andra
bostadsmiljoer;

— miljder av bed and breakfast-typ.

/B\ VARNING, heta ytor.

+ Se till att spanningen som anges pa marketiketten
dverensstammer med natspanningen innan du ansluter
apparaten.

+ Anslut apparaten ill ett eluttag pa minst 16 ampere.

* Apparatens stickpropp maste passa ordentligt i eluttaget.
Andra inte kontakten. Anvand inte kontaktadaptrar.

+ Anvand inte apparaten om natsladden eller kontakten ar
skadad.

+ Dra inte i nétsladden. Anvand aldrig nétsladden for att
lyfta upp, béra eller koppla ur apparaten.

Linda inte natsladden runt apparaten.

+ Kontrollera stromsladdens tillstand. Om den &r skadad
oOkar risken for elektriska stotar.

+ Lat inte natsladden hanga fritt eller komma i kontakt med
apparatens heta ytor.

Om apparatens hélje gar sonder, koppla omedelbart
bort apparaten fran elnatet for att forhindra risken for en
elektrisk stot.

+ Ror inte kontakten med vata hander.
+ Endast for inomhusbruk.
+ Anvand eller férvara inte apparaten utomhus.

+ Ldmna inte apparaten ute i regnet eller utsatt den for
fukt. Om vatten kommer in i apparaten okar risken for
elektriska stotar.

+ Temperaturen pa de tillgangliga ytorna kan vara hog nér
apparaten anvands.

+ Ror inte vid nagon uppvéarmd del, eftersom det kan orsaka
allvarliga brannskador.




ANVAND OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natsladd helt fére varje anvandning.

+ Anvand inte apparaten om delarna eller tillbehéren inte &r
korrekt monterade.

+ Anvand inte apparaten om tillbehdren som sitter pa den ar
defekta. Byt ut dem omedelbart.

+ Anvénd inte apparaten nar den &r tom.
+ Flytta inte apparaten nar den anvands.

+ For att halla non-stick-behandlingen i gott skick, anvéand
inte metall eller spetsiga redskap pa den.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet nar den inte anvands
och innan du utfér nagon rengdring.

+ Forvara denna apparat utom rackhall for barn och/eller
personer med fysisk, sensorisk eller nedsatt mental eller
bristande erfarenhet och kunskap.

* Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande ar varm.

+ Lamna aldrig apparaten ansluten och obevakad om
den inte anvénds. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Tvinga inte apparatens arbetskapacitet.

+ Anvand endast redskap som &r lampliga for hoga
temperaturer.

+ Som referens hittar du i den bifogade tabellen en
rekommendation om tillagningstemperatur och tid for flera
maltider.

+ Produkten innehaller elektroniska element och
varmeelement. L&gg den inte i vatten eller tvatta den inte
med vatten.

+ Tack inte 6ver luftintaget och utloppet.

* For att undvika brannskador, ror inte vid insidan av
produkten.

* Fyll inte grytan med olja eftersom det kan orsaka
brandrisk.

+ Skada inte, dra inte i eller vrid inte i natsladden. Anvand
den inte for att bara tunga laster eller forvandla den for att
undvika elektriska stotar, brand och andra olyckor.

+ Om nétsladden &r skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, dess servicerepresentant eller liknande
kvalificerade personer for att undvika fara.

+ Placera produkten 30 cm fran vaggen eller mobeln for att
undvika skador.

BESKRIVNING

A Digital kontrollpanel
1. Vanster zonvaljare
2. Vanster zon temperatur/tidsindikator

Digital display for vanster zon
Héger zon digital display
Héger zon temperatur/tidsindikator
Héger zonvéljare
Programvaljare

Palav véljare

Réakprogram

10. Minska valjaren

11. Biffprogramindikator

12. Programindikator for kakor

13. Oka valjaren

14. Frites programindikator

15. Kycklingprogramindikator

16. Synkronfunktionsvaljare

17. Fiskprogramindikator

18. Programindikator for gronsaker
19. Matchfunktionsvaljare

20. Pizzaprogramindikator

21. Start/pausvéljare

22. Temperatur/tidsvaljare

Huvuddel

Vénster zon non-stick bricka
Vanster zon stekgryta
Grythandtag for vanster zon
Héger zon non-stick bricka
Héger zon stekgryta
Grythandtag for hoger zon
Luftuttag
Férsorjningssladdhus

© © N o oA~ w
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Férsorjningssladd

Om modellen av din apparat inte har de tillbehér som
beskrivs ovan, kan de ocksa kopas separat fran den tekn-
iska assistansen.

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER
INNAN ANVANDNING
+ Se till att hela produktens forpackning har tagits bort.

+ L&s noggrant avsnittet "Sakerhetsrad och varningar" fore
forsta anvandningen.

* Innan du anvander produkten for forsta gangen, rengor
de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa det sétt
som beskrivs i avsnittet "Rengdring" .

SVENSKA



+ Hogtemperaturluft kommer att strémma ut genom utloppet
nar produkten anvands.

Notera: Nar din airfryer varms upp for forsta gangen kan
den avge latt rok eller lukt. Detta &r normalt med manga
varmeapparater. Detta paverkar inte din apparats sékerhet.

ANVANDA SIG AV

+ Placera apparaten pa en stabil, horisontell, jamn och
varmebestandig yta.

* Rulla ut natsladden helt innan du ansluter den.

+ Anslut apparaten till elnatet.

+ Ta forsiktigt ut stekgrytan (D eller G) ur fritdsen. Satt non-
stick-brickan (C, F) i grytan (D,G).

Notera: Manipulera stekgrytan med hjélp av handtaget. Rér
inte grytan nar den ar varm.

+ Lagg ingredienserna du vill steka i stekpannan (D eller G).
+ Satt in stekgrytan i fritdsen.
+ Sla pa apparaten genom att trycka pa Pa/Av-véljaren (8).

+ Vdlj den stekpanna du vill stalla in med motsvarande
knappar (1 eller 6).

+ Vélj ett av de 8 forinstéllda programmen med hjalp av
programvaljaren (7).

+ Du kan justera temperaturen och tiden med motsvarande
knappar vid behov (10 och 13).

+ Nar tiden visas pa displayen kan du justera tiden genom
att oka eller minska minuter. Detsamma hénder med
temperaturen nar den har visas pa displayen.

+ Om du foredrar det kan du manuellt stélla in temperatur
och tid utan att vélja nagot forinstallt program genom att
anvanda motsvarande knappar (10 och 13).

Notera: Om du vill andra fran tid till temperatur eller tvartom
pa displayen kan du gora det genom att trycka pa tempera-
tur-/tidsvaljarknappen (22).

+ Nar temperaturen och tiden ar installda, tryck pa start/
paus-knappen (21) och apparaten bérjar laga mat.

Notera: Om du behdver stoppa tillagningsprocessen vid
nagot tillfalle, tryck pa start/paus igen.

Notera: Om du vill skaka ingredienserna, dra ut stekpannan
ur apparaten i handtaget och skaka den. Nar du drar ut
grytan stannar apparaten och nér den trycks in igen fortsét-
ter apparaten att tillaga.

+ Nar tillagningstiden nar slutet piper apparaten 5 ganger
och den sténgs av automatiskt.

+ Dra ut stekgrytan i handtaget och lagg den dver en slat
yta som klarar héga temperaturer.

* VARNING: Stekgryta och mat kommer att bli valdigt
VARMT.

+ Kontrollera om maten &r véllagad.

Notera: Om maten inte &r vél tillagad behdver du bara satta
tillbaka grytan i fritdsen och programmera timern att tillaga
ytterligare nagra minuter.

+ Ta bort maten fran grytan, undvik risken for brannskador.

+ Om apparaten inte lagar mat och du inte ror vid den pa en
minut, stangs den av automatiskt.

+ Om du vill stanga av apparaten behover du bara halla pa/
av-knappen (8) intryckt i tva sekunder.

TID OCH TEMPERATUR

* Du kan &ndra tid och temperatur med hjlp av knapparna
for att 6ka och minska.

+ Timern andras 1 minut upp eller ner for varje tryck.
Om du haller ned knappen andras tiden snabbt.
Timerkontrollomrade: 1-60 min.

« Temperaturen andras 5 °C upp eller ner for varje tryck.
Om du haller knappen intryckt dndras temperaturen
snabbt. Temperaturkontrollomrade: 80 — 200 °C.

FORINSTALLDA PROGRAM

+ Denna apparat har 8 férinstallda program.

« For att vélja ett program, tryck pa programvaljarknappen
(7) sa manga ganger som behovs.

+ Genom att valja start/paus-knappen (21) startar den
tillagningsprocessen.

+ Om du vill kan du aven andra temperatur- och
tidsinstaliningarna for de forinstallda programmen med
hjélp av 6ka/minska-valjarna (10,13).

Notera: Fér att andra instaliningar under matlagning be-
hdver du inte pausa tillagningsprocessen.

SYNKRO FUNKTION

+ Om du vill att tillagningsprocessen for bada
kastrullerna ska avslutas samtidigt, kan du vélja
synkrofunktionsknappen (16).

« Stéll forst in bada potterna och tryck sedan pa knappen
(16) for att aktivera synkrofunktionen.

* Tryck pa start/pausknappen (21) for att starta
tillagningsprocessen.

MATCHNINGSFUNKTION

+ Om du vill anvanda bada kastrullerna till samma typ av
mat kan du valja matchningsfunktionen (19) och samma
program kommer att anvandas for bada zonerna.

+ For denna funktion stéller du forst in tid och
temperatur pa en kastrull och trycker sedan pa
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matchningsfunktionsknappen (19). Den andra potten
kommer automatiskt att stéllas in med samma temperatur
och tid.

« Tryck pa start/pausknappen (21) for att starta
tillagningsprocessen.

NAR DU HAR SLUTAT ANVANDA APPARATEN
+ Koppla bort apparaten fran elnatet.
+ Lat det svalna.

* Rengdr apparaten enligt beskrivningen i avsnittet
"Rengdring" .

FORSORJININGSSLADDHUS

+ Denna apparat har ett natsladdskapa placerat pa dess
baksida (J).

SAKERHET TERMISKT SKYDD

+ Apparaten har en sakerhetsanordning som skyddar
apparaten fran 6verhettning.

+ Om apparaten sténger av sig sjalv och inte slar pa sig
sjalv igen, koppla ur den fran eluttaget och vanta i cirka
15 minuter innan du ansluter den igen. Om maskinen inte
startar igen, sok auktoriserad teknisk hjélp.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du utfor nagon rengoring.

* Rengor utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte 16sningsmedel eller produkter med ett surt
eller bas-pH-vérde som blekmedel eller slipmedel for att
rengora apparaten.

+ Sénk aldrig ner apparaten i vatten eller annan vétska och
placera den aldrig under rinnande vatten.

+ Det ar tillradligt att rengdra apparaten regelbundet och ta
bort eventuella matrester.

+ Om apparaten inte &r i gott skick vad galler renhet kan
dess yta forsamras och obdnhérligt paverka apparatens
livsldngd och kan bli oséker att anvanda.

* Inga delar av denna apparat ar lampliga for rengdring i

diskmaskin. Krukorna och brickorna kan diskas i varmt
tvalvatten.

+ Torka alla delar fére montering och férvaring.

SERVICE

+ All felaktig anvandning eller underlatenhet att folja
bruksanvisningen gor garantin och tillverkarens ansvar
ogiltigt.

ANOMALIER OCH REPARATION

+ Ta med apparaten ill en auktoriserad teknisk
supporttjanst om problem uppstar. Forsék inte demontera
eller reparera utan hjalp, eftersom det kan vara farligt.

GARANTI OCH TEKNISK HJALP

Denna produkt atnjuter erkdnnande och skydd av den
lagliga garantin i enlighet med gallande lagstiftning. Fér att
uppratthalla dina rattigheter eller intressen maste du ga till
nagon av vara officiella tekniska assistanstjanster.

Du hittar den ndrmaste genom att ga till féljande webblank:
https://www.blackanddecker.eu//

Du kan ocksa begara relaterad information genom att
kontakta oss.

Du kan ladda ner denna bruksanvisning och dess uppdate-
ringar pa https://www.blackanddecker.eu//

FOR EU-PRODUKTVERSIONER OCH/ELLER OM DET
BEGARS | DITT LAND:
PRODUKTENS EKOLOGI OCH ATERVINNINGSBARHET

+ Materialen som forpackningen till denna apparat
bestar av ingar i ett insamlings-, klassificerings- och
atervinningssystem. Om du vill kassera dem, anvand
lampliga offentliga behallare for varje typ av material.

* Produkten innehaller inga koncentrationer av &mnen som
kan anses vara skadliga for miljon.

Denna symbol betyder att om du vill kassera
produkten nar dess livslangd har tagit slut, [amna
in den till ett auktoriserat atervinningsforetag for
selektiv insamling av avfall fran elektrisk och
elektronisk utrustning (WEEE).

+ Denna apparat foljer direktiv 2014/35/EU om lagspanning,
direktiv 2014/30/EU om elektromagnetisk kompatibilitet,
direktiv 2011/65/EU om begransningar av anvandningen
av vissa farliga &mnen i elektrisk och elektronisk
utrustning och direktiv 2009/125 /EC om ekodesignkraven
for energirelaterade produkter.

* Information om amnen som inger mycket stor oro (SVHC)
enligt férordningen 1907/2006/EC (REACH): Denna
produkt innehaller trifenylfosfat, (substans SVHC), CAS-
nummer: 115-86-6

Black & Decker® och BLACK+DECKER™ och Black &
Decker® och BLACK+DECKER™ logotyperna &r reg-
istrerade varumarken som tillhdr The Black & Decker®
Corporation och anvénds under licens. Alla réttigheter
forbehalina. Importerad och distribuerad av ENGINEERING
AND TECHNOLOGY FOR LIFE, SL Avda. Barcelona s/n
Oliana, 25790, Spain
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REKOMMENDATIONSTABELL

Har hittar du var rekommendation om tid och temperatur for

stekning av olika maltider.

VANSTER ZON HOGER ZON
MENY Temper- | Tid (min) | Min-max Temper- | Tid (min) | Min-max SKAKA

atur (°C) ) atur (°C) ()
Rakor 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Biff 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Vand dig om
Kakor 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Pommes frites 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Kyckling 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Vand dig om
Fisk 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Vand dig om
Gronsaker 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Vand dig om
Pizza 180 15-25 180 15-25 -




FELSOKNING

Problem

Majlig orsak

Losning

Airfryern fungerar inte.

Apparaten &r inte ansluten.

Satt natkontakten i ett jordat vagguttag.

Stekgrytan ar inte val monterad
pa plats.

Satt in grytan i maskinen igen.

Maten &r inte vallagad.

Det ar for mycket mat i grytan.

Lagg mindre omgangar av ingredienser i grytan.
Mindre partier illagas jamnare.

Den installda temperaturen ar
for lag.

Stall in temperaturknappen pa 6nskad temperaturin-
stalining (se "rekommendationstabellen”).

Den installda tiden ar for kort.

Stall in timem pa onskad forberedelsetid (se "rekom-
mendationstabellen”).

Ingredienserna steks
ojamnt.

Vissa typer av ingredienser
maste skakas halvvags genom
beredningstiden.

Ingredienser som ligger ovanpa eller tvars over varan-
dra (t.ex. pommes frites) maste skakas halvvags i
beredningstiden. (Se "rekommendationstabellen”).

Férska pommes frites
steks inte jamnt.

Du anvande inte ratt potatis.

Anvand farskpotatis och se ill att den haller sig fast
under stekningen. Pommes fritesen far inte vara for
tjocka.

Du skdljde inte potatisstavarna
ordentligt innan du stekte dem.

Skolj potatisstavarna ordentligt for att fa bort starkelse
fran utsidan av stickorna.

Snacksen ar inte tillrack-
ligt krispiga.

Du anvéande en typ av snacks
som var avsedda att tillagas i en
traditionell fritds.

Anvand ugnssnacks eller pensla Iatt lite olja pa mellan-
malen for ett krispigare resultat.

Férska pommes frites &ar
inte tillrackligt krispiga.

Pommes fritesens knaprighet
beror pa mangden olja och
vatten i pommes fritesen.

Se till att torka potatisstavarna ordentligt innan du
tillsatter oljan.

Skar potatisstavarna mindre for ett knaprigare resultat.

Tillsatt lite mer olja for ett krispigare resultat.

Gar inte att skjuta in
grytan ordentligt i appa-
raten.

Det &r for mycket mat i grytan.

Minska mangden mat i grytan.

Grytan ar inte korrekt placerad i
apparaten.

Skjut in krukan horisontellt och vertikalt tills du hér ett
klick.

Vit rok kommer ut ur
apparaten.

Du férbereder feta ingredienser.

Nar du steker feta ingredienser i airfryern kommer
en stor mangd olja att lacka in i grytan. Oljan ger vit
rok och grytan kan varmas upp mer &n vanligt. Detta
paverkar inte apparaten eller slutresultatet.

Grytan innehaller fortfarande
fettrester fran tidigare anvand-
ning.

Vit rok orsakas av att fett varms upp i grytan. Se fill att
du rengér grytan ordentligt efter varje anvandning.

SVENSKA



SUOMALAINEN (Alkuperiisten ohjeiden kiannés)

PAISTINPANNU
BXAF9000E

Hyvé asiakas,

Kiitokset siita, etta olet valinnut Black+Decker-merkkituot-
teen.

Teknologian, suunnittelun ja toiminnan ansiosta seké sen
ansiosta, etta se ylittaa tiukimmat laatuvaatimukset, void-
aan taata taysin tyydyttava kaytto ja pitké kayttoika.

TURVALLISUUSOHJEET JA
VAROITUKSET

* Lue nama ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kaynnistamista ja sailyta ne
my6hempaa kayttoa varten. Naiden
ohjeiden noudattamatta jattaminen voi
johtaa onnettomuuteen.

» Puhdista kaikki tuotteen osat, jotka
joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden
kanssa, ennen kaytt6a kohdassa
"Puhdistus" esitetylla tavalla.

« Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan
8-vuotiaat lapset ja henkilot, joilla
on heikentyneet fyysiset, sensoriset
tai henkiset kyvyt tai joilla ei ole
riittavasti kokemusta tai tietoa, jos
heita on valvottu tai opastettu laitteen
turvallisessa kaytossé ja jos he
ymmartavat siihen liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta
ja kayttajan huoltoa ilman valvontaa.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi ulkoisen ajastimen tai
erillisen kauko-ohjausjarjestelman
avulla.

+ Jos syottojohto on vaurioitunut,
valmistajan, sen huoltoedustajan

tai vastaavan patevyyden omaavan
henkildn on vaihdettava se vaaran
valttamiseksi.

+ Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi
kotitalouksissa ja vastaavissa
sovelluksissa, kuten:

- henkilokunnan keittiotilat
kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tyoymparistoissa;

- maalaistalot;

- asiakkaat hotelleissa, motelleissa
ja muissa asuintyyppisissa
ymparistoissa;

- bed and breakfast -tyyppiset
ymparistot.

& VAROITUS, kuumat pinnat.

+ Varmista, etta arvokilvessa ilmoitettu jannite vastaa
verkkojannitetta ennen laitteen kytkemista.

+ Kytke laite pistorasiaan, jonka nimellisarvo on vahintaan
16 ampeeria.

* Laitteen pistokkeen on sovittava kunnolla pistorasiaan.
Ala muuta pistoketta. Ala kayta pistokesovittimia.

« A4 kayta laitetta, jos sy6ttdjohto tai pistoke on
vaurioitunut.

+ Al4 veda sybttojohdosta. Ala koskaan kaytd syttsjohtoa
laitteen nostamiseen, kantamiseen tai irrottamiseen.

+ Al kierra syéttojohtoa laitteen ympérille.

+ Tarkista syottojohdon kunto. Jos se on vaurioitunut, se
lisd& sahkdiskun vaaraa.

« Al4 anna syéttéjohdon roikkua vapaasti tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien pintojen kanssa.

+ Jos laitteen kotelo rikkoutuu, irrota laite valittdmasti
sahkoverkosta sahkoiskun valttamiseksi.

+ Al4 koske pistokkeeseen mérilld kasilla.
+ Vain sisakayttoon.
« A4 kéyta tai sailyté laitetta ulkona.

« A4 j&té laitetta ulos sateeseen tai alttiiksi kosteudelle. Jos
laitteeseen padsee vetta, se lisda sahkdiskun vaaraa.

+ Kayttokelpoisten pintojen lampdtila voi olla korkea, kun
laite on kaytossa.

+ Ala koske mihinkaan kuumennettuun osaan, silla se voi
aiheuttaa vakavia palovammoja.




KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen sy6ttdjohto kokonaan ulos ennen jokaista
kéyttokertaa.

« Ala kayta laitetta, jos osia tai lisévarusteita ei ole
asennettu oikein.

« Ala kayta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet ovat
viallisia. Vaihda ne valittdmasti.

« Al4 kayta laitetta tyhjana.
« Al siirr laitetta kayton aikana.

+ Jotta tarttumaton kasittely pysyisi kunnossa, ala kayta
metallisia tai teravia valineita.

+ Irrota laite s&hkdverkosta, kun sité ei kdytetd, ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustéihin.

« Sailyta tata laitetta lasten ja/tai fyysisesti, aistien tai
henkisesti heikentyneen tai kokemuksen ja tiedon
puutteesta karsivien henkildiden ulottumattomissa.

« Al sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on vield kuuma.

+ A4 koskaan jéta laitetta kytkettyna ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kéytdssa. Tama saastaa energiaa ja pidentaa
aitteen kayttoikaa.

+ A& pakota laitteen tykykya.
+ Kayta vain korkeisiin 1dmpétiloihin soveltuvia vélineita.

+ Liitteena olevassa taulukossa on suositus
kypsennyslampdtilasta ja -ajasta useille aterioille.

* Tuote siséltaé elektronisia elementtejé ja
lammityselementteja. Ald laita sité veteen tai pese
vedelld.

+ Al peita ilman sisén- ja ulostuloaukkoa.

+ Palovammojen valttamiseksi al& koske tuotteen
sisapuolelle.

« Al tayta kattilaa 6ljylla, sillé se voi aiheuttaa palovaaran.

Al vahingoita, veda voimakkaasti tai vaanna
syottojohtoa. Ald kayta sita raskaiden kuormien
kantamiseen tai muuntamiseen sahkoiskun, tulipalon ja
muiden onnettomuuksien valttamiseksi.

+ Jos syott6johto on vaurioitunut, valmistajan, sen
huoltoedustajan tai vastaavan patevyyden omaavan
henkildn on vaihdettava se vaaran vélttamiseksi.

+ Sijoita tuote 30 cm:n padhan seinasta tai huonekaluista,
jotta se ei vahingoitu.

KUVAUS

A Digitaalinen ohjauspaneeli
1. Vasemman vydhykkeen valitsin
2. Vasemman vyohykkeen lampétilan/ajan ilmaisin
3. Vasemman vyohykkeen digitaalinen néyttd
4. Oikean vyohykkeen digitaalinen nayttd

Oikean vychykkeen lampdtilan/ajan ilmaisin
Oikean vy6hykkeen valitsin
Ohjelmanvalitsin
On/Off-valitsin
Katkarapuohjelma

10. Vahenna valitsin

11. Pihviohjelman ilmaisin

12. Kakut ohjelman indikaattori
13. Lis&a valitsija

14. Fries-ohjelman indikaattori
15. Kanojen ohjelman indikaattori
16. Synkronointitoiminnon valitsin
17. Kalaohjelman indikaattori

18. Vihannesohjelman indikaattori
19. Match-toiminnon valitsin

© © N o o

20. Pizza-ohjelman ilmaisin
21. Kaynnistys-/taukovalitsin
22. Lampdatilan/ajan valitsin

Paarunko

\lasemman vydhykkeen tarttumaton tarjotin
Viasemman vyGhykkeen paistinpannu
Vasemman vyohykkeen kattilan kahva
Oikean alueen tarttumaton tarjotin

Oikean vy6hykkeen paistinpannu

Oikean vychykkeen kattilan kahva

[Iman ulostulo

Syéttéjohdon kotelo

Syéttojohto

X &« T T oo mmooO W

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisdvarusteita,
niita voi ostaa myds erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTOOHJEET
ENNEN KAYTTOA
+ Varmista, etta tuotteen koko pakkaus on poistettu.

* Lue huolellisesti kohta "Turvallisuusohjeet ja varoitukset"
ennen ensimmaista kayttoa.

+ Ennen tuotteen ensimmaista kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
kohdassa "Puhdistus" kuvatulla tavalla.

+ Korkean lampétilan ilma virtaa ulos ulostuloaukon kautta,
kun tuote on kéytossa.
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Huom: Kun friteerauskoneesi kuumennetaan ensimmaista
kertaa, siitd voi tulla hieman savua tai hajua. Taméa on
normaalia monissa lammityslaitteissa. Tamé ei vaikuta
laitteen turvallisuuteen.

KAYTA

+ Aseta laite vakaalle, vaakasuoralle, tasaiselle ja
lammonkestavalle alustalle.

+ Kierré sy6ttojohto kokonaan irti ennen sen kytkemista.
* Kytke laite verkkovirtaan.

+ Ota paistopannu (D tai G) varovasti ulos paistinpannusta.

Laita tarttumaton alusta (C, F) kattilaan (D, G).

Huom: Kasittele paistinpannua kahvan avulla. Ald koske
kattilaan, kun se on kuuma.

+ Laita paistettavat ainekset paistinpannuun (D tai G).

+ Aseta paistinpannu paistinpannun sisaan.

+ Kytke laite paalle painamalla On/Off-valitsinta (8).

+ Valitse asetettava paistinpannu vastaavilla painikkeilla
(1 tai 6).

« Valitse yksi 8 esiasetetusta ohjelmasta
ohjelmanvalitsimella (7).

+ Voit tarvittaessa s&ataa lampatilaa ja aikaa vastaavilla
painikkeilla (10 ja 13).

+ Kun kellonaika nékyy naytossa, voit saataa aikaa
lisd&dmalla tai vahentdmalla minuutteja. Sama tapahtuu
lampédtilan kanssa, kun tdméa nakyy naytossa.

+ Voit halutessasi asettaa lampétilan ja kellonajan
manuaalisesti valitsematta mitaan esiasetettua ohjelmaa
vastaavilla painikkeilla (10 ja 13).

Huom: Jos haluat vaihtaa néytossa ajasta lampétilaan tai
painvastoin, voit tehda sen painamalla Idmpétilan/ajan
valintapainiketta (22).

+ Kun lampétila ja aika on asetettu, paina kaynnistys-/
taukopainiketta (21) ja laite aloittaa kypsennyksen.

Huom: Jos haluat keskeyttad kypsennysprosessin missa
tahansa vaiheessa, paina kaynnistys/tauko -painiketta
uudelleen.

Huom: Jos haluat ravistella aineksia, veda paistinpannu
kahvasta ulos laitteesta ja ravista sitd. Kun vedat kattilan
ulos, laite pysahtyy, ja kun tyénnat sen uudelleen sisaan,
laite jatkaa kypsennysta.

+ Kun kypsennysaika on paéattynyt, laite piippaa 5 kertaa ja
sammuu automaattisesti.

+ Veda paistinpannu ulos kahvasta ja aseta se tasaiselle
alustalle, joka kestéa korkeita lampdtiloja.

* VAROITUS: Paistinpannu ja ruoka ovat erittain kuumia.

* Tarkista, onko ruoka kypséa.

Huom: Jos ruoka ei ole kypsaa, sinun tarvitsee vain lait-
taa kattila takaisin paistinpannuun ja ohjelmoida ajastin
kypsennysta varten muutamaksi minuutiksi.

+ Ota ruoka pois kattilasta, jotta valtat palovammojen
vaaran.

+ Jos laite ei kypsenna etka koske siihen minuuttiin, se
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

+ Jos haluat sammuttaa laitteen, sinun tarvitsee vain pitaa
On/Off-painiketta (8) painettuna kahden sekunnin ajan.

AIKA JA LAMPOTILA

+ Voit muuttaa aikaa ja lampotilaa lisays- ja
vahennyspainikkeilla.

+ Ajastin vaihtuu 1 minuutti ylos- tai alaspéin jokaisella
painalluksella. Jos pidat painiketta painettuna, aika
muuttuu nopeasti. Ajastimen ohjausalue: 1-60 min.

+ Lampdtila muuttuu 5 °C ylos- tai alaspain jokaisella
painalluksella. Jos painiketta pidetaan painettuna,
lampdtila muuttuu nopeasti. Lampdtilan saatdalue: 80 —
200 °C.

ESIASETETUT OHJELMAT
* Téssa laitteessa on 8 esiasetettua ohjelmaa.

+ Valitse ohjelma painamalla ohjelmanvalintapainiketta (7)
niin monta kertaa kuin on tarpeen.

+ Valitsemalla kéynnistys-/taukopainike (21) kdynnistyy
kypsennysprosessi.

+ Halutessasi voit myds muuttaa esiasetettujen ohjelmien
lampdtila- ja aika-asetuksia liséys-/vahennysvalitsimilla
(10,13).

Huom: Jos haluat muuttaa asetuksia kypsennyksen aikana,
sinun ei tarvitse keskeyttaa kypsennysprosessia.

SYNKRONOINTITOIMINTO

+ Jos haluat, etta molempien kattiloiden kypsennysprosessi
paattyy samaan aikaan, voit valita synkronointitoiminnon
painikkeen (16).

+ Aseta ensin molemmat potikat ja paina sitten painiketta
(16) synkronointitoiminnon aktivoimiseksi.

+ Paina kaynnistys-/taukopainiketta (21) kaynnistaaksesi
kypsennysprosessin.

MATCH-TOIMINTO

+ Jos haluat kéyttaa molempia kattiloita samantyyppisten
ruokien valmistukseen, voit valita Match-toiminnon (19),
jolloin molemmilla alueilla kéytetdén samaa ohjelmaa.

« Téta toimintoa varten aseta ensin aika ja lampdtila
yhteen kattilaan ja paina sitten Match-toimintopainiketta




(19). Toiseen kattilaan asetetaan automaattisesti sama
lampétila ja aika.

+ Paina kaynnistys-/taukopainiketta (21) kaynnistaaksesi
kypsennysprosessin.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Irrota laite s&hkdverkosta.

* Anna sen jaahtya.

+ Puhdista laite kohdassa "Puhdistus” selostetulla tavalla.

SYOTTOJOHDON KOTELO

+ Téssa laitteessa on syott6johdon kotelo, joka sijaitsee sen
takaosassa (J).

TURVALLINEN LAMPOSUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy itsestaan pois paalta eiké kytkeydy
uudelleen péélle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin 15
minuuttia ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos kone ei
kéynnisty uudelleen, pyydé valtuutettua teknisté apua.

PUHDISTUS

+ Irrota laite s&hkdverkosta ja anna sen jaahtya ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

+ Ala kéyta laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite saénnallisesti ja poistaa
mahdolliset ruoanjaamat.

+ Jos laitteen puhtaus ei ole hyvéssa kunnossa, sen pinta
voi rapistua ja vaikuttaa vaajaamatta laitteen kayttoikaan,
ja siité voi tulla vaarallinen kéyttaa.

+ Mikdan tdman laitteen osa ei sovellu puhdistettavaksi
astianpesukoneessa. Ruukut ja lokerot voidaan pesta
kuumassa saippuavedessa.

+ Kuivaa kaikki osat ennen kokoamista ja varastointia.

PALVELU

« Vadrinkaytto tai kayttdohjeiden noudattamatta jattdminen
mitatdi takuun ja valmistajan vastuun.

POIKKEAVUUDET JA KORJAUS

* Vie laite valtuutettuun tekniseen tukipalveluun, jos
ongelmia ilmenee. Al4 yrita purkaa tai korjata laitetta
ilman apua, sillé se voi olla vaarallista.

TAKUU JA TEKNINEN APU

Tama tuote nauttii voimassa olevan lainsdadannén mukai-
sen lakiséateisen takuun tunnustusta ja suojaa. Jos haluat
valvoa oikeuksiasi tai etujasi, sinun on kaannyttava minka
tahansa virallisen teknisen avun palvelumme puoleen.

L6ydat lahimman |6ytopaikan seuraavasta linkista: https:/
www.blackanddecker.eu//.

Voit myos pyytaa lisatietoja ottamalla meihin yhteytta.

Voit ladata tdman kayttéohjeen ja sen paivitykset osoittees-
ta https://www.blackanddecker.eu//.

EU-TUOTEVERSIOIDEN OSALTA JA/TAI JOS SITA
PYYDETAAN MAASSASI:
TUOTTEEN EKOLOGISUUS JA KIERRATETTAVYYS

+ Materiaalit, joista tdman laitteen pakkaus koostuu,
kuuluvat kerays-, luokitus- ja kierratysjarjestelmaan. Jos
haluat havittda ne, kéyta kullekin materiaalityypille sopivia
julkisia sailigita.

+ Tuote ei sisalla pitoisuuksia aineita, joita voitaisiin pitaa
ympéristélle haitallisina.

Tamé symboli tarkoittaa, etta jos haluat havittaa
tuotteen sen kayttdian paatyttya, vie se valtuutet-
ulle sahké- ja elektroniikkalaiteromun (WEEE)
valikoivaan keraykseen.

+ Tama laite on pienjannitedirektiivin 2014/35/EU,
sahkdmagneettista yhteensopivuutta koskevan direktiivin
2014/30/EU, tiettyjen vaarallisten aineiden kaytén
rajoittamisesta sahko- ja elektroniikkalaitteissa annetun
direktiivin 2011/65/EU ja energiaan liittyvien tuotteiden
ekologiselle suunnittelulle asetettavista vaatimuksista
annetun direktiivin 2009/125/EY mukainen.

« Tiedot erityista huolta aiheuttavista aineista (SVHC)
asetuksen 1907/2006/EY (REACH) mukaisesti: Tama
tuote sisaltaa trifenyylifosfaattia, (aine SVHC), CAS-
numero: 115-86-6

Black & Decker® ja BLACK+DECKER™ seka Black &
Decker®- ja BLACK+DECKER™-logot ovat The Black

& Decker® Corporationin rekisterdityja tavaramerkkeja,

ja niita kaytetaan lisenssilla. Kaikki oikeudet pidatetaan.
Tuojana ja jakelijana ENGINEERING AND TECHNOLOGY
FOR LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain
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SUOSITUSTAULUKKO

Taalta 16ydat suosituksemme eri aterioiden paistoajasta ja

-lampétilasta.
VASEMPI VYOHYKE OIKEA VYOHYKE
MENU Lampdti- | Aika Min-max Lampdti- | Aika Min-max SHAKE
la(°’C) | (min) ) la(°’C) | (min) ()
Katkaravut 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Pihvi 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Kaanny
ympari
Kakut 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Ranskalaiset 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Kana 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Kaanny
ympéri
Kala 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Kaanny
ympéri
Vihannekset 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Kaanny
ympéri
Pizza 180 15-25 - 180 15-25 -




VIANMAARITYS

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

[lmankuumentaja ei toimi.

Laitetta ei ole kytketty pistora-
siaan.

Laita verkkopistoke maadoitettuun pistorasiaan.

Paistinpannu ei ole hyvin pai-
kallaan.

Aseta kattila uudelleen koneeseen.

Ruoka ei ole hyvin

Kattilassa on liikaa ruokaa.

Laita kattilaan pienempia eria aineksia.

istusaikaa.

kypsennettya. Pienemmt erat kypsyvat tasaisemmin.
Asetettu lampdtila on liian Aseta lampétilanappain haluttuun lampétila-asetukseen
alhainen. (katso "suositustaulukko").
Asetusaika on liian lyhyt. Aseta ajastin tarvittavaan valmistusaikaan (katso
"suositustaulukko").
Ainekset paistetaan Tietyntyyppisia ainesosia on Toistensa paalla tai vastakkain olevia aineksia (esim.
epatasaisesti. ravistettava puolivalissé valm- ranskalaisia) on ravistettava puolivalissa valmistusai-

kaa. (Katso suositustaulukko).

Tuoreita ranskalaisia ei
paisteta tasaisesti.

Et kdyttanyt oikeaa perun-
atyyppia.

Kayta tuoreita perunoita ja varmista, etté ne pysyvéat
kiinteind paistamisen aikana. Ranskalaiset eivat saa
olla liian paksuja.

Et huuhtonut perunatikkuja
kunnolla ennen paistamista.

Huuhtele perunatikut kunnolla, jotta tarkkelys saadaan
poistettua tikkujen ulkopuolelta.

Vilipalat eivat ole tar-
peeksi rapeita.

Kavtit perinteisessa friteer-
auskoneessa valmistettavaksi
tarkoitettuja valipaloja.

Kayta uunivalipaloja tai sivele kevyesti dljya valipalojen
padlle, jotta lopputulos olisi rapeampi.

Tuoreet ranskalaiset eivat
ole tarpeeksi rapeita.

Ranskalaisten rapeus riippuu
6ljyn ja veden méarasta.

Varmista, etta kuivatat perunatikut kunnolla ennen éljyn
lisd&mista.

Leikkaa perunatikut pienemmiksi, jotta lopputulos olisi
rapeampi.

Lisaa hieman enemman 6ljya, jos haluat rapeamman
lopputuloksen.

Kattilaa ei ole mahdollista
liv'uttaa laitteeseen
kunnolla.

Kattilassa on liikaa ruokaa.

Véhenna ruokaméaéraa kattilassa.

Kattilaa ei ole asetettu laittee-
seen oikein.

Tybnna ruukkua sisdan vaaka- ja pystysuunnassa,
kunnes kuulet naksahduksen.

Laitteesta tulee valkoista
savua.

Valmistat rasvaisia ainesosia.

Kun paistat rasvaisia aineksia iimakeittimess, suuri
maara 6ljya vuotaa kattilaan. Oljy tuottaa valkoista

savua, ja kattila saattaa kuumentua tavallista enem-
mén. Tama ei vaikuta laitteeseen tai lopputulokseen.

Kattilassa on edelleen rasva-
jaamia edellisesta kaytosta.

Valkoinen savu johtuu rasvan kuumenemisesta kattilas-
sa. Varmista, ettd puhdistat kattilan kunnolla jokaisen
kayttokerran jalkeen.

—
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TURKIN (Orijinal talimatlardan gevrilmistir)

HAVA FRITOZU
BXAF9000E

Sayin Misteri,

Black+Decker markali bir Uriind satin almay! sectiginiz igin
cok tesekkir ederiz.

Teknolojisi, tasarimi ve isletimi ile en kati kalite
standartlarini asmasi sayesinde, tamamen tatmin edici bir
kullanim ve uzun Grlin 6mr0 garanti edilebilir.

GUVENLIK TAVSIYELERI VE
UYARILARI

* Cihazi galistirmadan 6nce bu
talimatlari dikkatle okuyun ve
ileride bagvurmak uzere saklayin.
Bu talimatlara uyulmamasi ve
uyulmamasi kazaya yol agabilir.

+ Kullanmadan dnce driinin gidayla
temas edecek tim pargalarini
«Temizlik» béliminde belirtildigi gibi
temizleyin.

* Bu cihaz, glivenliklerinden sorumlu
bir kisi tarafindan cihazla ilgili
gozetim veya talimat verilmedigi
sUrece, fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri kisitl veya deneyim ve
bilgi eksikligi olan kisiler (cocuklar
dahil) tarafindan kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

+ Cihazla oynamamalarini saglamak
icin gocuklarin gozetim altinda
tutulmasi gerekir.

* Bu cihazin harici bir zamanlayici
veya ayri bir uzaktan kumanda
sistemi araciligiyla ¢alistirimasi
amaglanmamustir.

* Besleme kablosu hasar gormusse,
tehlikeyi dnlemek igin Uretici, servis

acentesi veya benzer vasifli kisiler
tarafindan degistirilmelidir.

* Bu cihazin ev ve benzeri
uygulamalarda kullaniimasi
amaglanmistir:

— magazalardaki, ofislerdeki ve diger
calisma ortamlarindaki personel
mutfak alanlari;

— ¢iftlik evleri;

— oteller, moteller ve diger konaklama
tipi ortamlardaki musteriler
tarafindan;

- oda ve kahvalt tipi ortamlar.

/B\ DIKKAT, Sicak Yiizeyler

+ Cihazin fisini prize takmadan énce, deger etiketinde
belirtilen voltajin sebeke voltajiyla eslestiginden emin
olun.

+ Cihazi en az 16 amperlik bir elektrik prizine baglayin.

+ Cihazin fisi elektrik prizine tam olarak oturmalidir. Figi
degistirmeyin. Fis adaptorleri kullanmayin.

+ Elektrik kablosu veya fisi hasarliysa cihazi kullanmayin.

* Besleme kablosunu gekmeyin. Cihazi kaldirmak,
tasimak veya fisini gekmek icin asla elektrik kablosunu
kullanmayin.

+ Elektrik kablosunu cihazin etrafina sarmayin.

* Besleme kablosunun durumunu kontrol edin. Hasar
gormesi durumunda elektrik carpmasi riski artacaktir.

+ Elektrik kablosunun serbestce sarkmasina veya cihazin
sicak ylizeylerine temas etmesine izin vermeyin.

+ Cihazin muhafazasi kirilirsa, elektrik carpmasi olasiligini
onlemek icin cihazin elektrik baglantisini derhal kesin.

* Fise 1slak ellerle dokunmayin.
+ Sadece kapali alanda kullanim igin.
+ Cihazi agik havada kullanmayin veya saklamayin.

+ Cihazi yagmur altinda veya neme maruz kalacak sekilde
birakmayin. Cihazin igine su girerse elekirik carpmasi
riski artacaktr.

+ Cihaz kullanilirken erisilebilir yizeylerin sicakligi yliksek
olabilir.

+ Ciddi yaniklara neden olabilecegi igin 1sinan herhangi bir
pargaya dokunmayin.




KULLANIM VE BAKIM

+ Her kullanimdan dnce cihazin elektrik kablosunu
tamamen uzatin.

+ Parcalar veya aksesuarlar diizglin sekilde takilmamissa
cihazi kullanmayin.

« Takili aksesuarlarin arizali olmasi durumunda cihazi
kullanmayin. Bunlari hemen degistirin.

+ Cihazi bosken kullanmayin.
+ Cihazi kullanim sirasinda hareket ettirmeyin.

* Yapismaz kaplamay iyi durumda tutmak igin Uzerinde
metal veya sivri uglu aletler kullanmayin.

+ Kullaniimadigi zaman ve herhangi bir temizlik islemine
baslamadan dnce cihazin elektrik baglantisini kesin.

+ Bu cihazi cocuklarin velveya fiziksel, duyusal veya
zihinsel engelli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilerin erisemeyecegi bir yerde saklayin.

+ Cihazi hala sicaksa saklamayin veya tagimayin.

+ Kullaniimadi§ stirece cihazi asla bagdl ve gozetimsiz
birakmayin. Bu eneriji tasarrufu saglar ve cihazin émriini
uzatir.

+ Cihazin galisma kapasitesini zorlamayin.

* Yalnizca yiiksek sicakliklari desteklemeye uygun mutfak
esyalart kullanin.

+ Referans olarak, ekteki tabloda gesitli égtinler icin pisirme
sicakligi ve siiresine iligkin bir 6neri bulacaksiniz.

+ Uriin elektronik elemanlar ve Isitma elemanlari icerir.
Suya koymayin veya suyla yikamayin.

* Hava giris ve ¢ikisini kapatmayin.
+ Yanmayi 6nlemek icin Uriinlin i¢ kismina dokunmayin.

* Yangin tehlikesine yol agabileceginden tencereyi yagla
doldurmayin.

+ Besleme kablosuna zarar vermeyin, guglu bir sekilde
cekmeyin veya biikmeyin. Elektrik carpmasini, yangini
ve diger kazalari 6nlemek icin agir ylikleri tagimak veya
donustirmek igin kullanmayin.

+ Besleme kablosu hasar gérmUsse, tehlikeyi dnlemek
iin tretici, servis acentesi veya benzer vasifli kigiler
tarafindan degistirilmelidir.

+ Herhangi bir zarar gérmemesi igin litfen drind duvardan
veya mobilyadan 30 cm uzada yerlestirin.

TANIM

A Dijital kontrol paneli
1. Sol bolge segici
2. Sol bélge sicakligi/zaman gostergesi
3. Sol bolge dijital ekrani
4. Sag bolge dijital ekrani

Sag bolge sicakligi/zaman gostergesi
Sag bélge segcici

Program segici
Agmal/Kapama segici

Karides programi

10. Segiciyi azalt

11. Biftek programi gdstergesi
12. Kek programi géstergesi

13. Segiciyi artir

14. Kizartma programi gostergesi
15. Tavuk programi géstergesi
16. Senkronize fonksiyon segici
17. Balik programi gostergesi

18. Sebze programi gostergesi
19. Eslestirme islevi segici

20. Pizza programi gostergesi
21. Baglat/duraklat segici

22. Sicaklikizaman segici
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Ana gévde

Sol bélge yapismaz tepsi

Sol bolge kizartma kabi

Sol bélge tencere sapi

Sag bolge yapismaz tepsi
Sag bolge kizartma kabi

Sag bdlge tencere sapl

Hava ¢ikisl

Besleme kablosu muhafazasi
Besleme kablosu

X &« T T oo mmooO W

Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
bulunmuyorsa Teknik Destek Servisinden ayrica satin
alinabilir.

KULLANIM ICIN TALIMATLAR
KULLANMADAN ONCE
+ Uriiniin ambalajinin tamaminin gikarildigindan emin olun.

+ Lutfen ilk kullanimdan énce “Guvenlik tavsiyeleri ve
uyarilar” béltiminu dikkatlice okuyunuz.

+ Uriinii ilk kez kullanmadan 8nce gidayla temas edecek
parcalari «Temizlik» béliiminde anlatildigi sekilde
temizleyin.

+ Uriin kullanimdayken cikistan yiiksek sicakliktaki hava
disari akacaktir.
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Not: Hava fritoziiniiz ilk kez isitildiginda hafif duman veya
koku yayabilir. Bu, birgok 1sitma cihazinda normaldir. Bu,
cihazinizin giivenligini etkilemez.

KULLANMAK

+ Cihazi sabit, yatay, diiz ve Isiya dayanikli bir yizeye
yerlestirin.

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
agin.

+ Cihazi sebekeye baglayin.

+ Kizartma kabini (D veya G) fritdzden dikkatlice gikarin.
Yapismaz tepsiyi (C, F) tencereye (D,G) koyun.

Not: Sapi kullanarak kizartma kabini hareket ettirin.
Sicakken tencereye dokunmayin.

+ Kizartmak istediginiz malzemeleri kizartma kabinin (D
veya G) igine koyun.

+ Kizartma kabini fritdziin igine yerlestirin.

+ Agma/Kapama segicisine (8) basarak cihazi agin.

+ Ayarlamak istediginiz kizartma kabin ilgili tuslarla (1 veya
6) segin.

+ Program segiciyi (7) kullanarak 6nceden ayarlanmis 8
programdan birini segin.

* Gerekirse ilgili diigmelerle (10 ve 13) sicakligi ve stireyi
ayarlayabilirsiniz.

+ Ekranda saat goriindiiunde dakikalari artirarak veya

azaltarak saati ayarlayabilirsiniz. Ayni sey ekranda
gosterildiginde sicaklikta da olur.

« Isterseniz ilgili tuslari (10 ve 13) kullanarak herhangi bir
on ayarli programi segmeden sicaklik ve sireyi manuel
olarak ayarlayabilirsiniz.

Not: Ekranda zamandan sicakliga veya tam tersi yonde
gegis yapmak istiyorsaniz, bunu sicaklik/zaman segme
digmesine (22) basarak yapabilirsiniz.

+ Sicaklik ve sire ayarlandiktan sonra baglatma/
duraklatma diigmesine (21) bastiginizda cihaz pisirmeye
baslayacaktir.

Not: Pisirme islemini herhangi bir noktada durdurmaniz
gerekirse baslat/duraklat diigmesine tekrar basin.

Not: Malzemeleri sallamak istiyorsaniz kizartma kabini
kolundan tutarak cihazdan disari gekin ve sallayin.
Tencereyi disari cektiginizde cihaz duracak, tekrar igeri
ittiginizde ise pisirmeye devam edecektir.

+ Pisirme siresi sona erdiginde cihaz 5 kez bip sesi
cikaracak ve otomatik olarak kapanacaktir.

+ Kizartma kabini sapindan tutarak disari gekin ve yliksek
sicakliklara dayanikli diiz bir yiizeyin (zerine yerlestirin.

+ DIKKAT: Kizartma kabi ve yiyecek ok SICAK olacaktir.
* Yemegin iyi pisip pismedigini kontrol edin.

Not: Yiyecek iyi pismemisse, tencereyi tekrar fritdze
koymaniz ve zamanlayiciyi birkag dakika daha pisirmeye
programlamaniz yeterlidir.

+ Yanma riskini ortadan kaldirarak yiyecegi tencereden
cikarin.

+ Cihaz yemek pisirmiyorsa ve bir dakika boyunca cihaza
dokunmazsaniz otomatik olarak kapanacaktir.

+ Cihazi kapatmak istiyorsaniz Agma/Kapama digmesini
(8) iki saniye basili tutmaniz yeterlidir.

ZAMAN VE SICAKLIK

+ Arttirma ve azaltma tuslarini kullanarak sireyi ve sicakiigi
degistirebilirsiniz.

+ Zamanlayici her basista 1 dakika yukari veya asag
degisir. Digmeyi basili tutarsaniz zaman hizla degisir.
Zamanlayici kontrol araligi: 1-60 dk.

* Her basista sicaklik 5 °C yukari veya asagi degisir.
Digmeyi basili tutarsaniz sicaklik hizla degisir. Sicaklik
kontrol araligi: 80 — 200 °C.

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLAR

* Bu cihazda énceden ayarlanmis 8 program
bulunmaktadir.

+ Bir program segmek igin program segme tusuna (7)
gerektigi kadar basin.

* Baglat/duraklat digmesinin (21) secilmesiyle pisirme
islemi baglatilacaktir.

* Dilerseniz arttirma/azaltma segicilerini (10,13) kullanarak
énceden ayarlanmig programlarin sicaklik ve siire
ayarlarini da degistirebilirsiniz.

Not: Pisirme sirasinda herhangi bir ayar degistirmek icin
pisirme islemini duraklatmaniza gerek yoktur.

SENKRO ISLEVI

+ Her iki tencerenin pisirme isleminin ayni anda
bitmesini istiyorsaniz senkron fonksiyon butonunu (16)
segebilirsiniz.

+ Once her iki tencereyi de ayarlayin ve ardindan senkron
fonksiyonunu etkinlestirmek icin diigmeye (16) basin.

* Pisirme islemini baslatmak igin baslat/duraklat diigmesine
(21) basin.

ESLESTIRME ISLEVI

* Her iki tencereyi de ayn tiir yiyecek igin kullanmak
istiyorsaniz eglestirme fonksiyonunu (19) segebilirsiniz;
her iki bolge icin de ayni program kullanilacaktr.
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+ Bu fonksiyon icin dncelikle bir tencerede siireyi ve
sicakligi ayarlayin ve ardindan eslestirme fonksiyon
tusuna (19) basin. Otomatik olarak ikinci kap ayni sicaklik
ve siireye ayarlanacaktir.

+ Pisirme islemini baslatmak igin baslat/duraklat digmesine
(21) basin.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIKTEN SONRA

+ Cihazin fisini prizden cekin.

+ Sogumaya birakin.

+ Cihazi «Temizlik» bolimiinde anlatildigr gibi temizleyin.

BESLEME KABLOSU MUHAFAZASI

* Bu cihazin arka tarafinda (J) yer alan bir besleme kablosu
yuvas! bulunmaktadir.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCU

+ Cihazda, cihazi asiri Isinmaya karsi koruyan bir giivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kapanip tekrar agiimiyorsa, elektrik baglantisini
kesin ve yeniden baglamadan 6nce yaklasik 15 dakika
bekleyin. Makine tekrar ¢alismazsa yetkili teknik yardima
bagvurun.

TEMIZLIK

* Herhangi bir temizlik islemine baglamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulasik deterjani eklenmis nemli
bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek icin goziiciiler veya adartici gibi asit
veya baz pH'ina sahip Uriinler veya agindirici trlinler
kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya bagka bir siviya batirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Cihazin diizenli olarak temizlenmesi ve yiyecek
artiklarinin temizlenmesi tavsiye edilir.

+ Cihaz temiz durumda degilse ylizeyi bozulabilir ve cihazin
kullanim émriint geri dontilemez sekilde etkileyebilir ve
kullanimi giivensiz hale gelebilir.

+ Bu cihazin higbir pargasi bulagik makinesinde yikanmaya
uygun degildir. Tencere ve tepsiler sicak sabunlu suyla
yikanabilir.

+ Montajdan ve saklamadan énce tiim parcalari kurutun.

HiZMET

+ Herhangi bir yanlis kullanim veya kullanim talimatlarina
uyulmamasi, garantiyi ve Greticinin sorumlulugunu
gegersiz kilar.

ANOMALILER VE ONARIM

+ Sorun ¢ikmasi halinde cihazi yetkili teknik destek
servisine gétlrintz. Tehlikeli olabileceginden, yardim
almadan sokmeye veya onarmaya calismayin.

GARANTI VE TEKNIK YARDIM

Bu Urtin, yiriirlikteki mevzuata uygun olarak yasal
garantinin taninmasina ve korunmasina sahiptir. Haklarinizi
veya cikarlarinizi korumak igin resmi teknik yardim
hizmetlerimizden herhangi birine gitmelisiniz.

Asagidaki web baglantisina eriserek en yakin olani
bulabilirsiniz: https://www.blackanddecker.eu//

Ayrica bizimle iletisime gegerek de ilgili bilgileri talep
edebilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ve giincellemelerini https://www.
blackanddecker.eu// adresinden indirebilirsiniz.

AB URUN VERSIYONLARI iGiN VE/VEYA ULKENiZDE
TALEP EDILMESi DURUMUNDA:
URUNUN EKOLOJiSi VE GERi DONUSULEBILIRLIGI

* Bu cihazin ambalajini olusturan malzemeler bir toplama,
siniflandirma ve geri dontisiim sistemine dahildir. Bunlari
imha etmek isterseniz, her malzeme tirii igin uygun genel
kaplari kullanin.

+ Uriin gevreye zararli sayilabilecek konsantrasyonlarda
madde icermemektedir.

Bu sembol, kullanim émrii sona erdiginde Grtinii
elden ¢ikarmak istemeniz durumunda, onu atik
elektrikli ve elektronik ekipmanlarin (WEEE)
segcici olarak toplanmasi icin yetkili bir atik
acentesine gottirdigtiniiz anlamina gelir.

+ Bu cihaz, Algak Gerilim Direktifi 2014/35/EU,
Elektromanyetik Uyumluluk hakkinda 2014/30/EU
Direktifi, elektrikli ve elektronik ekipmanlarda belirli
tehlikeli maddelerin kullanimina iligkin kisitlamalara iligkin
2011/65/EU Direktifi ve 2009/125 Direktifi ile uyumludur.
Enerjiyle ilgili Grtinler icin eko tasarim gereklilikleri
hakkinda /EC.

+ 1907/2006/EC (REACH) Yonetmeligine gore yliksek
6nem arz eden maddelere (SVHC) iliskin bilgiler: Bu tiriin
Trifenil Fosfat igerir (SVHC maddesi), CAS Numarasi:
115-86-6

Black & Decker® ve BLACK+DECKER™ ile Black &
Decker® ve BLACK+DECKER™ logolari The Black &
Decker® Corporation'in tescilli ticari markalaridir ve lisans
altinda kullanilir. Her hakki saklidir. Tarafindan ithal Edilir
ve Dagitiir ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, SL Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

TURKIN



ONERI TABLOSU

Farkli yemeklerin kizartiimasi igin stire ve sicaklik
Onerilerimizi burada bulabilirsiniz.

SOL BOLGE SAG BOLGE
MENU Sicaklik | Sure (dk) | Min-maks | Sicaklik | Sire (dk) | Min-maks | SALLAMAK
(°0) ) (°C) ()
Karidesler 180 15-20 100-700 180 15-20 100-400 X
Biftek 200 10-15 100-500 200 10-15 100-300 Arkani dén
Kekler 160 18-20 1-9 160 18-20 1-5
Kizartma 200 20-25 100-500 200 20-25 100-300 X
Tavuk 200 20-25 100-600 200 20-25 100-350 Arkani dén
Balik 180 15-20 100-600 180 15-20 100-400 Arkani dén
sebzeler 160 13-15 100-500 160 13-15 100-300 Arkani dén
Pizza 180 15-25 180 15-25 -




SORUN GIDERME

Sorun

Muhtemel neden

Gozlim

Hava fritdzu calismiyor.

Cihazin fisi prize takili degil.

Elektrik fisini toprakli bir duvar prizine takin.

Kizartma kabi yerine iyi monte
edilmemis.

Tencereyi tekrar makineye yerlestirin.

Yiyecekler iyi pismemis.

Tencerede ¢ok fazla yiyecek
var.

Daha kiictik miktarlardaki malzemeleri tencereye
koyun.

Daha kiiglik partiler daha esit sekilde pisirilir.

Ayarlanan sicaklik gok distik.

Sicaklik anahtarini gerekli sicaklik ayarina getirin
(“6neri tablosuna” bakin).

Ayarlanan stire ok kisa.

Zamanlayiclyi gerekli hazirlama siiresine ayarlayin
(“6neri tablosuna” bakin).

Malzemeler esit olmayan
sekilde kizartilir.

Baz! tiirdeki malzemelerin
hazirlama stiresinin yarisina
gelindiginde calkalanmasi
gerekir.

Ust iiste veya karsilikli duran malzemelerin (6rn.
patates kizartmasi) hazirlama stiresinin yarisinda
calkalanmasi gerekir. (“Oneri tablosuna” bakin).

Taze patates kizartmasi
esit sekilde kizartiimiyor.

Dogru patates tirtini
kullanmadiniz.

Taze patates kullanin ve kizartma sirasinda saglam
kaldiklarindan emin olun. Patates kizartmasi ok kalin
olmamalidir.

Patates gubuklarini kizartmadan
dnce iyice durulamadiniz.

Cubuklarin digindaki nisastayi ¢ikarmak icin patates
cubuklarini uygun sekilde durulayin.

Atistirmaliklar yeterince
citir degil.

Geleneksel fritozde
hazirlanmasi gereken bir tir
atistirmalik kullandiniz.

Daha gevrek bir sonug igin firinda atistirmaliklar
kullanin veya atistirmaliklarin iizerine hafifce firgayla
biraz yag surtin.

Taze patates kizartmasi
yeterince ¢itir degil.

Patates kizartmasinin gitirligi
patates kizartmasindaki yag ve
su miktarina baglidir.

Yagi eklemeden dnce patates gubuklarini iyice
kurutdugunuzdan emin olun.

Daha citir bir sonug igin patates gubuklarini daha kugiik
kesin.

Daha gitir bir sonug igin biraz daha fazla yag ekleyin.

Tencereyi cihazin igine
dogru sekilde kaydirmak
mumkin degil.

Tencerede ¢ok fazla yiyecek
var.

Tenceredeki yiyecek miktarini azaltin.

Tencere cihaza dogru
yerlestiriimemistir.

Bir tik sesi duyuncaya kadar tencereyi yatay ve dikey
olarak itin.

Cihazdan beyaz duman
cikiyor.

Yagli malzemeler
hazirliyorsunuz.

Yagli malzemeleri hava fritdzinde kizarttiginizda,
tencereye bliylik miktarda yag sizacaktir. Yag beyaz
duman gikarir ve tencere normalden daha fazla
1sinabilir. Bu, cihazi veya nihai sonucu etkilemez.

Tencerede hala 6nceki
kullanimdan kalan yag kalintilari
var.

Beyaz duman, tenceredeki yagin isinmasindan
kaynaklanir. Her kullanimdan sonra tencereyi uygun
sekilde temizlediginizden emin olun.
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Belgié/Belgique/  Stanley Black & Decker Belgium BVBA www.blackanddecker.be
Luxembourg Egide Walschaertsstraat 16 enduser.BE@SBDinc.com
2800 Mechelen Tel - NL. +32 15 47 37 65
Tel - FR. +32 15 47 37 66
Fax. +32 1547 37 99

Bulgaria Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.

Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)

Ceska Republika  Stanley Black & Decker Czech Republic s.r.0. www.blackanddecker.cz
Chodov Tiirkova 2319/5b recepce@blackanddecker.cz
149 00 Praha 4 Tel: 261 009 782
Ceska Republika

Danmark Black & Decker www.blackanddecker.dk
Roskildevej 22 kundeservice.dk@sbdinc.com
2620 Albertslund Tel. 7020 1510

Fax. 70224910

Deutschland Stanley Black & Decker Deutschland GmbH www.blackanddecker.de

Black & Decker Str. 40, D - 65510 Idstein infobfge@sbdinc.com

Tel. 06126 21-0
Fax 06126 21-2980

EMG&da Black & Decker EANAL www.blackanddecker.gr
EAPA-TPAQEIA : Z1paBwvog 7 & A. Bouhiaypévng.  Greece.Service@sbdinc.com
166 74 MNugada - Abriva TnA: 210-8981616
®ag: 210-8983570
SERVICE : Huepog Tomog 2 (Xavi Aday) - TnA Service: 210-8985208
193 00 AgTrpéTmupyog Pag; 210-5597598
Espafia Engineering and Technology for Life Spain www.blackanddecker.es
Avenida Barcelona s/n service.spain@etforlife.com
25790 Oliana (Lleida)
France Engineering and Technology for Life France www.blackanddecker.fr
6 rue de I'Industrie service.france@etforlife.com
Z.1 des Sablons
89100 Sens
Helvetia ROFO AG www.blackanddecker.ch
Gewerbezone Seeblick service@rofoag.ch
3213 Kleinbdsingen Tel. 026 674 93 93
Fax 026 674 93 94
Hungary Stanley Black & Decker Hungary Kft. www.blackanddecker.hu
Meszaros u. 58/B Tel: 1.6 225-1661 / 62
1016 Budapest (Hungary)
Italia Stanley Black & Decker ltalia www.blackanddecker.it
Via Energypark 6 c/o Energypark Building 3 sud  service.italia@SBDinc.com
20871 Vimercate (MB) Tel. 039-9590200
Fax 039-9590313
Numero verde. 800-213935
Nederland Stanley Black & Decker Netherlands BV www.blackanddecker.nl
Holtum Noordweg 35 enduser.NL@SBDinc.com
6121 RE BORN Tel. +31 164 283 065

Postbus 83. 6120 AB BORN Fax +31 164 283 200




Norge Black & Decker www.blackanddecker.no
Postboks 4613, Nydalen, 0405 Oslo kundeservice.no@sbdinc.com
Osterreich Stanley Black & Decker Austria GmbH www.blackanddecker.at
Oberlaaerstrale 248, A-1230 Wien service.austria@sbdinc.com
Tel. 01 66116-0
Fax 01 66116-614
Polska Stanley Black & Decker Polska SP.z.0.0 www.blackanddecker.pl
ul. Postepu 21D reception.warsaw@sbdinc.com
02-676 Warszawa Tel: 22 4642700
Polska
Portugal Engineering and Technology for Life Portugal www.blackanddecker.pt
Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B service.portugal@etforlife.com
1600-677 Lisboa
Romania Stanley Black&Decker Polska Bucharest Branch office.bucharest@sbdinc.com
Phoenicia Business Center Tel. +4021.320.61.04.
Turturelelor Street, No 11A, 6th Floor,Module 15,
3rd District. Bucharest (Romania)
Slovenija G-Mé&M, Trgovina d.o.o. +386(0)1 78 66 552
Cesta dr. JoZeta Pucnika 10, nabava@g-mm.si
1290 Grosuplje (Slovenija)
Suomi Black & Decker www.blackanddecker.fi
PL 47, 00521 Helsinki asiakaspalvelu.fi@sbdinc.com
Sverige Black & Decker AB www.blackanddecker.se
Box 94, 431 22 MdIndal kundservice.se@sbdinc.com
Turkiye KALE Hirdavat ve Makina A.S. www.blackanddecker.com.tr

Defterdar Mah. Savaklar Cad. No: 15
Edimekapi / Eyup / Istanbul 34050

Tel. 0212 533 52 55
Fax. 0212 533 10 05

United Kingdom

Black & Decker

www.blackanddecker.co.uk

& Republic Of Slough, Berkshire SL1 4DX emeaservice@sbdinc.com
Ireland 270 Bath Road * Tel. 01753 511234

Fax. 01753 512365
Middle East & Black & Decker www.blackanddecker.ae
Africa P.O.Box - 17164 service.mea@sbdinc.com

Jebel Ali Free Zone (South), Dubai, UAE

Tel. +971 4 8863030
Fax. +971 4 8863333
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accessoires,
cordons et batterie ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR LIFE, S.L.
Avda. Barcelona s/n, Oliana, 25790, Spain
www.blackanddecker.eu
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